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Dars vasaitinda dan va dan mahsullarinin fiziki-Kimyavi va organoleptik
tohlil metodlart va onlarin aparilma qaydalart aks olunmugdur. Eyni zamanda
tozo Vo emal olunmus bitkicilik mohsullarimin dayar vo keyfiyyatinin tahlil
tisullari, onun yerina yetirilmo metodikalart verilmis, miixtalif bitki konserv-
lorinin laboratoriya saraitinda hazirlanmasi Vo analiz metodlart sarh olunmusg-
dur. Bitki¢ilik mahsullarimin saxlanmast vo emali zamani bas veran proseslar,
hesabatlarin apariimasi, miixtalif tip saxlayicilarda saxlanma rejiminin
tonzimlonmasi, saxlayicilarin tolob olunan tutumunun hesabati kimi praktik
masalalara yer verilmisdir.

Vasait “Qida mohsullart mithondisliyi”, “aqronomluq”, “aqrokimya va
aqgrotorpagsiinasiig” ixtisaslarinda tohsil alan tolobalor iiciin  nazarda
tutulmusdur. Bu vasaitdon homginin magistr va doktorantlar, elmi is¢ilor,
istehsalat niimayandalari do istifada eda bilorlor.
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ON s0Oz

Olkomiz 20 ildon ¢oxdur ki tarixi miistoqilliyine qovusmusdur.
Bu miiddstds hoayatimizda doarin doyisikliklor bas vermis, tohsili-
miz yenilogmis va indi ds islahatlar ugurla davam etdirilmokdadir.
Belo bir soraitdo miiasir dovriin taloblarino cavab veran yeni tad-
ris vosaitlorinin yazilmasi va istifadoys verilmasi xiisusi aktualliq
kosb edir. Bu baximdan bitkicilik mohsullariin saxlanmasi vo
emali texnologiyasi fonni {izro todris vesaitlorinin gatismazligi
hiss olunmaqdadir. Bels ki, sahays dair iri hacmli darslik 2010-cu
ilds is1q lizii gormisdiir. Lakin burada asasan nazari masalalor 6z
oksini tapmus, praktik vo laborator tohlillor sorh olunmamisdir. Bu
IS0 tolabalorin praktik vordislora yiyslonmasinae angal olan amil
kimi dayoarlondirilmalidir. Bu vesaitin yazilmasi geyd olunan
zoruratdon gaynaqlanmisdir.

Praktikum girisdon va dord fasildon ibaratdir. Girisds sahs {iz-
ro movcud olan vaziyyat, miitaraqqi saxlanma, emal tisul vo qur-
gularindan bohs edilmis va problemlars toxunulmusdur.

Birinci fasil don va don mahsullariin keyfiyyatinin giymatlon-
dirilmasi adlanir. Burada don vo don mohsullarindan orta niimu-
nonin toskili, fiziki-kimyoavi, orqanoleptik analiz metodlar1 vo on-
larin aparilma qaydalar1 oks olunmusdur. Taxil, toxumu yaglilar,
yarma, un vo ¢orayin keyfiyyat gostaricilorinin toyini tisullart ve-
rilmisdir.

Ikinci fasildo tozo vo emal olunmus bitkicilik mohsullarinim
keyfiyyatinin tohlil Gisullar1 vo onlarin yerinoa yetirilma metodika-
lar1 sorh olunmusdur. Bu bolma bitki mahsullariin dayar vo key-
fiyyatino tosir edon miihiim tohlil metodlarini asilamaga yonal-
misdir.

Ucgiincii fasil meyvo-toravaz konservlarinin hazirlanmasina va
keyfiyyatinin giymatlondirilms tisul vo metodlarina hasr olunmus-
dur. Bu bdlmani manimsayan talobs laboratoriya soraitindo miix-
talif meyva va taravazlordon forgli ¢esidds emal mohsullari hazir-
lama vardislarinag yiyalonacak va onlarin torkibinin tohlilini apara
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bilacokdir.

Dordiincii fasil bitkicilik mohsullarinin saxlanmasi vo emali
zamani bas veran proseslorin dyranilmasine vo onlara dair hesa-
batlarin aparilmasina hosr olunmusdur. Burada sads vo stasionar
saxlayicilar, onlarda saxlanma rejimlarinin tonzimlonmasi, saxla-
yicilara tolob olunan sahanin vo saxlanma ii¢iin tutumlarin he-
sabat1 vo s. kimi praktik masalalor 6z oksini tapmisdir.

Yuxaridakilara osaslanaraq geyd etmok olar ki, praktikum
nainki ixtisas tizra tohsil alan bakalavr va magistrantlar, hamginin
elmi isgilor vo bu sahados ¢alisan miitoxassislor ti¢lin do yararh
ola bilar.

Vosaitdo yol verilon qlisur vo ¢atismazliglara géra oxucudan
lizr istayir vo onlar1 géstaranlara avvalcadon 6z minnatdarligimizi
bildiririk.



GiRIiS

Statistik molumatlara gora respublikamizda ildo adambasina 71
kg meyva Vo torovaz istehlak edilir. Diinyanin oksar inkisaf etmis
6lkalarinds bu gostarici 190 kg-a gatir. Ekspertlor bunu homin 61-
kolords kifayat gqadar saxlayicilarin olmasi va shalinin ilboyu bo-
rabar soviyyads tomin edilo bilmasi ils izah edirlor.

Bitkigilik mohsullarinin bir ¢goxunun yetismo mdvsiimii eyni
vaxta tosadiif etdiyindon bazarlarda homin mohsullar iizra bollug
yaranir. Istehsalcilar mohsulu ya doyar-doymozina satir, ya da zay
edarok atmaqg mocburiyystinds qalirlar. Bu giin taravaz, meyva va
kartofun samarali saxlanmasi shalinin hamin mshsullarla tamina-
tinin yaxsilasdirilmasinda vacib monbaa olub, bu yolla 15-20%
alava mohsul alda etmak olar. Odur ki, tarixan mohsullarin sax-
lanmasinin diizgiin togkili tiglin amok sarf edilmis vo miiayyan no-
ticalor oaldo olunmusdur.

Hazirda bitkigilik mohsullarinin  saxlanmasi {igiin onanavi
(klassik) vo miiasir tsullardan istifado olunmaqdadir. ©nonovi
tisullardan quyuda, xandokda, kopokds, garda, buzda, bandagda
saxlanmanit vo s. gostormok olar. Eyni zamanda anbarlarda vo
xiisusi tochiz olunmus soyuducu anbar komplekslari olan stasio-
nar saxlayicilarda da mohsul saxlanir.

Bolgolordo movecud olan miiasir don saxlayan vo emal edon
miiassisalor - elevatorlar ¢ox bdyiik mohsuldarliga (25-40 min ton
Vo daha ¢ox) malik olub, yalniz iri toSaorriifatlarin istifado etmasi
ticiin alverisli ola biler. Bu baximdan kooperasiya haqqinda qanu-
nun gabul edilmasi miisbat hal kimi doyarlondirils bilar.

Ononavi lisullarla saxlanma zamani rejimi tonzimlomok olmur,
xastalik va zararvericilorlo yoluxma ehtimali va son naticads itki-
lor ¢ox olur.

Mijasir saxlanma isullarinda ilk ndvbado saxlanma rejiminin
tonzimlonmasing vo saxlayicilar daxilinde hermetikliyo nail olun-
malidir (yoni, hava daxil olmas1 va ¢ixmasini istisna edon goraita).
Saxlayicilar daxilinds temperatur, nisbi riitubat vo havalanma bas-
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qa s0zle, saxlanma rejimi tonzimlonmalidir.

Azorbaycanda regionlarin sosial-igtisadi inkisafina dair qabul
olunmus Dovlat Programlarinda emal va saxlanma sahalarinin ya-
radilmasi vo inkisafi prioritet kimi miioyyon olunmusdur.

Bunun naticasidir ki, son illards regionlarda onlarla soyuducu
anbar tikilmis vo bu islor indi do davam etdirilmokdadir. Yalniz
onu geyd etmok lazimdir ki, son bir ne¢a il arzinds Sahibkarliga
Komok Milli Fondu tarafindon soyuducu anbar komplekslarinin
tikintisina milyonlarla manat giizostli kredit ayrilib. Fondla yanasi
Kond Tosarriifati Nazirliyi yaninda «Aqrolizing» ASC ds bu sa-
hoyo xeyli vasait qoyulmusdur. Belo ki, ASC torafindon 2005-ci
ildon bari dovlat vosaiti hesabina xaricdon ¢oxlu sayda soyuducu
kamera dostlori gotirilmisdir. Belo soyuducu-saxlayicilarda hor
mohsula uygun mikroiglimin formalasdirilmasi vo nizamlanan
qaz miihitinin yaradilmasi ilo mahsulun uzun miiddstli vo keyfiy-
yatli saxlanmasi miimkiin olur. Lakin toassiiflo geyd olunmalidir
ki, bu sahodos do bir sira gatismazliglar vardir. Belo saxlayicilar
artiq MDB o6lkalarindan deyil, garbdon gotirilon avadanliq vo tex-
nologiya ilo islomalidir. Homin saxlayicilarda bozon saxlanma re-
jiminin tomin oluna bilmomoasi, nizamlanan qaz miihitino vo her-
metikliya nail olunmamasi iiziindon tonlarla moahsul xarab olub
siradan ¢ixir. Cox vaxt belo qurgularin qurulmasi vo istismari
tiglin miitoxassislor xaricdan gatirilir.

On genis yayllmig miitoraqqi saxlanma tisul va rejimina soyuq
soraitdo vo nizamlanan qaz mihitindo (NQM) saxlama aiddir.
Bunlarin birgs tatbiqi, yani soyuducularda nizamlanan qaz miihi-
tinds saxlanma daha yaxs1 natico verir.

Adoton NQM-do temperatur 0-4°C, nisbi riitubot 90-95% ara-
sida tonzimlonir. Bu zaman normal (burada O, qatilig1 11-16%,
C0O,-5-10%, azotun gatilig1 79%), subnormal (azot 92-97%, O,-3-
5%, CO,-0-5%) miihitlar istifads olunur.

Son vaxtlar NQM-ds saxlanmanin daha miasir texnologiyasi
islonib hazirlanmigdir. Burada oksigenin ultra asag1t miqdart ULO
(Ultra Low Oxygen) yaradilan miihitdon genis istifado olunur.
Miioyyan olunmusdur ki, oksigenin asagi miqdari soraitinds (O-
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1,0-1,5%; CO,-0-2%) meyvanin boarkliyi, tozaliyi, tursulugu daha
yaxs1 saxlanir, yaniq ehtimali aradan qalxir. Digor iisul mévcud
texnologiyadir ki, (Traditional Controlled Atmosphere) burada
0,-3-4% vo CO,-3-5% miqdarinda doyisir.

CO; ilo sok islonma (CO, Shosk treatment) texnologiyasi da
moveuddur. Bu halda saxlanmadan avval meyvalor miioyyan
miiddat yiiksok CO, atmosferinda (30%-a godar) tasira maruz qo-
yulur. Bels islonmo yetismoni longidir, tozalik saxlanir, ¢iiriima
prosesi langiyir va yaniq amala golmasi azalir.

Mohsulun saxlanmasinin miixtalif tisullarin1 birlogsdirmok iqti-
sadi baximdan daha sorfalidir. Ilk 3-4 ay orzinds almanm adi so-
yuducuda saxlanmasi mogsads uygundur. Realizays verilocok
mohsul 3-6 ay normal gaz miihitindo miivaffagiyyatlo saxlanir.
Realizoys ¢ox vaxt qaldigda mshsulu subnormal gaz miihitinds
saxlamaq daha samaralidir.

Meyva Vva taravazlor tigiin kameranin NQM ils tutumu soyudu-
cularm timumi tutumunun 10-20%-ni toskil eds bilor. Bazon bii-
tiin kameralar1t NQM ilo saxlamaga imkan veron qurgularla tochiz
olunmus soyuducularin tikilmasi magsads uygun sayilir. Adaton
onlar1 iri meyva-taravoz bazalarinda tikirlar.

Bu kirab, bitki¢ilik mohsullarinin saxlanmasi vo emali zamani
keyfiyyatin giymatlondirilma metodlarinin monimsanilmasing, sa-
hs tizro movcud olan bosluqlarin aradan qgaldirilmasi vo yeniliklo-
rin asilanmasina vo timumilikdo miiasir saviyyali miitoxassislor
hazirliginda miiayyan rol oynaya bilor.



BIRINCI FOSIL
Dan va dan mahsullarinin keyfiyyatinin
giymatlandirilmasi

1.1. Analiz tgun orta numunanin goturulma

gaydasi

Donli bitki moahsullar1 6z torkiblorine gora eynicinsli deyildir.
Ona gora do tohlil {i¢lin gotiiriilon niimuns biitiin mohsulu oks et-
dirmoalidir. Togkil olunan orta niimuns 2-4 kq ola bilor. Biitiin
donlor organoleptik giymata goro eynidirse (dadi, rangi, iyi) bun-
lara eyni tipli toxum partiyalar1 deyilir. Dan kiitlosi daimi saxlayi-
cilara tokiilmoazdon qabaq onlarin keyfiyyot gostaricilori yoxlanir.
Dan saxlayicilarinda don kiitlasi sortuna, kateqoriyasina, sinif, tip,
riitiibat vo zibillik daracasine gore ayri-ayri yerlosdirilir. Labora-
toriyada gotiiriilmiis niimunanin tizarinds tohlil aparilarag bu vo
ya digor partiya taxilin keyfiyyati dyronilir. Bu islor Dovlot Stan-
dartina uygun yerina yetirilir. Orta niimuno biitiin partiya taxilin
keyfiyyatini xarakterizo etmolidir.

Bir ilin mohsulundan olub, eyni sort, reproduksiya vo tomizlik
doaracasino malik olan okilacak, saxlanilacaq toxumun miqdarina
toxum partiyasi deyilir.

Niimunonin gotiiriilmasindo miixtalif suplardan istifado edilir.
Bunlar: vagon vo ya anbar suplari, silindrik suplar vo kiso suplari
olmagqla 3 qrupa boliiniir.

Onlardan an genis yayilani vaqon suplaridir. Bu sup ilo iglodik-
ds o bagli formada don kiitlasinin i¢arisina salinir, qolunu qaldir-
magla supun qapagi qalxir va stokani denlo dolur. Sup don kiitlo-
sinin igarisindon ¢ixarilaraq brezent {izorino, gaba vo ya kisoya
bosaldilir.

Silindrik sup biri digarinin igarisino geydirilmis iki latun boru-
dan ibaratdir. Daxildoki boru kameralara boliinmiisdiir. Hor iki
borunun tizorindo kameranin say1 qodor pancoralor vardir. Daxili
borunun qurtaracaginda taxtadan ol destoyi vardir. Sup baglh for-
mada don kiitlosino daxil edilir, al dastoyini harokot etdirmoklo
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har iki borunun tizorindoki gozciiklor bir-birinin iizorine salinir.
Kamera doldugdan sonra ol dastoyini horakat etdirmaklo pancara-
lor baglanir.

Silindrsakilli sup bir dofads toxum partiyasinin har tobaqgasin-
don don gotiiriilmasinda olduqca olverislidir. Lakin bu halda pan-
corolor baglandiqda kameralarda qiriq donlorin miqdar1 artmis
olur. Bu da siini siiratdo partiyada qiriq denlorin miqdarini artirir
ki, naticado qiriq don zibil garisigi kimi hesab edilir.

Kisa suplar1 kisolordon niimuno gotiiriilmasi ti¢iin istifado edi-
lir. Is¢i hissesinin uzunlugu 20-30 sm, ol dostayinin uzunlugu 10
sm-dir. Sup islodilmadikda taxta futlyarin i¢arisinds saxlanilir.

Niimuna hissaciyinin gotiiriilmasi. Sup vasitasilo toxum parti-
yasindan bir dofado gotiiriilmiis denin migdarina niimuna hissaci-
yi deyilir.

Ik dofado donin eyni tipli olmasini yoxlamagq lazimdir. Niimu-
na hissaciyi toxum partiyasinin ilk dofs yuxari, sonra orta vo ne-
hayot asag1 qatindan gotiiriiliir. Avtomobildon 5 néqtadan (4 kiinc-
don vo ortadan) vo iki qatdan 10 niimuna hissociyi gotiiriiliir.

15 n.h. 24 n.h.
+ + + + +
+ + +
+ + + + +
16,5 tonluq 33 tonlug

Toxumluq donlordon 15 niimuns hissaciyi gotiiriiliir (5 noqte-
don va 3 tabagadaen). 16,5 tonluq vaqonlardan (bir qat yiik tutan) 5
noqtodon vo 3 tobogodon niimuns gotiiriilorok aralarinda forq ol-
madiqda bir yers tokiiliir. 33 tonluq vaqonlardan (iki qat yiik tu-
tan) 8 noqtodon (3 kg-a yaxin) niimuns gdtiiriiliir. 50 tonluq va-
gonlardan (ii¢ gat yiik tutan) 11 noqtadon 4,5 kq niimuna gotiirii-
liir.
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Anbardan niimuno gotiirdiikds donin st hissasi toqriban 100
m?-lik kvadrat seksiyalara béliiniir.

Har seksiyanin 5 yerindon 3 tobaqadon ibarst niimune gotiirii-
liir. Niimuno hissociklorinin comi kiitlosi oan az1 2 kq olmalidir.

Kisalordon niimuno kiso suplar1 vasitosilo, iist, orta vo asagi
hissalorden gétiiriiliir. Kisadon niimuns hissaciyi gotiirmak tigiin
kisonin iplori ehtiyatla aralanaraq sup 40-45° bucaq altinda kisoyo
salinir vo niimuns gotiiriiliir (kisslordon niimuns gotiirtildiikde on-
lar1 kasmaya vo agmaga icaza verilmir).

Kisalorin saymdan asil1 olaraq gotiiriilocok niimuns hissaciklo-
rinin miqdar1 cadval 1.1-do verilir.

Cadval 1.1
Toxum partiyasinda kisolorin miqdarindan asili olaraq niimuna
gotiiriilocok kisolorin say1

Toxum partiyasinda kisolorin Niimuns gétiiriilocok kisalorin
miqdari miqdari
1-2 Hor kisadan
3-6 Hor kisodon bir
7-11 Hor 3 kisadoan bir
12-19 Hor 4 kisadoan bir
20-30 Hor 5 kisadon bir
31-41 Hor 6 kisadoan bir
42-56 Hor 7 kisadon bir
57-71 Hor 8 kisadoan bir
72-90 Hor 9 kisadoan bir
91-100 va 100-don yuxari Hor 10 kisadan bir

9sas niimunanin tagkili. Nimuno hissaciklorinin coming asas
niimuna deyilir. Niimuna hissaciyi brezent vo ya faner stol {izorino
tokilorak diqgatlo yoxlanir. Danlor eyni tiplidirso, onlar1 torbaya
tokiib mohkom qarisdirmaq lazimdir. Kisonin igarising yarliq qo-
yulur vo orada bitkinin adi, sortu, tipi, yigim vaxti, miiossisonin
adi, don saxlayicilarinin, vagonun ndémrasi, biitiin partiyanin ¢ok-
isi, niimuna geyd olunmalidir. Osas niimuna ¢ox olduqda bolme
yolu ilo ondan orta niimuns ayrilir.

Orta niimunanin tagkili. Osas niimunanin laboratiyada tohlili
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tiglin ayrilmig hissasino orta niimuns deyilir. 9gor asas niimuno
Kigik partiya taxildan gotirtliib, comi 2-4 kq olarsa, 6zii orta nii-
munadir. Osas niimuns 4 kg-dan artiq olarsa, onu qarigdirib ondan
orta niimuns ayrilir. Bu magsadlo asas niimunos hamar sotho tokii-
liib garigdirilir. Sonra xirda toxumlu donlor 1,5 sm, nisbaton irilor
5 sm qalinliginda kvadrat formasinda diizlonir. Dioganal xotlor
kecirmokls 4 ticbucaga boliiniir. Hor iki tigbucaq gotiiriiliir, galan-
lar iso konar edilir. Bu amoliyyat 2 kq miqdarinda orta niimuna
galanadok davam etdirilir.

2 kq orta nlimunadon donin keyfiyyot gostoricilorini tohlil et-
mok tigiin ¢okili hissolor ayrilir (sokil 1.1).

1.2. Danin texnoloji xususiyyatlarinin

giymatlandirilmasi

Bugda va arpanin texnoloji xassalorini oks etdiron gostaricilar
sorti olarag 3 qrupa boliiniir: donin imumi vaziyyatini oks etdiron
gostaricilar, un tiylinma va ¢orok bigirma gostaricilari.

Danin iimumi vaziyyati. Danin rongi, iyi, namliyi, zibillonmo-
si, yoluxmasi va s. gostaricilorlo giymatlondirilir. Bunlar dovlot
standartina daxil olub, todariik kondisiyasini (bazis vo mahdudiy-
yat) miiayyan edir. Bu gostaricilor nazars alinmagla, don partiya-
sinin dovloto satis1 hazirlanr.

Danin rangi va parlaqligi. Donin xarici goriiniisiiniin, o ctimlo-
don, ronginin vo parlaghigmin doyigsmoasindo mikroorganizmlor
foal rol oynayir. Bu zaman rongdo gara xallar (gara bakterioz),
¢ohrayi rong (fuzarium konidilarinin yaranmasi ilo), ruseymin qa-
ralmasi (gelmintosporiumun inkisafi naticasinds) kimi doyisiklik-
lor miisahido olunur. Bazon don partiyasinda gobaloklorin sporlari
ilo dolu kisaciklor olur va onlarin dagilmasindan yaranan sporlar,
dano ¢irkli forma verir.
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Crta niimuna

W

i

MNamlik Gpiin cald (100 o)

Creanoleptik tahlil
(rang, iy, dad)

K

I ganpglann ayrilmas

K

Anbar zaranivericil aninin, metal gang glannn tovin

R

Watural garisiglann tavini, 1lkg

Clalan hissast

a

k

Clartgdhinlma va niimunalarin bélimm ast

W

h

Zibil va dan
qarif g1

Bugdada zibillivin
va kleylkowinann

tavini igin gald

Maturamn ta-
vinl Uptn paki

Zararli qari-
siglarin tayini
iciin caki

h

Tip. tarkibi, gigavarilik, gana wa bitlarla zadalanma, pardalilik va s,

Sokil 1.1. Danin analiz tigiin ¢akili hissalora ayrilmasi

Don yiiksok nomli soraitdo saxlandiqda, saprofit mikroorga-

nizmlarin bir ¢ox niimayandalari tiglin alverigli gorait yaranir. Bu

vaxt bazi donlorin tizorinds bakteriyalarin, yaxud kif gobaloklori-

nin koloniyalar1 yaranir vo naticodo don parlaqligini itirorok xalli

forma alir. Oz-6ziino quzismada, diizgiin qurudulmadiqda vo s.
hallarda da donin tutqunlasmasi bas verir.

Danin va toxumun rangi, giindiiz isiginda tadgiq olunan niimu-
nonin etalonla miigayisasi ilo miiayyan olunur. Yuxarida gostori-
lonlarlo alagadar, normal rongdon konara ¢ixmalar miisahidos olu-
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nan danlari don, yaxud zibil qarisiqlarina aid edirlar.

Danin iyi. Hor bitki doninin 6ziinamoxsus iyi vardir. Normal
Iyin doyismoa Saboblorini iki qrupa bolmok olar: 1.Danin sorbsiya
xtisusiyyati; 2.Danin kimyavi torkib komponentlorinin pargalan-
masina sabab olan proseslor.

Birinci qrupa - efir yaglarimin iylari, don kiitlosinin islonmasi
zamani amala goalon iylari va donls davranma qaydalar1 pozuldug-
da yaranin tosadiifi iylori aid etmok olar. Uyiinmok {iciin asanligla
konar olunan iyloro (efir yaglari) malik donlor, xiisusi icazs ilo
gobul oluna bilar. Neft mohsullarinin tamizloanmayan iyine malik
danlarin gobuluna icazs verilmir.

Ikinci qrup iyler, dan kiitlasinda bas veran bioloji proseslor no-
ticosindo yaranir. Bu grupa - anbar iyi, somoni iyi, bogunuq iyi,
zorarvericilarlo slagodar yaranan iylor aiddir. Anbar iyi, don kiit-
lasini uzun miiddat qarisdirmadan saxladiqda yaranir. Bu iyin ya-
ranmasinin ssasinda anaerob tonoffiisiin araliq mohsullarmin sorb-
siyasi durur. Havalandirildigda asanligla konar olundugundan bu
iy donin keyfiyyatino tasir etmir.

Samani iyi kaskin atirli olub, donds yiiksok namlikds bas veran
fizioloji-biokimyavi vo mikrobioloji proseslor noticasindo amalo
galir. Bu iylo slagadar, donds amin birlogsmolarinin vo asan oksid-
loson maddalorin migdarinin yiiksaldiyi miisahido olunmusdur.

Bogunuq va Kifli-bogunuq iy davamli vo xosa golmayandir.
Donin diizgiin saxlanmamasi zamani mikroorganizmlorin, xiisusi-
lo da kiflorin inkisafi naticasinda amala goalir. Gobaloklarin hoyat
foaliyyati vo hamginin donin azotlu maddslarinin pargalanmasin-
dan yaranan mohsullar xosagalmaz iya malik olub, donds va hotta
ondan alinan un va ¢orakds saxlanmis olurlar.

Dan ehtiyatindaki zararvericilorin inkigafi naticasindo yaranan
iylor, ciiriintii iyi verirlor. Zorarvericilorin mohsullar1 vo cosadlori
ilo don ¢irklondikda, eloca do 6z-6ziina qizismada bu iylors tosa-
diif olunur.

Samani, bogunuq Vs Kifli-bogunuq iys malik olan danlar yalniz
xtisusi icazs ilo gobul olunurlar.

Iylor biitdv vo ya iiyiidiilmiis dondo toyin olunur. Dani nofaslo
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isidib iylomoklo iyi toyin etmok miimkiindiir. Iyin hiss olunmasini
giiclondirmak magsadils, 100 g doni tor tizarins tokiib isti buxarin
iizorindo 2-3 dogigo saxlayirlar. Bozon donin iizorine 60-70°C
temperatura malik isti su tokiir, 2-3 dagige saxlayib, suyu axidir
va dani iylayirlor. Har iki halda dondon ¢ixan buxar, 6zii ilo bara-
bor konar iylari do ¢ixarir vo onlarin toyin olunmasi asanlasir.

Danin dadi. Donin xarici gorlinlisii vo iyi - don partiyasinin
«tazoliyi» haqqinda kifayot godor anlayis verir. Iyin toyinindoe
stibhalor galdigda donin dadi tayin olunur. Normal donin dadi zaif
bilinmokls, o ¢ox vaxt sirin, efir yaglilarda iso atirli olur. Normal
daddan konara ¢ixmalar organoleptik tsulla toyin olunur. Bu
moqsadle garisiglardan tomizlonmis vo azilmis 2 q don gétiiriiliib,
agizda ¢eynonilir. Tam yetismomis, saxta vurmus, eloca do ciicar-
mis donlor normal daddan forglonan sirin dada malik olurlar.

Absintin glikozidina malik yovsan bitkisinin hissaciklori ilo
cirklonan don aci dad verir. Bela donlor yalniz xiisusi icazs ilo do-
yirmanlara gabul olunub, ciddi tomizlondikdon va yuyuldugdan
sonra emal olunurlar.

Kiflor inkisaf etmis donlor turs dada malik olub, hamin dad
adaton bogunuq iylo miisayat olunur.

Danin zibillonmasi (garisiglarin miqdari), orzag, yem va bota-
niki mogsadli dondoki garigiglarin, onun kiitlasine gors faizlo ifa-
do olunan miqdaridir.

Don partiyasinin gozla goriinon biitiin kiitlesi (canlt zararve-
ricilor buraya daxil edilmir) {i¢ asas qrupa boliiniir: osas donlor
(toxumlar), don qarisig1 va zibil qarisigl. Osas danlors - asas bitki-
nin normal donlori; yiingiilco zodalonmis vo qirilmis (endosper-
masinin ¢ox hissasini saxlamig) donlar, asas bitki donlarindan do-
yarina gora asagi olmayan digar madani bitki donlori aiddir.

Doan qarisig1 fraksiyasina deformasiyaya ugramis, yetismomis,
qurutma vo qizigsmada zadslonmis, endospermanin az yarist qal-
mis donlar vo homginin digar madani bitki donlori daxildir.

Zibil qarisig1 fraksiyasina iizvi vo mineral qarigiglar, Xarab
olmus danlar, zararli garisiglar; asas dona dan va zorarli qarisigla-
ra aid edilmayan modani va yabani bitki toxumlart daxildir.
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Qarisiglar don va toxumun arzaqliq, yemlik vo sopin keyfiyys-
tino moanfi tosir gostorir. Torkibinds garisiglarin miqdar yiiksak
olan don kiitlosi saxlanmaga davamsiz olmagqla, emal zaman1 on-
dan asag1 keyfiyyatli un alinir. Belo unu uzun miiddat saxlamaq
olmur.

Danin iriliyi va barabarliyi. Danin 6l¢iilori (uzunllugu, eni, qa-
linlig1), onun iriliyi haqqinda tosavviir verir. Barabarlik, donlorin
eyni boyiikliikds olmasi ilo xarakterizo olunur. Dan na qodor iri
olarsa, onda endospermanin miqdar1 bir o gadar ¢ox, tiylinmada
alinan mohsulun ¢iximi1 va keyfiyyati bir o qadar yiiksok olar. Da-
nin iriliyi azaldigca onun tarkibinds gabigin migdar artir vo mah-
sulun keyfiyyati asagi diisiir. Ona gora do bela danlarin heyvan-
darliq vo qusculuq ti¢iin yemlor hazirlanmasinda istifadosi daha
moagsada uygundur.

Borabar (eyni) boyiikliikds olan donlor, konar garisiglardan da-
ha yaxs1 tomizlonir vo bu halda tiylinmo prosesinin somarasi xeyli
artir. Uyiidiilmiis mohsulun ¢iximi vo keyfiyyati yiiksolir. Bunun-
la oslagodar olaraq liyiinmoays hazirlanan dani iri vo xirda olmagqla
fraksiyalara ayirirlar.

1000 adad danin kiitlasi. Birbasa donin iriliyi vo dolgunlugu
ilo xarakterizo olunur. 1000 deanin kiitlasi ¢ox oldugda, onun ema-
lindan alinan unun ¢iximi vo keyfiyyati yiiksalir. 1000 donin kiit-
losinin artmast ilo donin siigovariliyi, naturasi vo endospermasinin
miqdar1 da artir. Bugdanm 1000 doninin kiitlosi 20-60 q arasinda
doyisir.

Danin sixligir. Vahid hacmds olan donin miqdarini oks etdirir.
Kimyavi torkibindan, 1000 donin kiitlasindan, stisavariliyindoan va
s. astlidir. Qabiq hissoya nisbaton donin endospermas: daha yiik-
sok sixliga malik olur. Sixlig1 yiiksok olan hissalorin, un tiylinmo
xassalori do yiiksok olur. Bels ki, sixliq artdigda iiylinmonin araliq
moahsullar1 va hamg¢inin un ¢iximi artmis olur.

Danin davamhigt vo méhkamliyi, onun mexaniki xassalorini
giymatlondiran asas meyardir. Davamliq, donin xarici tazyiqlaro,
kasilmoya miigavimoti ilo miioyyan olunur. Iri donlerin davamli-
g1, xirdalara nisbaton 30-60% azdir. Danin nomliyi vo temperatu-
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ru yiiksoldikco davamlig: azalir.

Donin barkliyi, onun xarici tobagolarinin yerli deformasiyalara
miigavimat gabiliyyati ilo miisyyon olunur. Onu qabiq vo endos-
permanin mikrobarkliyi ilo giymatlondirirlor. Nomliyin yiiksalmo-
si, mikrobarkliyi azaltdigi halda, temperaturun diismasi homin
gOstaricini ytiksaldir.

Danin mineralligi, onda olan mineral maddalarin (kalium,
magnezium, domir, mis va b. oksid va duzlar1) migdar1 ilo miiay-
yan olunur vs faizlo ifads edilir. Dondo mineral maddalarin mig-
dar1 onun sortundan, becarildiyi torpag-iglim saraitindon asil1 ola-
raq doyisir.

Mineral maddolor, donin miixtalif anatomik hissalorinds geyri-
borabar paylanir. Qabiq va aleyron gati daha yiiksok, endosperma
daha az mineral maddaslorina malikdir.

Sortuna goras liyiinma aparildigda, bu masalalar xiisusi oshamiy-
yat kasb edir. Ciinki bugda ununda mineral maddalarin yol verilon
miqdart 0,55%-2 godordir. Ona gora do, sortuna goro lylinmo
aparildigda endospermanin una maksimum saviyyads ke¢masi,
gabiq vo aleyron qatinin diizgilin ayrilmasi tomin olunmalidir. Be-
lalikla, danin tarkibinds olan mineral maddslorin miqgdari, endos-
permadan gabigin ayrilma doracasine vo alinan unun keyfiyyating
giymat verilmasinda boyiik shamiyyat kasb edir.

Danin ¢orakbisma xassalari. Bu xassoloro - kleykovinanin
miqdart vo keyfiyyati, xomirin fiziki vo kimyavi xassalori (uzan-
ma qabiliyyati, qaz saxlamasi1 vo gqaz yaratma qabiliyyati vo s.),
unun torkibi, niimunavi ¢érok bigirmonin gostaricilori aiddir.

Donin texnoloji xassolorini oks etdiron gostoricilor vo onlarin
bir goxunun toyini sonraki bélmolordsa genis sokilda oks olundu-
gundan burada onlarin otrafli sorhins ehtiyac goriilmomisdir.

1.3. Dan kiitlasinda qarigiglarin tayini
Danlilorin asas keyfiyyat gostoricilorindon biri torkibindaki ga-
risiqlarin miqdarmin tayinidir. Danli bitkilords hor hansi név qari-
s1q olarsa, onlar donin toxumluq vs arzaq keyfiyyatini asagi salir.
Qarisiglar donin emalini ¢atinlogdirarak, mohsul ¢iximini azaldir
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Vo onu saxlanmaya davamsiz edir. Qarisiqlar donds 6z-6ziino qi-
zismanin getmasing sobob olaraq nagliyyatda slavs ballastdir. Bii-
tiin qarisiqlar iki asas qrupa boliiniir:

1. Zibil qarisiqlart;

2. Don qarisiqglart.

Oz xiisusiyyatine va torkibine goro asas don kiitlasi ilo istifado
edilmayib, atilan qarisiglara zibil qarisiglart deyilir. Danlarin tor-
kibinds zibillor migdarina va névlarine gors miixtalif olur.

Zibil qarisiqlarimin torkibine asagidakilar daxildir:

1. Mineral garisiglar — torpaq, qum, das, toz;

2. Uzvi qarisiglar — yarpaq, gévde qiriglari, saman va s.;

3. Zadolonmis donlor — yanmus, kiflonmis, ¢iirtimiis, zorarveri-
cilar torafindon tam zodslonmis;

4. Alaq otlariin toxumlari;

5. Donin emalinda vo saxlanmasinda miixtalif yollarla oraya
diismiis metal garisiglart.

Natamam giymatli zadalonmis donlar don qarisiglarina aiddir.

Dan garis1g1 asagidaki fraksiyalara ayrilir:

Qirillmis vo zorarvericilar toraofindon yeyilmis donlor;
Inkisaf etmomis danlor;

Ciicormis donloar;

Oz-6ziina qizismada vo qurutmada yiingiilco yanmis donlor;
Saxta vurmus, deformasiyaya ugramis vo qaralmis donlar;
Ozilmis donloar;

. Digor bitkilorin toxumlari.

Gsas vo saglam dono asagidaki fraksiyalar daxildir:

1. Saglam, normal, dolgun donlar;

2. Yiingiilco zodslonmis vo ya qirilmis riiseymli saglam don-
lor.

Isin gedisi: Dovlot Standartinda qgarisiglart toyin etmok iigiin
danlilorden asagidaki miqdarda ¢aki gotiiriiliir:

Bugda, ¢ovdar, arpa, valomir, diiyii, sorqo — 50 Q.

Dar1 —25q.

Atli lobya, araxis — 200 g.

Qargidali, noxud, lobya (soya, ¢ini, puta) — 200 g.

NoabkowhE
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Ayrilmisg ¢akinin xirda toxumlarini segmok magsadila onu
olokdan kegirirlor. Oloklorin ol¢iisii bitkinin néviindon asilidir.
Olonma prosesi alayi 1 dagigads 110-120 dofa harokat etdirmaklo
3 doqigo aparilir. ©lokdon kegmis hissalor biiksa doldurulub, di-
gor fraksiyalar ayrilanadok saxlanilir. ©lokda qalmis hissani segici
taxta tizorins tokiib spatel vasitasilo don va zibil garisig1 fraksiya-
larina ayirirlar. Ayrilmis hissalar texniki torazids gokilir vo iimu-
mi ¢okiya gors faizi tapilir. Toahlilin naticasi cadval 1.2-ds geyd
edilir.

Cadval 1.2

. Bitki Torkibi
Niimunos sortu Qarisiglarin ad1 qla %-1o

. Zibil garisiglar
diametri 1 mm slokdon kegmis hisso;
mineral qarisiq;
lzvi,
alaq otlarinin toxumlart;
metal qaris1g;
endospermasi tam yeyilmis danlar.
CoMI:
. Dan qarisiqlart
clicarmis donlar;
saxta vurmus doanlor;
0z-0ziina qizigmig, yanmus danlar;
inkisaf etmomis donlar;
yasil, ozilmis donlor;
digor bitki toxumlari.
COMI:

e o o o o o

e o o o o o N

w

. Osas donlar
saglam, normal, dolgun donlar;
riiseymi zodolonmomis qiriq donlor
CoMI:

1.4. Danin natura ¢akisinin tayini

Miisyyon hacmdo donin kiitlosi natura adlanir. Bu, 100-150 il
bundan avval toyin olunan keyfiyyot gostoricisidir. Donin natura
¢okisi no godor ¢ox olarsa, ondan yiiksok sortlu un ¢iximi bir o
godor artmis olur. Bu, donin yiiksok xiisusi ¢okisi ilo olagodar
daha ¢ox endospermaya, basqa sdzlo dolgunluga malik olmasi ilo
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izah olunur. Moasolon, bugda doninin 82-85% endospermaya
malik olmasi onun yaxs1 dolgunlugunu xarakterizo edir. Xiisusi
¢okisi 1,30 olan donin natura ¢okisi 740 qg/l; xiisusi ¢okisi 1,35
olan donin natura ¢okisi 790 g/l, xiisusi ¢okisi 1,40 olan donin
natura ¢okisi iso 820 g/l olmusdur.

Natura bir ¢ox amillordon asilidir. Bunlara, donin iriliyi va
namliyi, don kiitlosindoki qarisiqlarin miqdari, névii vo S. aiddir.
Mosolon, nomlik vyiiksoldikco natura azalir. Uzvi qarisiglar
naturani azaltdigi halda, mineral qarisiqlar oksino, artirir.

Natura har bir donin 6ziinds belo miixtalif qiymotlors malik ola
bilor. Bu baslica olaraq, ii¢ asas sortlo izah olunur: 1) donin
miixtolif dolgunluga malik olmasi; 2) don kiitlosindo olan
qarisiqlarin miqdar vo torkibinin miixtalifliyi; 3) don kiitlosinin
miixtolif namliys malik olmasi.

Natura, purka adlanan xiisusi cihazda toyin olunur. Bu
gostaricinin  totbiq olundugu biitin  dovr orzinds, mixtalif
Olkoalords 80 tipa yaxin purkalar yaradilmisdir. Laboratoriyada 1
litrlik, diinya don ticarotindo (idxal-ixrac) 20 litrlik purkadan
istifado olunur.

Naturan1 toyin etmoklo, anbarlarin togribi hocmini, yaxud
saxlanan don partiyasinin fiziki kitlosini miioyyan etmok
miimkiindiir. Natura ¢okisi yiiksok olan donlor az olanlara
nisboton daha az saxlayici tutumu tolob edir. Masalon, natura
cokisi 750 g/l olan 100 ton bugda 100:0,75=133m?®; natura ¢okisi
700 g/l olan 100 t arpa 100:0,70=142m? anbar hacmi tolab edir.

Dolgunlugla kifayot godor korelyasiya olunmadigina géroa bazi
bitki donlorinin (qargidali, noxud, qarabasaq, diiyli vo S.) natura
cokisi tayin olunmur.

Isin gedisi. Donin natura cokisi Purka alotinda toyin edilir (so-
kil 1.2).
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Sokil 1.2. Diigen yiiklo litrlik purka
1-6l¢ti silindri; 2-doldurucu silindr; 3-qifli silindr; 4-
koéhna purka niimunslarinds silindre geyidirmak iigiin qif;
5-diison yiik; 6-bigaq; 7-torazinin qollart; 8-¢oki daslari;
9-purkanin saxlanmast tgiin qutu-futliyar; 10-yiikiin
goyulmasi iigiin yuva; 11-6l¢ii silindrinin barkidilmasi
ticlin yuva; 12- 6l¢ii slidrinds boslug; 13-agir kasa

Alost asagidaki hissalordan ibaratdir.

1. Olgii stokan1 — ist hissasindo bigagin yerlosmasi iiciin kosik,
alt hissosinds iso havanin ¢ixarilmas iigiin bosluglar vardir. Ha-
vast ¢ixarilmis stokanda don miigavimotsiz vo borabor sixligda
yerlasir. Poncaralari yesiys borkitmok {i¢iindiir;

2. Silindr sokilli doldurucu;

3. Silindr vo qif;

4. Agirhq yiiki;

5. Bigaq;

6. Torazi, stativ, koromisla;

7. Qutu, iizorindos stativ, torazi vo Ol¢li stokaninin yerlogmosi
liclin xiisusi yuva vardir.

Aloatlo islomok {igiin biitiin hissolori qutudan ¢ixarib, onu stol
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tizorindos diizgiin yerde qurmaq lazimdir.

Torazinin doqiq islomosini yoxladigdan sonra aloti is¢i voziy-
yatina gotirarok stokan homin yuvaya barkidilir.

Silindr vasitasilo stokana don tokiiliir. Artiq don bigaqla kasilib
konar edildikdon sonra 0,5 q daqiqliyi ilo ¢okilir. Miixtalif donlo-
rin natura ¢okisi 1 lirtlik purkada cadval 1.3-doki Kimi olur.

Cadval 1.3

Miixtolif donlorin 1 lirtlik purkada natura ¢okisi

Bitkinin adi Natura ¢okisi g/l
Bugda 700-800
Arpa 600-780
volomir 375-550
Coltik 400-500
Covdar 600-800
Dar1 690-790
Noxud 860-900
Qargidali 700-800

Donin natura ¢okisi iki paralel ¢okidon orta rogom ¢ixarilmaqla
toyin edilir. Iki paralel ¢oki arasindaki forq 5 qramdan artiq olma-
malidir. Volomir vo giinabaxanda 10 gram olur.

Purka cihazi hacmlorina géra 0,25, 1 vo 10 | olur. 10 litrlik
purkadan osason idxal-ixrac amoliyyatlarinda istifado olunur.

1.5. Danin mutlaq ¢akisinin tayini

1000 adad donin quru maddays gors hesablanmis qramlarla ¢o-
Kisino miitlaq ¢oki deyilir. Miitloq ¢oki donin iriliyi, dolgunlugu,
Kimyovi torkibi vo nomliyindon asilidir.

Miitlog ¢okinin yiiksok olmasi donlorin yetiskonlik doracasini
va keyfiyyatini xarakterizs edir.

Miitlaq ¢okinin artmasi ilo donin endosperm hissasi artmis
olur. Bugda doninds miitloq ¢aki 12,70 q olduqda endosperm 7,95
q vo ya 62,6% oldugu halda, miitloq ¢oki 22,48 q olduqda endos-
perm 15,68 q va ya 69,8% olmusdur.

Miitlaq ¢oki 30,43 q oldugda endosperm 24,60 q vo ya 81,1%-
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9 gadar yiiksalir. Miitlaq ¢oki donin un ¢iximina miisbat tasir gos-
torir. Belo ki, miitloq ¢oki 24,0-37,5 q olduqda, un ¢iximi 70,5-
71,2%, miitlaq ¢oki 16-22 g olduqda iso un ¢iximi 66,5-69,5%
olur.

Donds qarisiglar toyin edildikdon sonra miitloq ¢oki toyin edi-
lir.

Isin gedisi: Miioyyon qodor gbtiiriilmiis donlor segici taxta iizo-
rino tokiilorok borabor miqdarda kvadrat formasinda diiziliir.
Dioganal sakilli bolma yolu ila 4 tigcbucaga ayrilir. Hor ticbucag-
dan 250 odod don segcilir. Se¢ilmis donlor texniki torazide 0,01 q
doqiqliyi ilo ¢akilir. Iki paralel ¢oki arasinda farq orta ¢okinin 5%-
don artiq olmamalidir. Oks halda tohlil tokrar edilir. Iki niimunado
1000 adad donin ¢akisi toplanir ki, bu faktiki nomlikds 1000 adad
donin ¢okisi kimi hesablanir.

Quru maddaya gora hesablamagq tiglin asagidaki formuldan isti-
fado edilir.

_(100-V)-A
T 100

D

burada D — danin miitlaq ¢akisi;
A — 1000 odad donin faktiki nomlikda ¢akisi;
V — donin namliyi, %-lo.
Danin keyfiyyat gostaricilorinin toyini tiglin lazim olan avadan-
liglar:
1. Danli bitkilarin miixtalif ndév va sortlarindan niimunalar;
2. Secici taxtalar;
3. Texniki torazi va ¢aki daslari.

1.6. Danin gsugavariliyinin tayini
Bugda doni endospermasinin konsistensiyasina gors siisovari,
bir godor siisovari vo unlu ola bilir. Siisovari danlor tamamils,
yaxud zoif tutqunlugla siisovari endospermaya vo hamginin danin
enino kosilmis tobagasinin 25%-o godori unlu hissaya malik
donlordir.
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Unlu danlar, tamamils unlu endospermaya, elacoa da enina ko-
silmis tobagasinin 25%-o qodari stisavari hissadoan ibarst olan don-
lordir.

Bir godar stisavari donlor, yuxaridaki gruplarin heg birina daxil
olmur. Bu grupa unlu xallara malik stisavari donlor aiddir.

Ziilal maddslorinin imumi miqgdar1 unlu danlars nisbaton siiso-
vari bugda danlarinds daha yiiksokdir.

Bugda donlari endospermanin miqdarindan asili olaraq siisova-
riliyina gora ii¢ qrupa boliintirlor: 40%-don az-asag siisovari, 40-
60%-orta siisovari, 60%-don ¢ox-yiiksak siisovari. Danin siisovari-
liyini toyin etmak iiciin qarisiqlardan tomizlonmis 100 biitév don
ayrilaraq hor biri ayri-ayr1 enina kasilir vo baxilaraq qruplasdirilir.
Diafanoskop cihazindan istifado edarok siisovariliyin tayini daha
doagiq vo olverislidir.

Siisavariliyin tayini. Zibil vo don garisiglardan tomizlonmis
100 biitév don segilmodon gotiiriiliir. Onlarm har biri tilgiicls uzu-
Nuna yartya boliiniir vo donin konsistensiyasindan asili olaraq bu
va ya digar qrupa aid edilir. Danlor sayildigdan sonra iimumi sii-
sovarilik faizi hesablanir. Umumi siisovarilik faizi hesablandiqda
tam siisavari donlorin miqdarina bir qodor siisavarilorin yariya bo-
ltinmiis miqdar1 slava olunur.

Bugda donlarinin siisavariliyini diafanoskop cihazinin komayi-
lo miioyyon etmok olverislidir (sokil 1.3). Bu halda donlor cihazin
metal torunun yuvalarinda yerlosdirilir. Donli torlar cihazin kor-
pusunun kasiyine qoyulur. Torlu saboks altinda pariltisiz sliso vo
151q manbayi (elektrik lapmasi 55 Vt giiclinda) yerlosir. Yaxsi is1q
sacan don siisavari hesab olunur. Tiind qalan donlor unvari sayilir.

Bir gqodar siisavari don yarimsoffaf goriiniir. Stibholi donlori 1so
bolmak lazim golir.

Bugda doninin timumi silisavariliyi iki paralel toyin etmslor
arasindaki forq 5%-1 kegmomok sorti ilo toyin edilir.
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$akil 1.3. Diafanoskop
1-metal tor; 2- metal tor iiciin kasik,; 3-lupa; 4-fokusa
gatirmak tigiin qulp, 5-elektrik otiiriicii

1.7. Saxlanan dan kutlasinda hagarat va

ganalarin tayini

1.7.1. Zararvericilar va onlarin qarsistnin alinmast yollar

Dan kiitlasinda zararvericilorin miioyyoan inkisaf marhaloasinds
olan canli niimayandolorins tosadiif olunmasi homin donin yolux-
dugundan xabar verir. Yoluxman istonilon dan partiyasinin key-
fiyyatini giymatlondirmoklo bilmak olur. Danin zararvericilori
olan hasarat vo ganalarin bir ¢ox novlori, yalniz saxlayicilarda in-
Kisaf etmoklas, onlara tabiostdo tosadiif olunmur. Boazilori isa ham
tobiatdo, hom do saxlayicilarda tosadiif olunur. Zororvericilarlo
yoluxmus donlorin kiitlesinds vo keyfiyyatinds itki bas verir.
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Danls gidalanan zararvericilor onun ¢okisini azaldir, orqanoleptik
gostaricilarini doyisir, donds ona xas olmayan iy yaradir vo onu
cirklondirirlor. Zararvericilorin bir ¢oxu donin riiseym hissasini
yeyarak, onun ciicormo gabiliyyatini asag1 salir. Zararvericilorin
don kiitlasinin hor hansi yerinds toplanmasi orada temperaturun
va nomliyin yiiksalmasina va noticads 6z-6ziins qizismaya gatirib
g1xarir.

Zoroarvericilorlo miibarizoni diizgiin toskil etmok {iglin onlarin
yayilma yollari, xassalori, onlara tesir edon amillor vo s. malum
olmalidir.

Donds vo don mohsullarinda (un, yarma, kombino edilmis
yemlor) hosorat vo gonoslorin intensiv inkisafini miioyyan edon
asas amil temperaturdur. Zararvericilorin inkisafi tigiin temperatu-
run asag1 hoddi 6-12°C, yuxari hoddi 36-42°C-dir. Gostorilon hod-
lardan bir gadar forgli sorait zararvericilarin harokatsizliyina, ¢ox
forg iso onlarin tamamilo mahvins sabab olur. Zararverici hosorat-
larin oksariyyati tigiin optimal temperatur -26-29°C-dir. Nov torki-
bindon asili olaraq, gonolor ii¢iin optimal temperatur, nisbaton
forgli xarakter dasiyir. Belo Ki, un gonasi tigiin optimal temperatur
daha az (14-23°C), Rodionov gonasi iiciin iso 29-35°C-dir. Qeyd
etmok lazimdir Ki, gonolor asagi temperatura daha davamli olub,
bir cox ndvlari 10°C-ds holo gidalanir, coxalir vo horokat edirlor.
Lakin optimal soraitdon forqli olaraq, onlarin embrional inkisafi-
nin davam etmo miiddati bir ne¢o dofo artmus olur.

Hosorat vo gonoloarin inkisafina don kiitlasinin nomliyi vo oksi-
gen do tosir gostarir. Todqiqatlar gostarir Ki, zararverici hosoratlar
13-15% vo daha asag1 nomlikds inkisaf eda bilirlar. Gonalorin ok-
sariyyatinin kiitlovi inkisafi Gi¢iin iso daha yiiksok nomlik talob
olunur.

Saxlanan don kiitlosinin miioyyan tobogesinds oksigen olma-
digda, hogorat va gonalar oksigenls zangin hissalars, o ciimladon
donin iistline Vo saxlayicinin divarlarina dogru yerlorini doyisirlor.

Dan kiitlasinin zararvericilori isiga meyilli olmayib, qaranliga
can atirlar. Ugan formalar1 gecolor uguslar edirlor, bazilori isa isti
elektrik lampasma meyl edirlor. Isti giinos siialar1 zororvericiloro
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mohvedici tosir gostorir. Bu onlarin yanmasit vo su itirmasi
hesabina bas verir. Respublikamizin aksar rayonlarinda doani nazik
gatda (5-4 sm-lik) giinos altinda sermoklo, 40°C vo daha yiiksok
temperatura godor qizdirmaq olur. Homin temperatur, dondaki zo-
rorvericilori mohv edir.

Hosarat vo gonoalorin inkisafina don kiitlasindoki zadslonmis
doanlar va xirda iizvi qarisiglar tokan verir. Ciinki, hamin mahsul-
lar zararvericilor ti¢iin yaxsi gida monbayidirlor.

Don saxlayicilarinin divar, dayaq vo dosomasindaki catlarda
y1g1lmis mohsul qaliglarinda inkisaf edon zararvericilor yeni y1gil-
mis don moahsuluna yoluxurlar.

Saxlayicilarda don kiitlasinin zararvericilarlo yoluxmasi gomi-
ricilor vo quslarin faaliyysti naticoesinds do bas verir. Bela ki, ho-
min canlilarin badaninds ¢ox vaxt boyiikk miqdarda gonslora vo
digor xirda hagoratlara tosadiif olunur. Bundan basqa zararverici-
lor saxlayiciya qab vo inventarlarla, hotta kuloklo yaxinligdaki
yoluxmus obyektdardan gatirilo bilar.

Ona goro do don saxlayicilarina diizgiin xidmot gdstorilmokils,
don kiitlesinin yoluxmasina vaxtasiri nazarat olunmaldir.

Dan kiitlasini zararverici hagorat va gonalordon, gemiricilor va
quslardan qorumagq tiiglin totbiq olunan miibarizo todbirlorini iki
grupa bolmok olar:

1) Profilaktiki todbirlar;

2) Qurict todbirlor.

Profilaktiki todbirlor daha ucuz vo asan baga golon olub, miiha-
fizonin asasini taskil edirlor. Bu tadbirlors riayst olunmasi zaror-
vericilorlo kiitlovi yoluxmanin vo digar obyektlors yayilmanin
garsisini alir.

Qurict todbirlar texniki cohatdon miirokkab vo baha olub, kiit-
lodo vo keyfiyyatds itki ilo naticalonss do, ciddi ehtiyac oldugda
totbiq olunmalidir.

Miihafizo todbirlorine mohsul yigimindan oavval - biitiin ob-
yektlorin (anbarlar, maginlar vo s.) ciddi mexaniki tomizlonmosi
Vo sonra biitiin qaliglarin mohvi (yandirilmasi) ilo baslanilir. Isti-
fado olunacaq qaliglar zorarvericilordon tomizlonib, ayr1 yerdo
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saxlanmaga qoyulur.

Tomizlonmis obyektlor, profilaktiki dezinseksiya olunur. Ma-
salon, avtomobilin yiik yeri vo tokarlori, agac inventarlar vo bas-
galar1 15%-li natrium sodasi, yaxud qaynar su ilo yuyulur. Anbar-
lar sulu aerozol, yaxud gaz dezinseksiya vasitalori ils iglanir.

Sulu dezinseksiyanin yeni radikal vasitosi kimi karbofos, iig-
metilnitrofos 3, xlorofos vo basqalari tizvi fosfor birlosmalorindon
istifads olunur.

Bos saxlayicilarin dezinseksiyasi aerozolla da aparila bilor.
Tam hermetik olmayan binalarin qazlasdirmaqla dezinfeksiyasi
aparilmir. Iri vo kifayat godor hermetik don saxlayicilart bromlu
metil, metallilxlorid, 242 preparati il islanir.

Gamiricilar, xiisusila da si¢ovullarla miibarizays xiisusi diggot
verilmalidir. Bunun tig¢iin profilaktiki todbir kimi sicovul kegma-
yan saxlayicilar tikilmali, sicovullarin yem monbalari va zibillik-
lor logv olunmalidir.

Qirict tadbir kimi talolorin qurulmasi va sink fosfid, zooku-
marin va s. zaharlarin totbiqini gostarmok olar.

1.7.2. Danin uzunburunlarla gizli zadalanmasinin tayini

Uzunburunlarin inkisafi donin daxilindo do getdiyindon, agiq
zodalonma il yanasi gizli da tayin edilmalidir. Toyin etmak {igiin
orta niimunadon seg¢ilmodon 50 adad biitév don gotiiriiliir. Bigaq,
yaxud iyna ilo desilir (qurdalanir). Sonra ona lupa ilo baxilir. Dan-
do hor hansi yoluxma alamati tapilarsa, o, zodalonmis hesab olu-
nur. Zadolonmis donlor hesablanir vo goétiiriilon donin miqgdarina
goro faizi tapilir.

Danin gizli zodalonma daracasini Bruduno tisulu ilo do toyin
edirlor. Orta nimunadon 15 q gotiiriib, don va zibil qarisiqlarin-
dan tomizloyirlor. Sonra niimuna metal tor sloys tokiiliib, 30°C
temperatura malik suda 1 dagige saxlanir. Niimunoalor isti suyun
tasirindon sisir vo geniglonir. Sonra stokani torkibindo 1%-li
KMnO, olan mohlula salir vo sonra don soyuq, tomiz suda vs ya
H.SO, ilo hidrogen peroksid mohlulu ilo yuyulur. Bunun {igiin
don hamin mohlulda 20-30 saniys saxlanir. 100 ml 1%-li sulfat
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tursusu mahluluna 1 ml 3%-li hidrogen peroksid gotiiriiliir. Nii-
munoalar gara rongs boyanir va tez donin sathins ¢ixir. Zadoali don-
lords qara noqtalor yaranmis olur.
15 g dondo tapilmis zadoali donlor 1 kg-a gors hesablanir.
Lazim olan avadanhgq
Miixtalif donlarin nimunasi;
Mixtoalif diametrli metal aloklor;
Tarazi va ¢oki daslarti;
Secici taxtalar;
Eksikator, termometr, isti su;
1%-1i KMnQy;
100 ml 1%-li H,SO4 va 3%-Ili hidrogen peroksid.

NoakowhE

1.7.3. Danlarin anbar zararvericilari ila zadalanma daracasinin
tayini

Laboratoriyada zororvericilori toyin etmok {iglin gotiiriilon
niimunada tohlil homin giin aparilir. Tahlil olunanadok niimunalor
agz1 mohkom bagli siiso bankalarda saxlanir. Anbarda saxlanilmig
donlordon niimuna %6tﬁrdﬁkd9 temperaturu toyin olunan gatlar-
dan, yani hor 100 m* seksiyadan {i¢ gatdan - asagi, yuxari va orta
gatdan; hiindiirlityii 1,5 m-o godor olan don topasinda iki gatdan -
ist vo asagi qatdan niimuna gotiiriiliir. Seksiyalarin hor birindon
gotiiriilon nlimunanin miqdar1 1 kq toskil edir.

Birinci névbada niimunada donin ganalarla zadalonma daracasi
yoXlanir. Bu magsadls 1 kq niimuns diametri 1,5 mm olan olokds
al vasitasila alonir. ©lanma 3 dagigads miiddstinds 120 dofa hora-
kot etdirmoklo yerina yetirilir. ©lokdon kegmis niimunays segici
taxta tizorindo lupa ilo baxilir. Gonalorin migdart miioyyanlogdiri-
lorak donin zadalonma daracasi tayin edilir.

Zodalonma doracasi 1 kq dondo gonalorin miqdari
I 1-20 odod
I 20-don yuxari
11 Ganalor bdyiik tobago togkil edir
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Doanin anbar uzunburunu ila zadalonma daracasini tayin etmok
tictin nimunalor 2,5 mm diametrli slokdon kegirilir. Niimunado
canli uzunburunlarin miqdart sayilir. Homin miqgdardan asili
olaraq 3 zodslonma doracasi miioyyanlosdirilir.

Zadolonma doracasi 1 kg donds gonolorin miqdari
| 1-5 ododo qodor
] 6-10 odado qodor
11 10-dan yuxari

Donin digar zorarvericilorlo zodalonmasini 6yronmoak {igiin 1
kqg donds onlarin migdar1 miioyyanlosdirilir.

Doanda gonanin va uzunburun bitin olmasini birga yoxlamaq
tigtin don ikimartabali olokdan kegirilir. Bir alayin gozciiklarinin
diametri 2,5 mm, digarinin diametri iss 1,5 mm olmalidir.
Olokdan kegirilmis hissalor ayriligda yoxlanir.

Zorarvericilor olmadigda danin keyfiyyatini xarakterizo edan
sonadlords onun olmadigi qeyd edilir.

1.8. Danin namliyi va onun tayini usullari

1.8.1. Umumi anlays

Nomlik donin saxlanmasinda osas faktor sayilir. Yiiksok nomli
donlords 6z-6ziino qizisma siiratlo gedir vo onlar mikroorganizm
Vo anbar zorarvericilorilo asan zodoalanirlor. Qis soyuglarinin tasiri
naticasindo namli donlor ciicormo gabiliyyatini itirmoklo sopin
tiglin yararsiz olur. Dan na godor quru olarsa, onun saxlanma
miiddati do uzun olar. Bu vaxt don ciicorma gabiliyyatini do uzun
miiddot saxlayir. Nomliyin ¢ox olmasi donin emalina manfi tasir
gostorir. Nomli donin emalina yiiksok enerji sorf olunmagla dayir-
manlarin mohsuldarligi asagi disiir. Yas donlordon un vo yarma
istehsali tigiin istifado yararsizdir. Danin torkibinds olan su nag-
liyyatda olava ballast olmagla, slave do nagliyyat vasitalori tolob
edir.

Onun miqgdan bitkidan, onun anatomik qurulusundan, yetismo
doracasindon, y1gim, saxlanma vo dasinma soraitindon asilidir.
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Akademik P.A.Rebinderoma goro miixtolif materiallarda su
asagidaki formalarda olur:

1. Kimyavi olagali su. Ciddi miioyyan olunmus nisbatlords
maddalarin torkibins daxil oldugundan, onu ayirmaq tigiin maddo-
lori parcalamaq lazimdir.

2. Fiziki-kimyavi olagoeli su. Materialin torkibino ciddi miioy-
yan olunmamis nisbatlards daxil olur. Bu forma slagoays-adsorbsi-
ya olagasi, osmotik manimsanilmis su va qurulus suyu daxildir.

Hidrofil kolloidlorlo sorbsiya olunmus su molekullart holle-
Fiziki-kimyavi olagsli suya, ham da birlogsmis su deyilir.

3. Mexaniki olagoali su, donin mikro- vo makrokapillyarlarinda
yerlogir. O, sorbast su adlanmagla, adi suyun biitiin xassalarine
malik olur. Quruduldugda sorbast su asanligla kanar olunur.

Giiclii qurutma zamani Sarbast su ilo yanasi demok olar ki,
biitiin fiziki olagoli su da buxarlanir. Bels su, higroskopik su adla-
nir. Laboratoriyada toyin olunan va donin nomliyini oks etdiran
su, moahz higroskopik sudur.

Dan vo toxumlar nomliyina géra 4 vaziyystds - quru, orta qu-
rulugda, nom va yas olmagla farglondirilir. Bugda, ¢ovdar, arpa,
dityli vo qarabasaq donlori misalinda nomliyin doyismo interval
beladir:

guru - 14%-o godar namliys malik;

orta quruluqda -  14,0-15,5%-o godar namliys malik;
nam - 15,5-17,0%-2 gadar namliys malik;
yas - 17%-don yuxar1 namliys malik olanlar.

Efir yaglh bitkilorin toxumu az, bozi paxlalilar daha ¢ox namli-
yi ilo saciyyalonir.

Orta qurulugda (15,0-15,5%) olan donds artiq miioyyan godor
sorbast su yaranmis olur. Sorbast suyun yarandigi saviyyo, Kritik
(bohranli) namlik adlanir. Belo namlikda danin tonaffiisii intensiv-
losmakla, mikroorganizmlorin faal inkisafi miimkiin olur.

Donda namliyi tayin etmok iiciin, asagidaki iisullardan istifado
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olunur:

1. Destillo tisulu. Dandan dislills edilmakls suyun buxarlandi-
rilmast Vo onun miqdarina asasan namliyin tayinidir. Hazirda
demoak olar ki, tatbiq olunmur.

2. Donin quru qaligina gors. Bu tisulda 5 g xirdalanmis don
130°C temperaturda 40 dogige miiddatino quruducu skafda quru-
dulur va sonra gixarilaraq ¢akilir. Natico xiisusi formulla hesab-
lanir.

3. Elektrik metodu - don kiitlasinin namliyinin dayismasinin
onun elektrik kegiriciliyinin vo dielektrik niifuz etmo qabiliyys-
tinin doyismosi ilo olagadar olmasina asaslanir. Danin elektrik
kegiriciliyini vo dielektrik niifuz etmoa gabiliyyatini, xiisusi
qurgularda 6lgmakla, qisa miiddstds namliyi tayin edirlar.

1.8.2. Danin namliyinin tayini

Laboratoriyaya getirilmis niimunalor homin giin vo yaxud 2
sutkadan artiq saxlamadan tohlil edilmalidir. Nomliyi toyin
olunanadok niimunolor agzi moéhkem bagh ¢allok va butulkada
saxlanmalidir. Tacriibi olaraq donin namliyi quruducu skafda vo
ya elektrik nomlik &lgonds toyin edilir. Nomliyin toyininda
elektrik quruducu skafdan genis istifado olunur. Bu cihazla don,
yarma, un vo s. mahsullarin nomliyi (105, 130, 160°) toyin edilir.
Skafda 10 odod biiks yerlosir. Bu moqgsadlo laboratoriya
doyirmaninda 50 q doni narm un saklina salmaq lazimdir. Danin
{iylinmo bdyiikliiyii onun qurumasma tosir edir. Iri {iyiinmiis
donlor gec quruyur. Alinmig moahsul slokdon kegirilir. Niimuna
gotiirilmezdon gabaq biikslor 1 saat orzindo skafda 105°C
temperaturda saxlanib, eksikatorda soyuduldugdan sonra texniki
torazidoe 0,01 q dagigliyi ilo ¢okilir. Uyiinmiis undan ¢okisi 5 q
olan iki paralel ¢aki ¢akilib, biikslors tokiiliir. Onlar skafda torun
tizorindo termometrin  otrafinda qoyulur. Biikslorin qapagi
c¢ixarilmaqla hamaisi bir %ata yerlogdirilir.

Qurutma prosesi 105°C-do 40 dogigo saxlanmagla aparilir. 40
dogigo orzindo temperaturda +2° doyisiklik ola bilor. 40
dagigodon sonra biikslor Tigel tutuculart vasitasilo skafdan
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¢ixarilib, eksikatorda 15-20 dogige miiddatinda soyudulur.
Sonradan biisklar 0,01 g doqigliyi ilo ¢akilir.

Iki paralel ¢okidon orta arifmetik rogom gbtiiriiliir, bu vaxt farg
0,5%-dan artiq olmamalidir.

Nomlik asagidaki formulla tayin edilir:

X:(a—b)-1001
a

burada: a— unun ¢okisi;
b — qurutdugdan sonra unun ¢akisi.

1.8.3. Namliyin texniki qurutma yolu ila tayini

Danin namliyi 18%-don yuxar1 oldugda onu texniki qurutmaq
lazimdir, ¢ilinki ol doyirmaninda doni daha xirda hissalars pargala-
digda namlik itkisina sobab olur. Bu magsadlo 20 g don ¢okilib 8-
10 mm dorinlikdo kasaya tokiir vo quruducu skafda 105°C tempe-
raturda 30 dogigo saxlayaraq qurudurlar. Bu miiddstdon sonra onu
skafdan ¢ixarib eksikatorda soyudur vo 0,01 g doqiqliyi ilo gokir-
lor. Sonra doni ol doyirmaninda xirdalayib, 5 q miqdarinda iki
coki gotiiriir vo elektrik quruducu skafinda 130°C-do 40 dogige
miiddatinda qurudurlar.

Toxumlug doni qurutdugda 20 q miqdarinda iki ¢oki gotiiriiliir.
Doni qurudub ¢okdikdon sonra har niimunadon 5 q miqdarinda
coki gotiiriir vo 130°-do 40 dogige miiddatinds qurudurlar.

Donin nomliyi asagidaki formul ilo toyin edilir:

v=100-(S-d),

burada: v —doanin nomliyi;
S — 20 g tiyiinmamis donin ¢okisi, qurutdugdan sonra;
d — 5 q lylinmis vo toxmini qurudulmus donin
qurutdugdan sonraki ¢akisi.
Iki paralel ¢okidon orta arifmetik ragom hesablanir. Iki paralel
¢oki arasindaki forq 0,5%-doan artiq olmamalidir.
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1.8.4. Yagl toxumlarin namliyinin tayini
Analiz ti¢iin 5 g biitév toxum ¢okib, ¢okisi malum olan biiks-
lords elektrik quruducu skafda qurudurlar. Quruducu skafda tem-
peratur 130°-yo qaldirilir vo 40 dogigo saxlanilir. iri toxumlu yaglh
doanlor (araxis, genagorgak, soya) ¢okilmozdon gabaq iti bigagla
xirdalanir, sonra ¢akilir. Sonraki amaliyyatlar imumi gayda tizra
apartlir.

1.8.5. Namliyin elektrik namlik él¢an ila tayini

Elektrik namlik 6lg¢ani ilo nomliyin tayininds isin metodu danin
elektrik kegirmasing asaslanir.

Molumdur ki, danin torkibinds olan kolloidlar (ziilal, nisasta,
sellitloza) quru vaziyyatds elektrik carayanini zaif kegirir. Danin
torkibinds olan higroskopik su onun caroyan kegirma gabiliyyati-
ni artirir. Danin elektrik kegiriciliyini 6l¢gmok ti¢iin onu sabit elek-
trik keciron iki elektrod arasinda yerlosdirmok lazimdir. Carayan
bir elektroddan digarina aradaki don vasitasilo kegir. Danin caro-
yan keg¢irmasi doanin tarkibindon, onda olan higroskopik sudan,
temperaturdan vo donin elektrodlar arasinda sixilma daracasindon
asilidir.

VP-4 nomlik 6l¢oni kond tosarriifat1 bitkilorinin miixtalif don-
lorindos yarma va unda 12-20% arasinda olan nomliyi toyin edir.

VP-4 nomlik 6lgani asagidaki hissalordon ibaratdir:

1. Elektrodlarla birlikda sixict;
2. Meqger — donin corayan miigavimatini dl¢on alat;
3. Qida monbayi (batareya va ya stabillizator).

Niimunanin hazirlanmasi. Orta nimunadon 30 q ayirib, onu
mineral vo metal qarisiglarindan tomizlomoli. Sonradan 5 g mig-
darinda iki ¢oki gotiiriiliir (paxlalilar vo qargidali toxumundan 8 q
gotiiriilmali).

Isin gedisi. Nomlik 6lgon xiisusi stola goyulub, sixici1 vintlo
stola borkidilir. Batareya vo ya stabillizator sagda yerlogdirilir.
Meqqer har ikisinin arasinda qoyulur. Divardan termometr asilir.
Iso baglamazdan gabaq meqger sixici ilo birlogdirilir. Bu zaman
meqgera iki elektrik moftili birlogdirilir. Dan xiisusi gablarda
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edektrodlarin arasina qoyulub, sixicilar arasinda sixilir vo bu
halda miisbat isarali ikinci elektrik moaftili sixiciya birlogdirilir.
Sixiciin tizarindaki vint (halgenin {izarindaki xag isarasi) ¢orgivo
tizorindoki xagla uygunlasanadak burulur.

Bununla elektrodlar arasindaki niimunsnin standart sixligi
alinmis olur.

Sonradan meqqerin tizorindoki «T» ditymasi harokota gotirilir
Vo harokati doftara geyd edilir.

Onun harokati 8 bolgiidon az olarsa, onda «S» ditymasi haroko-
to gatirilir. Alatin gostaricisi gqeyd edilir. Har tohlildon sonra labo-
ratoriyanin temperaturu geyd edilir.

Hor nomlik 6lgan alatin tizarinds iki cadval verilmisdir:

1-ci coadvaldan orta qurulugda, namli vo yas moahsullarin nam-
liyini toyin etdikds istifads edilir;

2-Ci cadvoldon quru mohsullarin (14%-don asagi) nomliyini
toyin etdikds istifados edilir.

Hor iki gevirici cadval namlik 6lgondan gotiiriilmiis gostariciya
asason nomlik faizinin toyini ti¢lin istifado edilir. Hor iki codval
18°C temperatur iigiin tortib olunmusdur. Temperatur 18°C-dan
forgli oldugda 0,1% nomlik iigiin 1° diizolis verilir. 18°C tempera-
turdan yuxar1 oldugda homin diizalis ¢ixilir, asagi olduqgda iso
camlanir.

Hor mohsulda iki paralel nomlik toyin edilmalidir. iki para-
leldon orta arifmetik ragqom goétiiriliir. iki paralel tahlil arasindaki
forg 0,5%-don artiq olmamalidir.

1.9. Yarma istehsal olunan danlarda niiva
faizinin tayini
Biitiin yarma istehsal olunan donlorin texnoloji keyfiyyati
tomiz niivonin keyfiyyati ilo xarakterizo edilir. Tomiz niivonin

faizi asagidaki formulla toyin edilir.
Volomir yarmasi ii¢iin tomiz niive «X» ila isars edilarss,

X=(100-P)-100-(S+Z+M+0+K+R)+O+K+R,
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burada: P — tomiz dondo tist gabigin miqdari, (%);
S — zibil qarisiglarinin faizi;
Z — doan qarisiglarinin faizi;
M —1,75-20 mm olokdan kegmis xirda donlorin migdart;
O - 1,75-20 mm olokds galmis danlarin miqdart;
R — arpa va ¢ovdar donlarinin miqdart;
K — danlarin va digar garisiglarin faizi.

1.10. Unun keyfiyyatinin giymatlandirilmasi

1.10.1. Unun ¢ixum va sortlar:

Un danin iiyiinmasinden alinan asas mohsuldur. Olkado hamiso
miioyyan miiddat ti¢iin strateji un ehtiyati olmalidir. Homin mah-
sul un saxlayicilarinda, doyirmanlarin anbarlarinda, elavatorlarda
saxlanmalidir.

Dan kiitlasi ilo miiqayisads un az davamli mohsul olub, keyfiy-
yati tizarinds sistemli sokildo miisahidalor aparilmasini talab edir.

Danin tobistindan asili olaraq un bugda, ¢covdar, qargidali va s.
Kimi gruplasdirilir.

Uyiinmonin xarakteri, donin qabiq vo riiseymdon tomizlonma
doracasing gora bugda unu asagidaki sortlara boliniir: yarma, ola,
birinci, ikinci vo kopakli; covdar iso — ag, qabigsiz va kapakli.

Bugda va ¢ovdar ununun ¢ixim normasi asagidaki cadvallorda
6z oksini tapmisdir (cadval 1.4, 1.5).

Buraxilan un {yiinmo miiassisasinin texniki nozarstindon
kegmoali vo burada unun standarta uygun taloblora cavab vermosi
tominat altina alinmalidir. Eyni zamanda hor un partiyasinin onun
keyfiyyatini tosdig edoan sonadlorlo miisaiot olunmasini tomin
etmalidir.

Codval 1.4
Bugda ununun ¢ixim normasi (bazis keyfiyyatli donlar)
| Unun | Corak bigirmak tigiin un (iiylinmonin névlori) |
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sortlar1 Ucsortlu timumi Tkisortlu iimumi

ciximi 78%-li ciximi 70-78% Birsortlu

1?;20 12;25 13§§5 10+60[45+33|40+38| 72 | 85 | 96
Yarma - - 10 10 - - - - -
Ola sort 15 10 - - - - - - -
Birincisort | 30 35 35 60 45 40 72 - -
Ikinci sort 33 33 33 - 33 38 - 85 -
Bugda
kopokli ) ) ) ) ) ) ) - | %

Un quru, tomiz, yaxst havalandirilan, zararvericilorlo
yoluxmamis saxlayicilarda sanitar gaydalara vo qiivvads olan
tolimatlara uygun sokildo saxlanmalidir.

Cadval 1.5
Covdar Vo garisiq unlarin ¢ixim normasi
Uyiinmonin sortlar Kopakli iiyiinma

Unun sortlari | Tkisortlu A un 63 Qabigsiz| Covdar | Covdar- | Bugda-

15x65 87 95 bugda | c¢ovdar
Agun 15 63 - - - -
Qabigsiz 65 - 87 - - -
Kopakli - - - 95 95 95

1.10.2. Unun keyfiyyat gastaricilari

Unun biitiin sortlar bir sira keyfiyyot gostoricilari ilo farglonon
2 qrupa boliiniir. Bunlar orqanoleptik vo fiziki-kimyavi gostorici-
lordir. QOST-da nazords tutulan un niimunosinin tohlil sxemi vo
keyfiyyat gostaricilori asagida gostarilir:

Orqanoleptik gostaricilora unun rangi, iyi, dadi vo xirgildamasi
aiddir.

Fiziki-kimyovi gostaricilora nomlik, kleykovina, tiylinma iriliyi
aid olub, codvalds 6z aksini tapmigdir (cadval 1.6).

Bundan basqa, don qarisigi normalasdirilir. Bugda ununda
¢ovdar vo arpa (unlar1 qarigigina), hamginin 5%-2 godar ciicormis
dondan alinan un qarigigina icazo verilir. Covdar ununda arpa unu
Vo ciicormis dondon alinan un qarisigt comi 4%-i, cilicormis
doandan alinan un 3%-i kegmamolidir.
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Zorarli qarisiglar 0,05%-don ¢ox olmamalidir.

Mineralliq, kleykovina, tiytinmas iriliyi va ronge gora keyfiyyot
gostaricilorinin normalagdirilmasi unun ¢ixim vo sortuna goéra do-
yisir. Orqanoleptik gostariciloro gora rongdon basqa, homginin
nomliys, don qarisiglarinin, zararli qarisiqlarin, metal qarisiqlari-
nin olmasina va zararvericilora géra ¢ixim va sorta gora doyismir.

Codval 1.6
Unun fiziki-kimyavi keyfiyyot gostaricilori

. Uyiinmo iriliyi
o =) =X :
Uun |2 = &% Qaliq Kegid
sortu 'é & g & ; E
4] = Olayin Boyiik P N
Z S 2 2 Nesi olmamagla Oloyin Nesi| - Az1, %
Bugda
Yarma 15 0,6 30 | 23 ipakdon 2 35 10
Ola sort 15 0,55 28 43 ipoakdon 5 43 96
| sort 15 | 0,75 | 30 | 35 ipakdon 2 43 75
Il sort 15 | 1,12 | 25 | 27 ipakdon 2 38 60
Kopokli 15 2,0 20 067 2 38 30
parg¢adan
Covdar
Agun 15 | 0,75 - 27 ipakdon 2 38 90
Kopokli 15 | 145 - 045 2 38 60
pargadan
Kopoksiz 15 2,0 - 067 2 38 30
pargadan

Unun zararvericilarlo (bit vo gonalorla) yoluxmus olmasi yol
verilmazdir.

1.10.3. Unun keyfiyyatinin organoleptik gastaricilari
Ola va birinci sort bugda ununun rangi sar1 galarlarla ag, ag
covdar unu — boz galarlarla ag, kopoksiz vo ¢iiriintiisiiz, kifsiz vo
hor hans1 konar iysiz, dadi yiingiil sirintohor, tamsiz, ¢eynondikdo
dislor arasinda xir¢ildamamalidir.
Iy, dad va xiwrciltimin tayini. lyi toyin etmok iiciin 20 qrama
yaxin un gotiiriiliir, tomiz kagiz tizarine tokiiliir, nofoslo isidilir vo
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iyi yoxlanir. Iyin hiss olunmasimi giiclondirmok tigiin hamin unu
stokana kegirarak, iizorine isti su (60°C) olave olunur, sonra su
axidilaraq tadqig olunan mahsulun iyi tayin edilir.

Stibhali hallarda unun iyi homin undan bisirilon ¢érays gors
tayin olunur.

Dad vo xirgiltt har biri 1 gram olmagla 1-2 un niimunasini
¢eynamoak yolu ilo miiayyan edilir.

Miibahisoli hallarda unun dadi, homginin xir¢iltinin olmasi
homin undan bisirilon ¢orayin dequstasiyast ilo tayin edilir.

Unun ranginin tayini. Tadqiq olunan unun miiayyan standart
gostaricilora malik un niimunasi ilo miigayisasino asason yerino
yetirilir.

Tadgiq olunan vo miigayiso li¢lin nazords tutulan undan gotii-
riilorak oldo plitalor, yaxud Pekar cihazinin komoyi ilo sixilir
(sokil 1.4).

Sokil 1.4. Pekar cihazi
1-aliiminium tobaQa; 2-cihazin govdasi

Xisusi aliiminium tobago ilo birbasa orta niimunadon un
gotiiriilorok, toboqoa ilo birlikds cihazin govdasine yerlosdirilir.
Cihaz sol alds saxlanir, bas1 boyiik barmagla basilir vo gargiva
unlu tebagenin iizarine salinaraq un sixilir. Sonra boyiik barmagi
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bascigdan gotiirmadon sixilmis unla tabags cihazdan ¢ixarilir.

Nozarat kimi gotiiriilon unla da eyni is tokrar edilir. Todgiq
olunan vo noazarat un niimunslori sixilmig tobagoalor corgo ilo
goyulur va rangi tayin edilir. Sonra har iki tobago chtiyatla tiftiqi
vaziyystdo sulu qaba salimir vo undan hava gabarciglarinin
¢ixmasi basa ¢atanadok saxlanir. Sonra tobagoelor yuyulur, unun
bir godar qurumasi tigiin (2-3 dagigays gador) gozlanilir. Hor iki
tobago yanasi qoyularaq todgiq olunan unun rongi miioyyan
olunmus niimuns ilo miigayiss olunur.

1.10.4. Unun fiziki-kimyavi keyfiyyat géstaricilari

Uyiinma iriliyinin toyini. Unun iriliyinin toyini elektrik
miiharriki ilo harokato gotirilon laboratoriya slayindo aparilir.
Olok dagigads 180-200 dovr etmalidir.

Orta niimunadan 100 q kopakli voa 50 q sort un niimunasi
gotiirtiliir. Nimuns oloyin yuxari qatina qoyulur. 9loyin némrasi
owvalki cadvalds verilmisdir (bax: Unun keyfiyyst gostoricilori).
Ipok aloklori tomizlomok moagsadila alonmada har alokds 5 adod
miqdarinda diametri 1 sm, qalinlig1 0,3 sm, har birinin ¢okisi 0,5
g-a yaxin olan rezin dairalordon istifads olunur. Sonra oloklor
gapaqla baglanir, olok dosti platformada borkidilir, sonra miihor-
rik igo salinir. 8 doagigoadon sonra alonma dayandirilir, aloyin torof-
lorina yiingiilco vurulur vo aslonma yenidon 2 dogigo miiddstinds
davam etdirilir. ©lonmo basa ¢atdiqdan sonra rezin dairalor alok-
don konar edilir. Yuxart alokdoki qaliq, homg¢inin asag: aloys ke-
conlar texniki torazids ¢okilir vo gétiiriilon ununu miqdarina goéra
faizls ifads olunur.

Uyiinmo iriliyinin nozarst vo arbitraj toyinindo yol verilon
konara ¢ixmalar ¢ox olmamalidir:

1. Olokds galiq — 2%j;

2. Olokdon kegon kopokli covdar vo bugda, kopaksiz covdar,
bugda 2-ci sort vo yarma - 4%;

3. Olokdan kegan 1-ci sort bugda unu va ag ¢covdar unu — 6%.

1.10.5. Unun zararvericilarla yoluxmasinin tayini
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Toyin etmok {igiin orta niimunadon 1 kq sort un gotiriiliir,
0,56Neli parga olokdan, kopakli un isa avvalco — 067Ne va sonra
0,56Ne-li oloklardan kegirilir. 056Ne-li alokdan alonan dan gons-
lorlo yoluxmanin 056 vo 067Ne-li alokdoki galiq ise digar nov
zorarvericilarla yoluxmani tayin etmok {igiin istifads olunur.

Olonmadoan sonra slokdoaki qaliq ag soth tizorinds (analiz 16v-
hosi yaxud kagiz varaqi) sarilir va zararvericilorin mévcudlugunu
miioyyan etmok ti¢iin diggstlo baxilir (pup, siifra, kopanak).

Unun ganaloarlo yoluxmasimi tayin etmak tigiin 056Ne-li oalok-
doan slonmis niimunanin mixtalif yerlorindan har biri 20 q olmag-
la ¢oki gotiirtiliir. Cakilar ayrica siiso yaxud analiz 16vhasins yer-
losdirilir, barabarlosdirilir, kagiz voraq yaxud quru tomiz siisonin
komayilo 1-2 mm-o yaxin qalinligda barabor sathli tobago almagq
tiglin yiingiil sixilir. Sonra kagiz yaxud siiso gotiriilir, unun
sathino diggstlo baxilir. Unu n sathinds bosluq vo kale-kotiirliik
olmasi onun ganalarls yoluxdugunu gostarir.

Todgig olunan un niimunolsrinds temperaturun 15-18°C-don
asag1 oldugu hallarda yoluxmani toyin etmozdon avval onlar1 otaq
temperaturuna gadar (18-20°C) qizdirmagq talob olunur.

1.10.6. Unda tursulugunva mineralligin tayini

Analiz tigiin ayrilmis niimunadan texniki torazids 0,01 g daqig-
liklo 5 q un ¢okilir vo tutumu 100-150 ml olan quru konusvari
kolbaya kegirilir, sonra {izorino 50 ml destillo edilmis su olavo
olunur. Kolbadaki material dorhal un donaciklori itono qodor
calxalanmaqla qarigdirilir. Divarlara yapismis un hissaciklori
yuyulur.

Sonra ona 5 damla 1%-Ili fenolftalein mahlulu slavs olunaraq,
aydin ¢ohrayr rang amala goalona godor 0,1N natrium hidroksid
mohlulu ils titrlayirlor (hamin rong kolbanin sakit voziyyatinds 1
dagige miiddatinda itmamalidir).

Unun tursulugu (x) daracalarlo formulla hesablanir:

_V-100
g-10
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Burada: V — titrlomoaya sorf olunan 0,1N natrium hidroksid
mohlulunun miqdari, ml;

g — un niimunasinin ¢akisi, q;

10 - 0,IN natrium hidroksidin 1N-a kecirilmo omsali;

K —0,1N golavinin titrino diizolis omsall.

QEYD: unda tursulugun miqdar1 7 daracodon artiq olduqda
bels un acilasmis hesab olunur.

Mineralligin (kiiliin) tayini. Orta niimunadon 20-30 g un
gotlirliliir vo Olglisii 20x20 sm olan siiso tobagonin iizarino
kegirilorok qarigdirilir. Sonra un barabor qatda yayilir vo hamin
Olgiilii digar sliso ilo Ortiiliir. Bu zaman tobags 3-4 mm-don qalin
olmamalidir. Ustdoki siiso konar edilir vo mohsulun miixtalif
yerlorindon (az1 10 yerindon) gotiiriilorok avvalcodon daimi
¢okiya (Qodor qurudulmus ve ¢okilmis tigellora 1,5-2,0
miqdarinda un tokiilorok tigellor ¢okilir (2 tokrarda).

Unlu tigellor mufel sobasina qoyularaq yandirilir.

Kiilo ¢evirmo tigeldoki boz rongli yumsaq kiitloya gevrilona
godor davam etdirilir. Sonra tigel mufel sobasindan ¢ixarilir vo
soyudugdan sonra tigellor ¢akilir.

Cokilmis tigellor yenidon mufel sobasinda 20 dagige saxlanir,
sonra eksikatorda soyudulur vo ¢okilir. Ogor tigellorin ¢akisi
azalarsa, sonraki iki ¢oki arasindaki forq gotiiriilona godor kiilo
¢evirmo davam etdirilir.

Tigellor sabit ¢akiya ¢atdigdan sonra kiila ¢evirmo basa ¢atmis
hesab olunur. Quru maddays gora mineralliq (kiil) faizlo formula
goro hesablanir:

_ g1'100-100
g-(100-Wy,)’

burada: g — unun ¢okisi, q;
g1 — kiiliin ¢akisi, q;
Wy, — unun nomliyi, %.

Iki toyinetmadon ¢ixarilan orta aded mohsulun faktiki mineral-
ligim verir. iki paralel toyin etmolor arasindaki forq 0,025%-i,
nozarat vo arbitraj toyin etmolarinds isa 0,05%-i kegmomoalidir.
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Unun mineralliginin 9sas (arbitraj) toyini metodu siiratlondirici
tatbiq etmodoan un niimunssinin kiils ¢evrilmasidir.

1.10.7. Bugda ununda kleykovinanin tayini

Kleykovina. Xomiri su ils ehtiyatla yuduqda nisasta, selliilloza
va digar asan holl olan maddslor yuyuldugdan sonra, yerds galan
s1x rezinabanzar kiitlo-klekovina adlanir.

[k dofo Italiya alimi Bekkari torafindon 1745-ci ildo kosf olun-
musdur. Ovvallar bels giiman olunurdu ki, kleykovina yalniz bug-
da unundan alinir. Lakin sonraki todqiqatlar gostardi Ki, digor ta-
x1l bitkilori (madani vo yabani) do kleykovinaya malikdir.

Xomirinin yuyulmasindan alinan kiitla, nom kleykovina adla-
nir. Onun tarkibinda 70% su olur. Kleykovinanin quru maddalori-
nin 82-85%-i gliadin va qliitenin ziilallarindan ibarat olub, onlarin
bir-birina nisbati vahids yaxindir. Kleykovinanin digar torkib his-
solori (nisasta, yag, sokor, selluloza, mineral birlogsmolar), zulallar-
la sorbsiya qilivvasi ilo saxlanir. Bugda doninds nom kleykovina-
nin miqdart 20-45% arasinda doyisir. Kleykovinanin miqdarina
go6ra bugda donlorini dérd qrupa boliirlor:

1) yiiksak (30%-don ¢ox);

2) orta (26-30%);

3) orta miqdardan az (20-25%);

4) az miqdarda (20%-don az) kleykovinaya malik olanlar.

Sortuna gors iiylinan bugda daninds an az1 25%, kopakli tiyiin-
mada 20% kleykovina olmalidir.

Kleykovinanin keyfiyyati, onun fiziki xassolori (elastikliyi,
uzanma qabiliyyati) vo sismasi ilo miiayyan olunur.

Elastiklik-kleykovinaya tozyiq etdikdo, onun ilkin vaziyystina
qayitmasi xiisusiyyetidir. Bu xasse, xiisusi cihazlarla vo ya
organoleptiki yolla toyin olunur. Ikinci halda elastiklik toyin
olunarkon, sar formasina salinmig kleykovinaya tozyiq edilir.
Tozyiq gotirildiikds, kleykovina dorhal ilk voziyystini borpa
edorso - yaxsi elastik, borpa etmozso — qeyri-kafi elastik
adlandirilir.

Kleykovinani, 10 saniys miiddstindo qirilanadok uzununa
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dartdigda, onun uzanmasi - uzanma qabiliyyoti adlandirilir.
Qirilan anda kleykovinanin uzunlugu (sm) 6l¢tliir.

Xomir hazirlanarkon kleykovinanin tarkibino daxil olan quru
maddslorin su udaraq sismasi Xassasi shomiyyoat kosb edir. Bu
Xasso biitiin kleykovinalarda eyni deyildir. Stisovari endospermali
bugda donlarinin kleykovinasi daha yiiksok sismo gabiliyyatine
malikdir.

Kleykovina ranginas gora-agiq, boz va tiind olur. Agiq rangli
kleykovina daha yaxs1 elastikliyi vo uzanma gabiliyyati ilo segilir.

Keyfiyyatina gors kleykovina ti¢ qrupa boliiniir:

| - yaxsi, Il - kafi, 11 - zaif.

Kleykovinanin miqdarina va keyfiyyatina bir sira amillor tasir
edir.Bunlara sort, torpag-iglim soraiti, tatbiq olunan agrotexnika,
saxta vurmasi, donin ciicarmasi, diizgiin olmayan qurutma rejimi,
danin 6z-6ziina qizismasi va S. aiddir.

Donin yetismasindo asagi temperatur kleykovinanin ¢iximina
va keyfiyyating tosir gostarir. Saxta vurmus donlorin kleykovinasi
normal donloro nisboton az olur. Belo donlorin ununda azotun
miqdari az, fermentlor yiiksok aktivlikds, tutumluq iso artiq olur.
Saxta vurmus, zodsalonmis donin ¢orayi asag1 keyfiyyatli olur.

Isin gedisi. Kleykovinanin komiyyat vo keyfiyyatini toyin
etmok {¢ilin orta niimunadon 100 q don ayirir, onu zibil
garigiqlarindan  tomizlodikdon  sonra  laboratoriyada ol
doyirmanindan kegirirlor. Uyiinmiis un diametri 0,90-0,95 mm
olokdan kegirilir. Un qarigdirildigdan sonra ondan texniki torazido
25 q ¢okiorok farfor kasaya tokiir vo {izorino 14 ml su olavo edib
(15-200T olan) xomir hazirlanir. Destillo edilmis sudan istifado
edilir, ¢iinki adi suyun tarkibindoki CO; kleykovinanin ¢iximina
tasir gostorir. Xomir hazirlandiqda itkiys yol verilmomalidir.

Hazirlanmis xomir yumru sar formasina salinarag 20 doqiqo
saxlanir. Bu halda xomirin iizori saat siisosi vo ya kimyovi
stokanla ortiilmolidir. Xomiri saxlamaqda mogsad ziilal ilo suyun
yaxs1 tomasa galmasidir.

Kvadrat formasinda tonzifi kosorok islatdigdan sonra sixib
cakirlar.
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20 doqigadon sonra xamir onun igarisina oyularaq yuyulma
prosesino baslanir. Bu moagsadlo farfor kasaya 1 1 su tokiir vo
xomiri barmagqlar arasinda sixmagla yuyurlar. Yuyulmani fasilosiz
aparmaqla nisasta vo kopokdon basqa kleykovina itkisino yol
verilmamali, suyu 3-4 dofs dayisdirmaklo, onu six metal slokdon
kecirib, tokiilmiis kleykovinani toplamali vo osas hissoyo
birlasdirmali.

Yuyulma prosesi nisasta tam qurtarincayadok davam
etdirilmalidir. Bunu yoxlamaq {igiin tonzifdon damcilayan suyun
soffafligina diqqoet yetirilir. Yuyulmanin qurtarmasini daha doqiq
yoxlamagq ligiin asya siisasina bir damci kleykovinanin suyundan
va bir damci kalium yodit alavs edilir (0,1 g kristal yod, 0,2 q KJ
vo 100 ml su).

Ogor gdy rong amoalo golorss, yuyulma davam etdirilmolidir.
Zodolonmis, saxta vurmus, qurutmada Otmils donlordon
hazirlanmis xomiri daha ehtiyatla yumaq tolob olunur, oks halda
kleykovina itkisi ola bilor.

Yuyulma prosesi qurtardigdan sonra tonzif kleykovina ilo
birlikdo moéhkom sixilib texniki torozido 0,01 q doqgiqliyi ilo
¢okilir.

Sonra kleykovinani tokrar yuyur vo 2-3 doqiqe miiddotindo
sixaraq yenidon ¢okirlor. Bu halda aradaki forq 0,1 gramdan artiq
olmamalidir.

Tomiz kleykovinanin ¢okisini bildikdon sonra onun 25 grama
gors faizi tapilir.

Kleykovinanin keyfiyyat gostaricilori onun rongi, elastikliyi vo
uzanma qabiliyyatidir.

Kleykovinanin rongi orqanoleptik toyin edilib, iki termin ilo
xarakterizo edilir — “aciq rongli” vo ya “tiind rongli”. Uzanma
qabiliyyatini toyin etmok ti¢iin 4 q kleykovina ¢akib, har iki olin 3
barmagi vasitosilo xotkes ilizorindo 10 saniyo miiddstinds
qirilincayadok  uzatmali. Qirilan  miiddstdo  kleykovinanin
uzanmasini geyd etmoli. 8 sm-o qodor uzanan kleykovina godak,
8-15 sm orta, 15 sm-don yuxar1 uzanan kleykovinalar uzun olur.

Kleykovinaya ol vasitasilo tozyiq etdikdo onun ilk voziyyatino
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qayitma cohdine onun elastikliyi deyilir. Elastikliyina gore
kleykovina 3 voziyyatdo olur.
1. Yaxsi elastikliyo malik olan kleykovina;
2.Kafi elastikliyo malik olan kleykovina;
3. Zoif elastikliys malik olan kleykovina.
Uzanma qgabiliyyatine vo elastikliyino gore kleykovina 3 qrupa
boliiniir.
I grup. Yaxsi eastikliyo malik, uzun vo ya orta uzanma
qabiliyyatli;
IT grup. Yaxs1 elastiklikli, uzanma gabiliyyostli, godok vo kafi
elastiklikli, uzanma qabiliyyatli, orta gddok vo ya uzun olan;
I qrup. Kleykovinanin elastikliyi vo uzanma qabiliyyati
tamam zoaifdir.
Bir ne¢o niimunads kleykovinanin komiyyat vo keyfiyyat
gostaricilori cadval 1.7-do oldugu qaydada oks etdirilir.

Cadval 1.7
Yas
Niimuno | Niimunonin kleykovinanin Keyfiyyat gostaricilori Qrup
- miqdari
Ne xarakteri Uzanma
0 .
q % | Rong | Elastik qabiliyyatli

1.11. Gorayin keyfiyyat gostaricilarinin tayini

Corayin keyfiyyati organoleptik olaraq laboratoriyada tayin
edilir. Corayin asas keyfiyyat gostaricisi kimi formasi, rongi, iyi,
nomliyi, tursulugu, duzu vo eloco do yag vo sokorin miqdari
mioyyan edilir.

Bu moagsadlo har ¢érak partiyasindan orta niimuno gotiiriilir.
Orta niimuns 1-2 kq miqdarinda olur. Birinci ndvbada ¢orayin
qabiginin rangi vo elastikliyi miiayyan edilir.

Corayin nomliyi osas keyfiyyat gostoricisi olub, quruducu
skafda 130°C temperaturda qurutmagla miioyyan edilir.

1.11.1. Corakda masamaliyin tayini
Corokdos mosamalik artanda onun qidaliliq giymati yiiksalir.
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Az mosamali ¢orak ¢atin hozm olur. O, xamirtahar oldugundan
standartin talobini 6demir. Masamoalik kleykovinanin migdarindan
Vo keyfiyyotindon asilidir. Masamoaliyin geyri-barabar olmasi
Xomirin yaxsi qarigmamasi, unun torkibinin eyni tipli olmamasi,
qicqirma  vo  ¢Orayin  bisirilmasinds  temperatur  rejiminin
pozulmast ilo Xxarakterizo olunur. 72%-li bugda ununda
mosamoalik 65-68%, 85%-li unda 63-68%, gara unlarda iss 55%-2
yaxin olur.

Isin gedisi. Corayi ozmomok sorti ilo hor torafi 2 sm olan kub
formasinda kosilir. Kub formali ¢éroyin hocmi tapilir (23-8 sm®)
Vo onu ozorok sar formasina salirlar (mogsed mosamolori yox
etmokdir). Silindrdo hocmi doqiq miiayyan edilmis su gotiiriliir.
Sar formali ¢6rok silindro suyun igarisine salinir. Silindrda
¢oroyin sixigdirdigt hacm qeyd edilir. Mosamolik asagidaki
formul ilo toyin edilir:

_S5—(b-a)-100
S=———,
Burada: ¢ — kub formali ¢6rayin hacmi;
b — sar formali ¢orayin silindro saldigda ¢6rayin suda
sixigdirdigt
hacm;
a — silindrda suyun avvalki hacmi.

Lazim olan avadanlyq
Menzurka, xatkes, bigaq, su, ¢6rak, quruducu skaf termometrlo
birlikda.

1.11.2. Xamirin gaz yaratma xiisusiyyati

400 gr xemirin 5 saat qicqirma miiddotinds yaratdigi qazin
miqdart ilo miiayyan olunur. ©gor, karbon qazi 1600-1900 ml
miqdarinda olarsa ¢orayin keyfiyyoti kafi, ondan asagi olarsa
geyri-kafidir.

Yaxs1 bigmis ¢orok almaq ligiin yararligina goro, bugdalarin
texnoloji tosnifatt verilmisdir. Diinya tocriibasinds bugdalari
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qiivvali, orta va zaif olmagqla qruplasdirirlar.

1.11.3. Corakda tursulugun tayini

Isin metodu ¢érayin suda hall olmus mohlulunun 0,1N golovi
ilo titrlosdirilmasine osaslamir. indigator kimi fenolftaleindon
istifads olunur.

Isin gedisi. Coroyin orta (yumsaq) hissesinden 25 q gokorok
0,5 litrlik quru kolbaya kegirilir. Konarda 250 ml su 6l¢iib, onun
toxminan 1/4 hissasini ¢Orayin tiizorino tokorok taxta spatel
vasitasilo azirlor. Suyun galmis hissasini tokiib, kolbani tixacla
baglayir vo 5 daqigo ¢alxalayirlar. 10 dagigs sakit saxladigdan
sonra calxalayir vo yenidon 8 dogige sakit saxlayirlar. Sonradan
mohlul ehtiyatla tonzifdon vo ya olokdon stokana kegirilir.
Titrlosdirmok tigiin pipetka vasitasilo 50 ml siiziilmiis mahluldan
gottiriilir vo 0,IN NaOH qgoloavisi ilo titrlosdirilir. Moahlulda
¢ohray1 rangin amala goalmasi titrin sonunu gostarir.

Tursuluq asagidaki: formulla tayin edilir:

_2550:4V
25-10

Burada: V — titra sorf olunmus galovinin miqdart;
1/10 — mahlulu 1 normala gevirmak ti¢iin amsal,
4 — 25 q ¢orayin 100 gors hesablanmasi;

25 — suyun miqdart;

50 — titrlomo tigilin gotiiriilmiis mohlulun miqdart.

Lazim olan avadanhq va reaktivlar
Tarazi, ¢oki daslari, menzurka, 0,5 litrlik kolba, ¢orak, pipetka,
kimyavi stokan, tonzif, olok, 0,IN NaOH, indigator, 1%-li
fenolftalein.

1.11.4. Nitmunoavi laboratoriya bigirmasi ila bugda ununun
keyfiyyatinin tayini
Ola, birinci va ikinci sort undan asagidaki resept lizro Xomir
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hazirlanir:

1. Un-960 q quru maddo miqdar1 olmasi hesabi ilo;

2. Duz-15q;

3. Sixilmig mayalar — 30 q.

Qeyd etmok lazimdir ki, nimunavi bisirmaK ii¢iin talob olunan
unun miqgdar1 onun namliyindan asil1 olaraq doyiss bilir.

Xammalin dozalagdirilmasi, su da daxil olmagla ¢oki ilo
aparilir (istisna hallarda su hacm ilo dozalasdirilir). Un va su 1,0,
maya va duz 0,1 qram daqiqliyi ila gokilir.

Cokilmis suda maya vo duz mohkom qarisdirildir, sonra
tizarina un olava olunur. Qarigdirma bircinsli konsistensiyali
xomir alinana godor aparilir. Xomirin temperaturu 32°C olmalidir.
Qarisdirlmis xomir 1 grama godor dogigliklo cokilir vo 32°C
temperatur vo 80-85% nisbi riitubat soraitindos termostata qoyulur.
Xomir qicqirma bagladigdan 60 vo 120 dogige sonra 2 dofo
tozyigoa moruz qoyulur. Xomirin qicqirmasinin imumi davametms
middati 170 dagige ¢okir. Qicqirmis Xamir ¢akiya gora 3 barabar
hissaya ayrilir. Onlardan ikisi bitki yaglari ilo yaglanmig domir
formalara goyulur. Sar formasi verilmis tgiincii hisso domir
tobago tizorina goyulur. Xomir pargalari qoyulmus forma vo
tobago temperaturu 32-33°C vo nisbi riitubati 80-85% olan
termostata yerlogdirilir. Kiindolonmoanin basa ¢atmasimi Xomir
pargasinin Voziyyati vo novii ilo miioyyan etmok olur vo enmoya
yol vermodon proses dayandirilir. Adston kiindolonmo 40
dogigoys yaxin davam edir. Kiindolonmoanin sonunda har iki
Xamir  pargalar1 sobaya qoyulur. Bisirmo laboratoriya
corokbigirmo sobasinda 220-230°C-do soba kamerasini nomlon-
dirmaklo yerino yetirilir. Bisirmo basa catdigdan sonra ¢orok
qabigi1 su ilo namlandirilir.

Bisirilmis ¢orayin keyfiyyatinin giymotlondirilmasi. Corayin
keyfiyyati bisirildikdon sonra 4 saatdan tez vo 24 saatdan gec
olmamagla asagidaki gostoricilora gora giymatlondirilir: ¢ixim
hacmina, dadma, iyina vo xir¢ilti olmasina, hamginin rangi,
gqabigin vaziyyati, elastikliyi vo xomir hissonin masamaliyina
gora.
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Corayin hacmi ¢iximinin miiayyan olunmasi. Hocmi ¢ixim 100
g una gora hesablanmis, 14-15% nomlikds ¢6rayin hacmidir.
Hacmi ¢iximi tayin etmok {igiin xiisusi cihazdan istifads olunur.

Corayin organoleptik giymatlondirilmasi. Bir ne¢o ag ¢orok
batonu gotiiriiliir. Baton niimunalarinin balla giymatlondirilmasi
codvalds geyd edilon ballardan istifado edilmoklo aparilir. Sonra
dequstatorlarin verdiyi ballarin orta arifmetrik giymati miioyyan
edilir vo standartdan konarlasmanin boyiikliiyli hesablanir.
Batonlarin keyfiyyati haqqinda naticoaya galinir (cadval 1.8).
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Cadval 1.8

Ola va birinci név bugda unundan hazirlanmis batonun

keyfiyyat gostaricilori

Keyfiyyat
Keyfiyyat | gostoricilo- . .
Ne| 7 /7", . Keyfiyyat doracasinin xarakteristikasi
gostoricilori | rinin oho-
miyyati, bal
1 2 3 4

5 Formas: diizgiin (ezilmemis, yan ¢ixintilarsiz),
gostarilon néve uygundur. Sada toloba, yemokxana,
stidlii, kismisli batonlar uzunsov, iti vo kiit
qurtaracaqli olur. Paytaxt batonlart uzunsov kiit oval
qurtaracaqli olur. Xiisusi batonlar iso iti oval
qurtaracaqli olur. Sathi hamar, parilti vo aydin

Xarici goriinon kasiklars malik olur.
goriiniis 4 Formas diizgiin, mehsulun ndviins uygundur. Sathi
1.| (formasi, hamar, parilti vo aydin goriinon kosiklors malik olur.
sathinin 3 Formas1 azca yayilmis, sixilmis veziyyotdadir. Ustii
voziyyati) hamar, boyiik olmayan ¢atlarla, kosiklor aydin
gOriinmiir, pariltisiz vo bir az unludur.

2 Formas: diizgiin deyil, yayilmis va ya sixilmus,
kasiklar aydin gériinmiir, pariltisi yoxdur.

1 Forma diizgiin deyil, yayilmisi va ya sixilmus,
sothindo ¢oxlu ¢atlar var, kesiklor aydin goriinmiir,
parilt yoxdur.

5 Hamar, agiq saridan, agiq goahvayiyo qodor.

, Ust qabign 4 Laziminca hamar, agiq saridan agiq qethyiye gador.
. rongi 3 Lazu.nmca hamar deyil, sari vo ya qe.h\{eyl_ rongda.

2 Qeyri hamar, avazimus, tiind qohvoyi ¢irkli.

1 Yarimyanmus, haddindon artiq solgun, ¢irkli.

5 Hamar, yaxs1 inkisaf etmis, nazik divarli. Xiisusi,
paytaxt, sohar novlii batonlar ii¢lin geyri hamar
olmal.

3 Masamoliyin 4 Laziminca hamar masamali.
"| xarakteri 3 Laziminca hamar deyil, mesamolor miixtalif
Ol¢tidadir.
2 Cox xirda bo ya iri, pis inkisafli, galin qabigls,

bosluglara malik.
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2

4

Corak i¢inin
fiziki
mexaniki
xiisusiy-
yatlori

Coxlu barkimis sahalor, bosluglar, yaxs: yogrulmamis
Cox yaxs1. Zarif, ¢ox elastik.

Yumsagq, elastik.

Laziminca yumsaq, laziminca elastik.

Sixilmus, az elastiki.

Bork, geyri-elastik.

Coroyin
icinin rongi

W aORFRPNMDWPAORW

N

Ac1q, ag va ya ag kreme ¢alan, barabar rangli.

Ac1q, ag va ya ag kreme ¢alan, barabar rangli.
Laziminca boz, boza ¢alan va ya sariya ¢alan rongli,
geyri barabar rangli.

Lazimi gadar olmayan, bozumtul, sarimtil olub, qeyri
barabar ronglidir.

Tiind, boz va ya sar1, hamar olmayan “xall1”.

Iyi

Xosa goalon, néve uygun, aydin, hiss olunan.
Xosa golon, néve uygun, aydin, hiss olunan.
Zoif tursu iyino malik, zoif hiss olunan.
Turs, maya otirli, bos, hiss olunmayan.
Iylonmis, konar iyli

Dad

Xosagolon, nviin 6ziino xas olan, aydin hiss olunan.
Xosagolon, ndva xas olan, aydin hiss olunan
Tursmaza, duzlu, sirin.

Tursumus, duzlu, maya iyli, sirin.

Konar dadli, homon ndve xas olmayan.

Ceynamo

PNWRAOAOERPNWOWAOAOEFENWDDJRE

Yaxs1 ¢ceynolinilir, ¢ox zarif hisslo.
Yaxs1 ¢ceynonilir, agizda yumrulanmur.
Azaciq yumrulanir, az kobud, xirdalanir.
Hiss olunan doaracods yumrulanir, kobud.
Bork yurrulanir, ¢atin ovulur.
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IKINCI FasiL
Taza va emal olunmus bitkigilik mahsullarinin
keyfiyyatinin tahlili
2.1. Meyva-taravaz va kartofdan orta

nimunanin goturulmasi

Isin magsadi: mohsulun gobulu, orta niimunonin gotiiriilmasi
Vo meyvo -torovaz vo kartofun keyfiyyot gostoricilori ilo tanig-
ligdir.

1. Tozo meyva - torovoz vo kartofun gobulu moévcud olan
standartlar vo texniki sartlors uygun hoyata kegirilir.

Nozarot aparilana qodor alict yiikiin gala bilma xiiusisyyatini
yoxlamal1 (naqliyyat vasitalorinin voziyyeti, gdndoronin suluc vo
mohiiriiniin olmasini, gablarin sazligini), dasinma qaydalarina vo
yiikiin catdirtlma miiddsotine omol olunmasi, homg¢inin yliikiin
adinin homin markalanmaya vo miisayat edon sonoadlogsmoyo
uygun olmasi miiayyan edilmalidir.

Yiikiin zodolonmaosi agkar olunduqda akt tortib olunur. Homin
sonad gondericiya vo noqliyyat toskilatlarina etiraz vo is
qaldirilmast tigiin asas olur.

Mohsulun goebulunda onun eyni cinsli olmasini, gablama vo
markalanmasinin diizgiinliiyliniic miioyyan etmok ti¢ilin biitiin
partiyaya baxis kegirilir. Partiya bosaldildigdan sonra tosarriifat-
botaniki, pomoloji yaxud ampelografik vo omtoslik sortlara,
qablarin ndviine gora yerlogdirilir vo akt tortib olunur.

Qirilmis yaxud deformasiyaya ugramis vo igorisindo xarab
olmus mohsullar agkar edilon belo qutular qrup sokindo ayrilir.
Qutulardan diismiis meyvo vo torovozlor c¢okilir. Qirillmus,
deformasiya olunmus qutular, homginin gablardan tokiilmiis
mohsullarin keyfiyyatino nozarot ayrica aparilir. Qeyd olunan
catigmazliglar kommersiya aktinda yaxud qobul aktinda (forma
Ne40) maraqli olmayan toroflorin istiraki ilo oks olunur. Maraqh
olmayan toroflor kimi sanitar epidomoloji nozarst, Dovlot
Standart Komitasinin amokdaslar1 va basqalari istirak eds bilor.
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Meyvo vo torovozlorin, xiisusilo do tez xarab olanlarin
keyfiyyati hotta qisa miiddoatli saxlanmada xeyli dorocodo doyiso
bilor. Ona goéro do qisa miiddstli saxlanmada nozarat aparilmasi
vacibdir. Moahsulun gobul miiddati keyfiyyat vo istifado yerindon,
homginin noqliyyat vasitolorindon asili olaraq meyvo-torovoz
mohsullarinin  novlori lizro differensiallagdirilmagla miioyyon
olunmusdur.

Mohsul domir yol nogliyyati ilo qobul olundugda gobul
miiddati vaqonun bosaldilmaya verildiyi andan baslanir (saatla,
gec olmamagqla); coyirdokli meyvalor, modoni gilomeyvalar,
iziim, tez yetison sabzolor-12; digor ndv tozo kartof, xirnik,
bostan bitkilori-24; almanin payizliq vo qisliq sortlari, sitrus
meyvalor-48; qarzoklilar, yabani meyva va gilomeyvalor-72.

Hava noqgliyyat1 ilo gotirilon gilomeyvalor, ¢oyirdoklilor tez
yetison sabzolor vo iiziimiin keyfiyyoti ylik aeroporta qabul
olunduqdan sonra 4 saatdan gec olmayaraq yoxlanir.

Ogor miloyyon olunmus vaxt c¢orgivasindo mohsulun
keyfiyyotinin yoxlanmasi basa catdirilaraq onun naticaloring
osason (forma Ne4(Q soklindo) akt tortib olunarsa, demsli, mohsul
0z vaxtinda gobul olunmusdur.

Qobuldak: keyfiyyot nozarsti segma yolu ilo bircinsli mohsul
partiyasindan noqtalor segilmasi vo niimunalor gotiiriilmasi ilo
yerina yetirilir.

Meyva va torovozlorin bircinsli partiyast istonilon miqdarda
eyni botaniki (pomoloji yaxud ampeloqrafik) omtoslik sortlara aid
edilon, eyni ndv va tip Ol¢iilii gablara doldurulmus, eyni nogliyyat
vasitosindo daxil olan vo keyfiyyatini oks etdiron bir sonadlo
rosmilosdirilmis mohsuldur.

Niimuno gdtiiriilmasi vo bunun iiglin noqtolorin  se¢ilmosi
mohsulun gondorilmos iisulundan (gabda yaxud agiq tokiilmoklo)
va onun ndviindan asilidir.

2. Mohsul gablamada daxil oldugda niimuna hissaciklori
miioyyan olunur — eyni cinsli partiyadan segilon miioyysn sayda
mohsul qgablamalarinin miqdart miioyyon olunur. Bu halda
zodolonmis gablamalar buraya daxil edilmir. Zodolonmis, kifli,
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clirlimiig, hiiceyro sirosi axan qablamalar olan yer secilir vo
keyfiyyati ayrica miioyyan olunur.

Se¢cmo asagidaki kimi aparilir:

- 100-0 godar gablama vahidindon (qutu, kiso) — azi1 ¢
gablama vahidindon;

- 100-don ¢ox qgablama vahidindon - olavo olaraq hor
dolu va ya yarimgiq 50 gablama vahidindon bir. Se¢imin dl¢iisii
formulla hesablanir:

M-100

B=3+ o

burada: B — se¢cimds gablama vahidarinin miqdart;
M — partiyada timumi yerlorin miqdari.

Alinan naticalor biitév vahid alinmasina qador boyiik torofs
dogru yuvarlaglasdirilir.

Sitrus (portagal, naringi, limon) bibar, {iziim, kolom, pomidor
vo uzunlugu 14 sm-don ¢ox olan xiyarlarin keyfiyysti ayrilmis
secimdoki qgablardan olan biitin mohsulun yoxlanmasi ilo
mioyyan edilir.

Digor meyva va toravozlar gobul olunduqda se¢ima daxil olan
gablama vahidinin miixtolif yerlorindon az1 bir niimuns hissociyi
gotiirilir.

Kok vo c¢ugundurda — se¢imdoki mohsulun az1 15%
kiitlosindon; sogan, sarimsaq, uzunlugu 14 sm-don az olan xiyar,
alma, armud, orik, gavali, heyvadan - az1 10%; albali vo gilasda —
azi 15% niimuno hissociklori gotiiriiliir. Niimunoa hissaciklori
qarigdirilaraq birlogsmis niimuno yaradilir vo biitiin gostoricilora
goro tohlil olunur. Keyfiyyat ekspertizasinin noticolori biitiin
partiyani tomsil edir.

3. Istehlak gablamasma doldurulmus mohsullarin gobulunda
nimunolorin  gétiiriilmosi asagidaki qaydada aparilir: 3 kq-liq
gablamali kartof vo almanin hor 100 gablama vaihidindon, hor 3
dolu yaxud yarimdolu gablamadan — 3 gablama; 1,5 kg-a qoder
qablanan torovozlordo hor 100 vahiddon — 5 gablamadan. Keyfiy-
yotin yoxlanmasi1 gotiiriilon biitiin qablama materiallarindak1
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mohsul iizrs yerina yetirilir.

4. Torovazlor qutu althqlarinda daxil oldugda se¢im asagidaki

molumatlara uygun aparilir.

Partiyada  qutu
miqdar1, adod

altliglarinin

Secimdo ayrilan qutu althiqlarinin
miqdari, adod

10-a godor (10-da daxil olmagla) | 2
11-20 3
20-50 5
50-don cox 5 vo olavo olaraq hor qutu altligina hor

dolu va yarime¢iq 50 qutu altligindan

Hor qutu althiginda az1 ii¢ ndqtodon gotiiriiliir.

5. Toravoz mohsulu agiq sokilds daxil oldugda onun ayri-ayri
yerlorindon secilon ndqtelorden niimuno hissociklori gotiiriliir.
Onun Olgli vo miqdart hor mohsul novii iiglin standartla

tonzimloanir.

Qablanmayan kartof partiyasindan yliklonmas vo bosaltmada
niimuns hissaciklori belo gotiirtliir:

Partiyanin kiitlosi, t

Niimuno hissaciklorinin say1

10-a gador (daxil olmagla) 6

10-20 15

20-40 21

40-70 24

70-150 30

150-dan ¢ox Hor 50 tondan 30 vo slavs olaraq 6

niimuns hissaciyi

Kartofun bir sort tipi, eyni vaxtda eyni gondoricidon daxil
oldugda niimuns hissaciklari har ii¢ avtomobildon yaxud traktor
yedayindon gotiiriiliir. Bir niimuna hissaciyinin miqdari az1 3 kq

olmaldir.
Qablanmayan
asagidaki qaydada gotiiriiliir.

kolom partiyasindan niimuno

hissaciklari

| Partiyanin kiitlosi, t

I Niimuns hissaciklorinin say1
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200-2 godor (200 daxildir) 1

200-500 2

500-1000 3

1000-5000 12

5000-don ¢ox Hoar dolu va yarimgiq 2000 kg-dan 12
va 1 olavo niimuns hissociyi

Hor niimuns hissaciyinin kiitlosi 10 kg-dan az olmamalidir.
Bostan bitkilori partiyasindan (qarpiz, yemis) aciq sokildoa
dasinarkon bosalma prosesinds miixtolif yer vo qatlardan (yuxari,
orta, asagl) meyvolor gotiiriiliir (xoSto Vo zodolonmislor istisna
olunmagla); 5 tona godor (5 daxildir) partiyadan — az1 3%, 5
tondan ¢ox - har bir sondaki tondan az1 10 kq, se¢ima diison biitiin
meyvalor yoxlanilmalidir.

2.2. Meyva va taravazlarin mexaniki
mohkamliyinin tayini

Mexaniki mohkomlik sortun osas gostaricilorindondir. Bozi
sortlar toxumasinin méhkomliyi vo mexaniki tosirlors davamliligi
ilo, digorlori iso az davamli vo yiik altinda asan zodolonmasi ilo
forqlonir. Mohkomliyin xarakterizosi yetiskonlik doracasindon
asilt olub, yetisonlorlo miiqayisado yetismomis mohsullar daha
davamli olur. Mexaniki davamliq gostericising goro optimum
y1gim miiddoti vo mohsulun saxlanmasi, onun naqliyyata davam-
l1ig1, gabin tipi, saxlayicida yerlosdirilon toracalorin dlgiilori miioy-
yan olunur. Meyva va toravazlorin mexaniki davamligi toxumanin
anatomik qurulusu (hiiceyronin iriliyi, hiiceyra qilafinin qalinligr)
vo kimyavi torkibi (maddolorin polimerlosmo daracasi) ilo
olagolidir.

Tapsirlq. Meyvo vo torovozlordo penetrometrin  komayilo
ortiicti toxumalarin moéhkomliyinin vo parenxim toxumalarinin
sixliginin miioyyon olunmasi (sokil 2.1).
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Sakil 2.1. Penetrometrin sxemi
1-ox stampla; 2-yay; 3-silindr; 4-gostarici; 5-skala

Meyva va taravozlorin mexaniki moéhkomliyini qiymatlondir-
mok {igiin xiisusi cithaz - penetrometr vo laboratoriya qurgusunun
komayilo bir sira gostoricilor toyin olunur. Sonuncu qurgu ilo
meyvo Vo toravozlorin diisma, zorba, tozyiqe miigavimeti toyin
edilir. Qurulusuna goro sads ol penetrometri genis yayilmagqla,
dinamometr yay1 prinsipi tizro qurulmusdur. Sokildo homin
cihazin sxemi verilir. Stampla qurtaran 1-3 mm diametrli ox
tadqiq olunan obyekts tozyiq edir. Toxumalarin miigavimati oxun
stamp olan basinin oks torofindoki basda yerlogon yay1 sixilmaga
maocbur edir. Bu zaman toxumalarin miigavimati na godar boyiik
olarsa, yay bir o godor giiclii sixilacaqdir. Onun sixilma doro-
cosinin gostaricisi qeyda alinir. Penetrometrlo meyva-torovozlorin
ortiicli toxumlarinin davamligi vo parenxim toxumalarinin sixligt
toyin edilir. Birinci halda basilma ortiicii toxumalarin pargalanma-
sina qodor aparilir. Ikinci halda értiicii toxumalar iilgiiclo kosilir
vo stamp lotin parenxim toxumasina tozyiq edir. Meyva va
torovozlorin  Ortlicli vo parenxim toxumalarmin mdhkomliyi
parenxim daracesindon, yetisdirildiyi soraitdon asilidir. Lakin bu
gostaricilor yalniz o vaxt doqiq ola biler ki, onlar bir ne¢a tokrarda
tohlil olunsun. Hor bir toyin etmoyo az1 30 niisxo gotiiriilmali vo
bu zaman niimunado obyektin biitiin rongarangliyi oks olunma-
lidir. Ortiicii toxumalarin mdhkomliyi vo parenxim toxumalarmin
sixligr perpendikulyar ox tlizro dord torofdon morkozi toboaqgaye
tozyiq etmoklo toyin olunur. Agirliq koskin sokildo deyil, todricon
tozyiqi artirmaqla hoyata kegirilir. Toyin etmonin naticalorinin
nisbi vahidlorls ifado olunmasi tovsiys edilir.
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2.3. Meyva-taravazlarda C vitaminin miqgdarinin
tayini

Meyva Vo toravazlor vitaminlorin, xiisusilo do C vitamininin
(askorbin tursusu) miqdarina géro doyorlidir. Insanin C
vitaminino olan sutkaliq tolobat1 50-100 mq toskil edir.

C vitamini gokarlorin téromasi olub, oksidlasma prosesinds o,
dehidro formasma c¢evrilir. Bu reaksiya donor olsa da, C
vitamininin pargalanmasia sabab olur ki, onun reduksiya
olunmus formasi istiys davamli, oksidlogsmis dehidro formasi iso
gaynadildiqda ¢ox tez dagilandir.

C vitamini insan organizminds toplana bilmadiyindan giindalik
gida rasionunda yer almalidir. Odur ki, shalinin ilboyu qeyd
olunan vitaminls zangin olan tozo meyva va toravazlor vo onlarin
emal mohsullar1 ilo tochiz olunmasi olduqca vacibdir. C vita-
mininin migdarmin tayini onun reduksiya edicilik xiisusiyyatino
asaslanir. Xiisusi reaktiv kimi 2,6-dixlorfenolindofenol reaktivin-
don (Tilmans reaktivindoan) istifado olunur. Onun sulu mohlulu
g0y rangli olub, askorbin tursusu ilo reaksiyada rongsizlosir. Titr-
losmoya saorf olunan reaktivin migdarina géra C vitaminin miqdari
hesablanir. Ronglo askorbin tursusundan basqa digoar birlosmalor
doa (mosalan, reduktonlar, sisteinlor) reaksiyaya girdiyindan bozan
yiiksok naticalor alinir.

Isin gedisi. Xirdalanmis vo qarisdirilmis orta niimunadon 0,01
gr doagiqliklo 10 gr ¢okilir. Askorbin tursusu hava oksigeni ilo,
xiisusilo do az miqdarda ionlar qarisigmin (domir, mis) istiraki ilo
¢ox asanligla oksidlosdiyindon orta niimunanin tegkili zamani
meyvo Vo gilomeyvolori paslanmayan poladdan hazirlanmis
bicaqla, lakin c¢ox giiclii olmadan dogramaq lazimdir. Niimuna
mimkiin qodor tez hazirlanmalidir. Niimuna stokani 20-30 ml
2,5%-1i xlorid tursusu mohlulu ilo yaxalamagla (fermentlori
inaktivasiya etmok {igiin) farfor kasaya kecirilir. Kasada olan
nimuna hissaciklori tursu mohlulu ilo tam 6rtiilmalidir. Niimuna
havangdasts il azilir vo 100 ml-lik 6l¢ii kolbasina kegirilir. Kasa
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destillo su ils cox qat yaxalanaraq kolbaya slavs olunur. Kolbanin
Soviyyasi nisan xottino (Olgli xottino) ¢atdirilir vo ¢alxanr.
Askorbin tursusunun ekstraksiyasi ii¢lin tagribon 10 doagige tolob
olunur vs bu miiddstds kolba garanliq yerds saxlanir.

Isi siiratlondirmok vo keyfiyyati yiiksoltmaok iig¢iin niimuno
gotiiriilacok mohsul homogenlasdiricido (mikser) azilir. Bu zaman
niimuns standart qalir. Farfor kasada adi azilma ilo miiqayisoda
homogenlosdirmanin totbiqi isi 5-6 dofo tezlosdirir, toyin etms
ekspres-metoda yaxin olur.

Qalan ¢okiintiidon (filtrdon kegirilmomis) 10 ml gotiiriilorak
konusvari kolbaya kegirilir vo 0,001N 2,6-dilxor fenolindofenol
mohlulu ils, 0,5 dagige miiddatinds itmoyan davamli ¢ohrayi roang
yaranana godar titrlonir. 100 gr mohsulda askorbin tursusunun
miqdari (x) milligramla (mq%) asagidaki formulla hesablanir:

aTh-k-0,088:100
X= ne !

Burada: a — titrlonmays sarf olunan reaktivin miqgdari, ml;
T — 0,001N rang moahlulu titrins diizalis;
b — ¢okiintiiniin iimumi hacmi, ml;
N — nimuny, qr;
e — titrlonmo tiglin gotiiriilon ¢okiintiiniin hacmi, ml;
0,088 — askorbin tursusuna ¢evirma amsali (1 ml
0,001N reaktiv mohlulu 0,088 mq askorbin tursusunu
oksidlosdirir).

Intensiv ronglonmis c¢okiintii veron meyva, gilomeyvo vo
torovazlords (albali, gavali, gara qaragat, pomidor) C vitamininin
miqdarinin tayinini aparmaq ¢atindir. Bu halda asagidaki metod
totbiq olunur. Titrlonmok i¢iin olan ¢okiintii xirda Stokana
kecirilir, onun {zarina askorbin tursusunu mohlula kegiran
borabor hocmdo xloroform, dixloretan yaxud toluol tokiiliir.
Titrloms rango az dozalarla ¢alxalanmadan méveud mahlul slave
edilmaklo yerino yetirilir. Uzvi holledici gatinda ¢ohrayilasma
yaranan kimi titrloma basa ¢atdirilir. Noaticalorin hesablanmasi
yuxaridaki formulla aparilir.
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Reaktivlarin hazirlanmas:. 2.6-dixlorfenolindofenolun 0,001N
mohlulu (Tilmans reaktivi)-0,2 gr reaktiv 1 litrlik 6l¢ti kolbasinda
togriban 600-700 ml suda hall edilir. Bir geca saxlanir, su ils 6l¢ii
Xotting catdirilir, filtrdon kegirilir.

Tilmans reaktivi mohlulu davamsiz olub, hava oksigeninin
tasiri ilo asanligla parcalanir (xiisusilo do isiqda). Ona goro do
titro diizalis 1-2 gilindon sonra edilir vo onu tiind siisoli gabda
saxlayirlar.

Tilmans reaktivi mahlulu titrina diizalis asagidaki ardicilligla
edilir. ©vvalca 0,001N KMnO4 moahlulu titrino diizolis miiayyan
olunur. Konusvari kolbaya 20 ml 0,01N oksalat tursusu tokiiliir.
Natrium turs oksalat yaxud ammonium turs oksalat tursusu, hansi
ki, uygun olaraq 0,063, 0,067 yaxud 0,062 g kimyavi tamiz quru
maddonin 100 ml destillo edilmis suda hoall edilmasi ilo alinir.
Uzarine 2-3 ml qatilasdiriimis sulfat tursusu olave olunarag 0,01N
KMnO,4 mohlulu ils (1 I suya 0,316 gqr olmagla, mohlul 2-3 hofto
saxlanir) demok olar ki, gaynayana qodor qizdirmaqla, zoif
¢ohrayr rong yaranana godor titrlayirlor. KMnO4 mohlulunun
titrino diizolis (T1) asagidaki formulla hesablanir:

1=
burada: a — titrlomo iigiin gotiiriilon 0,01N oksalat tursusu
mohlulunun (natrium, ammonium, turs oksalat)
miqdari, ml;
b — titro sorf olunan 0,01N KMnQO,4 mohlulunun
miqdari, ml.

Sonra 0,0IN Mor duzu mohlulunun titrino diizolis edilir.
Konusvari kolbaya 10 ml Mor duzu mohlulu tokiiliir, tizarina 1-2
ml gatilagdirilmig sulfat tursusu slava olunaraq tursulasdirilir vo
avvoalcadon hazirlanmis 0,01N KMnO,4 mohlulu ilo titrlonir. Mor
duzu mohlulunun titrina diizalis (T») asagidaki formulla miioyyan
olunur:

~60~



Tyb
T,=22;
2 c '

burada: b — titro sorf olunan 0,01N KMnQO,4 mohlulunun
miqdar1, ml;
¢ — titr Giclin gotiiriilon Mor duzu mohlulunun miqdar,
ml.

Nohayat, bundan sonra, 2,6-dixlorfenolindofenolun 0,01N
mohlulunun titrino diizolis mioyyan olunur. 10 ml reaktiv
mohlulu konusvari kolbaya kegirilir, {izorine 5 ml doymus
natrium oksalat (yaxud ammonium oksalat) slava olunur va avval
hazirlanan dagig 0,01N Mor duzu mohlulu ilo gdy rong itons vo
kohraba-sar1 rong amolo galonadok titrlonir. Reaktiv mohlulunun
titrina diizolis asagidaki formulla tayin olunur:

_T,c10,
T3_ ’

c

burada: T,—0,01N Mor duzu mahlulu titrine diizalis;
¢ — titro sarf olunan Mor duzu mahlulunun miqdari,
ml;
e — titr tiglin gotiiriilon 2,6-dixlorfenolindofenol
mohlulunun miqgdari, ml;
10 — 2,6- dixlorfenolindofenol mohlulunun 0,01N
¢evirmo omsall.
Mor duzu moahlulunun titri davamli olarsa, onu 3-5 ay
miiddatindo Tilmans reaktivinin titrini miioyyan etmok {igiin
istifado etmak olar.

2.4. Efir yaglarinin miqdarinin tayini
Meyva Vva toravozlorin miixtolif emal mohsullarinin hazirlan-
masinda olave kimi istifads olunan adviyys bitkilarinin torkibinds
olan efir yaglari, onlarin otri vo antibiotik xiisusiyyatlorini tomin
edir.
Efir yaglar1 suda hall olmur, ugucudur vo ona gors do su bug-
lart ilo govula bilir vo sonra sakit goyulmagla destilyatdan ayrilir.
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Piy yag efir yagindan fargli olarag su bugu ilo govulmur.

Isin gedisi. Analizi aparmaq iigiin laboratoriya qurgusu yigil-
malidir (sokil 2.2). Qurgu qizdiricidan, bug omalagatiricidon-1,
istixanadan-2, soyuducudan-3 vo destilyat toplanan gsbuledici-
dan-4 ibaratdir. Bug amala gatirici va istixana kimi genis tutumlu
kolbadan istifads olunur.

Sakil 2.2. Efir yaglarimin migdarini tayin etmok tigiin qurgu
1-bug amoalogatirici; 2-istixana; 3-soyuducu; 4-gabuledici

Istixana kolbas1 bundan basqa genis bogazli olmalidir ki, oraya
bitki materiali yerlogdirmok miimkiin olsun. Destilyat toplayici
tizorindo bolgiilori olan biiretkadan ibarat olub (onda efir yaglar
ayrilir), ondan ¢ixan gotiiriicii boru ilo silindro su toplanir. Efir
yaglarmin miqdarinin  kiitlovi tohlillori zamani ikigat divarl
misdon hazirlanmis asbest arakosmoli 10-15 litrlik tutumlu
istixanadan istifads olunur.

otirli bitkilor yaxud onlarin organlarindan 100-1000 gr ¢oki
(efir yaglarinin miqdarindan asili olaraq) gotiiriiliir, kobud xirda-
lanir, istixanaya yerlosdirilir vo bug verilmoya baslanir. Bug efir
yaglarini tutur, soyuducuda qarisiq kondensasiya olunaraq topla-
yictya daxil olur. Daha yiingiil olan efir yaglar1 biiretkada topla-
nir, borudan kegon su silindrds yi1gilir. Adstan destillo togribon 5
litr destilyat toplanana godar aparilir. Biiretkada yagin hacminin
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artimi dayandiqgda govma prosesi sona catdirilir. Ayrilmadan sonra
govulmus efir yaglarinin hacmi miiayyan olunur. Efir yaglarinin
miqdar (X) faizlo formula uygun hesablanir:

_vd100
b

X %,

burada: V — qovulmus efir yaglarmin hacmi, sm*;
d — efir yaglarinin sixligy, g/sm?;
b — gotiirtilan ¢aki, Q.

2.5. Kartofda nigsastanin migdarinin yumrularin
sixligina gora tayini

Kartof nisasta, spirt vo digor shamiyyatli mohsullar istehsali
ticlin xammaldir. Bu halda mohsul ¢ixim1 vo onun keyfiyyati
yumrularda olan nisastanin miqdarindan asilidir. Ona goéro do
kartof emala gobul olundugda yalniz onun miqdar1 deyil, ham do
nisastanin torkibdoki miqdar1 osas gotiirtliir.

Isin gedisi. Nisastanin miqdarmin dorhal toyin edilmasinin
kifayot godor olverigli vo doqiq tisulu yumrularin sixlig: ilo on-
larda olan nigastanin miqdar1 arasindaki asililiga osaslanir. Nigasta
yumrunun miiqayisados istiinliik toskil edon sabit torkib hissasi
olub, nigasta odadi, basqa so6zlo, nisasta ilo sokarlorin comi kiitle-
sinin quru maddolorin kiitlasindon 5,752 ¢ixilmagqla alinir. Ogor
nisasta adoadindan sokors diison 1,5% ¢ixilarsa, nisastanin miqdari
aliir. Bu emprik asilili§a asaslanaraq kartof yumrularinda onlarin
sixligma goro nisastanin toyini iizro cadval vo nomogramma
islonmisdir (cadval 2.1).

Yumrularin sixliginin (D) tayini bir vo ya miioyyan miqdar
yumrularin avvalca havada, sonra iso suda ¢okilmasinog asaslanir.
Arximed qanununa goro yumrularin havada kiitlosi (A) onlarin
sudak1 kiitlasindon (B) (yumrularla ¢ixarilan suyun kiitlasindan)
boyiik olacaqdir.

Cadval 2.1
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Kartof yumrularimin sixligindan asili olaraq quru maddalarin
Vo nigastanin miqdari

Gotiiriilmiis ¢okido
su altinda yumrula-
rin kiitlosi, gram

Gotiiriilmiis ¢okido
su altinda yumrula-
rin kiitlasi, qram

5000 | 2000 | 1000 5000 | 2000 | 1000

Nisasta, %
Quru maddoler
%
Nisasta, %
Quru maddalar,
%

290 | 116 | 58 9,5 | 1575 | 440 | 176 | 88 | 16,7 | 23,25

295 | 118 | 59 9,7 | 16,00 | 445 | 178 | 89 | 16,9 | 23,50

300 | 120 | 60 | 10,0 | 16,25 | 450 | 180 | 90 | 17,1 | 23,75

305 | 122 | 61 | 10,2 | 16,50 | 455 | 182 | 91 | 17,3 | 24,00

310 | 124 | 62 | 10,5 | 16,75 | 460 | 184 | 92 | 17,6 | 24,25

315 | 126 | 63 | 10,7 | 17,00 | 465 | 186 | 93 | 17,8 | 24,50

320 | 128 | 64 | 10,9 | 17,25 | 470 | 188 | 94 | 18,1 | 24,75

325 | 130 | 65 | 11,1 | 1750 | 475 | 190 | 95 | 18,4 | 25,00

330 | 132 | 66 | 114 | 17,75 | 480 | 192 | 96 | 18,6 | 25,25

335 | 134 | 67 | 116 | 18,00 | 485 | 194 | 97 | 18,9 | 25,50

340 | 136 | 68 | 119 | 1825 | 490 | 196 | 98 | 19,2 | 25,75

345 | 138 | 69 | 12,0 | 1850 | 495 | 198 | 99 | 19,3 | 26,00

350 | 140 | 70 | 12,2 | 18,75 | 500 | 200 | 100 | 19,6 | 26,25

355 | 142 | 71 | 12,5 | 19,00 | 505 | 202 | 101 | 19,8 | 26,50

360 | 144 | 72 | 12,7 | 19,25 | 510 | 204 | 102 | 20,0 | 26,75

365 | 146 | 73 | 13,0 | 19,50 | 515 | 206 | 103 | 20,4 | 27,00

370 | 148 | 74 | 13,3 | 19,75 | 520 | 208 | 104 | 20,7 | 27,25

375 | 150 | 75 | 13,5 | 20,00 | 525 | 210 | 105 | 20,9 | 27,50

380 | 152 | 76 | 13,7 | 20,25 | 530 | 212 | 106 | 21,2 | 27,75

385 | 154 | 77 | 140 | 20,50 | 535 | 214 | 107 | 21,4 | 28,00

390 | 156 | 78 | 14,2 | 20,75 | 540 | 216 | 108 | 21,6 | 28,25

395 | 158 | 79 | 144 | 21,00 | 545 | 218 | 109 | 21,9 | 28,50

400 | 160 | 80 | 146 | 21,25 | 550 | 220 | 110 | 22,2 | 28,75

405 | 162 | 81 | 149 | 2150 | 555 | 222 | 111 | 22,4 | 29,00

410 | 164 | 82 | 152 | 21,75 | 560 | 224 | 112 | 22,7 | 29,25

415 | 166 | 83 | 154 | 22,00 | 565 | 226 | 113 | 23,0 | 29,50

420 | 168 | 84 | 15,7 | 22,25 | 570 | 228 | 114 | 23,2 | 29,75

425 1170 | 85 | 159 | 22,50 | 575 | 230 | 115 | 23,4 | 30,00

430 | 172 | 86 | 16,2 | 22,75 | 580 | 232 | 116 | 23,7 | 30,25

435 | 174 | 87 | 16,4 | 23,00 | 585 | 234 | 117 | 24,0 | 30,50

Yumrularla ¢ixarilan suyun kiitlesi onlarin hacmino barabor
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olur. Eyni zamanda suyun 4°C-do sixligi vahido borabor
oldugundan, yumrularin sixlig1 barabar olur:

D=2,

A-B

Kartof yumrularinin sixligiin xiisusi Parov terazisinds tayin
edilmasi olveriglidir (sokil 2.3). Torozi qeyri-borabar ¢iyinli
koromisloya malik olub, qisa ¢iyindo osas tarazlagdiricinin
balansiri vo ¢okmok tiglin iki xiisusi — yuxart vo asagi kondir
soboti yerlosgir. Torozi suyun 17,5°C temperaturuna uygun
doracolonmigdir. Ogor ¢okilmo suyun basqa temperaturunda
aparilarsa, natico diizaliglo gétiiriiliir (cadval 2.2).

Sokil 2.3. Kartof yumrularinin sixligina gora nisastanin
miqdarini tayin etmok ti¢lin Parov torazisinin sxemi

Is asagidaki kimi yerino yetirilir. Asag1 soboti suya buraxilan
torozi skala tizro balansiri horokat etdirmoklo tarazlasdirilir. Yu-
yulmus vo qurudulmus yumrulardan gotiiriilon orta niimunadon
(az1 20 kq) 5,2 yaxud 1 kq ¢aki gotiiriilorak yuxari saboatds gokilir.
Cokini daha doqig gotiirmoak tiglin 1-2 yumrunu dogramaq olar.
Sonra yumrular asagi sobato buraxilir vo suda onlarin kiitlasi toyin
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edilir. Orta niimunadon ikinci ¢oki gotiiriilorok ¢okilmo tokrarla-
nir. Iki ¢okilmonin orta naticasine asason codvaldon yaxud nomo-
grammadan istifado edilmoklo (sokil 2.4) yumrularda nisastanin
miqdar1 tapilir.
Codval 2.2
Kartof yumrularinin sixligina gors nisastanin tayininds suyun
temperaturuna diizolis

Suyun o Suvun —
tempergturu, °C Diizolis, % temperaﬁuru, °c Diizolis, %
! +0,27 15 +0,09
8 +0,26 16 +0,06
9 +0,25 17 +0,02
10 +0,23 17,5 0
11 +0,20 18 0,02
12 +0,17 19 20,06
13 +0,15 20 -0,08
14 +0,12 21 _0712
T Quru mad-
?&1 doalar, %%
¢ Nisasta
ST [T
e //‘
el
T 0
| P
< /
Pl
1,05 1,10 115

Yumrularin sixhgi

Sokil 2.4. Kartof yumrularinin sixligina géra quru maddalarin
Vo nigastanin toyini ticiin nomogramma

Ogor xiisusi tarazi olmazsa, tayin etmo kasali torazidoan istifads
edilmakla yerina yetirilir. Onu stol iizorindo qururlar. Kasanin
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birinin altinda stolda yuva vardir ki, kandir sabat ondan ke¢moklo
stol altindaki su ilo dolu vedrays buraxilaraq ¢okilir. Isin sonraki
davami oxsar olub, avvalca yumrular havada torazinin kasasinda,
sonra suda kandir sobatds ¢okilir. Yalniz doqiq ¢okmoak ti¢iin xeyli
sayda gir va ¢aki daslari talab olunur.

2.6. Kartofdan nisastanin alinmasi va onun
namliyinin tayini

Nisasta istehsali ti¢lin kartof yumrular1 asas xammal olub, on-
larda nisastanin miqdar1 15-18% arasinda doyisir. Kartof nisastasi
iSo bir ¢ox istehsallar {iglin xammaldir. Meyva Va taravazlorin
emalinda ondan kisel hazirlamaq ti¢iin istifados edirlor.

Nisasta donlorini ayirmaq tgiin yumrulart bacardiqca xirda
dograyirlar ki, hiiceyralora daha ¢ox zorar verilsin. Xirdalanmig
kiitlo soyuq suda yuyulur, nigasta onda hoall olmayib, yiiksok sixli-
gma gors ilk novbads ¢okiir. Sonra onu yuyaraq toxuma qaliqla-
rindan vo qarisiqlardan ayirirlar.

Nisastanin zavod istehsalinda yumrularin siirtgacdon kegiril-
moasi, onlarin tamizlonmasi, sentrafuqa tisulu ilo qurudulmasi tam
mexaniklosdirilmisdir.

Tapsirlq. Kartof yumrularindan laboratoriya soraitinds nisasta
hazirlanmasi vo xam nisastanin ¢iximinin miioyyon olunmasi.

Kartof yumrulari ol matbox siirtgaci yaxud laboratoriya siirtgac
masinlarinda xirdalanir. Xirdalanmis kiitlo tomiz alokds toplanir
Va soyuq su ilo yuyulur. Yuyuntu suyu iri hacmli gablara — gazan-
lara, vedralora doldurulur. ©lokds Kartof azintisi, yuyuntu suyun-
da iso nisasta donlori yigilir. Ogor lazim golorso kiitloni iki olok-
don buraxmagq olar: birinci — desiklorinin diametri bdyiik olanlar-
dan; ikinci — xirda olanlardan.

Nisasta toplayici qabin dibinds ¢okiir. Cokmadon sonra bulan-
l1iq su gotiiriiliir, yeni soyuq su porsiyasi alava olunur, nisasta yu-
yulur va yenidon ¢okms iiciin qoyulur. Belsliklo nisasta demok
olar ki, ag rong alanadok bir ne¢o dofo yuyulur. Su qalig1 konar
edilir, alinan nisasta bir ne¢o qat diiziilmis filtr kagizinda topla-
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nir. Belo iglonmadan sonra toqribon 50% nomlikli xam nisasta
alinir. Onu ¢okir vo xam nisasta ¢iximini (x) faizlo miiayyan edir-
lor. Bu mogsadls asagidaki diisturdan istifads olunur:

_al100
X=
A

burada: a — alinan nisastanin kiitlasi, Kq;
A — gotiiriilon xammalin kiitlasi, kq.

Tomiz nisasta ¢iximini toyin etmok tgiin avvalcadon onda
nomliyin miqdarin1 miiayyan etmak lazimdir.

Boyiik miqgdarda su ilo xam nisasta pis saxlanir vo tursuyur.
Resepturada onun miqdar1 nomlik daracasi nozors alinmagqla do-
qiq miioyyan olunmalidir. Lakin quruduldugda nisasta pargalana
bilir. Ona goéra do onun namliyini toyin etmok iiclin asagidaki he-
sabat aparilir: miitloq quru nisastanin sixligi boarabordir 1,65
g/sm?, 100 gram bels nisastanin hacmi berabardir 100:1,65=60,6
ml. ©gor 100 gram quru nisasta miiayyan hacmda, masalon, 250
ml-lik kolbaya yerlosdirilorok {izarina o6lgii xottino godor yoni,
250-60,6=189,4 ml yaxud gram su olave olunarsa, bu zaman
kolbada olanin ¢okisi 289,4 qram olacaqdir.

Ogor nigasta, masalon 20% namliys malik olarsa, onda 100 g
quru nisasta 80 qrama malik olur, bu iso 80:1,65=48,5 sm® hacm
tutur. Onda su ilo borabar 100 q belo nisasta asagidaki hacmi tu-
tur. 48,5+20=68,5 sm°. 250 ml-lik tutumlu 100 q belo nisasta ilo
olan kolbani 6l¢ii xottina godor doldurmaq iiglin asagidaki miq-
darda su slave etmok tolob olunur: 250-68,5=181,5 ml su. Bu za-
man kolbadaki materialin ¢akisi 281,5 q olacaqdir. Buna oxsar
hesabatlar osasinda nisastada nomliyin toyin olunmasi ti¢lin xii-
susi cadval tartib olunmusdur (cadval 2.3).

Misal. 100 q todgig olunan nisasta az miqdar soyuq (17,5°C)
destillo edilmis su ila ¢akilir va avvalcodan ¢okilmis 250 ml-lik
kolbaya kegirilir. Sonra kolba destillo edilmis su ilo 6l¢ii xattins
catdirilir va yenidan ¢okilir. Kolbanin daxilindaki ila birlikda ¢o-
Kisindon bos kolbanin ¢okisini ¢ixmagla onun igarisindaki mate-
rialin ¢okisi tapilir vo cadvalo asason nigastanin nomliyi miiayyan
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olunur.
Cadval 2.3
Kiitlaya gora nigastanin namliyinin toyini

Kolbada | Nisasta- | Kolbada | Nisasta- | Kolbada | Nisasta- | Kolbada | Nisasta-
olan |nmmnom-| olan |nmnnam-| olan |ninnom-| olan |nin nom-
kiitlo, q | liyi, % | kiitlo, q | liyi, % | kiitlo, q | liyi, % | kiitls, q | liyi, %

289,40 0 283,50 15 277,80 30 271,65 45

289,00 1 283,10 16 277,20 31 271,25 46
288,60 2 282,70 17 276,80 32 270,90 47
288,20 3 282,30 18 276,30 33 270,50 48
287,80 4 281,90 19 276,00 34 270,10 49
287,40 5 281,50 20 275,60 35 269,70 50
287,05 6 281,10 21 275,20 36 269,30 51
286,65 7 280,75 22 274,80 37 298,90 52
286,25 8 280,35 23 274,40 38 268,50 53

285,85 9 279,95 24 274,05 39 268,10 54

285,45 10 279,55 25 273,65 40 267,75 55

285,05 11 279,15 26 273,25 41 267,35 56

284,65 12 278,75 27 272,85 42 266,95 57

284,25 13 278,35 28 272,45 43 266,55 58

283,90 14 277,95 29 272,05 44 266,15 59

265,75 60

2.7. Fenol maddalarinin miqdarinin tayini

Tozo meyvo Vo torovozlorin vacib keyfiyyat gostaricilorindan
biri onlarin torkibinds olan fenol maddolorinin migdaridir. Emal-
da da onun shamiyyati boyiikdiir: biiztisdiiriicii dad, parlaq va cal-
bedici rong onunla slagadardir. Miiayyon olunmusdur Ki, bu mad-
dolarin yiiksok miqdarinda bitkilor xastolikloro daha davamli olur.
Meyvo, taravaz va gilomeyvalorin emalinda rongin doyismasi (kKo-
silon meyvalarin tutqunlagmasi, sorbst vo zalivkanin bandvso ton-
lu ¢irkli rong almasi) vo arzu olunmayan rang alinmasi fermenta-
tiv oksidlogsmo, homginin bu qrup maddslorin metal duzlar ilo
reaksiyasi ilo alagadardir. Fenol maddslorinin mévcudlugu sirs vo
sorablarin duruldulmasi {igiin lazimdir.

Fenol maddolorinin miqdarinin tayini metodu (Neybauer va
Levental iisulu) onlarin turs mithitds kalium permanganatla oksid-
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losma xiisusiyyatine asaslanir. Lakin bu reaktivlo bazi diger mad-
dalor do oksidlagir. Ona gora do avvalco KMnO4-Io reaksiyaya gi-
ra bilon biitiin maddalor oksidlasdirilir, sonra fenol maddalari ay-
rilir. Bu mogsadls onlarin heyvani yaxud faallagdirilmis agac ko-
miirii ilo adsorbsiya olunma xiisusiyyatindon istifads edilir. Bun-
dan sonra yenidon oksidlosmo aparilir. Birinci va ikinci dofo ok-
sidlogsmays sorf olunan kalium permanqganatin miqdarlar1 arasin-
daki forgo asasan fenol maddoslorinin miqdari tapilir.

Tapsirlq. Meyva vo gilomeyvolords fenol maddslarinin comi
miqdarinin tayini.

Tlkin is¢ci mahlulunun hazirlanmasi. Xirdalanmis orta niimu-
nodon kimyavi stokana 0,1 q daqigliklo 25 q niimuns ¢oakilorak,
200 yaxud 250 ml-lik 6l¢ii kolbasina itkisiz sakilds kegirilir. Sto-
kanin dib vo divarlarindan, qifdan madds qaliglar1 yuyularaq kol-
baya kegirilir. Tadgig olunan mohsul kolbanin toqribon 1/2 -2/3
hocmini tutmalidir. Kolbaya termometr salinir vo onu su hamami-
na qoyaraq 80°C temperaturadok qizdirir vo homin soraitds 10-15
dogige saxlayirlar. Sonra kolba hamamdan ¢ixarilir, termometr
gotiriiliir vo destillo edilmis su ilo yaxalanir. Kolba otaq tempera-
turunadak soyudulur (su krani altinda). Kolbadaki hacm destills
edilmis su ilo 6lgli xoattino catdirilir, ¢alxalanir vo hall olmayan
hissaciklorin ¢6kmasi tiglin 5 dagiqs sakit saxlanir. Ogar bels ¢ok-
diiriilmoazse hamin hissaciklor filtrin goézciiklorini tutaraq filtra-
siyani longidir.

Alnan kiitlo 200-300 ml tutumlu quru kolbaya yaxud stokana
filtrasiya edilir.

Ilkin is¢i mahlulun oksidlasdirilmasi. Oksidloso bilon biitiin
maddalarin (o ciimladan, fenol maddalarinin) kalium permanga-
natla titrlosdirilmoaklo oksidlosdirilmasi aparilir. Titrlomo tutumu
2 litr olan farfor kasada yaxud iri kimyavi stokanda aparilir. Ora-
ya 20 ml ilkin is¢i mohlul, indigator kimi 20 ml indigokarmin
mohlulu, 10 ml sulfat tursusu mahlulu (1:4) vo 950 ml su slava
olunur (adi su ola bilor). Homin qarisiq siiso ¢ubugla fasilosiz ga-
rigdirilmagla biiretkadan damcilarla tizarina 0,IN KMnO,4 moh-
lulu slave olunur.
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Titrloma o vaxt basa ¢atmis hesab olunur ki, alava olunan
damla ilo kalium permanganat sar1 deyil, qirmizitohor olur,
mohlulun imumi galarlar1 iso dayisilmoz qalir.

Ikinci is¢i mahlulun hazirlanmast. ilkin is¢i mohluldan pipet-
lo 40 ml gotiiriilorok 100 ml-lik 6l¢ii kolbasina kegirilir, tizarino 5
g-a yaxin foallasdirilmis komiir olave olunaragq gaynar su hama-
minda 10-15 doqigs saxlayirlar. Sonra kolba hamamdan ¢ixarilir,
adi su ilo soyudulur, 6l¢ii xattina ¢atdirilir vo filtrdon kegirilmaklo
quru kolbaya yaxud stokana kegirilir.

Ikinci isci mahlulun oksidlagdirilmasi. Farfor kasaya 50 ml
ikinci is¢i mahlulun filtratindan, 20 ml indiqokarmin moahlulu, 10
ml sulfat tursusu mohlulu (1:4) vo 920 ml adi su tokiiliir. Birinci
dofodo oldugu kimi 0,IN KMnO4 moahlulu ils sar1 rong amoala
galona godor titrlonir. Bu halda permanganat fenol maddslarindan
basqa (komiirlo adsorbsiya olunan) galan maddalorin oksidlogma-
sina sarf olunur.

Fenol maddalarin migdarinin hesabati. Birinci va ikinci titr-
lomonin naticalori nazars alinir. Belos ki, ilkin is¢i mohlula 20 ml
aiddir (ikinci dofa ilkin is¢i mohluldan gétiiriilon 40 ml 100 ml-o
godor durulagdirilir, ondan iso titrlomoys 50 ml, basqa sozlo
qarigiq gotiiriiliir). Hesabat agagidaki formulla aparilir:

a—b T 0,004157 c 100
X= ,

ne

burada: X — fenol maddalarinin miqdari, %;
a — birinci titrloanmoya sarf olunan 0,1N KMnQO,4 moahlulu
nun migdari, ml;
b — ikinci titrlonmays sarf olunan 0,1N KMnO,4 mahlulu
nun migdari, ml;
T - 0,AN KMnO,4 mahlulu titrina diizalis;
¢ — is¢i mahlulun hacmi, ml;
n — niimunanin gaKisi, q;
e — titrlomoya gétiiriilon su is¢i mahlulunun hacmi (20 ml);
0,004157 — millilitrlo 0,1N KMnO4 mohlulunu gramla
fenol maddalarins ¢evirmo amsali (1 ml 0,1N KMnO,
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0,004157 g fenol maddoloarini oksidlosdirir).

Reaktivlorin hazirlanmasi. 0,IN KMnO, mohlulu - 3,2 g
KMnOq 1 litr gaynar suda hall edilir. Titr tagriban 2 haftadan son-
ra toyin edilir. Homin miiddotds mohluldaki garisiglarin (ammon-
yak, tizvi birlogsmalor va s.) 0,1N quzuqulag: tursusu ilo oksidlos-
masi bas verir.

Quzuqulag: tursusu mahlulu dagiq ¢gokids kimyavi tomiz quru-
dulmus reaktivin (1 litro 6,302 q) holl edilmasi ilo hazirlanir.
Reaksiya turs mithitdo qizdirilmagla gedir. Hazir mohlul tiind sii-
so altinda xiisusi gablarda saxlanr.

0,1%-1i indigokarmin mahlulu. 1 gram reaktiv kimyavi Sto-
kanda 25 ml qat1 sulfat tursusunda hall edilir, 1 litr tutumlu 6lgii
kolbasina kegirilir (kolbaya avvalcadan togribon 0,5 | su tokiiliir).
Tursunun yeni migdar1 (25 ml) kimyovi stokanda galan indiqokar-
min hissaciklorini hall etmok ii¢iin istifade olunur va alinan
mohlul 6l¢ii kolbasma kegirilir. Kolbadaki kiitlonin hacmi ol¢i
Xatting ¢atdirilir.

2.8. Pektin maddalarinin miqdarinin tayini

Tozo vo emal olunmus meyvo vo gilomeyvalordo pektin mad-
dalori ham texnoloji, ham do boazi mohsullara (marmelad, cem,
povidlo, jele) jelesokilli sixliq vermasi baximindan shamiyyatli-
dir. Sira Vo sorabin durulmasi pektin maddslari ilo slagadardir.
Yigimdan sonraki yetismo dovriinds bir sira meyvo Vo toravazlor-
do protopektinin hall olan pektina ¢evrilmasi mahsulun yumsal-
masi ilo naticalonan saciyyavi doyisikliklo miisahido olunur. Ona
gora do onlarin migdar1 baximindan tayini elm va istehsalat {iglin
ohamiyyat kasb edir.

Isin prinsipi. Pektin tursusunun kalsium duzu soklindo (Kal-
sium pektat) ¢okdiriilmasine (agor lazim golorsa protopektinin
hidrolizindan sonra) veo onun miqdarmin kiitloys géra hesablan-
masina asaslanir.

Isin gedisi. Meyvo yaxud torovoazlordon 25 q ¢oki gotiiriilorok
kvars yaxud siiso qumu ilo havangds bircinsli kiitlo alinanadok
azirlar. Onu tayin etmoys angoal yaradan sokarlordon spirtlo ii¢qat
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calmagqla azad edirlor (avvalca 95%-li, sonra iki dofa 80%-li spirt-
I). Cokiintii asetonla yuyulur va togribon 100 ml isti su ilo (40-
45°C) konusvari kolbada ¢almir ve 30 dogige saxlanir. Bu vo ya
digor n6v mohsulun kiitlavi tahlilinds spirtlo islonma buraxila bi-
lir. Sonra ¢okiintii va ekstrakt kagiz filtrdon kegirilir, mahlul tutu-
mu 25 ml olan kolbaya yigilir. Filtrdoki ¢okiintii destillo edilmis
su ilo yuyuldugdan sonra kolbadaki hacm 6l¢iiya ¢atdirilir. Homin
materialda suda hall olan pektinin migdar1 tayin olunur.

Protopektin do daxil olmagla pektin maddslorinin migdarin
toyin etmok {igiin hidroliz aparilir. Cokiinti filtrlo konusvari kol-
baya kegirilir, 50 ml 0,3 N xlorid tursusu ilo ¢alinir vo gaynayan
su hamaminda 30 dagiqo qizdirilir. Bu zaman alinan ekstrakt ka-
g1z filtrdon kegmoaklo 500 ml-lik kolbaya kegirilir, ¢okiintii filtrdo
gaynar destillo suyu ilo yuyulur. Filtr ¢okiintii ilo kolbaya kegiri-
lir, tizarina 50 ml 1%-li amonnium sitrat alavs olunur vo 30 doqi-
0o qizdirilir. Alinan ekstrakt filtrdon hamin 500 mi-lik kolbaya
kegirilir, isti su ilo yuyulur, soyudulur va 6lgiiya catdirilir. Belo-
liklo do pektin maddslorinin timumi miqdarini tayin etmok iigiin
is¢i mahlul hazirlanir.

Pektin maddalorinin toyini asagidaki ardicilligla yerino yetiri-
lir. 50 ml is¢i mohlula 50 ml 0,4%-li natrium hidroksid mahlulu
alava olunarag bir gecs saxlanir. Sonraki giin {izarina 50 ml 1 N
sirka tursusu olave olunarag, 50 ml 11,1%-li kalsium xlorid slave
etmokls pektin ¢okdiiriiliir.

Kalsium pektin ¢okiintiisii daimi kiitlosi alinana qodor qurudul-
mus filtrdon kegirilmokls siiziiliir, 0,5%-li kalsium xlorid mahlulu
Va avvalca soyuq, sonra isti destills edilmis su ilo yuyulur.

Filtr ¢okiintii ilo biikss qoyulur vo 100-105°C temperaturda
daimi kiitlaya godor qurudulur.

Kalsium pektat ¢okiintii kiitlasi (filtrin ¢okiintii ilo kiitlasindon
filtrin kiitlesini ¢ixmagqla) 0,3 qrami kegmomalidir. Kalsium
pektati pektin tursusuna kecirmok ti¢iin homin odad 0,9235-5
vurulur. Tayin etmok {igilin gotiirtilon 25 q ¢okids vo 25 ml iimumi
hocmdan gotiiriilon 50 ml is¢i mohlulda suda hall olan pektin
maddolorinin miqdar1 formulla hesablanir:
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x =a-0,9235x20,

burada: x — pektin maddslorinin miqdari, %-I9;
0,9235 — kalsium pektatin pektin tursusuna ¢evirmo
omsali;
a — kalsium pektat ¢okiintiisiiniin kiitlasi, q;
20 — tayin edilan noaticanin 100 g-a ¢evirmo omsali.
Pektin maddslorinin timumi miqdar1 toyin edildikds, basqa
sOzlo, is¢i mohlulun 500 ml timumi hacminds sonuncu amsal
forgli - yani 40 olur.

2.9. Sellilozanin migdarinin tayini

Meyva va tarovazlorin insan organizmi tarafindon hozm olun-
mayan asas hissasi selliilozadir. Onlar gida dayarina malik olmasa
da, hazm organlarinin normal isini tonzimlayir, onunla meyvs vo
toravazlarin mexaniki zodslars davamligi miiayyan olunur.

Selliilozanin tayini biitiin digar lizvi maddalorin qatilagdiriimis
nitrat tursusu ilo sirke va ti¢ xlor sirka tursusu qarisigi ilo parca-
lanmasina asaslanir.

Isin gedisi. Toyin etmok iigiin 1 mg-a qodor doagiglikda 5 g ma-
terial (avvalcadon daimi kiitloyadok qurudulmus) gotiiriiliir. Gotii-
riilon ¢oki tutumu 300 ml-o yaxin olan konusvari kolbaya kegiri-
lir, 100 ml tursu qarisigt alave olunur. Sonuncu selliilozadan bas-
ga biitin maddolori pargalayir. Kolba vertikal su hamamu ilo bir-
losdirilir (diyircokli). Kolbanin soyuducu ilo birlogdirilmasi her-
metik sokilda yerino yetirilir. Lakin bunun {igiin rezin tixacdan
istifado olunmalidir. Kolba ehtiyatla qaynayana qodor qizdirilir vo
30 dagige gqaynadilir.

Sonra kolbaya ¢ox olmayan miqdarda gaynar destills su, 0,3 q
doqiq ¢okilmis quru asbest salinir. Asbestlo ¢alxalandigdan sonra
kolbadaki kiitla ¢okisi malum olan masamali dibli farfor tigeldon
¢okdiiriilmokls siiziiliir (tigelin diametri 3 sm, hiindiiriiliiyli 6 sm,
mosamoanin diametri 90-150 mkm). Cokdiiriilmaklo siizmak tigiin
qurgu nasosdan, Bunzen kolbasindan vo tigeldan ibarotdir.

~ 74 ~



Tigelds galan galiq boyiik miqdarda isti destills su ils siiziintii-
niin turs reaksiyasi itonadok yuyulur. Sonra qaliq az miqdar spirt
va etil efiri ilo (togriban 50 ml) yuyulur (artiq bez otsasebeniem).

Tigel yuyulmus ¢okiintii ilo quruducu skafda 130°C temperatu-
ra yaxin qurudulur. Eksikatorda soyudulur vo ¢okilir. Selliillozanin
miqdar1 (x) quru kiitloys géra %-Io barabar olur:

burada, a - selliilozanin kiitloasi (tigelin asbest vo niimuns ilo
birgs hidroliz va qurutmadan sonraki kiitlasindan tigelin
asbestls kiitlosini ¢ixmagla tapilir), q;
n — quru materialin ¢okisi, q.

Lakin bu yolla tapilan selliilozanin miqdari miisyyan goadar kiil
elementlorino malik olur. Bununla bagh ¢atismazligi aradan qal-
dirmaq tgilin asagidaki kimi edilir. Siiziilmok {igiin tigeldo olan
qaliq kiilo ¢evrilmok ticiin ¢okisi moalum olan tigelo kegirilir.
Sonuncu tagriban 1 saat 130°C-do qurudulur, soyudulur, ¢okilir vo
900°C-do yandirmaq tiglin mufel pe¢ino yerlosdirilir. Sonra tigel
soyudulur vao ag qaligla birlikdo ¢okilir. Kiildon azad edilmis
selliiloza (x - quru kiitlaya gora %-lo) formulla tayin edilir:

(a—b)100
X =
n

burada, a— selliilozanin kiills kiitlasi, q;
b — kiiliin kiitlasi (tigelin kiilo ¢evrilmak tigiin olan
niimuno ilo kiitlasi- kiilo ¢evrilmoadon sonra tigelin
kiitlasi), Q.
Tursu qarisigl belo hazirlanir: 900 ml 70%-li sirko tursusu
mohlulu (sixlig1 1,068) 60 ml gatilagdirilmis nitrat tursusu (sixlig
1,4) va 24 q tigxlor sirks tursusu ilo qarigdirilir.

~75~



2.10. Kok meyvasinda - karotinin ekspres-

metodlIa tayini

B- karotin insan organizminds A vitamini sintez olunan asas
maddadir. Odur ki, onun tayini xiisusi shomiyyat dasiyir.

Isin gedisi. Kok kokiimeyvolorinin orta niimunesinden 1 q
¢okilir (ytizdo bir dagiqliklo), farfor kasada kvars, yaxud siiso
gum slavs olunmagla bircinsli kiitlo alinana qodar ozilir. Tursulari
neytrallasdirmagq {igiin azilmadas bigagin sonlugu ilo quru CaCOs
alava olunur va ¢akinin susuzlasdirilmasi {igiin iss 1,5-2,0 q susuz
Na,SO4 vurulur.

Ozilmis vo susuzlasdirilmis ¢oki petroleyn efiri vo aseton qari-
sigina 99:1 nisbatinds kegirilir. 100 ml konusvari kolbaya mahlul-
dan dogigliklo 50 ml miqdarinda gétiiriiliir. Kegirma amaliyyati
halledicinin buxarlanmasinin garsisini almaq maqsadilo tez yerina
yetirilmolidir. Kolba mantar tixacla baglanir vo pigmentlarin eks-
traksiyasi tiglin 10-15 doagigo garanligda saxlanir.

Alman rangli mahlul istonilon tip kolorometrdo kolorometrlos-
dirilir. Fotokolorimetr istifads olunduqda goy isiq filtri tatbiq olu-
nur. Ovvoalcadan kalibrlomo oyrilori qurulur. Bunun iigiin tokrar
kristallagdirilmis K,Cr,07 0,036%-li mohlulu hazirlanir. Onun 1
ml-i 0,00208 mq karotino uygun golir. Kalibrloma ayrilorini qur-
magq t¢iin 5,10,15, - 80 ml baslangic mahlul gotiiriliir vo 100 ml-
lik 6lgii kolbasinda xotto catdirilir. Kalorimetrlomo kiivetin 10,05
yaxud 20,05 nm ig¢i uzunlugunda apartlir.

B- karotinin miqdar1 (x) mq%-lo formulla hesablanir.

aVv100

n

burada: a— kalibrloma ayrisina géro miioyyon olunmus - karoti
nin miqdari, mq;
V — ekstraksiya olunan garisigin hacmi, 50 ml;
n — xam kiitlanin ¢akisi, 1 g.
Sadologdirilmis kalorimetriya rong skalasinda gozlo baxmagla
aparila bilor. Skala standart iki xrom turs kalium mohlulunun vo
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suyun (720 mq K,Cr,0; 1 | suda) cadvalds gostarilon nisbatds su
ilo eyni diametrli vo rongli siisoys malik sinaq stisalorinds garis-
dirlir.

Alman Kkarotin is¢i mahlulu tomiz sinaq stisasine tokiiliir, onun
rongina uygun skalada sinaq siisasi tapilir vo onun ndmrasing gora
cadval 2.4-ds karotinin migdar1 mg/mgq-la tayin olunur.

Codval 2.4
Standart skalanin sinaq stisalorinds karotinin gatilig

g s B E _ = ~E| E

g£27 Q 2] € % E |E£7 Y Z| & | Karotin,

$23102) 5| 58 |282|82| g | mum
1 10 0 0,004160 13 4 6 0,001616
2 9,5 0,5 | 0,003952 14 3,5 6,5 0,001456
3 9,0 1,0 | 0,003744 15 3,0 7,0 0,001248
4 8,5 1,5 | 0,003536 16 2,5 7,5 0,001040
5 8,0 2,0 | 0,003328 17 2,0 8,0 0,000832
6 7,5 2,5 |0,003120 18 15 8,5 0,000416
7 7,0 3,0 | 0,002912 19 1,0 9,0 0,000208
8 6,5 3,5 | 0,002704 20 05 9,5 ]0,0001664
9 6,0 4,0 | 0,002412 21 04 9,6 ]0,0001248
10 55 4,5 | 0,002228 22 0,3 9,7 10,0000532
11 5,0 5,0 | 0,002080 23 0,2 9,8 ]0,0000416
12 4,5 55 10,001872 24 0,1 9,9

Tadqiq olunan niimunada karotinin miqdar1 (x) mq-lo barabar
olur.

aV100

n
burada: n - standart skala ilo miiqayisado tapilan katorinin is¢i
mahlulundaki miqdari, mq/l;
V —is¢i mahlulun hacmi, ml,
N — niimunanin ¢aKkisi
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2.11. Etil spirtinin migdarinin bixromat metodu
ile tayini

Bir sira emal mohsullarinda, mosalon suya qoyulmus almada
etil spirtinin miqdar1 standartla normallasdirilir, tozo meyva va to-
rovazlorda isa spirtin toplanmasi saxlanmada, masalon polietilen
gablamada anaerob proseslorin inkisafini gostorir.

Etil spirtinin az miqdarini tayin etmok {igiin bixromat metodun-
dan istifads olunur. O, spirtin kalium bixromatla sulfat tursusunun
istiraki ilo sirks tursusuna oksidlogsmasina asaslanir. Kalium bix-
romat artiq gotiirtiliir vo onun spirtlo reaksiyaya girmayan slava
miqdar1 qarigiga reaktiv kimi olave olunmus kalium yediti yoda
godar oksidlosdirir. Ayrilan yodun miqdar reaksiyaya girmayan
kalium turs iki xromatin miqdarma uygun golmoklo natrium
tiosulfatla titrlomakls tayin olunur.

Isin gedisi. 10 q ¢okisindo niimuno yaxud 10 ml sir itkisiz so-
Kilda tutumu az1 300 ml olan govucu kolbaya (bu magsadla boyiik
Keldal kolbasi alverislidir) kegirilir. Kimyavi stokan va pipet des-
tillo edilmis su ilo yaxalanir. Qovma su soyuducusundan kegmok-
lo aparilir vo destilyat 100 ml-lik 6l¢ii kolbasina toplanir. Bu pro-
ses destilyat olgli xattino ¢atanadok davam etdirilir.

Sonra iri konusvari kolbada spirtin oksidlogsmasi reaksiyasi
apartlir. Oraya 10 ml 0,2N kalium bixromat 5 ml qatilagdirilmis
sulfat tursusu olave olunaraq garisdirilir vo kolba galxalanmagla
damcilarla 10 ml destilyat olavo olunur.

Reaktiv qarisigi olan kolba saat siisosi ilo ortiiliir vo asbest-
moftil tor tizorindo 10 dogige miiddstindos zoif gaynayana godor
qizidirilir.

Sonra mohlul hacmli konusvari kolbaya kegirilir, iri kolba vo
saat siisosi destillo edilmis su ilo yuyulur. Iri kolbada mahlulun
hocmi 300 ml-o yaxin olmalidir. 1q kalium yodit slava olunaraq
agz1 tixacla baglanir, reaksiyanin sonu 1-2 dagiges gozlonir. Cixan
yod 0,1 N natrium tiosulfatla titrlonir. Titrlonmonin sonunda is¢i
mohlul sar1 rong aldigda indigator kimi 5 damla 1%-1i nisasta
mohlulu slave olunur. Mahlulun gdy rongi ziimriidii-yasil ronge
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cevrildikda titrlomo basa ¢atmis olur.
Etil spirtinin miqdar1 (x) %-lo asagidaki formula uygun
hesablanir:

x = 0,00115(aT, — bT,)100,

burada a — reaksiya {igiin gotiiriilon 0,2N K5Cr,0; mahlulunun
miqgdari, ml;
T1 - 0,2 N kalium bixromat mahlulunun titrina diizalis
(0,AN mohlulu kegirmak ti¢iin itkiya vurulur);
b - titrlosmays Sorf olunan 0,1 N natrium tiosulfatin miq
dar1, ml;
T, —0,1 N natrium tiosulfat mahlulunun titrina diizalis;
0,00115 — kalium bixromatin millilitrlo miqdarini 1 q spirt
cevirmok tig¢iin amsal.

Reaktivlarin hazirlanmasi. 0,2 N kalium bixromat. 9,808 g
K2Cr,0y7 reaktivi (tokrar kristallasdirilmis) suda hall edilir va 6lgii
kolbasinda 1 litra ¢atdirilir.

0,1 N natrium tiosulfat (bax: sokarlarin tayini). Titr iki hofte-
don sonra bu metodikada gostorilon soraitdo kalium bixromatla
miiayyan olunur.

2.12. Tursularin tayini

2.12.1. Taza va emal olunmugs meyva-taravazlarda titrlagan
tursulugun tayini

Qida sonayesindo meyvo-torovoz xammalinin keyfiyyatinin
giymoatlondirilmoasinds titrlogon, faal vo ugucu tursularin miqdari
toyin olunur. Titrloson tursuluq altinda mohsulun golovi mohlulu
ilo titrlonan biitiin turs torkib hissolari basa diisiiliir. Konserv sana-
yesi li¢lin foal tursulugun toyini vacib olub, hidrogen vo hidroksid
ionlarmin qatiligr ilo miioyyan olunur (pH). Foaal tursuluq gostori-
cisi konservlarin tohliikasizliyini xarakterizo edir. Ugucu tursular
osason mohsul xarab olduqda amalo galir vo konserv sanayesindo
sirks tursusu ilo tomsil olunur.

Tursuluq ham tazo, ham do emal olunmus meyva Vo torovozlo-
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rin vacib gostaricilorindondir. O, ilk ndvbads dad shamiyyatino
malikdir. Duza-tursuya qoyulmus mohsullarda tursuluq standartla
normalasdirilir.

Tapsiriq 1. Meyvo, gilomeyvs vo duza qoyulmus mohsullarda
titrloson tursulugun tayini.

Mohsulun xirdalanmis orta niimunasindan 0,01 g daqiqlikls 20
q ¢akilir va itkisiz sokilda 200 ml-lik konusvari 6lgii kolbasina ke-
cirilir. Niimuno gotiiriilon stokan bir nego dofo destillo edilmis su
ilo yuyulur, kolba &lgii xattino catdirilana gador su hamaminda
80°C temperaturda 15 dogige miiddotinds saxlanir. Dgor mohsul
homogenlosirso, 0 zaman isti iglonmoni 5 dogigoys basa catdirir-
lar. Sonra kolba soyudulur, destillo edilmis su ilo 6lgii xotting
catdirilir vo qarigdirilir. Pipetka ilo ehtiyatla 20 ml todqgiq olunan
mohluldan gétiiriiliir va titrloma {iglin konusvari kolbaya kegirilir.
Uzarino 2-3 damla indigator kimi fenolfitalein slave olunur vo
0,1N natrium hidroksid mohlulu ilo ¢ohrayilasmaya qodor titrlo-
nir.

Neytrallagsma aninit miiayyan etmok ii¢iin ronglonmis is¢i moh-
lul Giglin qurmiz1 lakmus kagizindan istifado etmoak olar. Neytral-
lasmaya nail oldugdan sonra titrlomads lakmus kagiz1 goyarir.

Maye mohsuldan (sira, duz mohlulu, zalivka) darhal 20-25 ml
titrlomoa tgiin gotiiriiliir. Bu halda hesabat formuluna niimunanin
migdar1 vo todqiq olunan ig¢i mohlulunun imumi hacmi daxil
edilmir. Titrlogon tursuluq asagidaki formulla tayin olunur:

aTck100
X= ,

ne

burada: X — titrloson tursuluq, %-I19;
a — titro sorf olunan 0,1 N natrium hidroksid mahlulunun
miqgdari, ml;
T — 0,1 N natrium hidroksid mahlulu titrins diizalis;
¢ — is¢i mahlulunun timumi hacmi, ml;
n — niimunanin ¢akisi, qram;
e — titrlonmok tigiin gotiiriilon is¢i mohlulun hacmi, ml;
k - 0,1 N natrium hidroksid mohlulunun istiinliik toskil
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edon tursuya ¢evirma omsali: alma ti¢iin 0,0067 (tumlu va ¢ayir-
dakli meyvalar), limon tigiin 0,0064 (sitrus meyvs va gilomeyva-
lar), quzuqulag ii¢tin 0,0063 (tursong, ispanaq), siid ii¢iin 0,0090
(duza-tursuya qoyulmus mohsullar), sirks tigiin 0,0060 (marinad-
lar), sorab ti¢iin 0,0075 (liziim).

Ustiinliik toskil edon tursuya gore cevrilmo omsallar1 tocriibi
yolla miiayyan olunmusdur.

Tapsiriq 2. Titrlogon tursulugun elektrometrik titrlomoklo to-
yini

Titrlason tursulugun rangli is¢i mohlulunda daqiq toyin edilma-
si tictin elektrometrik titrlomadoan istifads olunur.

Pipetka ilo 10-25 ml is¢i mohlul gétiiriilorak titrlonmoak tigiin
kicik stokana kegirilir. Onun igarisina tomiz elektrodlar salinir.
Patensiometr iso salinir, stokanda olan mahlul 0,1 N natrium hid-
roksid mohlulu il titrlonir. Titrlomanin basa c¢atmasimi skalada
neytral miihit amalo golmasi ilo bilmok olur. Titro sarf olunan go-
lovinin miqdarina géra hamin formuldan istifads edilorak titrlogon
tursuluq toyin edilir.

Fenolftaleinin 1 faizli spirtli mohlulu 1 gram reaktivin 100 ml
95%-li spirto hall olunmasi ilo hazirlanir.

Qeyd:

1. Ogor filtrat (siizlintli) giiclii ronglonmisso, onu titrlonmadon
ovval konusvari kolbaya hamin miqdarda destillo edilmis su alava
etmoakla duruldurlar.

Sirs, duzlu mohlulla zalivka mohlulu kimi mohsullarda tursulu-
gu toyin etmoak ti¢lin 250 sm® dl¢ii kolbasina homin mohluldan 10
sm? tokiiliir vo destillo edilmis su ilo 6l¢ii xattino ¢atdirilarag, on-
dan titrlomak iiciin 50 sm® gotiiriilorak konusvari kolbaya kegiri-
lir.

2. Faal tursulugun tayin edilmasinin kolorimetrik metodu.

Qeyd etdiyimiz kimi konserv sonayesindo daha ¢ox toyin
edilir.

pH toyin etmok ii¢lin indigator kagiz1 gétiiriiliir vo tadqiq olu-
nan mohlulun is¢i mohluluna salinir. ©molo golon rong skala ilo
miiqayiso olunur.
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2.12.2. Faal tursulugun tayini

Faal tursuluq (pH) tursularin dissosasiya daracasini gostarir va
vacib texnoloji shomiyyato malikdir. Konservlosdirmads sterilizo
temperaturunun saviyyasi onunla miiayyan olunur. Bels ki, turs
mohsullar iiciin 80-90°C-yo godar qizdirma kifayst etdiyi halda,
digorlorinds 120°C-ya godar talsb olunur.

Tapsiriq 1. pH-1n intigator kagiz1 ilo toyini. Bu iisul ona osas-
lanmigdir ki, mahlulun pH-dan forqli olaraq xiisusi indigator kagi-
zinin rangi doyisir. Har tip indiqator kagizi tigiin rongin miiqayisa
skalasi islonib hazirlanmigdir. Tadgiq olunan mahluldan indigator
kagizinin tizarine salinir vo amoala golon rong skaladaki ilo miiqa-
yiso olunaraq pH rogomi tapilir. Bu metodun doqiqliyi £0,5 va-
hiddan yiiksok olmur.

Tapsiriq 2. Patonsiometrik metodla pH-in tayini. Tayin etmok
ticiin pH odadlarins Kkalibrlonmis skalali potensiometrdon istifads
olunur. Bu ciir cihazlar pH-metr adlandirilmaqla laboratoriyalarda
genis istifado olunur. Bu metod todgig olunan mohlula salinmisg
elektrodlar arasindaki potensiallar forqinin 6l¢iilmasing osaslanir.
Onlardan biri sabit potensiala malikdir vo miiqayiss elektrodudur.
Onu doymus kalium xlorid mohlulunda agar-agarda saxlamaq la-
zimdir. Ikinci elektrod tadgig olunan mohlulun pH géstoricisi asili
olan elektrod olub, destillo edilmis suda saxlanir.

pH-metr pH gostaricisi molum olan bufer mohlulda avvalcadan
yoxlanir. Sonra todqiq olunan mohlulla yoxlanma aparilir. Te-
yinetmo 2-3 dofs tokrar olunur. Tadqiq olunan mahlul su ilo 2-5
dofo vo daha ¢ox duruldula biler. Bu metodun doqiqliyi daha ytik-
sokdir.

2.12.3. U¢ucu tursularin migdarinin tayini
Ucucu tursularin amola golmasi mohsulun qicqirmasi vo xarab
olmasi ilo olagadardir. Ugucu tursular sarbast vo duzlarla birlos-
mis sokildo olur. Ugucu tursuluq spirt qicqirmasinda amals galir.
Saglam siralords ugucu tursuluq g/1 ilo ifads edilorok 1-1,5 g/l-o
catir. Meyvoa-taravaz siralorinds vo pomidor piiresinds 0,4-0,15 vo
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0,20%-o catir.

Meyva-taravazlords ugucu tursulugun migdarinin ¢oxalmasi va
belo mohsuldan tasarriifatda istifads olunmas: mohsulun emali
qaydasmin pozulmasina sobab olur. Odur ki, meyva-taravazlorin
torkibinds ugucu tursulugun toyini asas gostaricilordon biri sayilir.

Duza-tursuya qoyulmus mohsulda ucucu tursularin miqdari
cox az olmalidir (izindon 0,05-0,08%-dok), suya qoyulmus al-
mada — 0,15%-5 godor, saglam sorabda hamginin 0,15%-o godor
olmalidir. Ugucu tursularin daha yiiksok miqdari arzuolunmayan
mikrobioloji proseslorin inkisafini siibut etmokls yol verilon de-
yildir.

Qizdirmada ugucu tursular (qarisqa, sirka, propion, valerian vo
basqalar1) ilk névbada buxarlanir. Onlarin toyini metodu bu xiisu-
siyyoto asaslanir.

Isin prinsipi. Bu iisul ugucu tursularin mohluldan su buxarlar
ilo govulmasina asaslanir. Ugucu tursular 100°-don yuxar1 tempe-
raturda qaynayir. Mohlulu qaynatdiqda sirko tursusu su buxarlari
ilo birlikde govularaq gobuledicids toplanir. indigator kimi fenol-
ftaleindon istifado edilir.

Isin gedisi. Xirdalanmis 20 q niimuno yaxud 20 ml mohlul
zalivka (avvalcodon areometrla sixligi tayin olunur ki, bundan da
hocmi kiitloys ¢evirmok iiciin istifado edilir) qovma {iglin iri
Keldal kolbasina kegirilir. Stokandan niimuna hissaciyi az miqdar
destillo suyun kdmoayilo 100-120 ml-lik kolbaya kegirilir. Ugucu
tursularin  duzlarini pargalmaq, basqa sozlo onlarin olagoli
formasini azad etmok ti¢lin kolbaya, 6l¢iilii silindrlo 1 ml 10%-li
fosfat tursusu (ugucu olmayan) slavs edilir.

Sorabda ugucu tursular1 toyin etdikdo fosfat tursusu olava
olunmur. Ciinki sorabda ugucu tursularin alageli formasi yoxdur.

Ugucu tursularin tam qovulmasi ¢ox vaxt talob etdiyindon,
prosesi tezlogdirmok tigiin su bugu ilo destillo tisulundan istifado
edirlor. Qovucu kolba iki yuvali tixacla baglanir. Onun birino
demok olar ki, dibina gatan vo kolbani bug amalogatirici ilo bir-
lasdiran siiso boru, digarina kolbani su soyuducusu ila birlosdiran
damci tutucu qoyulur (sokil 2.5). Destilyat gabuledicisi kimi an
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az1 300 ml tutumlu kolbadan istifade olunur. Isin avvalinds govu-
cu kolbadakinin yaris1 bug buraxilmadan gobulediciys govulur.
Qaynar su ilo dolan bug amolagatirici homin miiddstdo gaynama
vaziyyatina godor gatdirilir, sonra kolba ilo bug amologatirici ara-
sindaki sixic1 agilir vo ona bug buraxilir.

Sakil 2.5. Ugucu tursularin qovulmast {iglin qurgu
1-qovucu kolba; 2-bug amalo gatirici; 3-su soyuducusu;
4-gobuledici

Qovma 200-300 ml destilyat toplananadok davam etdirilir.
Qovmanin basa ¢atmasini goy lakmus kagizi ilo miiayyon etmoak
miimkiindiir. Damlanin neytral reaksiyasinda indiqatorun rangi
doyismir vo qovma dayandirilir. Qovulmus mohlula 4-5 damla fe-
nolftalein alava olunaragq 0,1 N NaOH mohlulu ilo ¢ohray1 rang
amoala galona goadar titrlonir. Ugucu tursularin miqdari (x) stiin-
lik togkil edon sirks tursusuna goros %-Io formulla tayin olunur.

X = (n—0,25)T0,006-100

a
Burada: a — titrlonmaya sorf olunan 0,1 N NaOH mohlulunun

miqdari, ml;
0,006 — 0,1N NaOH mohlulunun millilitrlo migdarin1 sirka
tursusunun qramlar la miqdarina ¢evirmo omsali;
0,25 — havadan destilyata diigon CO,-nin titrina Sorf
olunan 0,21N NaOH mohlulunun millilitrlo migdar1 olub,
tocriibi yolla miiayyan olunan diizalisdir;
T - 0,AN NaOH mahlulunun titrina diizalisdir;
n - maddanin ¢oki niimunasi, g.

Rekativlarin hazirlanmasi. 0,1 N NaOH moahlulu (bax: sokoar-
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lorin toyini). 10%-li fosfat tursusu mahlulu. Sarbats banzar fosfat
tursusu mohlulundan (sixligr 1,7) hazirlanir. 70 ml gatilasdirilmis
H3PO,4 882 ml suya slava olunur va naticads 10%-li 1000q hamin
Mohluldan alinmis olur.

2.13. Sakarlarin migdarinin tayini

Meyvao va torovazlorin torkibindo sokorlor iistlinliik toskil edir.
Ona goro do onlarin gida vo dad keyfiyyoti miioyyon olunduqda
ilk névbado sokarlorin miqdarinin toyini aparilir. Duza-tursuya
goyulmus mohsullarin da keyfiyyoti osasli dorocods sokorlorin
miqdarindan asilidir. Saxlanan mohsulda sokorlor tonoffiiso sorf
olunan asas material oldugundan onlarin miqdar1 maddalor miiba-
dilasini saciyyslondiran gdstarici kimi istifads olunur.

Sokorlor suda asan holl oldugundan onlar1 asanligla bitkidon
ayirir va is¢i mohlula kegirirlor.

Belo xassoys malik olan sokorlor reduksiyaedici adlandirilir.
Bu qrupa biitiin monosokarlor vo bir sorbast karbonil qrupuna
malik bozi (maltoza, laktoza) oliqosokorlor aiddir. Saxaroza vo
digor oliqosokorlor (hansilar ki, hor iki karbonil qruplar
slagalidir) avvalcadon tursu yaxud fermentls hidroliz tolob edir.

Sulu is¢i mohlulda sokorlordon basqa movcud olan digor re-
duksiyaedici maddalor (ziilallar, nisasta, inulin) analizin naticalo-
rino tosir gostora bilir. Belo hallarda is¢i mohlula tomizlons bilon
¢Okdiirtilordon istifado olunmasi tolob olunur.

Sokorlorin migdarinin toyini onlarin fiziki ve kimyovi xiisusiy-
yatloring asaslanan miixtolif metodlarin komayile yerina yetirilir.
Sokorlorin miqdarinin daha timumi klassik toyini metodu onlarda
olan aldehid yaxud keton funksional qrupunun gslovi miihitds 2
valentli misi bir valentliys oksidlosdirmosidir.

0] 0]
% 74
R-C +Cu? —» Cu"+R-C
N AN
H OH
Sokarlorin kamiyyat vo keyfiyyat torkibi miixtslif bitkilorde
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genis hoddo doyiso bilor. Sokor ¢gugunduru kdkiimeyvoalorindo 19-
21% sokorlor olur ki, o da osason saxarozadan ibarat olur. Uziim
gilasi 20-30% sokorlora malik olur. Onun demak olar ki, hamisini
gliikoza vo fruktoza togkil edir.

Sokorlorin asas miqdart hiiceyrs sirosindo yerlogir vo niimuno-
lorin qiymatlondirms iisillarindan biri bitki sirasinin tohlilidir.

Rangli obyektlorin tohlili zamani (liztim, yarpaq toravezlari, so-
kor ¢ugunduru) miitloq is¢ci mohlulun qarisiglar ¢okdiiriilmoklo
duruldulmasi aparilmalidir. Cokdiiriicii kimi asagidakilardan isti-
fads oluna bilor:

1) Borabar hacmda gotiiriilon 30%-1i qurgusun sulfatla 15%-
li sar1 gan duzu mohlulu;

2) 4%-li Volfram fosfat tursusu;

3) 10%-li qurgusun asetat mohlulu.

Boazi obyektlor (pomidor, alma, limon) xeyli miqdarda tursula-
ra malik olur vo gakarlari ayirmagq {iciin qizdirildigda bir gqodoer ya-
xud tamamilo saxarozani hidroliz eds bilirlor. Ona gors do yalniz
imumi sokoarlori deyil, hamg¢inin ayrica saxarozani toyin etmak la-
zim goldikds qizdirilmazdan ovval is¢i moahlula tursular: neytral-
lagdirmagq ii¢lin tobasir slave etmok lazimdir.

Isin magsadi — miixtolif bitki obyektlorindo sokarlorin miqda-
riin tayini (mono va oliqosakarlar).

Reaktiv va materiallar. Destillo suyu, qurgusun asetat, natrium
fosfat, CuSO,4, 5H,0, NaOH, qliserin, xlorid tursusu, gliikoza,
forfor hovangdasta va kasasi, sot qifi, Bunzen kolbasi, 100 ml-lik
konusvari kolba, ol¢iilii silindr, sinaq siisolori, su hamami.

Isin gedisi. Sakorlorin su ilo ayrilmast. Sokorlorin su ilo ayril-
masi liclin 5 q todqiq olunan material (alma, kolom, kok, sogan)
¢okilir, xirdalamir vo farfor kasada 70°C-yo qoder qizdirilmis az
miqdar su ilo bircins kiitlo alinanadok hovongdasta ils ozilir. Ozil-
mis kiitlo 100 ml-lik konusvari kolbaya kegirilir, is¢i mohlulun
hocmi qaynar su ilo 5 ml-o ¢atdirilir vo esktaksiya {i¢iin 10 doqigo
saxlanir. Sonra ekstrakt soyudulur, Sot qifi ilo filtrdon kegirilir vo
1s¢1 mohlul 6lcli kolbasima kegirilir. Lazim goldikdo hocmi su ilo
50 ml-a catdirilir.
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Rongli (bulanma) ekstraktlar oldugu halda is¢i mohlul miitloq
duruldulmalidir. Bunun igiin isti, lakin son hocma godoar ¢atdiril-
mayan is¢i mohlula damlalarla ¢okiintii omolo golib qurtarana
gadar 10%-li qurgusun asetat mohlulu slava olunur. Adston 10 q
niimunadon alinmis is¢i mohlula 0,5-2 ml qurgusun asetat olavo
olunmasi lazim golir. Qurgusun duzunun artiqligina yol vermok
olmaz. Ciinki o, filtrden kegorak analizin gedisino ongal toradir.
Duruldulmus is¢i mohlul siizgocdon kegirilir vo hocmi su ilo 50
ml-a gatdirilir.

Oksidlagdirilan sakarlarin tayini. Toyin etmok iiglin ovvalco-
don mis qliserat mohlulunun hazirlanmasi lazim golir. Bunun
ticiin 2:1 nisbatinds 1 Neli mohlulun (0,8% CuSO,4'5H,0) 2 Neli
ilo (15%-1i OH 1 ml gliserin slavs etmoklo) qarisigi hazirlanir.

1 ml durulmus vo silizgocdon kecirilmis is¢ci mohlul sinaq
slisosino kegirilir, lizorino 15 ml mis qliserat olavo olunaraq
qarisdirilir vo 70°C-do su hamaminda 6 doqige qizdirilir. Sonra
siaq siigosi soyuq suda soyudulur vo soffaf mohlul optik sixligt
toyin etmok li¢iin kiiveto qoyulur (niimunas 1).

Oksidlagan va oksidlagsmayan (saxaroza) sakarlorin cominin
tayini. Oksidlogsmoyan sokorlorin migdarini toyin etmok ii¢iin 0,5
ml duruldulmus filtrdon kegmis is¢i mohlul gotiiriilorak tizoring
0,5 ml 1%-li HCl olavo olunur, qarigdirilir vo qaynayan su
hamamu iizorino qoyularaq 15 doaqiqe saxlanir. Sonra 15 ml mis
gliserat alavo olunaraq su hamaminda 6 daqiqo qizdirilir. Siaq
slisosi soyuq suda soyudulur, sakit qoyularaq ¢okdiiriiliir vo optik
analiz Ucilin soffaf mohlul gotiiriilir (niimuns 2). Bu niimunado
oksidlosdirilon gokorlorin vo saxarozanin comi toyin edilir.

Spektrofotometriya. Tadqiq olunan mohlulun optik sixligi
A=582 nm dalga uzunlugunda qeydiyyatdan kegirilir.

Niimunolorde sokarlorin miqdarini qliikkozaya goéra qurulmus
kalibrlomo ayrisine gore tayin etmok olar. Bunun ii¢lin 10 mqg/ml
gliikozaya malik 50 ml mohlul vo sonra duruldulma yolu galan
mohlullar 2.5 sayli cadvelo uygun hazirlanir.

Cadval 2.5
| N | Qlikozanin | Qliikozanmn ilkin | Suyun | Optik |
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miqgdari, mqg/ml moahlulunun miqdari, ml | sixlig, Dsg,
miqdari, ml

1 0,5 0,5 9,5
2 1,0 1,0 9,0
3 2.5 2,5 7,5
4 5,0 5,0 5,0
5 7,5 7,5 2,5
6 10,0 10,0 0

Bu mohlullarin optik sixligini (Dsgy) toyin etmok ii¢ilin tocriiba
variantlarinda oldugu kimi, avvolcodon mis qliseratla reaksiya
aparilmalidir.

Tadqiq olunan obyektds oksidlosdirilon sokorlorin miqdart (A)
folmulla hesablanir:

A=.100%,
m

burada: C - kalibrloma ayrisi ilo niimuns 1-ds tapilan sokarlorin
miqdart;
V — ¢okilmis niimunadon alinan is¢i mahlulun hacmi;
m - numuny ¢akisinin kiitlasi, qramla.

Homin formula uygun hom do oksidlosdirilon sokerlorin vo
saxarozanin cami hesablanir. C-nin yerino niimuns 2-do kalibrlo-
mo oyirisine géro tapilan sokorlorin miqdar1 yazilir. ikinci vo
birinci toyinetmolor arasindaki forq 0,95 omsalina vurularaq
todqiq olunan obyektdo saxarozanin miqdari tapilir. Noticolor
cadval 2.6-da oks olunur.

Cadval 2.6

Obyek Dss> Dss> Oksdilasdirila Mono va Saxarozanit

i numun | numun n sokarlorin | oliqosekarlori | n miqadri,
ol 02 miqdari, mg/q | n comi, mq/q ma/q

Sonda naticalara galinir.
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2.14. Muxtalif bitkilarin toxum va vegetativ

hissalarinda zulallarin migdarinin tayini

Zilallarin miqdart miixtolif bitkilordo giiclii surotdo doyisir.
Bu, név vo sortun genotip xiisusiyystlorindon vo onlarin becaril-
mo soraitindon asilidir. Bundan basqa, ziilallar bitki toxumlarinda
geyri-barabar paylanir. Ziilal maddslori yash gévde vo koklordo
az, yarpaq vo toxumda iso xeyli miqdardadir. Paxlali bitkilorin,
mosalon soyanin toxumunda ziilallarin miqgdar1 50%-9 ¢ata bilir.

Bitki toxumalarindan ziilallarin ekstraksiyasi toxumalarin suda,
duz mohlullarinda, tursu, golovi vo bufer mohlullarinda pargalan-
masinda onlarin holl olma xiisusiyystino asaslanir. Bufer mohlul-
lar ziilallarin ayrilmasi iiclin yumsaq sorait tomin edir vo bu halda
onlarin molekullar1 tobii strukturunu saxlamis olur. Ziilal maddo-
lorinin ¢ox hissasini (ziilal preparati) ayirmaq iiciin pH 8 olan
bufer mohlulundan istifads olunur.

Bitki toxumlarinda ziilallarin miqdarin1 toyin etmok ii¢lin bir
neco lisul moévcuddur.

Isin moqsadi — miixtolif denlilor, denli-paxlalilarin toxumun-
da, homginin bitkilorin vegetativ kiitlosinds ziilallarin miqdarinin
toyin edilmasidir.

Reaktiv vo materiallara destillo edilmis su, fosfat buferi (pH 8),
NapHPO,4-2H,0, natrium bisulfid, etil spirti, ii¢ xlorsirks tursusu
(USX), NaOH, Na,CO3, CuSO4-5H,0, K yaxud Na - sorab tursu-
su, Folin reaktivi, albumin yaxud kazein, farfor kasa vo hovong-
dasta, kvars qumu, Bunzen kolbasi, rofator, 100 ml tutumlu ko-
nusvari kolba, 6l¢iilii silindrlor, sinaq siisolori, dondurucu kamera,
sentrifuga aiddir.

Isin gedisi. 1. Donli vo donli-paxlali bitkilorin toxumundan
comi ziilallarin ayrilmasi 1q xam ciicormis toxum (bugda, arpa,
lobya, noxud, marcimak, soya) ¢okilorok farfor havongs kegirilir.
Az miqdarda kvars qumu olavo olunaraq, 40 ml fosfat buferinin
(pH8), 0,2% natrium bisulfit vo bir neco damla etil spirtinin
istiraki 1lo mohkom ozilir. Quru toxumdan istifado olunduqda
ovvalcadon onlar1 un voziyystine qoader liylidiir vo sonra fosfat
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buferi olava edorak bir saat saxlayirlar.

pH 8 olan 0,1M fosfat buferi hazirlamaq tigiin 95 ml 0,2M
Na;HPO4-2H,0 mohlulu  gotiiriilorok  iizorine 5 ml 0,2
NaH;PO4-H,0 mohlulu alava olunur vo hacmi 200 ml-a ¢atdirilir.

Homogenat miqdar1 100 ml-lik konusvari kolbaya kegirilir vo
hacmi fosfat buferi ilo 50 ml-o c¢atdirilir. Kolbadaki mohlul 1 saat
miiddoatinds rotoforda qarisdirilir. Sonra kolba gotiiriiliir vo isci
mohlulun ¢okmasi tigiin 15 doqigo sakit qoyulur. Sonra pipetkanin
kdmayilo homogenatin iist hissesindon ehtiyatla 10 ml mahlul go-
tiirilorok sentrifuga sinaq stlisosino kegirilir. Mohlul 15 doqige
otaq temperaturunda sentrufugada 3000 dovr/doq stiratlo horokot
etdirilir. Sentrifuga edildikdon sonra sinaq silisosindon 1 ml
¢oklintii lizorindoki mohluldan gotiiriilorok basga sinaq siisosine
kegirilir. Uzorino 9 ml pH 8 olan fosfat buferi olavo olunaraq
mohkom qarigdirilir, ondan sonra ziilallarin comi mohlulu
spektrofotometrloms {i¢iin hazir olur.

2. Ziilallarin cominin toyin edilmasinin spektrofotometrik me-
todu. Ziilal mohlulu kvars kiivets tokiiliir vo onun 280-260 nm-do
optik sixlig1 (miiqayiso liclin baslangic fosfat buferindon istifads
olunur) toyin edilir. Ziilallarin torkibindoki areometrik amin tur-
sular — tirozin vo triptofan is181 A-280 nm sahosindo udur. Lakin
bu sahodo udmaya nuklein tursulart da malikdir, sonuncunun
maksiumum uduculugu A-260 nm dalga uzunlugu toskil edir. Ona
g0ra do mohlulda ziilallarin qatiligini toyin etmak {i¢iin, geyd olu-
nan metodla — Varburg-Xristian boraborliyindon istifado olunur:

C=1 ,55 'D280-0,76 . Dgeo

Burada: C - ziilallin miqadri, mq/l;
D2so -D2go - mohlullarin 280 vo 260 nm dalga uzunlu-
gunda optik sixlig1, nm;
1,55 va 0,76 - hesabat omsallari.
Toxumun niimuns ¢okisinds ziilallarin comi miqdar1 (mgq/q
quru kiitloya gora) formulla hesablanir:
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__cv10 100
m 86 yaxud 60’

A

burada C — Varburg-Xristian formuluna gors tapilmis mohlulda

zlilalin miqdart;
V — is¢i mohlulun miqdari, ml;
M — niimuns ¢okisinin kiitlosi, qramla;
10 — is¢i moahlulun duruldulmasini nazords tutan omsal;
86 — toxum nlimunasinin hava quru kiitlasinin quru
kiitlasi, %;
60 - clicormis toxumlarin quru kiitlasi, %.

Noaticalor cadval 2.7-do oks etdirilir.

Cadval 2.7
L Optik sixliq | Niimunads | Bitkids
. Isci . ..
.. | Numunanin ziilallarin ziilalin
Bitki kiitlosi mohlulun D D t1l181 t1l181
utlosi, q hocmi, ml 280 260 qauligi, qauligi,

maq/ml maq/q

Alman naticalore miiqayisali tohlil verilir.

3. Bitkinin vegetativ orqanlarindan ziilallarin ayrilmasi. 0,5 q
tozo bitki materiali cokilir (arpa yarpagi, kartof yumrulari)
xirdalanir vo farfor havangdo 4 qat (kiitloys goro) pH 8 olan fosfat
buferi, 0,2%-1i natrium busulfid va bir ne¢o damla etil spirti ilo
ozilir. Homogenat 10 ml soyuq 5% UXS olavo olunur, méhkom
qarigdirilir vo 20 daqiga soyuducuda saxlanir. Sonra homogenat
sentrifuqa sinaq siisosino kegcirilir vo 15 daqigo 6000 dovr/deq
dovr etdirilir ki, ziilallar ¢oksiin. Sentrifugadan sonra ¢okiintii
tizarindoki mohlul axidilir. Cokiintii soyudulmus 96%-li etanolla
cokiintii tizorindoki mohlulun yasil rongi tam itonadsk yuyulur.
Sentrifuga edilms tokrar olunur vo yuyulmus ¢okiintiiys 2 ml 0,5
N NaOH oslava olunur. Sinaq slisesi 5 doq gaynayan su hama-
minda yerlogdirilir, sonra alava olaraq 5 ml 0,5N NaOH tokiilorok
qarigdirilir vo 10 daqige 6000 dovr/doqiqe dovr etdirilmoaklo
sentrifugadaki ¢okiintii {izorindoki maye olgiili silindra kegirilir
vo qolovi hidrozatin imumi hocmi O6l¢iiliir. Niimunado ziilalin
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miqdart Louri metodu ils toyin edilir.

4. Louri metodu ilo ziilallarin toyini. Bu metodla ziilallarin
miqdarini tayin etmak {i¢iin avvolcadon mahlullar hazirlanmalidir:

A - 2% Na,COs3- 0,1 N NaOH-da;

B —0,5% CuSO,4-5H,0 — 1% K-Na sorab tursusunda;

C — A vo B mohlullarinin garisigi (50:1 hacma goro);

E — Folin reaktivi.

1 ml golovi hidrolizat gotiiriiliir, 5 ml C mohlulu slava olunur,
qarigdirilir vo 10 daqiqaden sonra 0,5 ml E mohlulu slavs olunur.
Qaris1q 30 doqiqo miiddstindo otaq temepraturunda saxlanir,
sonra 750 nm dalga uzunlugunda optik sixliq olgiiliir. Miigayiso
mohlulu kimi garisiqdan istifads edilir: 1 ml 0,5N NaOH, 5 ml C
mohlulu va 0,5 ml Folin reaktivi.

Mohlulda ziilalin miqdarini toyin etmok {igiin albumin yaxud
kazeina gora qurulmus kalibrlomo grafiki qurmaq lazimdir.

Analitik torazido 100 mq albumin ¢okilir vo 100 ml-lik fosfat
buferindo holl edilir. Homin standart mohluldan ziilalin miqdar1
0,05-1,0 mg/ml olan is¢i mohlul hazirlanir. Bu iss 2.8 sayli cad-
valo uygun aparilir.

Ardicil sokilds har albumin mohlulundan 1 ml gétiiriiliir, ov-
volcadon ndmralonmis sinaq siisolorine olave olunur, tocriibi nii-
munoalorinds oldugu kimi 5 ml C mahlulu, 10 dogigadon sonra 0,5
ml E mohlulu slavoe olunur. Har bir sinaq stlisosindoki kiitlo ehti-
yatla garisdirilir vo otaq temperaturunda 30 doqiqe saxlanir. Qeyd
olunan vaxtdan sonra mohlulun A-750 n/m dalga uzunlugunda
optik sixlig Olciiliir.

Cadval 2.8
No Ziilalin migdari, | Albumin standart Fosfat Optik sixliq,
- mag/ml mohlulu, ml buferi, ml D50

1 0,05 0,5 9,5

2 0,1 1,0 9,0

3 0,2 2,0 8,0

4 0,3 3,0 7,0

5 0,4 4,0 6,0

6 0,5 5,0 5,0

7 1,0 10 0
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Standart mohlullar {i¢lin alinan molumatlara goro kalibrlomo
grafiki qurulur (ordinat oxunda — optik sixliq, absis oxunda iso -
ziilallarin qatilig1 gostorilir).

Kalibrloms grafikindon istifado edorok todqiq olunan mohlulda
ziilallarin gatilig1 tapilir. Bitkinin vegetativ hissosindo ziilalin
imumi miqdar1 (mq/q xam kiitlonin) formula hesablanir:

cVv
A=—,
m

burada: ¢ - todgig olunan mohlulda ziilallarin qatiligi, mq/ml;
V - golovi hidrolizatinin hacmi, ml;
m - bitki materialt niimunasinin kiitlasi, qramla.
Naticalar 2.9 sayli cadvaldos oks olunur:

Cadval 2.9
Bitkido
. . . Mohlulda ..
- Niimunanin Optik . . ziilalin
Bitki I ziilalin miqdari, .
kiitlasi, q sixliq, D7so miqdart,
ma/ml ma/l

Naticaya golinir.

2.15. $akarin keyfiyyatinin tayini
2.15.1. Orta niimunanin gotiiriilmasi

Sokor tozunun keyfiyyoti DOST 21-78-2, rafinad sokorinin
keyfiyyati iso DOST 22-78-0 géra miiayyan olunur.

Sokar tozundan ilk niimuna gotiirmok ti¢iin daxil olmus kisale-
rin 10%-indon sup vasitasilo sokor gotiiriiliir. Har Kisadan sup va-
sitosila iki dofo niimuns gotiirmoak lazimdir. Gotiiriilmiis toz soke-
11 yaxsi qarigdirib 650 q miqdarinda iki pay orta niimuno ayrilir.
Bunlardan biri laboratoriyada todqiq olunur, o biri iso ehtiyat
olaraq arbitraj tiglin saxlanir. Orta niimuna polietilen kisacik va
quru siiso bankaya yerlosdirilib agz1 méhkom baglanir.
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Caki ilo satilan rafinad qondinin 5 vahid yerindoan 2 kg-dan az
olmayaraq orta niimuna gotiiriiliir. Cakilib biikiilmiis rafinad qon-
dindon iso 4 pagkadan (0,5 kq-liq) az olmayaraq orta niimuno
ayrilir.

Sokar tozu eynicinsli kristallardan ibarat olub konar dad va 1y
vermamolidir. Rangi ag, diiyiirsiiz vo Konar qatisigsiz olmalidir.
Sokar tozu va rafinad rondi quru olmali vo alo yapigsmamalidir.

Laboratoriyada sokor tozu vo rafinad gondinin namliyi, saxa-
rozanin miqdari, rongi rafinad slavs olaraq suda hsll olma miid-
doti toyin edilir. Standart tizro reduksiyaedici maddalar, metal ga-
risig1, kiili, qranulometrik torkibi, méhkomlik va xirdalanmig his-
sonin miqdar1 miiayyon edilir.

2.15.2. Sakarin organoleptik gastaricilarinin tayini

Orqanoleptik tisulla qiymatlondirilmo gokorin xarici goriiniisii-
nil, iy vo dadint hamg¢inin mohlulun tomizliyini miioyyon etmoys
imkan verir.

Xarici goriiniisii. Tohlil olunacaq sokor niimunasini tobago sok-
lindo kagiz va ya 16vha ilizorinds yayib giin isiginda baxirlar. So-
kor tozunun keyfiyyatini yoxladigda bir-birins birlogib agarmamis
yumrulari vo kenar qarisiqlarin olub-olmamasi miioyyon edilme-
lidir. Preslonmis rafinad gondinin tillori parlaq, t6kmo rafinad
gandindas iso geyri parlaqdir.

Iy va konar dad. Sokerin iyini toyin etmok iigiin tomiz siiso
bankanin % hissasino qodor gokorlo doldurub agzi méhkom bagla-
nir. Bir saatdan sonra bankanin agzi agilib dorhal iyi toyin edilir.
Konar dadi toyin etmak ii¢lin 25 q sokor 100 ml suda hall edilir vo
dadi yoxlanir.

Sokor tozu moahlulunun tomizliyinin tayini. 25 q sokor tozu
soffaf kimyovi stokanda 100 ml isti destillo suyu ilo siiso cubugla
qarigdirmaqla hall edilir. Soyudub stokandaki mohlula giindiiz
1s1ginda baxirlar. Cokiintii vo asili hissaciklorin olmasi sokorin
cirkli olmasini gostorir.

Rafinad gondi mohlulunun tomizliyinin toyini. 50 q rafinad
gondini kimyovi stokanda siiso ¢ubuqgla gqarigdirmaq vo su hama-
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minda 80-90°C -dok qizdirmaqla 50 ml destillo suyunda hall et-
moali. Mohlulu soyutdugdan sonra giindiiz isi§inda baxmali.
Rafinad gondi alinmig mohlulu gdy rongs cala bilar.

2.15.3. $akarin namliyinin tayini

Sokorin nomliyi onun saxlanilma gabiliyyati ils six alagodardir.
Nomliyin miqdari toz sokards 0,14%-don ¢ox olmamali, rafinad
sokordo iso ¢esidindon asili olaraq 0,1%-don 0,4%-0 godor ola
bilor.

Lavazimatlar. Kimyoavi analitik torazi, ekskator, quruducu
skaf, biiks, masa, sokor niimunalori.

Isin gedisi. 10 g-a godor sokori (rafinad gondi ovvolcodon
hovong dostodo toz halinda xirdalanir) tomiz qurudulmus vo
anlitik torozido kiitlesi miisyyon olunmus siiso biiksdo 150°C-do
daimi kiitlo alinana godor qurutmagqla sokorin nomliyi toyin edilir.
Qurutmaya 50°C-do baslanir vo o tadricon gostorilon temperatura
qaldirilir (30 doq miiddstindo).

Birinci ¢okmo ti¢ saatdan sonra, sonrakilar iso har bir saat qu-
rutmadan sonra aparilir. Iki axirinc1 ¢oki arasindaki forq 0,001 g-
dan ¢ox olmadiqda, daimi ¢oki alinmig olur. Hor dofo ¢okmozdon
avval biikslor mahsulla birlikda ekskatorda soyudulur.

Nomliyin miqdari (X) %-1o asagidaki diistiir iizro hesablanir.

- -100
X = (91—92)
gi—9

Burada: g — biiksiin kiitlosi, g-la;
01 — biiksiin sokorls birlido qurutmadan avvalki kiitlosi,
q-la;
g2 —biiksiin sokorls birlikdo qurudugdan sonraki kiitlosi,
g-la.
Paralel tohlillor arasindaki forq on ¢oxu: nomlik 0,2% vo az
oldugda +0,01, nomlik 0,2%-don ¢ox oldugda +0,02% olmalidir.
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2.15.4. Dairavi skalal: yaremkélgali polyarimerin kémayi ila

saKarda saxarozanin migdarinin tayini

Sokordo sararoza miixtalif tisullarla tayin oluna biler, ancaq on
tez basa golon, kifayot qodor doqiq vo genis yayilmis tsul
polyrimetriyadir.

Cini fincanda 0,001 q sokor ¢okilib (rafinad sokor ovvalcadon
havongdastods xirdalanir) qifin komoyi ilo itkisiz 100 ml-lik
Olctilii kolbaya kegirilir. Fincanda vo ya qifda galmis sokor
destillo suyunda (80 ml) hall edilir. Daxilinds sokor mohlulu olan
kolba cizgi yerina kimi destillo suyu ilo doldurulub, temperaturu
20°C olan su hamaminda 30 doq saxlamir. Kolbani hamamdan
cixarmadan cizgi yerino kimi bir ne¢o damla destills suyu ilo
doqiq doldurulur. Kolbadaki mohlul yaxsi c¢alxalanib, gofroli
kagiz filtrdon quru kolbaya siiziiliir. Bu zaman suyun buxarlanma-
st vo mohlulun konsentrasiyasinin doyismomasi ii¢iin qifin agzi
saat giigosi ilo oOrtiiliir. Filtratin ilk migdar1 (bulaniq tohor) atilir.

Uzunlugu 200 mm olan (su ilo soyudulmaq tgiin futlyar)
polyarimetrik galyan filtratla iki dofo gaxalamr. Mohlul tokiilmiis
gelyan cihaza yerlosdirilir vo 20%+0,1°C temperaturu olan TS-75
(va ya basqa tip) termostata qoyulur.

15-20 doq kesdikdon sonra polyarimetrik golyanda mohlulun
temperaturu 20°C catdiqda filtrat polyarizo olunur. Analizatorun
vintini harokot etdirmoklo baxilan sahonin borabor doracalor ska-
las1 {izro hesablama aparilir. Notico bes tohlildon orta hesabi qay-
dada hesablanir.

Bir qayda olaraq nizamlanmis cihazda biitiin goriinon sahads
borabar is1qliq 9sas vo nonius skalasinda sifir bolgiilorinin uygun
boliinmasing sabob olur. Oks halda diizalis edilir vo ya xiisusi
acarm komayi ilo cihaz nizamlanir.

Polyarizasiya sothinin (miistovisinin) firlanma bucagmi bil-
maklo, avvalco mohlulda agagidaki diistur {izre saxarozanin qatili-
g1 hesablanir.

__ 100a
L[a]?2°D’
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Burada: C - 100 ml moahlulda sokoarin gatiligidir, g-la;

a — polyarimerin dairavi skalasi tizro (bes tohlildon orta)
hesablama, daraca ilo;
L — polyarizs golyaninin uzunlugu, dm-ls;
[a]?°D - polyarizo sathinin saxaroza iigiin +66,5° borabar
olan xtisusi firlanma bucagi.
Bundan sonra sokordo quru maddoays goro saxarozanin (X)
miqdar1 hesablanir.

_ €+100100
T g-(100-W)’

Burada: C — 100 ml mohlulda sakarin qramla konsentrasiyast;
g - tohlil Giglin gdtiriilon sokorin miqdart, g-la;
W - sokoarin nomliyi, %lo.

2.15.5. Saxarometrin kémayi ila sakarda saxarozanin tayini
(standart iisul, DOST 12571-67)

Lavazimatlar. Saxarometr, termostat (TC-15), termometr,
ol¢iili kolba, agz1 ¢ixintili fincan, qif.

fsin gedisi. Tohlil iigiin sokor mohlulu avvalki isdo oldugu
Kimi hazirlanir, lakin tohlil ii¢iin normal hesab olunan miqdarda —
26 q sokor gotiriiliir. 20°C-do kalibrlogdirilmis 100 ml-lik &l¢ii
kolbast {iglin yol verilon Xota 0,05 ml-don ¢ox olmamalidir.
Sokar mahlulunun polyarizasi avvalki isds oldugu kimi uzunlugu
200 mm (normal) olan galyan vasitssilo aparilir ©gor uzunlugu
100 mm (yarimnormal) olan golyandan istifads olunarsa, cihazin
gostaricisi 2-ya vurulur, 400 ml-lik galyandan istifado etdikda iso
natica 2-ys boliiniir.

Skalanin har bolgiisii (1°) 100 ml mohlulda 0,25 q va ya tohlil
olunan sokords 1% saxaroza miqdarina miivafigdir. ©gor 100 ml
mohlulda 26 q kimyavi tomiz saxaroza olarsa va tohlil 20°C
temperaturda 200 ml-lik golyanda istifado edilmoklo aparilarsa,
saxarometr 100 skala bolgiisii gostoracokdir. Bilavasito saxaro-
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metrin (normal golyanda) skalasinda alinmig rogom goétiiriilmiis
sokar kiitlasinds saxarozanin faizlo miqdarini verir.

Isin naticasi bes tohlildon alinmis ragemlarin orta giymatina
gora 0,01% doqiqlikls tayin olunur.

Saxarometrin gostaricisinin diizglinliiyiinii yoxlamaq ti¢iin pol-
yarizodan avval cihaza slave olunmus nozarat kvars plastikasinin
komayi ilo cihazda 100 noqtasi yoxlanilmalidir.

Sokords saxarozanin quru maddoys gora %-lo miqdar1 (X)
asagidaki diistur iizro hesablanir.

_ P100
" 100-w'

Burada: P - saxarimetrin gostoricisi %-lo (bes gostaricidon orta
qiymat);
W - sokarda nomliyin fazilo miqdart.
Paralel tohlillor zamani icazs verilon forq +0,05-don ¢ox olma-
malidir.

2.15.6. Sakarin ranginin tayini

Rafinadlasdirilmis sokor tozunun rongi KSM-1 kalorimetrinda
Vo ya Stammer cihazinda sokar mohlulunun rangi ilo standart sar1
sisonin (normal, yarimnorma va ya dords bir norma) rongi mii-
gayisa edilmakls tayin olunur.

Bu cihazda sokarin ranginin toyini, cihaza qoyulmus etalon
slisonin isiglanmasina ekvivalent olan gokor mohluli qatinin hiin-
diirliiytiniin tayinine asaslanir.

Toz rongi 100 q quru maddaya gora Stammer sorti vahidi (vo
ya doraca) ilo dlgtliir. Sokar tozu ii¢iin bu 0,8-don ¢ox olmamali-
dir. Sonaye ii¢iin rongi 1,8° Stammer olan (rafinad — sakarin rongi
standartda ancaq organoleptik normalasdirilir) sokardon istifadoaya
icaza verilir.

Sokards qarisigin miqdarmin artmasi ilo onun rongliyi artir,
demali bu da onun tomizliyinin dolay1 gostorcisi ola bilor. Bir
gayda olaraq sokoarin ranginin artmasi ilo onun higroskopiklik xas-

~08 ~



sosi yiiksalir, yoni saxlanilma qabilliyati pislogir. Intensiv rongli
sokar mohlulu soffaf olmur, aydin hiss olunan spesifik dad va iy
VErir.

Lavazimatlar. Sokor refraktometri, Stammer kalorimetri (vo
ya KSM cihazi), 300-400 ml-lik konusvari kolba, filtr kagiz1 qif,
siiso ¢ubugq.

Isin gedisi. 1. Stammer kalorimetrindo sokorin rangini toyin et-
mok ti¢iin 200 q sokoari 215 ml gaynar destillo suyunda hall edib
kagiz filtrdon siiziiriik. Siiziilmiis vo 20°C-ys godor soyudulmus
mohlulda quru maddonin miqgdarmi (refraktometrlo) vo xiisusi
cadvoaldon quru maddays gora mohlulun sixligini tapiriq. Mahlu-
lun rongini kalorimetrds giindiiz is1g1 lampalarindan istiafdo et-
moklos toyin edirlor.

2. Sakar tozunun ranginin KSM-1 cihazinda toyini zamani1 200
q sokor tam hall edilir vo kagiz filtrden siiziiliir. 20°C gador soyu-
dulmus filtrat cihazin metal stokanina tokuliir, orada xiisusi vintin
komoayi ilo asagidaki rongsiz siise ilo baglanmis golyan galdirila
Vo asagi salina bilar.

Eyni zamanda {ist hissainds standart sar1 siigasi olan ikinci gal-
yan do qalxir vo enir. Giindiiz is1g1 lampalarindan diison va ¢ini
16vhalari igsqlandirilan isiq stialar1 stokandaki sokor mohlulundan,
kalorimetrin hor iki golyanindan kegir vo optiki qurgunun kémayi
ilo iki barabar hissoys ayrilmis okulyarin goriinon sahasine diisiir.
Cihazimn golyanmi vintin kémayi ilo qaldirmaqg vo ya endirmok vo
eyni zamanda okulyardan baxmagqla onlarin elo vaziyyatino nail
olunur ki, goriinon sahonin hor iki yarisi eyni intensiv rongdo
olsun.

Bu o demoakdir ki, soffaf siisali silindrin (turkanin) altinda olan
sokor mohlulunun miisyyan qati, standart sar1 siiso ilo eyni rongo
malikdir, yani onunla eyni miqdarda is1q stialarin1 udur. Qalyanin
bu vzaiyyati {i¢lin, cihazin xiisusi skalasi tizra silindr altinda
mohlul gatinin hiindiirliiyli (mm-lo) qeyd olunur. Is bes dofo
tokrar edilir vo bunlardan orta kamiyyaot gotiirtiliir.

Sakarin ranginin 100 q miitlaq quru maddays gora hesablan-
masini nozars alaraq, slavs olaraqg, tohlil olunan sokar mahlulunda
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(20°C-do) refraktometrin komayi ilo quru maddslorin miqdar: to-
yin olunur. Bunun {giin refraktometrin quru vo tomiz prizmasi
tizarinda siiso ¢ubugla sokar mahlulundan bir damla goyulur va
cihazin sag skalasi tizro quru maddslarin %-ls miqdar toyin olu-
nur.

Sokar mohlulunun temperaturu 20°C-don konarlasarsa, codval-
don istifads etmokls diizalis aparilir.

Sokar tozunun rangi (X) Stammer vahidi (doracs ild) ilo asagi-
daki diistur iizra hesablanir:

Dordds bir normal siisadan (bir gayda olaraq sokor tozu tigiin
istifads edilir) istifads etdikds

_100100°K
" aM-cBd'’

Yarimnormal siisadon istifado etdikds iso asagidaki diisturdan
istifads olunur:

_ 100:100°K
= 2M-cBd’

Burada: M - cihazin gostaricisi, mm-lo (bes gostaricidon orta
qiymat);
CB - mohlulun 20°C-do quru maddalarinin migdari, %-Is;
K - kalorimetrik siisonin diizolmis omsal1 (cihazin paspor
tunda gostorilir);
d - soker mohlulunun sixhigi, g/sm® (2.10-cu cadval iizra).

Cadval 2.10
Sokar mohlulunun sixligs, q/sm3
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Moahlulda

saxarozanin| 0,0 0,1 0,2 0,3 0,4 0,5 0,6 0,7 0,8 0,9

sixlig1

36 1,1562|1,1572|1,1572|1,1578|1,1582|1,1587|1,1592|1,1597|1,1602 | 1,1607

37 1612 | 1622 | 1622 | 1627 | 1632 | 1637 | 1642 | 1648 | 1653 | 1658

38 1663 | 1673 | 1673 | 1678 | 1683 | 1688 | 1693 | 1698 | 1703 | 1908

39 1713 | 1724 | 1724 | 1728 | 1734 | 1739 | 1744 | 1749 | 1754 | 1759

40 1764 | 1775 | 1775 | 1780 | 1785 | 1790 | 1795 | 1800 | 1806 | 1811

41 1,1816/1,1826|1,1826|1,1831(1,1837|1,1842|1,1847|1,1852|1,1857|1,1863

42 1868 | 1878 | 1878 | 1883 | 1889 | 1894 | 1899 | 1904 | 1910 | 1915

43 1920 | 1930 | 1930 | 1936 | 1941 | 1916 | 1951 | 1957 | 1962 | 1967

44 1972 | 1983 | 1983 | 1988 | 1994 | 1999 | 2004 | 2009 | 2015 | 2020

45 2025 | 2036 | 2036 | 2041 | 2047 | 2052 | 2057 | 2063 | 2068 | 2073

46 1,20791,2089|1,2089|1,2095(1,2100|1,2105|1,2111|1,2116(1,2122|1,2127

47 2132 | 2143 | 2143 | 2149 | 2154 | 2159 | 2165 | 2170 | 2176 | 2181

48 2186 | 2197 | 2197 | 2203 | 2208 | 2214 | 2219 | 2254 | 2230 | 2235

49 2241 | 2252 | 2252 | 2257 | 2263 | 2268 | 2274 | 2279 | 2285 | 2290

50 2296 | 1207 | 2307 | 2312 | 2318 | 2323 | 2329 | 2334 | 2340 | 2345

51 1,2351|1,2356|1,2362|1,2367|1,2373|1,2379|1,2384|1,2380|1,2395|1,2401

52 2406 | 2412 | 2418 | 2423 | 2429 | 2434 | 2440 | 2446 | 2451 | 2457

53 2462 | 2468 | 2474 | 2479 | 2485 | 2490 | 2496 | 2502 | 2507 | 2513

54 2519 | 2524 | 2530 | 2536 | 2541 | 2547 | 2553 | 2558 | 2564 | 2570

55 2575 | 2581 | 2587 | 2592 | 2598 | 2604 | 2610 | 2615 | 2512 | 2527

Paralel tohlillor arasindaki forq +£10%-don ¢ox olmamalidir.

2.15.7. Rafinad gandinin suda hall olma miiddatinin tayini

Lavazimatlar. Saniyoadlgon, hiindiirliyii 65 mm vo diametri
100-110 mm olan kimyavi stokan, laboratoriya termometri, daxili
diametri 50 mm olan tor, ii¢ odad moftil tutacaq, masaciq.

fsin gedisi. Kimyovi stokan1 agzindan 20-30 mm asag1, tempe-
raturu 20°C olan su ilo doldurulmali. Stokana qiraqlarindan asil-
mis moftilin kodmayi ilo tor yerlogdirilmali. Elo etmok lazimdir ki,
tor stokanin dibindon 110-120 mm hiindirlikde dursun.
Stokandaki su sakit olduqda tillorin 6l¢iisii 1 sm olan rafinad
gondini masaciqla tutub torun dstiine goyur vo eyni vaxtda
saniyadlgon igo salirlar. Tordan gati sokar mohlulunun stokanin
dibino dogru getmosi dayanan anda gondin srimosini miiayyan
edirlor. Isi 5 niimunads tokrar etmok va har dafo stokana tozs su
tokmok lazimdir. Alinmig cavablardan orta hesabi qiymat tapilir.
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Tokmo kallo gond 8 dogigedan; preslonmis, tokmo Xassali
preslonmis gqond isa 7 dogigadon tez arimamlidir.

2.15.8. Rafinad gandinda ovuntularin migdarinin tayini
Bir qutu (500 q) va ya 250-500 q kiitlada ¢okilib gotiiriilmiis
orta niimuna tomiz stolun va ya kagizin iizarins tokiiliir. Standarta
uygun golon rafinad — gond tikalari bir-bir se¢ilib ayrilir. 5-don az
olan sokor tikolori, qirintilar, ovuntu va sokar kirsani itkisiz torazi-
do ¢okilir. Alinmis ¢okilora goro xirdalanmiglarin (ovuntunun)
migdar rafinad gondinin kiitlasine gors faizlo hesablanib standart
gostaricilorlo miiqayiso edilir.
Sokar yozu va rafinad gondinin laboratoriya todgiginin nati-
coloari asagidaki xiisusi formada aks olunur.
Sakar tozu vo rafinad gandinin laboratoriya tadgiginin
naticalarinin geydiyyat formasi

Sira . I Standart |Toadgigat

sayl Keyfiyyat gostoricilari gostaricisi nati?:aqsi
1. Orqanoleptiki gostaricilor

1.1. Xarici goriiniis

1.2. ly va konar dad

1.3. Toz — sokor mohlulunun tomizliyi

1.4, Rafinad — gandi mohlulun tomizliyi
2 Fiziki — kimyovi gostaricilor

2.1. Nomliyi, faizlo

2.2. Sokarin rangi (Stammer vahidino gora)

2.3. | Rafinad — gandinin suda hsll olma miiddsti, dagigo ilo

24. Saxarozanin miqdari, faizlo

2.5. Ovuntunun miqdart, faizlo

2.16. Bitki yaglarinin keyfiyyatinin

giymatlandirilmasi
Isin maqsadi. Bitki yaglarinin orqanoleptik vo fiziki-kimyavi
gostaricilorinin dyranilmasi.
Yagin keyfiyyotinin yararlifina dair qorar kompleks orqano-
leptik, fiziki vo kimyavi gostaricilor osasinda verilir. Tohlil zama-
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n1 adoton dad, iy, rong, soffafliq, ¢okiintiiniin miqdari, sixliq vo
bozi kimyavi gostaricilor, masalon tursu adadi ilo mohdudlasdiri-
lnr.

Isin gedisi: 1. Keyfiyyotin organoleptik gostoricilori. Todqiq
olunan yag niimunasinds iy va rang toyin olunmazdan avval ¢ok-
diirtilmali yaxud filtrdon kegirilmalidir.

Tadqiq olunan niimunaenin soffafligi toyin olunmazdan avvel
onu mohkom ¢alxalamaq lazimdir.

Soyudulmaya moruz qoyulan yag ovvolco su hamaminda 30
doqiqo 50°C-do qizdirilir, sonra todricon 200C-y9 yaxin tempera-
tura salinir.

- Iyi toyin etmok {iciin yag siiso tobaqa iizorina zorif qatda
¢okilir vo ya barmagin arxa torofi ilo yaxilir. Yagin iyini daha
aydin bilmak {i¢iin onu su hamaminda SOOC-y9 yaxin qizdirirlar;

- Yagin rongini toyin etmok iiciin onu azt 50 mm qalinligda
stokana tokiir, ag fonda kegon vo ya oks olunan isiq qarsisinda
baxirlar. Smaqda todqiq olunan yagin rongi vo calarlar1 (sar1
yasilvari ¢alarlarla, tiind-yasil va s.) miisyyan olunur;

- Rafinasiya olunmus vo olunmamis bitki yaglariin rongliliyi
yagin pigment kompleksinin komiyyat vo keyfiyyat torkibi olub,
yod skalasi tizra 0-dan 100-a gador rong odadi ils ifads olunur.

Yodun standart mohlulu skalas1 iizro rong odadinin toyini
metodu todqiq olunan yagin rong intensivliyinin yodun standart
mohlulunun rongi ilo miiqayisosine asaslanir.

Yagin rong oadodi 100 sm® standart yod mohlulunda olan
sorbast yodun milligramla miqdart ilo ifado olunur. Qeyd etmok
lazimdir ki, belo yod mohlulu 1 sm qalinliginda tobage soklindo
todqiq olunan yagla eyni rong intensivliyino malik olur.

Sinaq aparmagq li¢iin yag yaxsi qarigdirilir vo filtrdon kegirilir.
Sinaq slisesino siiziilmiis todqiq olunan yag tokiiliir vo rong
intensivliyi standart yod mohlulu ilo miiqayise olunur. Sinag
kecorar oks olunan giindiiz is1ginda yaxud pariltisiz elektrik
lampasinda aparilir.

Tadqiq olunan yagin rong adadi etalonun rong adadins barabor
gobul edilir.
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- Soffaflig1 toyin etmok iiglin 100 ml yag silindra tokiiliir vo
20°C temperaturda 24 saat sakit saxlanir. Cokmiis yaga hom
kegon, hom do oks olunan isiqda, ag fonda baxilir. ©gor tadqiq
olunan yagda bulaniqliq yaxud asilgan lopalar olmazsa, o, soffaf
hesab olunur;

- Yagin dadi 20°C temperaturda toyin edilir;

- Cokmonin miqdarini toyin etmok ii¢iin 100 sm® mohkom
garigdirilan, orta niimuno tixacla baglanan 0,2 sm-lik bolgiilora
bslinmiis 100 sm® tutumlu 6lgiilii silindre kegirilir. 48 saathq 15-
20°C temepraturda sakit saxlanmadan sonra ¢okiintliniin miqdari
geyd olunur. Bu, hocmin 2%-ni kegmomalidir.

- Maye vo ¢ox maye olmayan yaglarin sixlig1 areometrls toyin
edilir. Kifayat godor genis siiso silindro tokiilmiis yaga ehtiyatla
areometr salinir. Areometr yagin temperaturunu gobul etmosi
tictin hesabat1 10-15 doqgiqodon sonra aparirlar.

Yaglarin tursu adadinin 6l¢iilmasi

Konserv istehsalinda yagin tursu ododi yalniz qabul olunan
xammalin keyfiyystinin qiymotlondirilmasinin deyil, hamg¢inin
sex nozarotinin aparilmasinda bisirmo sobalarinda yagin acilagsma
daracasi gostaricisi kimi shomiyyat dasiyir.

Bundan basqa, havada uzun miiddoatli saxlanmada namliyin,
151810 tosiri altinda yag acilasir vo bu halda tursu adodi yiiksalir.
Bitki yaglarinin gabulunda tursu adadini toyin etmok {i¢iin todqiq
olunan yag adi konusvari kolbada c¢okilir. Yagin kiitlosi 5
gramdan az olmamalidir. Biitlin ¢okilor 0,1 q doaqiqlikls yerina
yetirilir. Sonra kolbaya 50 sm® doymus xérok duzu mohlulu vo
10-15 damla fenolftalein tokiiliir. Kolba tixacla méhkom baglanir
va i¢indakilor silkalomoaklo mdhkom qarigdirilir. Emulsiya kalium
hidroksidin sulu mahlulu ils titrlonir. Molyar qatilig1 (KOH)=0,1
mol/dm® olan kalium hidroksid 1-2 damla olave olunur. Yag
doymus x6rak duzu mohlulu ils titrlondikds hor 4-5 damla goalovi
mohlulu slavs olundugdan sonra kolba tixacla baglanaraq g¢evrilir
va 10-12 dofs bork silkslonir. Titrloma vaxti yag mohlulunun
ronginin doyismasi iizorindo miisahido aparilir. Titrlomo kolbanin
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asag1 hissasindo mohlulun ronginin ¢ohrayi rongo doyismosing vo
10 san miiddatindo galmasina godor aparilir.

Naticalarin islanmasi
Yagin tursu oadadi X, mq KOH/q, formulla hesablanir:

__ 5611xVxK

1
m

Burada: 5,611 - 1sm* molyar gatiligi (KOH)=0,1mol/dm? olan
KOH kiitlasi, mq;
K — kalium yaxud natrium hidroksid mohlulunun haqiqi
qatiliginin nominala nisbati, (K=1);
V — titro sorf olunan kalium yaxud natrium hidroksid mah
lunun miqdar1, sm®;
M — niimunsnin ¢akisi, q.

Olgmolorin naticalorinin tortibati iki toyin etmonin orta arifme-
tik qiymati son toyinetmanin naticasi kimi gqobul olunur.

Nomliyin va ucucu maddalorin tayini

Tadqiq olunan yag niimunasi yaxs1 qarisdirilir.

Cokilmok {igiin kicik stokan ovvolco 30 dogigo miiddotindo
100-105°C temperaturda qurudulur, eksikatorda soyudulur vo
¢okilir.

Smagin aparilmasi. Ovvalcadon qurudulmus stokana 5 q on
mindo bir doqiqlikle todqiq olunan yag c¢okilir vo 100-105°C
temperaturda qurudulur.

Birinci ¢gokilmo yagin 20 doqige miiddstinds ilk qurudulmasin-
dan sonra, sonraki ¢okilmo 15 doqiqe qurudulmadan sonra apari-
lir. Tki ardicil ¢oki arasindaki kiitlo azalmast 0,0005 g-1 kegmirso,
demoli sabit kiitlo alinmigdir.

Tadqiq olunan yagda nomliyin vo ugucu maddslarin kiitlo pay1
(x) faizls formula uygun hesablanir.

X = (ml—mz)xloo’

m
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Burada: m —tadqiq olunan yagn kiitlasi, q;
m; — qurudulmadan sonra stokanin yagla kiitlosi, q;
m; _ qurudulmadan sonra stokanin yagla kiitlasi, q.

Iki tayinetmoadan ¢ixarilan orta aded smagin son naticosini ifa-
do edir. Paralel toyinetmoalor arasindaki konara ¢ixmalar 0,04%-i

Otmomolidir.
Standartin

talablarina

gora

giinobaxan yagi

gostaricilara cavab vermolidir (cadval 2.11, 2.12).

asagidaki

Cadval 2.11

Organoleptik gostaricilora gora giinabaxan yagina tolablor

Yagin xarakterizosi

Gostaricilor Raflnasn(a Hidratlasdirilmas, Rafinasiya
dezodorasiya 15 olunmamisg
olunmusg VIS | 1S

20°C-do 24 saat
sakit saxlandigdan
sonra goffafliq

Cokiintiisiiz soffaf

Cokiintii tizorindo
yol verilir “tor”
soffaf “tor”

Iy vo dad

lysiz, dad keyfiy-

yatini itirmis yag

Gilinobaxan yagina xas, konar iysiz,
tamsiz va aciligsiz

Qeyd: “tor” adi altinda soffaf yagda ayri-ayr1 adi gozlo gorii-
non mumabanzar hissacik maddalor.
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Cadval 2.12

Fikiki-kimyavi gostaricilora gora glinobaxan yagina toloblor

Yag normasi

Gostoricilor d?zagtljr:)?:s%?/a Hidratlagdi- Rafinasiya olunmamig

olunan rilmis 1S VIS 1S

Yoda gora ronglilik 10 15 15 25

Tursu adadi 0,4 1,5 1,3 2,25

Qeyri yag qarisiqlari Yox yoX 0,05 0,1

Nomlik va ugucu maddoloar, 0,10 0.15 0,20 0,20

%-la

Yuyulmayan maddolor, % 1 1 1 1

Qeyd: “yuyulmayan maddslorin miqdar1” géstaricisi istehlakg¢ilarin
tolabatlarina asason toyin edilir.

2.17. Standart yod mahlulunun hazirlanmasi

Qapaglt biiksa 0,26-0,27 q iki dofo qovulmus yod c¢okilir,
homginin ikigat miqgdarda kalium yodit alavo olunaraq toqribon 10
sm? destillo edilmis suda hoall edilir. Mahlul 250 sm® tutumlu Olcii
kolbasina doldurularaq galxalanir.

Sinaq siisolorindo duzlasdirilmis standart mohlullar (etalonlar)
hazirlamaq {igiin
mohlulunda 10% kiitls pay1 ilo, méhkom qurudulmagqla pipetka ilo
gatilasdirilmig yod mohlulu tokiiliir vo biiretkadan codval 2.13-do
gostorilon miqdarda destillo suyu olavo edilir.

ovvalcodon qgaynadilmis xlorid tursusu

Cadval 2.13

Sinaq Yod . Sinaq Yod .
sligosinin | mohlulunun SL)euStlgTsﬁ sisosinin | mohlulun sgejtlsurfﬁ

Nesi qatilig1, sm> yu, Nosi qatilig, sm® yu,

1 10,0 - 8 3,0 7,0

2 9,0 1,0 9 2,5 7,5

3 8,0 2,0 10 2,0 8,0

4 7,0 3,0 11 15 8,5

5 6,0 4,0 12 1,0 9,0

6 5,0 5,0 13 0,5 9,5

7 4,0 6,0 14 0,1 9,9

~ 107




Sinaq siigalari ehtiyatla rong yaxud mum karandasla yodun 100
sm>-da milligramla miqdar1 geyd olunur. Rong ododi hazirlanan
standart mohlullarda (etalonlarda) bels olur:

100-1-ci sinaq slisesinda 30-8-ci sinaq sligasinda
90-2-ci sinaq siisesinda 25-9-cu sinaq siisesinda
80-3-cii sinaq siisosindo 20-10-cu sinaq sligasinda
70-4-cii siagq siisosindo 15-11-ci sinaq siisosindo
60-5-ci sinaq siisesinda 10-12-ci siaq siisosinda
50-6-c1 siaq slisasinda 5-13-cii sinaq siisosinda
40-7-ci siaq slisasinda 1-14-cii siaq slisasindo

Hazirlanan standart mohlullar qaranliq yerds, hazirlandigi
andan 6 aydan c¢ox olmayaraq saxlanir. Miiddot basa catdigdan
sonra skala tozo hazirlanmis mohlulla miigayiseds yoxlanir.

2. Doymus x0rok duzu mohlulu (QOST 13830-68) destillo
suda 35 q ¢orok duzu hesabi ilo hazirlanir. Hazirlanmis mohlul
pambiqdan siiziilir, 8-10 damla fenolftalein olave olunaraq
titrloma yolu ilo 20 saniys miiddatindo itmayan zoif-¢ohray1 rong
omolo golonadok 1-2 damla kiitlo gatiigi 0,1 mol/sm® olan
golovinin sulu mohlulu olave olunmagla daimi c¢alxalamaqla
neytrallagdirilir.

2.18. Kukird anhidridinin tayini

Sulfidlogdirilmis mohsullarda sulfit tursusu sorbast vo birlos-
molar soklinda olur. Birlosma soklinds tizvi maddalarls, o climlo-
don monosaxaridlar, ziilal, rangloyici maddalarlo birlagarak sulfit
tursusuna nisbaton mohsuldan ¢atin ayrilir.

Sarabin va siranin fiziki, kimyavi gostoricilorindan asili olaraq
sarbast va birlagsmoalor soklinds olan sulfit tursusunun miqdar1 do-
yiso bilor. Sulfitlogdirilmis yarimfabrikatlarda SO-nin normasi
0,12%, ¢iyalok vo moruqda 0,2%, albalida 0,3%, qalan meyva vo
gilomeyvalards 0,15% olmalidir. Qurudulmus meyva Vo gilomey-
valarda SO,-nin miqgdar1 1 kq mahsulda 100 mq, hazir mahsullar-
da 1 kg-da 20 mg SO; olmalidir. Sulfitlasdirilmis mahsulda SO,-
nin miqdarinin tayini asas gostorici sayilir. Sulfit tursusunun toyi-
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nindo miixtalif tisullardan istifado edilir. ©On genis yayilmis tisul
yodometrik tisuldur.

Bu tisul sulfit tursusunun yod vasitasilo oksidlogsmasins asasla-
nir.

SO,+C,+2H,0 —>H,S0,+2HC

Sulfat tursusu tizvi birlasmalarlo birlosmis sokilds olmagla yod
ilo oksidlasir. Qalavi ila isladikds birlogsmis H,SO,4 onunla birlasir
Vo sonradan sulfat pargalanaraq sorbast soklo diistir.

Tahlil naticasinds yod sulfid anhidridindon basqa, diger tizvi
birlosmoalori do (aldehid, sokor, dabbagq vo rong maddslori)
oksidlogdirir.

Ona goro do tocriibi olaraq toyin olunmusdur ki, sulfit
tursusunun tayininds alinmis naticadan 0,002% diizalis ¢ixilir (bu
omsal digor maddalorin oksidlosmasino sorf olunan yodun
miqdaridir).

Isin gedisi. Sulfitlogdirilmis mohsuldan orta niimuna gétiirorok
aozilir. Texniki torazids oazilmis mohsuldan 0,01 g dagigliyi ilo 15-
40 g-a godar ¢akilib destillo su ilo 250 ml kolbaya kegirilir. Kol-
banin 2/3 hacmina godor su tokiib 1-2 saat fasilali garisdirilmagla
saxlanir. Sonra kolba su ils 6l¢ii xattine gatdirilaraq stiziliir.

200 ml kolbaya 20-40 ml pipetka ilo filtrat kegirib tizorino 25
ml 1IN NaOH olavs edir, kolbanin agzi baglanir vo tez-tez qaris-
dirmagla 15 dagige saxlanir. Moahlulu zaif tursulagdirmaq {iglin
tizoarina 10 ml (1:3) nisbatinds hazirlanmig sulfat tursusu tokdiliir.
Moahsulun iizarino 1 ml vo ya 20 damci 1%-1i nisasta olavo edilir.
Titrlosmo tglin 0,01 vo ya 0,02N yod moshlulundan istifada
olunur.

Titrlosmo biiretdon (ehtiyatla) damci-damei olava edilmokls
aparilir. Titrlosmo 1 dogige miiddatinds itmoyon gdy rong yarana-
nadok davam etdirilir.

Kiikiird anhidridini toyin etmok {igiin asagidaki formuldan
istifads edilir:
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_Ak-0,00032:B-100
NV

X

Burada: X — niimunada kiikiird anhidridinin miqdart, faizls (0,2);

A — titrs sorf edilmis 0,01N yodun miqdarri;

k —0,01N yod mahlulunun diizalis amsali;

B — biitiin sulu mahlulun migdarr;

N — niimunanin gokisi;

V — titrlogsmo tiglin gotiiriilmiis mahlulun migdart;

0,00032 — 0,01N yod mahlulunun SO, miivafiq olan mig-
dar1 (1 ml 0,01N yod 0,00032 q kiikiird anhidridini oksidlosdirir).

QEYD: Ogor titra 0,02N yod istifads olunursa, 0 zaman amsal

0,00064 goturiiliir.

Istifads olunan reaktivlar
1. 1N NaOH-40 q kristal NaOH destills suda hall edilir.
2. 1:3 H,SO,4 bir hissa qatt H,SO4 va 3 hissa su gotiiriiliir.
3. 1% nisasta — 1 q nisasta 100 ml suda hall edilir. Qaynadilir
va sarin yerds saxlanir. 0,01N NaOH fiksonaldan hazirlanir.

2.19. Refraktometrla quru maddalarin migdarinin tayini

Meyva va tarovazlords quru maddslorin miqdar1 keyfiyyatin
birinci vo vacib iimumilosdirilmis gdstoricisidir. Ona goéro do el-
mi-tadqgigat vo istehsalat tocriibalorindo bu géstoricinin toyini
miitlogdir. Hoall olan quru maddoslorin migdarinin refraktometrlo
toyini dorhal natico oldo etmoys imkan verir.

Tapsiriq 1. Miixtolif meyvo va torovoz sortlarinda quru mad-
dalorin miqdarmin qurutma ils tayini.

Analitik torazido 1 mq dogiqliklo qurudulmus 2 odoad tomiz bii-
kiis ¢okilir (A kiitlasi). Toyin etmoaya qadar onlar ekskatorda qu ru
kalsium xlorid yaxud qatilagdirilmig sulfat tursusu ilo birgos saxla-
nilir. Sonra har iki biiksa 1-2 q xirdalanmis mohsul tokiiliir, mey-
va va tarovazlor paslanmayan poladdan olan bigagla plasmas ya-
xud agac 16vha tizorinds no godor miimkiinss cald dogranir. His-
saciklarin on boyiik 6lcilisii 3 mm-5 yaxin olmalidir. Qurudulmus
meyva va torovazlor 1-2 mm-o gador xirdalanir. Kokiimeyvalilor
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va tumlu meyvalari paslanmayan tonokadon olan motbox siirtgs-
cinds xirdalamaq daha olverislidir. Gilomeyvalari iso homoge-
nizatorlarda yaxud hovengdoastods xirdalamaq, azmok yaxsidir.
Sonuncu halda alinan xomirobanzar kiitlo, hamg¢inin piiresakilli
emal mohsulu toqribon ikigat miqdarda tomiz kvars qumu ilo
qarisdirildigdan sonra qurudulur. Bu halda A biiksiin kvars qumu
va qarisdirmaq Uigiin siiso ¢ubugla birgs kiitlasi olur. Siiso gubuq
elo uzunlugda olmalidir Ki, biiksii baglamaq miimkiin olsun.

Icarisindo xam ¢oki olan biiks hamin daqiqlikla ¢akilir (B kiit-
lasi) vo tonzimlonon temperaturlu skafa yerlosdirilir. Bu halda
biiksiin gqapagi konara qoyulur. 20-30 doqige miiddotindo tem-
peratur 100-105°C tonzimlonir ki, bu da fermentlorin faaliyyatinin
dorhal garsisim almaq iiciindiir. Sonra temperatur 80-90°C-yo
gador asagi salimir. Sonuncu qurutma 105°C-do basa catdirilir.
Qurutmanin imumi davametmo miiddoti 3 saatdir. Quruducu
skafdan ¢ixarilan biikslorin qapagi baglanir vo onlar soyudulmag
ticiin 20-30 doqiqgo ekskatora yerlosdirilir. Sonra onlar ¢okilir — V
kiitlosi. Sona godear qurutma vo ¢okilmo 0 vaxta godor davam
etdirilir Ki, tokrar ¢okilmo 2 mg-dan artiq farq vermasin.

Qurutmanin vaakum-quruducu skaflarda 70°C-yo yaxin vo
550-600 mm civa siitununda aparilmasi tdvsiya olunur. Bu halda
niimunanin komponentlarinin oksidlasmasi mohdudlasir va natico
daha doqiq alinir.

Toyin etmanin naticalori agagidaki formada geyd olunur:

Biiksiin Nom ¢oki ilo | Quru ¢oki ilo Quru
Biiksi_in Kiitlosi biiksiin biiksiin maddslsrln
No-si (A Kiltlosi) kiitlosi kiitlosi Vglqlqdarl
(B kiitlosi) (V kiitlosi) = 100%

Quru maddslorin miqdar1 her biiks iizra ayrica hesablanir,

sonra orta arifimetik adod tapilir. Paralel toyinetmolor arasindaki
konara ¢rxmalar 0,5%-i 6tmomolidir. Metodun daqiqliyi £1%-dir.

Tapsiriq 2. Refraktometrin qurgusu ilo tanisliq. Refraktomet-
rik metodla meyvo vao toravazlorde holl olan quru maddslorin
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miqdarimnin toyini.

Isin prinsipi ondan ibarotdir Ki, refraktometrlordo todgqiq
olunan mohluldan kegan is1q siialarinin sinma daracasi onda hall
olan maddslorin gatihigindan asilidir. ©gor mohlulda asason bir
maddo olarsa, 0 zaman refraktometrlor molum daqiqliklo onun
qatiligini toyin etmoya imkan verir.

Istifado olunan refraktometrlor arasinda URL (universal
laboratoriya refraktometri) vo todris saho refraktometri genis
istifade olunmaqdadar.

URL refraktometri (sokil 2.6) baglanmis elektrik slagoalori ilo
asasdan-1 va is1q-6l¢ii kompleksi ilo korpusdan-2 ibaratdir.

Sokil 2.6. URL rafraktometrinin sxemi
1-osas; 2-korpus; 3-asagi linzanin aynasi; 4-isiglandirici;
5-termometr; 6-yuxar1 linzanin aynasi; 7-vint (limb); 8-
sifir xottini qurmaq iiclin acgar yuvasi; 9-gskala; 10-
okulyar; 11-okulyarin firladilmas: ii¢iin ol dastayi; 12-
stepsel; 13-sifir xattino tonzimloyan agar

Korpusda horokotli isiglandirici-4, termometr-5, yuxari horo-
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kotli gapaqdan-6 vo asag1 horakatsiz 6l¢ii linzasindan-3 ibaratdir.
Bu linzada 20°C temperatura tonzimlonmis Suyu termostatdan
¢ixaran va veran stuser vardir. Korpusda homginin skala-9 vardir
Ki, onun gostaricisina okulyarla baxilir vo 0, donma qulpu-11 ilo
fikso edilir. Homginin is1q kolgo sarhadinin -7 rangliliyini konar
etmok ticlin limb vardir. Korpusda diizolis acarimi sifir-montogo
qurucusu {iglin tixacla baglanan yuva-8 elektrik sobokasino daxil
olan stepsele malikdir.

Toyin etmodon ovval refraktometr destillo edilmis su ilo sifir
xottino nizamlanir. Sonra asagi linzaya siiso ¢ubugla 1-2 damla
yaxilir. Yuxari linzanin qapagi baglanir, isiq onun aynasina
yonoldilir. Okulyardan baxilaraq skalada isiq-qaranliq sorhodi
tapilir. Ogor lazim golorso agarla-13, 20°C-do isig-qaranliq
sorhadi, yoni quru maddolor skalaya gora 0%-lo tonzimlonir, eyni
zamanda skalanin rongliliyi vintls-7 aradan qaldirilir. Sifir xottino
qurulmanin diizgiinliiyli 2-3 dofe yoxlanir. Sonra prizma tonziflo
silinarak qurulanir vo asag1 prizmanin iizorins todqiq olunan maye
yaxilaraq yuxar1 hisso baglanir. Yuxar1 vo asagi linzalarin sothi
paralel olmalidir. ©gor mohlul soffaf olarsa, o zaman is1q monboe-
yindon is1q yuxari prizmanin aynasina, agor tiind rongli olarsa
asag1 aynasina yonoldilir. Okulyarin ol dastoyi firladilmagqla isiq-
qaranliq sorhadinin kosigmasi tapilir va natico yazilir. Toyinetma
tic dofo tokrar edilir vo orta adad tapilir.

Ozilmis meyvo vo torovozdon sixilmagla todqiq olunan siro
alimir. Pomidor mohsullar1 tadqiq olunduqda siro ikiqat tonzif
qatindan istifado edilmoklo ayrilir. Istonilon halda ¢ixan sironin
birinci va sonuncu damlasi toyin etmok {igiin istifado edilmir. Bu
onunla slagodardir ki, mayenin ilk damlas1 daha “duru”, sonuncu
isa “gat1” ola bilir (nainki orta voziyyatds olanlar).

(ol soraitinds hall olan quru maddslorin migdarini toyin etmak
ticiin saho refraktometrindon istifado edilir (sokil 2.7). Cihaz
Oziinii izerinds optik sistem barkidilon metal boru kimi gostarir.
Cihazin sonluglarmin birinde toyinetmo naticalorini miisahido
etmok Tciin okulyar-1, ikincido linza borkidilmis cihaz bashgi,
hanst ki, yuxar1 hisso-6 0xa, termometr-5 va isiq qaranliq 4 xattini
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qurmaq Uglin vintos sixilir. Bundan basqa, cihazda koskinliyi
tonzimloma va skalanin storm hoalgalari-3 vardir.

Sokil 2.7. Saho refraktometrinin sxemi

1-skala ilo okulyar; 2-koskinliyi nizamlamagq ii¢iin
halgo; 3-skala storu holgosi; 4-vint (limb); 5-
termometr; 6-yuxari linzanin aynasi

Destills edilmis su ilo sifir xottine quruldugdan sonra prizma-
nin sothi silinir, altdaki prizmaya toqdiq olunan mohlul yaxilir,
yuxart hisso qapanir, is1q yonaldilir vo hesabat aparilir. Toyinetma
ti¢c dofo tokrarlanir vo temperatura diizalis edilir (codval 2.14).

Cadval 2.14

Holl olan maddslorin miqdarinin refraktometrik metodla

toyinindo temperatura diizolis

Temperatur, Mohsulda holl olan quru maddolarin miqdari, %-ls
°C 0 [ 5 1015 203 ][40 ] 5 [ 60 [ 70
Refraktometrin gostaricisindon ¢ixilir
15 0,27 {0,29] 0,311 0,33/0,34]0,35]0,37| 0,38 | 0,39 | 0,40
17 0,17 /10,18 0,19 | 0,20 | 0,21 ]| 0,21 | 0.23 | 0,23 | 0,23 | 0,24
19 0,06 | 0,06 | 0,06 | 0,07 | 0,07 ]0,07]0,08| 0,08 | 0,08 | 0,08
Reftaktometrin gostaricisi lizoring alavo olunur
21 0,06 | 0,07 | 0,07 | 0,07 | 0,07 ]0,08]0,08| 0,08 | 0,08 | 0,08
3 0,19 | 0,20] 0,21 | 0,22 | 0,22 |1 0,23 0,23 | 0,24 | 0,24 | 0,24
25 0,33 0,35/ 0,36 | 0,37 /0,38]0,39]|0,40| 0,40 | 0,40 | 0,40
27 0,48 |0,50| 0,52 | 0,53 | 0,54 ]0,55]0,56| 0,56 | 0,56 | 0,56
29 0,64 | 0,66 | 0,68 | 0,69 | 0,71 0,73 0,73 | 0,73 | 0,73 | 0,74

Bir cox meyvo vo torovazlords sokorlorin miqdarini toyin
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etmoak ticilin refraktometrik ekspres metodundan istifado olunur.
ovvalco hall olan quru maddoslorin migdarinin sokors ¢evrmo
omsal1 tapilir. Bunun {i¢iin bircinsli mohsul partiyasindan azi 10-
15 orta niimuno gotiiriiliir. Hor niimunodo paralel toyin etmolor
aparilir. Sokorin miqdar standart kimyovi metodla vo hall olan
quru maddoalorin miqdarina goro refraktometrik tisulla toyin edilir
(cadval 2.15).
Cadval 2.15
Alma sort niimunasinds hall olan quru maddslarin migdarinin
¢evirmo amsalinin toyini

Maddolar, Orta
% 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Holl olan

quru 11,8/11,9|11,7|12,0(12,0118|11,7|11,8|12,1|12,0| 11,9

maddolor

Sokor 9,52(9,53(9,55|9,60|957|9,49|9,48|9,51|9,61|9,56| 9,54

Iki sirada alman ododlor osasinda holl olan quru maddalorin
sokarlorin miqdarina ¢evirmo amsali tapilir.

Yuxarida qeyd olunan misalda hamin sort alma {igiin ¢evirma
amsal1 barabar olur : 9,54:11,9=0,8

2.20. Pomidorda quru maddalarin migdarinin
tayini

Pomidorun asas hissasi konser sonayesindo pomidor mohsullari
istehsalinda istifado olunur. Bunlara pomidor sirssi, pomidor
pliresi vo tomat pastast aiddir. Biitiin bu mohsullarda quru
maddolorin miqdart standartla normalasdirilir vo uygun olaraq
ciddi miioyyon olunmus hadd daxilinds doyisir. Sirads az1 4,5%,
piiredo 12-15-20%, pastada 30-35-40-45-50% hadlori daxilindo
doyismolidir. Ona goro do pomidor meyvalorinds quru maddolorin
miqdart na gqader ¢ox olarsa, pomidor mahsullarinin ¢iximi bir o
gador yiiksak olur.

Tapsirlq. Miixtalif sort vo yetiskonlik dorocesindo istifads
olunan pomidorlarda quru maddoslorin migdarinin toyini.
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Isi yerino yetirmak {i¢iin 10-15 pomidor meyvasinin saquli ox
tizra 1/4 hissasi kasilir. Kosim hovangdoasts ilo farfor kasada ozilir.
Alinan meyva ozintisindon 10 q gotiiriilorak, iki qat tonzif arasina
goyulur vo sixilaraq sirasi avvalcadon ¢okisi molum olan stokana
kegirilir. Sixi1lma ¢ox bark rejimds, daha yaxsis1 presdo aparilir ki,
cecado siro galmasin.Stokanin siro ilo birlikdo ¢okisindon bos
stokanin ¢okisi ¢ixilmaqla sironin kiitlosi tapilir. Tutaq ki, bu
gostarici bizim misalda 9,1-o barabordir. O, halda nom qaliglarin
kiitlasi barabar olur:

10-9,1=0,99 basqa s6zlo 9%.

Alinmis siro homin stokanda sabit ¢oki alinanadok qurudulur.
Tadqiq olunan quru mddslorin miqdar1 X asagidaki formulla
toyin olunur.

X=KA,

burada : K - 100 grama (bizim misaldal0 q) ¢evirmo amsali;
A - qurutmadan sonra siranin kiitlasi, q.
Ogor bizim misalda qurudulmus sironin kiitlosi 0,5qrama
barabardirss, 0 halda tadqiq olunan quru maddoslorin migdart 5%
toskil edacakdir.
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UCUNCU BOLM®
Meyvoa-taravaz konservlarinin hazirlanmasi va
keyfiyyatinin tahlili
3.1. Konservlarin steriliza ve pasteriza edilmasi

Konservlar istehsalinda asas amoliyyat sterilizo, daha dogrusu
biokimvavi proseslorin dayandirilmast vo mikgoorganizmlarin
mohv edilmasi tigiin isti islon-madir. Meyva-taravoz konservlarini
miixtalif temperaturlarda sterilizo etmok olar. Bu asason onlarin
tursulugundan asilidir. Turs mohsullari, asasan do sirasinds pH
4,5-don az olanlar1 100°C yaxin temperaturda sterilizo etmok
kifayotdir. Belo temperaturda islomo pasterizo adlanir. Turs
olmayan toravozlorin sterilizesi 110-120°C-do aparilir. Sterilizo
miiddati mahsulun konsistensiyasindan, gabin tutumu va tipindan,
mikroogranizmlarin yoluxma saviyyasindon asilidir.

Tapsirlq. Todris laboratoriyasinda va tocriilba dovriinds kon-
serv miiassisasinda steriliza va pasterizo texnikasini moanimsamok.

Texnoloji tolimatlarda sterilizo soraiti asagidaki formulla ifads
olunur:

A-B-C
t

burada: A - temperaturun sterilizoyadok yiiksaldilmo miiddati,
dog;
B - sterilizonin 6ziiniin davametmo miiddati, doag;
C - soyutma miiddati, daq;
t - sterilizo temperaturu;
p - avtoklavda qizdirilma zaman1 bankanin daxilindaki
tozyiqgi konpensasiya etmok ti¢iin yaradilan oks tozyiq,
atm.

Misal. Tutumu 1 litr olan siiso bankalarda xiyar1 konservlagdir-
15-5-15

100 1,2.
Sterilizo etmak ti¢tin mohsul doldurulmus bankalar metal sobo-

to yigilaraq avtoklava qoyulur, sonra avtoklavin qapagi hermetik
~117 ~

mok ticiin sterilizo bu formula uygun aparilir:



baglanir. Sterilizo formuluna uygun olaraq qizdirma aparilir.

Sterilizo basa c¢atdiqdan sonra konservlor soyudulur, soyutma
todricon hor bir dogigoys temperaturu 2-3°C asagi salmagla
aparilir.

Ogor laboratoriyada avtoklav olmazsa toravoz konservlorini
hazirlamaq tgiin sterilizoni a¢iq vannalarda 30-40%-li natrium
xlorid yaxud kalsium xlorid mohlullar: ilo aparmaq olar. Burada
gaynama zamani temperatur 110-115OC-y9 catmis olur. Bu zaman
elo etmok lazimdir ki, duz mahlulu konservlarin igarisino diis-
mosin. Ona gora do halo baglanmayan qapaqlar sixicilarda ban-
kanin agzina barkidilir.

Meyva-gilomeyvo konservlorini pasterizo etmok {igiin agiq
vannalarda gaynar su ils isti islonma totbiq olunur. Bankalar van-
nanin dibinds yerlosdirilmis agac gofaslorin tizarino qoyulur. Su
bankalarin “¢iynine” qodor olmalidir. Qizdirma elo aparilir ki,
gaynama fasilosiz vo sakit olsun. Temperatura 100°C-ya godor
bolgiisii olan termometrlo nazarat edilir. Bu mogsadlo termometr
bankaya yerlosdirilir. Qapaq ya sixici ilo barkidilir, yaxud da sa-
daco olaraq sarbast sokilds agiza taxilir. Pasterizo bankada tempe-
ratur 80°C-yo catdig1 anda baslanir. Pasterizo miiddoti ke¢dikdan
sonra bankalar vannadan ¢ixarilir, agac stol {izarino goyulur va
dorhal agz1 baglanir. Sonra bankalar basi asagi ¢evrilir. Bu halda
gapag Ve onun altinda olan hava daxilds olan isti kiitls ilo bir daha
qizdirtlir. Bundan basqa bu vaziyyst baglanmanin hermetikliyini
yoxlamaga imkan verir.

3.2. Sakarla konservlasdirilan meyva-
gilemeyvanin keyfiyyatinin tahlili
3.2.1. Sakarla konservlagdirmanin apariimast
Maqgsad — Miirabbanin bisirilma timsalinda sokarla konservlos-
dirilmonin 6yranilmasi.
Tapsiriq: Mirabbs iigiin xammalin hazirlanmasi. Miirobbanin
bisirilmasi.
Material va avadanhqlar: meyvos vo torovozlar, sokar, analitik
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torozi, qablar, siiso bankalar vo baglamagq tigiin qapaqlar, gablar.

Isin izah1 va gedisi. Toloba sokarlo konservlasdirmoni kafedra-
nin laboratoriyasinda yerina yetirarok monimsayir.

Molumdur ki, gida sanayesi ¢oxlu migdarda vo boyiik ¢esiddo
sokarlo konservlasdirilon mahsullar emal edir. Bunlara miirabbo,
cem, povidlo, jele, konfityur, sukat, siirtgacdon kegirilmis yaxud
sokoar alava olunmus meyva va gilomeyvalar aiddir. Bu konservls-
rin istehsali yiiksok qatiliqgda sokordon istifadoys asaslanir. Soko-
rin 60-65% vo daha ¢ox kiitlo payina malik olan mohlullar yiiksok
osmos tazyiqino malikdir. Belo miihito diison mikroorganizmlor
su itirarok inkisaf eda bilmir. ©gar konservlar 65-70% quru mad-
dolors malik olarsa, pasterizo vo hermetiklogdirilmadan uzun
miiddat saxlana bilir. Lakin istehsalatda pasterizasiz bazon povid-
lo emal olunur.

Miirsbbads yaxud cemds sokerin 65-70% kiitlo payinda 5°C-
don asagi saxlandiqda torkibdoki saxaroza kristallasir vo mohsul
sokorlosir.

Miirabbanin istehsal texnologiyasi. Miirabbonin hazirlanma
texnologiyasi ¢ox miirokkob olub, bu halda uzun miiddatli vo
coxqat bisirma tolob olunur ki, gilslor biitov qala bilsin (sokil 3.1).
Bu da bir ¢ox hallarda mohsulun dadi, otri, rongindo, homginin
vitaminlarin saxlanmasinda 6z moanfi tasirini gostarmis olur.

Kompot emali {igiin yararli olan meyvo va gilomeyva sortlart
miirabbs {igiin do yaxs1 hesab olunur. Qaragat gilomeyvoasi tam
formalasan, lakin holo tam yetismomis olan texniki yetiskonlik
dovriinds yigilir. Qaragatin yetismis gilolori bisirilma zamani hall
bigir, digar meyva va gilomeyva bitkilori — normal yetiskonlikdo,
lakin yetisib 6tmomis voziyystds istifado olunur. Ogar meyvas va
gilomeyvalar yetismomisso, onlarda protopektinin yiiksok miqdari
Vo bismo zamani hidrolizi naticesindo miirabbo jeleloso bilir.
Yetisib 6tmiis meyvolor hall bisir.

Orta irilikds meyvalardan istifado olunmasi daha yaxsidir, ¢iin-
ki xirdalar sokar sarbatinds bisirildikds kalo-kotiirlasir, daha irilo-
ri iso sokar sorbati ilo daha ¢ox dolmus olur. Cox iri meyvalari
xirda dilimlaro boliirlor.
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Sakil 3.1. Miixtalif meyva-gilomeyvalordon hazirlanmis
miirabbalor
1-qgara qaragat; 2-orik ¢ayirdokli halda; 3-gavali; 4-
albal1 ¢ayirdokli halda

Ayri-ayr1 xammal névlorinin hazirlanmasi. Orik. 35 mm-o
godar boyiikliikdo meyvalor biitov bisirilir. Sokarin gabigdan da-
Xila daha yaxs1 niifuz etmosini tomin etmoak ti¢iin qabig1 desdoklo-
yirlor. 35 mm-don iri meyvolorin ¢oyirdoyi ¢ixarilir vo onlar
yartya boliiniir.

Heyva, armud, alma. Meyvs saplagindan, toxum yuvasindan,
logoyindon vo gabigindan tomizlonir. Iri meyvolor yariya, yaxud
dilimlora boliiniir, qaynar suda yaxud sokor sorbotinds portiiliir.
Dilimlorin tutqunlagsmasinin garsisini almaq tiglin bigirmoaya godar
onlart 0,5-1%-1i limon tursusu mMohlulunda saxlayirlar. Portmo
miiddati forgli olub, bitkidon, sortdan vo yetismo daracasindon
asilidir. Heyva yumsalana godor blansirlonir (portiiliir), armud
suda 5-10 doqgigo yaxud 5-10%-li sokar sorbstinds 7 dagigo 90-
100°C-do, alma gaynar suda 5 dogige portiiliir. Ogor alma
meyvalari hall bisirss, onlart 4-6 dogiqo 30%-li sokor sorbatindo
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80-95°C-do pértiirlor. Almanin xirda meyvali sortlar gaynar suda
blansirlonir, sonra desdoklonir.

Al¢ca, gavali, goyam. Meyvo saplagindan tomizlonir vo 80-
85°C-do suda 5 doagigo miiddatinds pértiilorok desdoklonir. 25%-li
sokar sorbatinds 80-85°C temperaturda pértmak olar. Gavalinmn iri
meyvalari bir torafdon ¢ayirdays godor boliine bilar.

Sulfitlogdirilmis yarimfabrikatlar sulfitsizlogdirilir, tozo dondu-
rulmuslarin birbasa cem bisirmadon avval donu agilir.

Cemin bisirilmasi. Miirobbas {igiin olan xammalla miiqayisoda
cem {iglin olan xammala daha ciddi taloblor qoyulur. Meyva-
gilomeyva bitkilorinin heg¢ do biitiin sortlar1 cem alinmasi tiglin
yararli deyildir. On yaxsi meyvo-gilomeyvolor 1% pektina vo azi
1% tzvi tursulara malik olanlar hesab olunur. Xammalin cem
iglin yararligi onun jelelayici xiisusiyyotinin miioyyan edilmasi
ilo askar olunur.

Cem tiglin yalniz birgat bigsirma totbiq olunur. Xammal quru
maddolorin asagidaki kiitlo payma godor qaynadilir: pasterizo
olunmamis cemds — 72%, pasterizo olunmusda — 68% (sokil 3.2).

R\ ™ - . -

Sakil 3.2. Hazir cem niimunalori
1-sirali ¢iyalok cemi; 2-¢iyalok vo qirmizi qaragat
cemi; 3-cem assorti; 4- ¢iyalok cemi

Tumlu bitkilorin hazirlanmis meyvalori bisirmo aparatlarina

~121 ~



doldurulur va kiitlosinin 10-15%-i miqdarinda iizarina su slave
olunaraq bisirilir: alma vo armud — 10-15 doagigoe, heyva — meyva-
lorin yumsalmasina qadar. Sonra talab olunan miqdarda 70-75%-
li sokar sorbati yaxud sokar tozu slavs olunaraq hazir olana qador
bisirilir. Morugq, bdyiirtken, iivaz, ¢iyalok kimi gilomeyvalor ha-
zirlandigdan sonra darhal gaynayan 70%-1i sokor sorboatine salinir
Vo hazir olana qodar bisirilir. 9gor avvalcadan sirads aparilan toh-
lil naticasindo xammalda pektinin az oldugu moalum olarsa, bis-
monin sonuna 5-10 dagige galmis onun iizarine lazim olan mig-
darda jelelosdirici sira, yaxud pektin konsentratinin mahlulu slava
olunur.

Uzun miiddatli isti ilo isloma pektini pargalayir vo onun jele
amoalo gatirmak xiisusiyyatini zaiflodir. Mohsulun qarisdirilmasi
jelenin strukturunu pozur, lakin bisirilmads qarigdirilma dayandi-
rildigda o, barpa olunur. ©gar moahsul bisirilmodon sonra qarigdi-
rlarsa, jelenin qurulusu vo jelesokilli konsistensiya dagilir.

Jejelosdirici sira alma, heyva vo digar yiiksok pektin maddolo-
rina malik olan meyvalordon alinir vo asas xammalin kiitlasinin
15%-don ¢ox olmamagqla onun tizarine slavs olunur (sokil 3.3).

Wlgp £

Sokil 3.3. Hazir jele niimunalori
1-qirmiz1 qaragat jelesi; 2-moruq jelesi

Pektin konsentratt mahlulu 1 hissa quru pektin tozu ila 5 hissa
sokorin qarigdirilmasi ilo hazirlanir. Sonra qarisiq 20 hisso suda
hall edilir, 5-6 saat saxlanir, tonzifdon yaxud zorif kapron tordan
stiziiliir.

Gavali, al¢a, albali meyvalori bisirmo aparatlarina doldurulur,
tizarina su olava olunur (kiitlonin 10-15%-1 miqdarinda) vo 3-5
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daqigo bigirilir. Sonra 15 doagigqe miiddstinds 70-75%-1i sokar
sorbati, yaxud sokoar tozu slavs olunaraq bisirilmo davam etdirilir.
Bigirmoanin sonuna gadar jelelosdirici sirs alava olunur.

Orik, saftal1, portagal vo naringidon cem avvalcadon portiilmiis
xammalin 10%-1i sokar sorbatinds bisirilmasindon alinir.

Orik va saftali 5-7 dogige 85°C-da, portagal vo naringi dilimle-
ri 15 dogigo 85-90°C-do pértiiliir. Bundan sonra 70-75%-li sokor
sorboti yaxud sokor tozu olave olunur vo hazir olana godor bi-
sirilir.

Cemin hazirlanmasi iizro biitiin amoliyyatlar siiratlo yerina
yetirilir ki, pektinin par¢alanmasina imkan verilmoasin. Ev sorai-
tinds bisirmo avvaldan giiclii od iistiinds yerina yetirilir ki, pektini
pargalayan fermentlor inaktivasiya olunsun.

Cemin hazir olmasint onun gqasigdan axmasina goro miioyyan
edirlor. Ogor cem damcilarla axirsa bisirmo davam etdirilir. Hazir
cem qasiqdan «zorif saplarla» axir.

Cem damlasini bosqaba qoyub barkimasini gozlayirlor. Hazir
cemin sathi kalo-koturlogir.

Cemin hazir olmasin1 miisyyan etmok {iciin on yaxs1 iisul tex-
niki termometrdon istifado olunmasidir. ©gar cemi pasterizo edib
hermetik baglamagq istoyirikss, o zaman bigirmo kiitlonin tempera-
turu 104-105°C olduqda dayandirilir. Hazir cem isti sokilds dorhal
steril bankada yayilir, pasterizo olunur vo agzi baglanir. ©Ogar cem
soyuq sokilda (pasterizasiz) doldurulursa, o zaman bigirma kiitle-
nin 106,5-107,0°C temperaturunda dayandirilir.

Sulfitlogdirilmis xammaldan cem bisirildikds avvalca onu gay-
nayana qodor sulfitsizlosdirirlor (sulfit anhidridinin miqdar
0,02% olanadok), sonra tozo xammalda oldugu kimi bisirirlar.

Meyva-gilameyva konfityuru — bu, cemin név miixtalifliyidir
(sokil 3.4). Meyvalor yaxud onlarin dilimlori, gilomeyvolor jele-
losdirilmis kiitlodo barabor saviyyads yayilmalidir. Konfityurun
konsistensiyasi cema nisbaton daha sixdir. Ona gors do konfityur-
lar miitloq pektin mohlulu, vanilin, qida tursulari alave olunmagla
hazirlanir.
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Sakil 3.4. Gavali marmelad-konfityuru

Pektin mohlulu quru pektindsn, yaxud pektin konsentratindan
hazirlanir. 1 hissa quru pektin 3 hisss sokarlo qarigdirilir, 16 hissa
su olava olunur va pektinin tam holl olunaraq bircinsli kiitlo alin-
masinadok qarigdirilir. 5-6 saat saxlanir, siiziilir, xammal olave
olunur. 1%-li pektin mohlulunun miqdart xammalda pektinin
miqdarindan va onun jelelosma xiisusiyyotindon asilidir.

Xammalin hazirlanma texnologiyasi vo konfityurun bisirilmasi
demoak olar ki, cemin texnologiyasindan farglonmir. Lakin kon-
fityur bisirildikdo bisirilon kiitlonin quru maddslorin kiitlo faizi
50%-o catdigda onun fiizorino tolob olunan miqdarda pektin
mohlulu slava olunur, sonra isa 50%-li limon yaxud sorab tursusu
mohlulu slava olunur. Tursu elo migdarda slave olunur ki, hazir
mohsulun tursulugu 0,8-1,3% olsun. Albali vo ancirdon konfityur
hazirlandiqda bigirmonin sonunda vanilin (1 ton mohsula 15
gram) alava olunur.

Bisirmodo xammala limon tursusunun slave olunmasi saxaro-
zanin tadricon hidroliz olunmasina (30-40%-o godori gliikkoza va
fruktozaya c¢evrilir) vo mohsulun gokarlosmomasina sabab olur.
Bu mogsadlo saxarozanin bir hissasini qliikozaya malik patka ilo
ovaz edirlor. Miirabbs vo cem sorbotdo quru maddslorin miqdari
60% oldugda da sokorlogmir, belo halda onlar qicqirmasin deya
pasteriza olunur va hermetik baglanir.

Cem, konfityur va povidlo miirobbadan forgli olaraq jelesokilli
konsistensiyaya malik olmalidir. Jelelosma tursu vo sokor istiraki
ilo pektinin hesabina bas verir. On yaxsi jelesakilli konsistensiya
tursu vo pektinin 1% vo sokor 65% qatiliginda alinir. Jele amalo
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gatirmok xiisusiyyati pektinin 6ziiniin jelelogsmasindon asili olub,
bir gox meyva Va gilomeyvalords bu xiisusiyyat yiiksakdir. 9Ogar
bu xiisusiyyat Kifayst godor olmazsa xammala jelelosdirici sira
yaxud pektin mohlulu slavs olunur.

Povidlo — meyva, gilomeyvo yaxud meyva-gilomeyva piiresi
sokarlo bisirilmoklo alinan mohsuldur (sokil 3.5). Povidlonun
konsistensiyasi jelesokilli, dadi tursasirindir. Ona gora do povidlo
turs olmayan vo zoif jeleloson xammaldan emal olundugda ona
qida pektini, limon yaxud sorab tursusu alava olunur

Jf( N

Sakil 3.5. Piire vo povidlo
1-¢iyalok piiresi; 2-morug povidlosu

3.2.2. $akarla konservlagdirilan mahsullarin tadqiqi

Meyvo-gilomeyvo sirniyyatinda marmelad, pastilla, povidla,
miirabba, cem, jelo va sukat aiddir.

Miirabbo, cem vo povidla gobul edilarkan bir litrlik bankadan
10, g litrlik hacmo godar olan balonlardan 3-5 adad tig litrdan
cox tutumu olan gablardan iso bir odod gotiiriib orqanoleptik
tisulla keyfiyyotinin miioyyan etmok lazimdir. Ogor moamulat
collokds daxil olmussa, onda yerlorin sayinin 3%-indon (3 yerdon
az olmayaraq) 200 q gotiiriib yaxsi qarigdirmaq, sonra 500 q
miqdarinda orta nimuns ayirmaq lazimdir. Qablasdirilmis momu-
latda bankadaki biitiin mohsul, ¢aki ilo satilanlarda ise orta niimu-
no keyfiyyatco yoxlanir.

Miirabba, cem va povidlanin orqanoleptik iisulla qiymatlondi-
rilmasinin 6z xiisusiyyatlori vardir. Bu ondan irali galir ki, miirab-
ba va cemin omtas sortu, onlarin orqanoleptik gostaricilarina gora
miioyyonlosdirilir. Keyfiyyatindon asili olaraq miirobbs ekstra, ola
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Vo 1-ci sorta boliiniir. Tumlu gilas vo albali miirabbasi va ¢allok-
lora gablagdirilmig miirabbs yalniz 1-ci sortda buraxilir. Cem ola
Vo 1-ci sorta ayrilir.

Keyfiyystinin miiayyan edilmasins taranin vo onun markalan-
masini yoxlamaqdan baglamaq lazimidir. Qablasdirilmis meyve-
gilomeyvs sirniyyati oavvalcs ¢ini fincana vo ya basqa bir dayaz
qaba tokiilmalidir.

3.2.3. Organoleptik gastaricilarin tayini

Organoleptik tisulla meyva-gilomeyva sirniyyatinin xarici go-
rliniisii, dadi, iyi, rongi vo konsistensiyasi miiayyan edilir.

Miirabbonin xarici goriiniisii yoxlanilarkon, onun meyvasinin
bircinsli olmasina fikir verilir. Sarbatin soffafligin1 vo onun daxi-
linda olan asil1 hissaciklorin olmasini yoxlamagq tigiin sorbot siizii-
liir vo ag1q slisadon stokanda giindiiz is1ginda nazardon kegirilir.

Biitiin momulat névlari liglin xarlama va qicqirma slamatlori-
nin olmast miiayyan edilmalidir.

Povidlonu yoxlayarkon onun eynicinsli olmasima, azilmomis
hissonin, tumun vo qabiq hissasinin olub-olmamasina fikir
vermok lazimdir.

Dad vs iyi yoxlayarkan, onun hazirlandigi meyvanin doa va iyi-
no miivafiq olmasi daracasi, konar dad va iyin, eloco karamellos-
mis sokar dadinin olmas1 miiayyan edilmalidir.

Rangini yoxlayarkon hazirlandigi meyvo - gilomeyvanin rangi-
no uygun olmasi nazars alinmalidir. Miirabbas iso slavs olaraq lo-
kali vo iizarinds gara ndqto olan meyvelorin say1 miioyyonlosdiril-
malidir.

Konsistensiyasini tayin etmak {igiin mohsulu qarisdirirlar. Po-
vidlo vo cemdoan forgli olaraq miirobbads meyvanin vo sorbatin
konsistensiyasi ayrildigda yoxlanilir. Meyvonin konsistensiyasini
yemoklo miioyyan edirlar.

3.2.4. Miirabbada meyvanin migdarinin tayini
Standartlarda (DOST 7061-70) ayri-ayri meyvalarin torkibin-
doki meyvonin miqdart normalasdirilir. Ona gora miirabbonin

~ 126 ~



keyfiyyati yoxlanarkan meyvanin fazilo migdart miiayyan edilmo-
lidir.

Lavazimatlar. 200-500 ml-lik ¢ini fincan, diametri 1 sm va
gozciiklorinin Ol¢iisii 2,5-3,0 mm olan sim olok, su hamamu,
texniki torazi.

Isin gedisi. Gotiiriilmiis orta niimunodon yaxsi qarisdirmaq
sortilo 200 q ¢okib su hamaminda 60°C-ya qodor qizdiririq. Cini
fincanin kiitlasini toyin edib miirobbanin motini alokdon fincana 5
dag orzinds siiziiriik. Miirabba matinin kiitlasini tayin edib 100-o
vurmali vo miirobbanin imumi kiitlasino bélmaklo matin faizlo
miqdarini tapiriq.

Miirabbanin ¢esidindon asili olaraq meyvanin miqdar1 45-55%
olmalidir.

3.3. Meyva-gilameyva kompotlarinin

hazirlanmasi

Kompotlar meyvo yaxud gilomeyvalorin sokor sorbstindo isti
steriliza ilo konservlagdirilmasindan hazirlanir. Bozon onlar1 mey-
Vo Vo gilomeyvalorin qarigigindan hazirlayirlar ki, bu zaman onlar
assorti adlanir.

Kompot istehsalinda xammala xiisusi taloblor qoyulur. Meyva
va gilomeyvalor yiiksok dad vo otir keyfiyyotino malik olmali, ki-
fayot qodor iri, parlaq vo borabor sokilds ronglonmis olmalidir. Isti
islonma vo saxlanmada kompotlar soklini dayismomoali, meyvalor
hall olmamali va onlarin rangi pislosmomoalidir. Cayirdokli mey-
volorda ¢oyirdak, tumlu meyvalordo ise toxum yuvasi bdyiik
olmamali, gayirdoklor lotdon asanligla ayrilmali, homginin tumlu-
larin qabigi ¢ox kobud olmamalidir.

Kompot hazirlamaq {i¢iin laboratoriyada alma, armud, albali,
gilas, saftali, orik, liziim, ¢iyalok, morugdan istifado olunmasi tov-
siys edilir.

Tapsiriq. Miixtalif ndv vo sort meyvo va gilomeyvo xamma-
lindan istifado etmoklo kompotlarin bir ndviiniin hazirlanmasi.
Qaliglarin miqdarinin hesablanmasi. Sonraki darslords hamin
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kompotun dequstasiya giymatlondirilmasinin aparilmasi.

Kompotlarin hazirlanmas: asagidaki texnoloji amaliyyatlardan
ibaratdir: sortlagdirma, g¢esidlomo, yuma, tomizloma, ¢ayirdayin
Vo toxum yuvasinin konar edilmasi (agar lazimdirsa), blansirloms,
doldurma, sorbat slavs olunmasi, agzinin baglanmasi va sterilizo.

Xammal hazirlandigda xammalin timumi kiitlasinden qaligla-
rin miqdar1 (faizlo) hesablanir vo asas texnoloji gostaricilordon
biri hesab olunur. Blangirlomodo xammalin tursulugu no godor
yiiksok olarsa, onun bir 0 godar tez bismoasi bas verir. Ona goéra
yiiksok tursuluga malik adi Antonovka alma sortunu 4-6 dagigo
miiddstindo 80-85°C temperatura malik suda blansirloyirlor, az
tursuluglu almalar isa 5-6 dagigo qaynar suda blansirlonir. Blan-
sirlonma suyuna 0,1% limon yaxud sarab tursusu alave olunmasi
tovsiya edilir. Clinki bu agiq rongli meyvalari tutqunlasmaqgdan
qoruyur. Uziim, morug, ¢iyalok, gilas, albali vo oriyi blansirlomir-
lor. Saftali vo gavalinin isa 2-3%-1i galovi mohlulunda blangirlon-
mosi aparilir: birincido qabiq vo qopmalar konar edilir, ikincido
gabiqda ¢oxlu sayda xirda catlar amala goalir. Qalavi mahlulunda
blansirlomadon sonra xammal méhkom yuyulur.

Sokor sorbatinin gatiligi xammalin xiisusiyyatlorine uygun
(esason tursuluguna) 30-60% hoddinds miioyyon olunur. Uziim,
xirda meyvali Orta Asiya ariklori, Vengerka gavalisi tigiin 30%-li;
alma, armud, gilas 35%-li; heyva, saftali 1%-li; moruq, ¢iyalok,
albali, alga, zogal 60%-li vo bir gadar gox sarbatdan istifads olu-
nur. Sarbast hazirlamaq ii¢iin blangirloma suyundan istifads olun-
malidir. Sarbot hazirlanmasina dair moalumatlar cadvalds verilir
(codval 3.1).

Armud kompotlar {igiin sorbato xammalin kiitlasinin 0,1%-i
gadar gorab tursusu olave olunur. ©gar sorbat bulanliq olarsa, onu
toyuq yumurtasinin agi ilo duruldurlar. Bir yumurta ag1 togriban
40-50 litr sorbato kifayot edir. Yumurta agi soyuq sorbotdos holl
edilir, sonra qaynadilir. Bu zaman amalo golon kopiik 6zii ilo
borabar bulanliq yaradan hissaciklori do {izo ¢ixarir. Sonra sorbot
filtrdon kegirilir.

Coadval 3.1
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Sokar sorbatinin hazirlanmasi tigiin malumatlar

. |1000 g sorbsto gedir,| 1000 ml suya Qaynama
iﬁﬁ??} m;/o q sokor gotiiriiliir, a?f;lk;gt d:% temperaturu,
qattigl, Ssu sokor q 4 * °c
30 700 300 429 1266 | 1,129 101,0
35 650 350 538 1334 | 1,153 101,2
40 600 400 667 1414 | 1,179 101,5
45 550 450 818 1508 | 1,206 101,7
50 500 500 1000 1621 | 1,233 102,0
55 450 550 1322 1749 | 1,263 102,5
60 400 600 1500 1932 | 1,295 103,0

Hazirlanmig meyvalor bankaya doldurulur, izarins sorbot slavo
olunur, agzi baglanir va sterilizo olunur. 0,5 litrlik siiso bankalar
iiciin avtoklavda sterilizo temperaturu 100°C, sterilizonin davam-
etmo miiddoti 20 dogigoys yaxin, oks tozyiq 1,2 atmosferdir.
Meyvalar bigib 6tmasin deys kompotun qizdirma vo soyudulma-
sin1 ¢ox tez aparmaq lazim golir. A¢iq vannalarda da pasterizs tot-
bigq etmok olar. O halda bankalarda temperatur 80°C-ys catmal,

pasterizo miiddati iso 25-30 dagigoys catdiriimal

1dir (sokil 3.6).

-
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Sakil 3.6. Kompot niimunalori

1-¢iyalok kompotu; 2- ¢iyalok va gilas kompotu;
3-arik kompotu
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3.4. Siralarin hazirlanmasi

Maqsad — Meyva va taravazlordoan siralorin hazirlanma vardis-
larinin manimsanilmasi.

Tapsirlq. Laboratoriya soraitinds sixilmis sirslorin hazirlan-
masl.

Material va avadanhglar: Secilmis meyvo Vo torovozlor,
analitik torazi, gab, siiso banka vo baglamaq ii¢iin qapaglar, alok,
bisirmak ti¢iin gab, sira ¢okan, sixici, refraktometr (sokil 3.7, 3.8).

Saokil 3.7. Sira hazirlamaq iiciin avadanliglar
a) azici; b) vintli pres; v) sironin isti bigirilmasi ti¢iin
qurgu

Isin izah1 vo gedisi. Miiasir sirolor Avropa Birliyinin siro Vo
nektarlar istehsalgilar1 Assosasiyasinin taloblorina cavab vermali-
dir vo agagidaki anlayislart 6ziindo shato etmolidir:

1. Siro — maye mohsul olub, meyvo yaxud torovozdon mexa-
niki tosirlor vo fiziki tisullarla konservlosdirilmoklo alinan moh-
suldur. Sira qatilagdirila vo sonra su ilo durulasdirila bilar. Siraya
konservantlar (tobii konservantlardan basqa), siini atirlosdiricilar,
o climladon tobii vo rongloyicilors uygun slavalor vurulmasina yol
verilmir. Meyva siralari Iat vo yaxud sokor olave olunmagqla hazir-
lana bilor, bu halda gablamanin {izorindo gostorilir, masalon, «latli
alma-albali sirasi sokarloy.

2. Nektar — meyva sirasinin bir yaxud bir ne¢o név qatilasdi-
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rilmig sirolorin yaxud yetismis tozo meyvalorin plireyabonzor ye-
yilon hissasinin su, sokor, yaxud balla garisigindan alinir. Meyva
sirasinin kiitlo pay1 az1 25-50% toskil etmolidir.

3. Siroyo malik igkilor. Natural meyvo sirasinin yalniz su vo
sokarla deyil, ham do limon tursusu ilo garisigidir. Meyva igkilari-
nin konservlogdirilmoasi hom fiziki, hom do kimyoavi tsullarla
miimkiindiir. Siroyo malik meyva i¢kilorinds az1 10%, torovozlor-
do 40% siro olmalidir. Siroys malik igkilora tobii vo siini otirlog-
diricilor, hamginin ronglayicilor vo kimyovi konservantlar slava
edilmasing icaza verilir.

Meyva Vo torovozlordon siralor texnoloji tolimata uygun
kafedranin laboratoriyasinda hazirlanir.

Sokil 3.8. Siranin ¢ixarilmasi ti¢lin agac sixict

Yetismis meyvo yaxud torovazlor sortlasdirilir, gokilir vo
yuyulur, sonra blangirlonir, 2-3 dagigs middatinds tor slokdan
yaxud tonzifdon gaynayan suya, sonra soyudulmaq i¢iin soyuga
kegirilir. Xammal paslanmayan poladdan hazirlanmis olokdan
kegirilir. Siirtgocdon kegirilmis kiitlo tomiz, oavvalcadon ¢okilmis
gaba toplanaraq c¢okilir. Sira ¢iximi asagidaki formulla toyin
olunur, faizlo:

B=100 c/P,
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burada: ¢ vo P — uygun olaraq sira Vo meyvenin kiitlosi, kg-la.

Sira qarigdirilir vo refraktometrdon istifads edilmokls hall olan
quru maddolorin migdar1 tayin edilir, gaynayana godor qizdirilir,
sliso bankalara doldurulur v dorhal agzi baglanir.

3.5. Pomidordan siralar va digar mahsullar

istehsali

Isin maqgsadi. Meyva va torovazlorden sire emali texnologiyasi
ilo tanisliq. Pomidor sirasi Vo piiresinin hazirlanmasi, toxumunun
¢ixarilmasi il tanighq.

Tapsirlq. Laboratoriyada pomidor sirasi Vo piiresi hazirlamag-
la toxum va sira ¢iximini miisyyan etmoli, refraktometrin komayi
ilo hazir mahsulda quru maddoslorin migdarinin miioyyan olun-
masl.

Isin gedisi. Yuma, yoxlama, sortlasdirma, meyva vo gilomey-
valorin ozilmasi, sironin ayrilmasi vo onun konservlosdirilmasi
texnoloji proseslorini 6yronmali. Bu zaman yetismomis, normal
Vo yetisib 6tmiis almalardan siro alinmasina digqot yetirmali.

Pomidor sirasinin hazirlanmasi. Bu dors miisllimlo birgo ye-
rino yetirilmoklo toxum pomidordan ¢ixarilir vo Sopin iigiin istifa-
do olunur. Tazo yi1gilmig, yaxsi yetismis bir pomoloji sorta aid
pomidorlar sortlagdirilir, xasto vo geyri bitkilor konar edilir, ¢oki-
lir vo tomiz suda yuyulur. 9gor meyvalorin saplaginda yasil xalla-
ra tosadiif olunarsa hamin yerlor kasilir. Pomidorlar agac toxmag-
la azilir, paslanmayan poladdan olan metal slokdon kegirilir, sira
avvalcadan ¢okilmis va alok altina qoyulmus emalli kasaya topla-
nir (toxum vo qabiq olokdo qalir). Kasa sirs ilo birge ¢okilir.

Sira ilo kasanin birgo kiitlasindon kasanin kiitlasini ¢ixmagla
pomidorun kiitlasino goro faizlo ifado olunur. Bununla da siro
ciximi midyyon olunur. Siro ¢iximinin X (%) hesablanmasi
asagidaki formulla yerina yetirilir:

x=2100,
a
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burada: a — pomidorun kiitlssi, kq;
b — siranin kiitlasi, kq.
Misal. 3 kg pomidor emal olundugdan sonra 2,1 kq sira alin-
misdir. Bu halda sirs ¢iximi agsagidaki kimi olur:

x:%100:70%.

Pomidordan sira ¢iximini artirmaq {igiin onu tonzif kisays, ya-
xud metal tora dolduraraq 1-2 doqige miiddstinds gaynar suya
salirlar. Bu is 0 hesabla aparilir ki, qabiq yansa da lst yanmasin.
Bu, toxumlarin ciicorma gabiliyyatinin saxlamasit magsadils belo
edilir.

Toxum qgabiq Vo lot qaliglarindan suda yuyularaq ayrilir, sonra
onu qurudur vo emala verilon pomidordan toxum ¢iximini tayin
etmok tigiin gakirlor.

Alman siro qarigsdirilir vo refraktometrlo onda olan quru mad-
dalorin miqdari tayin edilir (4,5%-dan az olmamalidir). Sonra sira
90°C temperatura gador qizdirilir, gablara doldurulur, hazirlanmig
gablar avtoklavda 120°C temperaturda 20-30 dogige sterilizo
olunur.

Piire hazirlanmasi. Pomidor sirasi emalli gablarda daimi ga-
rigdirilmagla bisirilir. Bu zaman gézlomok lazimdir ki, kiitlodo
yanma bas vermasin. Bisirilmoa prosesinds refraktometrlo quru
maddolorin miqdart yoxlanir. Quru maddoslorin miqdar1 12%-o
catdigda bisirilmo dayandirilir.

Hazirlanmis tomat piiresi qaynar sokildo (85°C temperaturda)
siiso bankalara doldurulur, agz1 baglanir vo 30-50 dogige 100°C
temperaturda sterilizo olunur. Qaynar doldurma daha sads olub,
ondan tutumu 2, 3 vo 10 litr olan banka va balonlarin doldurulma-
sinda istifado olunur. Bankalar doldurulmazdan oavval gaynar su
ilo yaxalanir vo dorhal demak olar ki, pomidor kiitlasi ilo dolduru-
laraq cold agz1 baglanir vo bankanin bogaz1 vo qapaginin pasteri-
zo edilmasi mogsadilo yani isto yigilir. Tomat piiresi almaq tigiin
lazim olan tozo meyvolorin miqdar1 X (kq) asagidaki formulla
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hesablanir:

aC,100-100
(100—P1)C1(100-P,)’

burada: a — hazir mohsulun kiitlasi, kq;
C; — tozo pomidorda quru maddalorin miqdari, %;
C, — hazir mohsulda quru maddslarin miqdari, %;
P, — istehsal itkilari, %:;
P, — siirtgacda qaliglar (toxum, gabiq va kobud liflar), %.
Istirakgilarin pomidorda quru maddoalorin miqdarinin hazir
mohsul ¢iximina tasirini bilmasi vacibdir. Ona gora do misalda
itkilor eyni, lakin pomidorda quru maddslorin migdar1 forglidir.
Misal. 1 kq tomat piiresi almaq ti¢iin lazzm olan pomidorun
miqdarinin (X; vo Xj;) hesablanmasi.
Meyvalards quru maddonin miqdar1 4,5% (X; {¢iin) Vo hazir
mohsulda 12, istehsalat itkilori 7, siirtgocdo qaliglar 4%:

_ 1121100100
1™ 100-7)4,5(100-4)

3 kq.

Pomidorda quru maddalorin migdar1 6% (X; {igiin):

1-12-100-100
27 (100-7)6(100—4) =2,2kg.

Uygun olaraq tozo pomidorda quru maddoslorin migdarinin
1,5% artmas1 xammal sorfini 17% azaldir (2,2:3-100=17).

Isin yerina yetirilmasina dair hesabat. Siro, toxum, tobii steri-
lizo olunmus pomidor sirasi vo quru toxum ¢iximina dair molu-
matlar taqdim olunur.

Material va avadanhgqlar. Tozo pomidorlar, bigaq, alok, agac
toxmag, emalli kasa, texniki vo skalal1 torozi, bankalar, gapaglar,
refraktometr, laboratoriya avtoklavi (sokil 3.9, 3.10, 3.11, 3.12).
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Saokil 3.9. Siirtgoc masini KPT

sira bugu
7
f r—»—oq—/-
3
2y % T
i 5:]5

Sokil 3.10. Buxarlandirict ¢onin kommunikasiya sxemi
1-tomat Kkiitlosini ¢ono Otlirmok iiglin  boru; 2-
bugotiiriicii; 3-suyu ilanvari boruya &tiirmok {igiin su
borusu; 4-girkab sularin ¢ixisi; 5-hazir tomat piireni
bosaltmaq ti¢iin boru; 6-kondensati ayirmaq ii¢iin boru;
T-aparat1 yumaq ii¢lin su borusu
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Sokil 3.11. Pomidor mohsullarinin qatilasdirilmasi ii¢iin {i¢
korpuslu vakuum-buxarlasdirici aparatin sxemi
1-birinci korpus; 2-ikinci korpus; 3-iisiincii korpus;
4-kondensator

Sokil 3.12. Tomat mohsullar1 istehsali izro miiasir axin xattinin
imumi goriiniisii
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3.6. Tahii taravez konservlarinin hazirlanmasi

Tobii torovoz konservlori elo hazirlanir ki, bu zaman xammal
ohomiyyatsiz doyisikliklors moaruz qalir. Ona géra do onlar1 tabii
adlandirirlar. Bu tip konservlorin hazirlanmasinda asas omoliyyat-
lar asagidakilardir: sortlasdirma va ¢esidloma, yuma va tomizlomo
(agor lazimdirsa), blansirloma, doldurma, tizarina mohlul slava
olunmasi, agizin1 baglama va sterilizo. Tabii torovaz konservlorin-
don daha populyar olanlar1 asagidakilardir: yasil noxud, tobii
biitév pomidor, tabii sirin bibar.

Tapsirlq. Bir nov tobii torovoz Konservinin hazirlanma texno-
logiyasinin monimsanilmasi. Onlarin keyfiyyatinin giymatlondi-
rilmasi tiglin dequstasiyanin aparilmasi.

Yagsul noxud. Bu n6v konservlarin hazirlanmasi {igiin siid yetis-
konliyi dovriindos y1g1lmis torovoz noxudunun bas sortlar olveris-
lidir. Bu morhalads y18ildigda noxud donlari hala zarif vo dadli
olur. Ciinki onlarda nisastanin miqdar1 az, sokorin miqdar1 iso
yiiksak olur. Yasil noxudun yetigkonlik doracasini onun sixiligina
gora toyin etmok olar. Noxud yetisdikco onun sixligr da artir.
Konservlagdirmak tiglin yasil noxud donlorinin sixligi 1,03-don
yiiksok olmamalidir. Sixlig1 miioyyan etmok li¢iin don partiyasi
x0rok duzunun 4,25%-li mohluluna (sixligi 1,03) salinir. Belo
mohlulda donlor batmamalidir.

Yasil noxuddan konservlorin hazirlanma texnologiyasi yuma-
dan; donin 2-5 dogigo miiddstindo 90°C temperatura malik suda
blangirlonmasindon; soyuq suda soyudulmasindan; bankanin
noxudla doldurulmasindan; 2-3% xo0rok duzu vo 2-3% sokars
malik isti mohlulla doldurulmasindan, laklanmis tonoko gapagla

baglanmasindan vo asagidaki formula uygun sterizlizosindon

ibaratdir 2=32"22.0 g
120

Noxudun blangirlonmasi Vo zalivkanin hazirlanmast ti¢iin yum-
saq sudan istifads olunmalidir. Ciinki cod sudan istifads olundug-
da onun torkibindaki yiiksok migdarda kalsium noxudlarin kobud
alinmasina sabab olur.

Tabii biitév pomidor. Pomidor konservlori qabiqla hazirlanir
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Vo iizaring xorak duzu mahlulu slavs olunur. Yaxsi olar ki, gava-
livari formali, az toxum yuvali sortlardan istifado olunsun. Eyni
zamanda iri meyvali pomidor sortlarindan da istifado etmok olar.
Lakin bu halda yaxsi olar ki, meyvodon qurmizi deyil, ¢ohrayi
yetiskanlik doracosinds istifado olunsun. Ciinki sonuncu halda
meyvalor daha méhkom olur.

Yuyulmus meyvalar saligali sokilda siiso bankalara yigilir, 2-
2,5%-l1i isti x6rok duzu moahlulu slava olunur. Agz1 baglanir vo

asagidaki formula uygun sterizlio edilir (0,5 litrlik bankalar {igiin)
20-25-20
oo -1,8.

Pomidorlarin iizarina tozo hazirlanmis siirtgacdon kegirilmis

Vo 2-2,5% x06rok duzuna malik pomidor kiitlasi alava olunur.

Tabii giil kalam. Giil kolom populyar toravaz bitkilarindandir.
Konservlasdirmok tigiin diametri an az1 7 sm olan bork ag bash
sortlardan istifads olunur. Baslardan ona yapismis yasil yarpaglar
konar edilir va onlar ¢i¢ak topalarina boliinarok méhkam yuyulur.
Sonra ¢igak topalar1 2% xo6rok duzu vo 0,05% limon tursusuna
malik gaynayan mohlulda 2-3 dogige miiddstinds blansirlanir.
Blansirlonmadas koalom taravazlarinin zangin oldugu kiikiirdli bir-
lasmolor konar olunur. Kiikiirlii birlosmolorin hesabina konserv-
logdirilon giil kolom tutqunlagmir. Su vo duz domiro malik olma-
malidir. Ciinki domirds tutqunlagma yaradir. X6rok duzu va limon
tursusu 6z novbasinds ¢igak topasinin agarmasini tomin edir.

Kolom blangirlonmadon sonra soyuq suda soyudulur, siiso
bankalara doldurulur, 2% x6rok duzu vo 0,2% limon tursusuna
malik gaynar mohlul {izorino olave olunur. 0,5 litrlik siiso
bankalarda sterilizo asagidaki formula uygun aparilir:

20—-15-25
108-116

2,2.

Sterilizodon sonra soyudulan konservlor qaranliq yerdo
saxlanir.
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3.7. Meyva va taravazlerin qurudulmasi

3.7.1. Xammalin qurudulmast va mahsul ¢rxxaminin hesabat:

Isin moaqsadi. Meyvo va toravazlorin qurudulma texnologiyasi
ilo tanigliq. Xammalin hazirlanmasinin hazir mohsulun keyfiyyo-
tina tosirini gostarmak, qurudulmus meyva va toravazlorin ¢iximi-
nin tayin olunmasini dyronmak.

Tapsirlq. Xammalin qurudulmaya hazirlanma texnologiyasi
ilo, qurutma prosesi va sonaye soraitindo hazir mohsulun emali ilo
tanishiq. Tozo meyva Vo taravazlorin laboratoriya soraitinds quru-
dulmaya hazirlanmasi vo onun ilkin xammalla miiqayisados ¢1-
ximinin v qaliglarin hesablanmasi. Xammalin blansirlonmasi vo
kiikiird qazi ilo emalinin qurudulmus meyvalarin keyfiyyatinoa
tosirinin miiayyan edilmasi.

Isin gedisi. Laboratoriyada 3 yaxud 6 kq payizliq yaxud qsliq
pomoloji alma sortlarindan ¢okilir. Sonra meyvalar qurudulmaya
hazirlanir. Biitiin qaliglar toplanir, ¢okilir vo onlarin miqdart X
(%) biitév almalarin kiitlosina olan nishato gora formulla toyin
edilir:

X =2100,
a

burada: a - biitov meyvalorin kiitlosi, kq;
b - qaliqlarin kiitlosi (gabiq, toxum yuvasi va S.), Kq.
Misal. Biitov almalarin kiitlasi 3 kq, qaliglarin kiitlasi iss 0,57
kq olmusdur.
Qaliglarin miqdari biitév meyvalara nisbatds toskil etmisdir.

0,57
X=—
3

100 = 19%.

Blansirloma va kiikiird qaz ilo islomonin mohsulun keyfiyyati-
no tosiri, qaliglarin vo hazir mohsul ¢iximinin miioyyan olunmasi
tiglin istirak¢ilar 3-5 noforlik mangalara bolinir. 3-4 pomoloji
sorta aid almanin har birinden 1 kq gétiirtiliir. Hom emal, ham do
emalsiz qurudulur.
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Tomizlonmis almalar ¢akilir va 3 barabar hissays boliiniir. Bir
hissa alayo qoyularaq emalsiz qurudulur (nazarat). Ikinci torlu se-
bato yaxud tonzif kisaya qoyulur vo 5 dagige gaynar suda blansir-
lanir, sonra soyuq suda soyudulur vo qurudulmasi ii¢iin slayin
tizorino yigilir. Meyvalorin tgiincii hissasi 1-2 dogige 0,15%-li
kiikiird qazi mohluluna salinir. Mohlulun artig1 axdigdan sonra
almalar sloyin iizarine yigilir vo qurudulur.

Qurutma laboratoriya quruducusunda yaxud kvadrat formali
adi quruducu skafda aparilir. Olok xammala 5-3 kg/m? hesab ilo
doldurulur. Qurutmanin ovvslindo temperatur 80-85°C sonunda
60%-don yuxari olmamalidir. Prosesin davam etmo miiddoti 5-6
saatdir. Almalar 3-4 dofa ¢evrilir vo 20% namliys gadar qurudu-
lur. Nomliyin daha doagiq toyini xiisusi analizin komokliyi ilo ye-
rina yetirilir.

Qurudulmus alma ¢okilir (hor partiya ayrica) vo hazir mohsu-
lun ¢iximi1 X (%) emala qodarki almanin kiitlasine olan nisbatds
formula uygun tapilir.

x =2100,
a

burada: a - emala godor almanin kiitlasi, %;
b - qurudulmus almanin kiitlasi 20% nomlikls, %.
Misal. Qurutmaq {¢giin 1 kq meyvo gotirilir, qurudulmus
almanin kiitlosi 0,12 kq olur. Hazir mohsul ¢iximi togkil edir.

0,12
X=—
1

100 = 12%.

Keyfiyyoti giymatlondirmok ii¢iin qurudulmus alma alinan
biitiin variantlar iizro standartin taloblarine uygun qaydada tahlil
olunur. Eyni zamanda organoleptik giymatlondirmo yerino
yetirilir.

Iyi miioyyon etmok iiciin quru meyvo konar iylorin istiraki ilo
todqiq olunur. Dad va otir 150-200 q mohsul kiitlasi lizro miioy-
yan olunur. Bu mogsadla hamin mahsul isti su ilo yuyulur vo dos-
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malla qurulanir.

Xammalin kiikiird qaz1 ilo emali va blansirlonmanin qurudul-
mus almanin keyfiyyatine tosiri miiayyan olundugda rangin tayini
xlisusi rol oynayir.

Niimuns zorif qatda siisonin tizarina sopilir vo timumi rong to-
nu miisyyan olunur. Bu moagsadlo avvalcadon siisonin altina ag
kagiz qoyulur. Emal olunmus quru meyvalor calbedici goriiniiss,
krem ¢alarlar1 ilo ag rongs tozo almanin parlaq ifads olunan atir vo
dadina malik olmalidir. ©vvalcodon emal olunmamig almalar qoh-
Vayi rangos v az caledici gorkamoa malik olur.

Qurudulmus almada nomliyin miqdar1 onu quruducu skafda
100-105°C tempeturda qurutmaqla miiayyan olunur. 9vvalca ana-
litik torazida tomiz va quru bos biikslar ¢akilir sonra onun igarisi-
no xirda dogranmis 6-10 q qurudulmus alma qoyulur vo daimi
kiitloys godor qurudulur. Nomliyin miqdart X (%) asagidaki for-
mulla tayin olunur.

X =22100,
b—a

burada: a - bos biiksiin kiitlasi, q;
b - biiksiin qurudulmaya gadar olan niimunayls kiitlssi, Q;
V - biiksiin qurudulmadan sonra olan kiitlasi, g.

Isin yerina yetirilmasina dair hesabat. Naticolor 3.2 sayli ye-
kun coadvalds oks olunur. Analizlorlo alinan malumatlar osasinda
xammalin hazirlanmasiin hazir mahsulun keyfiyyatina tosiri ya-
xud qurutmaq {iglin bu vo ya digar sort meyvonin isttinliiklarino
dair naticalara galinir.

Material va avadanhglar. Tozo almanin payizliq yaxud qisliq
sortlari, 0,15%-1i kiikiird qaz1t mahlulu 10 kg-a goador skalali to-
razi, 200 g-a goadar texniki torazi, aliiminium yaxud farfor kasalar,
bicaqlar, aliminium yaxud emalli qazanlar, elektrik qizdiricilar
yaxud qaz sobalari, laboratoriya quruduculari yaxud quruducu
skaflar, aliiminium yaxud siiso biikslor, analitik torazilor, ayna
slisosi, ag kagiz.

Cadval 3.2
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Almanin qurudulmasinin naticalori

Variantlar

Gostaricilor
I ] 1

Almani qurutmaya hazirladiqda
qaliglar, %

Orqanoleptik gostaricilar:

Xarici goriiniisi

lyi

Dad va atri

Rangi

Fiziki-kimyavi gostaricilor, %:

Hazir mohsulun ¢iximi

Nomliyin miqdari

3.7.2. Qurudulmug meyvalarin texniki tahlili

Lavazimatlar: siiso 16vha, pinset, texniki torazi vo qurudulmus
meyva.

Stisa 16vhani ag kagiz {izarina qoymali va iistiina texniki torazi-
da ¢okilmis 200 gram meyvani sarmali. Buradan pinset vasitasi ilo
zodalonmis va ¢ox kigik meyva qurularini, konar garisiqlari, mey-
vasiz ¢ayirdoklori ayirmaq lazimdir. Ayrilmig hissoni texniki tors-
zido 0,1 gram doqigliklo ¢okmoali vo imumi miqdara géra %-lo
hesablamaq lazimdir.

3.7.3. Metal qarisiglarinin tayini

Lavazimatlar. Qaldirict qiivvasi 5 kg-dan az olmayan nalaban-
zor maqnit, diametri 50-60 mm olan saat siisosi, analitik vo tex-
niki torozilor.

Yoxlanilan 1 kq moahsulu tomiz ag kagiz tizorino yaymali vo
maqniti bu kagiz tizarinds gozdirmali. Magnito yapismis metallar
saat siigosi lizorino y1g8ib ¢okmoli. Burada metalin miqdar1 1 kq
mohsulda milliramlarla hesablanir.

Zavodlarda islonmis meyvo qurularinda konar vo metal garisiq-
lar1 olmamalidir. Adi soraitdo qurudulmus meyvalords iss konar
garisiqlar — qum qgarisiqlart hiss olunmamalidir.

Dovlet standartlarina gora konar garisiglarin (qum va S.) quru-
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dulmus ag koalomla, yerkokiinds, qarisiq toravazlords 0,01%-don
Vo metal qarisiglarmin 3 mqg/kq-dan artiq olmasina yol verilmir.
Qurudulmus soganda konar qarigiglarin olmasina yol verilmir.

3.7.4. Bark mineral qarigiqlarin tayini

Lavazimat va reaktivlar: tutumu 50 sm® olan kimyavi stokan,
siiso cubug, sixlig1 1,59 kq/dm® olan kimysvi temiz karbon tetra-
xlorid, qaye1, ¢ini havangdasts, eskskator, quruducu skaf.

Mohsuldan 100 gqram orta niimuno goétiiriib xirda dogramali vo
ya ¢ini havangds (qurudulmus kartof) ozisdirib yaxsi qarisdiril-
mal1 vo 0,0001 gram doaqiglikle analitik torazido 10 qram ¢okilir.
Niimuno Kimyovi stokana tokiiliir vo tizorine 30 sm® karbon 4-
xlorid tokiib siliso gubuq ila 2 daqige yaxsi qarisdirmali.

10-15 doqige miiddstinds mineral garisiglar stokanin dibino
¢okiir. Niimuna mohlulla birlikde ¢okiintiidon ayrilir vo tizarine
yenidon 3- sm® karbon 4 — xlorid olavs edilir va qarisdirilir. Yeni-
don 10-15 daqgiga dinca qoyulur va ¢okiintiidon ayrilir. Kimyavi
stokan ¢okiintii ilo birlikde quruducu skafda 130°C temparaturda
45 doqige miiddatinds qurudulur.

Kimyavi stokan ekskatorda soyudulur vo analitik torozidos
¢okilib asagidaki diistiir vasitasi ilo mineral garisiglarin miqdari
toyin edilir.

%100,
N

M =

burada: V - mineral qarisigin kimyavi stokanla birgo ¢okisi;
V1 - kimyavi stokanin bos ¢akisi;
N - niimunanin miqdari, qramla.

3.7.5. Quru meyva mahsullarmm namliyinin tayini
Lavazimat va reaktivlar: quruducu elektrik skafi, anlitik toro-
zi, texniki tarazi, gqaygi, ekskator, termometr, siiso biikslor, qranul-
lasdirilmis kalsium xlorid vo ya sixiligi 1,84kq/dm® olan qati sul-
fat tursusu.
Meyva qurusundan 200 qram gotiiriiliir, ¢ayirdoklordon, miix-
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tolif yabani maddalordon tamizlonir vo 2 mm-don boyiik olmaya-
raq dogranir. Dogranmis meyvadon iki biiksiin hor birino 5-6
gram analitik torazido 0,001 gram daqiqgliklo ¢okilib goyulur va
agz1 aciq sokildo quruducu skafda 98-100°C temperaturda 4 saat
miiddatinds qurudulur. Sonra biiks soyumaq ti¢iin 15-30 dagige
miiddatinds ekskatorda saxlanir.
Qurutmaqgdan oavval va sonraki ¢oki fargine asasan mohsulun
nomliyi formulla hesablanir.
V-V,

1100,

V-1,

M =

burada: V — biiksiin niimunas ilo birgs ¢akisi;
V1 - biiksiin niimuns il birge quruduldugdan sora ¢akisi;
V; — biiksin bos ¢akisi.

Qurudulmus mohsulun iki niimunasinin orta arifmetrik gostori-
cisi onun nomliyini gostarir. Mahsulun nomliliyi 0,01% doqigliklo
hesablanmali, iki niimua arasindaki miiayina forgi 0,3%-don artiq
olmamalidir.

3.8. Dondurulmus meyva, gilameyva va

taravazlarin miayinasi

Tez dondurulan meyva Vo torovazlar -25°C-don -50°C-ya godor
dondura bilon kameralarda dondurulur. Bu iisul konservlosmo
ti¢lin an yaxs1 lisul olub imkan verir ki, meyva Vva totovozlorin ron-
gi, otri, dadi, kimyavi torkibi demak olar ki, oldugu kimi qalsin.
Dondurma tigiin yiiksok keyfiyyatli, istehlak {i¢lin yetismis meyvo
Va taravazdon istifados edilir.

Taravozlor dondurulmamisdan gabaq yuyulur, tomizlonir, tobii
rongini saxlamagq tigiin bazi torovozlor qisa miiddatli buga verilir.
GOy noxud, paxla, qurmiz1 kalom, pomidor, otirli géyarti, birinci
vo ikinci yemokds istifado olunan torovoz qarisigi, coyirdokli
meyvalar, gilomeyvalor dondurulur. Meyva vo gilomeyvalor bii-
tov vo ya dogranmis sokilda, sokarlo (25%-don az olmamagq sorti
ila) vo ya sokarsiz dondurulur. Sokarsiz alma, gavali, xurma, alba-
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l1, qaragat, qus tiziimii, sokarli sorbatds iso biitév meyvalar, alma,
armud, heyva isa avvalcadan tomizlanir, iki va ya dord yera bolii-
niir.

Tez dondurulan meyva vo toravazlorin ranglori,forma vo
Olgiilori eyni olmali, dadi va iyi iso tozo meyva Vo toravoz ligiin
xarakterik olmalidir.

Tez dondurulan meyva va toravazlor karton yesiklora, meyva
Vo gilomeyvs tigiin tutumu 0,5 kq, torovaz tigiin tutumu 1 kq olan
polietilen paketlora va ya ¢oakisi 20 kg-dan ¢ox olmamaq sorti ilo
karton yesiklora y1gilir.

Magazalarda meyvo Vo torovez -12°C temperaturda, havanmn
90-95% nisbi namliyinda 3 giindon 5 giinadok saxlanilir.

Dondurulmus meyva Vo gilomeyvoloro dequstasiya qiymati
verilmosi orta niimunanin gétiiriilmo anindan 2-4 saatdan gec ol-
mamagq sorti ilo donu agilimis sokilds aparilir. Gotiiriilon niimuno-
nin temperaturu 2°C-don ¢ox olmamalidir.

Organoleptik gostoricilor asagidaki ardicilligla toyin edilir: xa-
rici gorlindisii, rongi, iyi, dad1 vo konsistensiyas1 (QOST 8756.1 —
79).

Xarici gortinitisii. 5 bal — meyva va gilomeyva ¢ox gasangdir,
Olciilori eynidir, diizgiin formalidir, istehlak {igiin yetismis forma-
dadir, deformasiya olunmamisdir, parlaq sotho malikdir;

4 bal — meyva va gilomeyva goasongdir, dlgiilori demok olar ki,
eynidir. Miixtolif Ol¢iilii meyvalorin olmasina 10%-2 Qodar,
gilomeyvalars - 15%-0 godar icazs verilir. Gavali, orik vo safta-
lida 15%-o godor gabigin xirda gapiqlarina icazo verilir.

3 bal — meyva va gilomeyva az colbedicidir, yetisma dorocasi-
na Vo dlgiilorine gora farglonmolar coxdur. Olgiileri miixtolif olan
meyvalar 15%-don ¢ox olmamali, gilomeyvalar iso 20%-don ¢ox
olmamalidir;

2 bal — meyva vo gilomeyvalar calbedici deyil, oksariyyati xir-
da va deformasiya olunmusadur, miixtalif yetismo doracasindadir.

1 bal — meyva va gilomeyva heg colbedici deyil, ¢ox xirdadir,
deformasiya olunan va azilmis ¢oxdur.

Rangi. 5 bal — intensiv, tabii, meyvo va gilomeyvalorin 6ziina
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moXsus rangda, parlaqdir.

4 bal — nisbaton intensiv, meyva va gilomeyvanin rangins uy-
gun, parlaq deyil. Orik, saftali, aciqrongli gilas sortalrinin donu
acilqdiqda ola bilsin ki, meyvonin 50%-inin rongi bir godor
tutqunlassin;

3 bal — meyvas va gilomeyvanin 6ziinamoaXsus rangi var. Yabani
¢iyaloyin, morugun, qirmizi qaragatin, qusiliziimiiniin, marcinin
ronginin nisbatoan itmasino; gavalida, albalida, gilasin tiind rangli
sortlarinda, qara qaragatda va boyiirtkonds nisbaton qonurlasmaya
icazo verilir. ariys, saftaliya, acir rongli gilas sortlarina, alma,
armud va iiziim sortlarina havada donunun tam agilmasida rangi-
nin bir godar tiindlosmasins icazs verilir;

2 bal — rongi toazo meyva va gilomeyvonin rangindan farglonir.
Buna sabob donun agilmasinda gedon fermentativ reaksiyalardir:

1 bal — meyva va gilomeyvaloarin tobii rabgini tam itirmasi.

Iyi. 5 bal — kenardan yaxs1 hiss olunan, tozo meyva va gilomey-
valarin sortuna moxsus iyi ils ifads olunan, konar iylori olmayan;

4 bal — konardan az hiss olunan, tazo meyva va gilomeyvalarin
sortuna maxsus iyi ilo nisbaton ifado olunan kanar iylari olmayan;

3 bal — zaif hiss olunan xarakterik iys malik olan;

2 bal — konardan iyi hiss edilmayan;

1 bal — spesifik iyi olmayan, konar iylori olan.

Dadi. 5 bal — gokar va tursunun migdari harmoniya toskil edir,
tozo meyva va gilomeyvanin dadina ¢ox yaxindir, konar tonlar
yoxdur. Belo dondurulmus mohsullar desert {igiin istifads olunur.

4 bal — lazimi qgodor harmoniklik var, tozo meyvo vo
gilomeyvonin dadina uygundur, konar tonlar yoxdur;

3 bal — dadi uygundur, lakin nisbaton bosdur. Tursulugun
artiqlig hiss olunur.

2 bal — meyva va gilomeyanin dadi heg hiss olunmur;

1 bal — donu agilmis meyva vo gilomeyvads kanar ton var.

Konsistensiyasi. 5 bal — barkdir, méhkomdir, tozo meyvo vo
gilomeyvalarin konsistensiyasina sox yaxindir, formasini saxlayir;

4 bal — yetorinco bork vo méhkom konsistensiyaya malikdir.
Az miqdarda deformasiyaya icazo verilir. Yabani1 vo bag ¢iyalo-
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yino 5%-o godor azik olmasina icaza verilir;

3 bal — zoifdir. Asag1 struktur-mexaniki barkliys malik latliyi
var. Gilomeyvalordon yabani va bag ¢iyaloyina 15%-o qodor az
azik olmasina icaza verilir;

2 bal — yumsaq, formasina itirmis meyva Va gilomeyvadir. Do-
nu ac¢ildigda bir qoador sirs ayrilmasi goriiniir;

1 bal — forma vo biitovliyiinii itirmisdir, kasa sokillidir.

3.9. Kalamin turgudulmasi

Magsad — tursudulmus kolomin hazirlanma voardislarini mo-
nimsamak.

Tapsirlq. Laboratoriya soraitindo kolomin hazirlanmasi vo
tursudulmasi.

Material va avadanhqlar: kolom, kok, ¢ugundur, alma, duz,
dofno yarpagi, analitik torozi, gab, bigaqlar, siiso bankalar, ayiric
16vhalor va s.

Isin izah1 vo gedisi. Tolobalor kolomin tursudulmasin1 méveud
texnoloji tolimata uygun sokildo laboratoriya soraitindo monimses-
yirlar (cadval 3.3). Talobolor birinci marhalads cadvaldoki molu-
matlara osason lazim olan komponentlorin miqdarini hesablayir,
gablarin hazirlanma qaydasimi dyronirlor. Kolom baglari tomizlo-
nir (kalomi yumaq olmaz). ©vvalcs iistdoki ¢irklonmis yarpaqlar
konar edilir, kalomin bascigi bas saviyyasinds kasilir (sokil 3.13).

Hazirlanmig baglar xirda dogranir (5 mm-o godor). Bascigi
kosmak, hamginin xirda dogramaq olar. Kokii yuyur, tomizloyir
Vo iri siirtgocdo xirdalayirlar. Dogranmis kolom kokls, duzla vo
digor lazimi komponentlorlo garigdirilir. Qarigdirilmis xammal
hazirlanmis tomiz gaba (emalli vedrs, qazan yaxud siiso banka)
doldurulur vo sixlagdirilir. Yuxaridan tomiz kolom yarpagi vo
tomiz qaynadilmis parca ilo ortiilir. Qab kolomlo qicqirdilmaga
goyulur. Otaq temperaturunda (18-22°C) qicqirma 5-7 glin davam
edir. Bu halda qaz ayrilir vo bankadan sire axir. Onu ayrica qaba
toplayir vo soyuducuda saxlayirlar. Uzdon kopiiyii konar edilir.
Homin miiddat kegdikdan sonra tutum kalomls soyuducu binaya
(soyuducuya) 0°C-ya yaxin temperatur soraitino kegirilir, sonra
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oksigen galigmin ¢ixmasi {igiin tozyige moruz qoyulur. Bu isdo
moqsad bakteriya vo diger mikroorganizmlarin  foaliyyatini

dayandirmaqdir.
Cadval 3.3
Resept iizro komponentlorin miqdari
S i ~
s = g 2 2| 5
Cesidlorin ad1 EE|nN|E|= 13| el 5| ¢ =
o = 2 = = N R= ) =)
coc ||| 8| 8| 2| N| al|m| @
N N|S|=| 3 e 7| ©
g E | ¢ g | ©
9 o) A
= =
Adi tisulla tursudulmus 1116 | 20 1136
kolom
3%-li koklo 1086 | 20 | 30 1136
Kok vo alma ilo 1006 | 20 | 30 | 80 1136
Qustizimi yaxud marsin | 1566 | 59 | 39 20 | 20 1136
vo koklo
Morsin, qusiizimd, alma | 1456 | 59 | 50 | 40 | 10 | 10 1136
vo koklo
Ziro va koklo 1065,5 | 20 | 50 0,5 1136
Daofna yarpagi va koklo 1085,7] 20 | 30 0,3 1136
Cugundur vo koklo 1026 | 20 | 30 6,0 1136
Kolom biitév basla 1096 | 40 1136

Soyutmadan bir hafto sonra gabda moahsulun hacmi azalir vo

bu zaman oraya svvoalcadon toplanan siros alave olunur.

~ 148 ~



http://www.djurenko.com/wp-content/uploads/2009/10/IMG_1589.jpg
http://dometod.ru/wp-content/uploads/2011/08/images.jpeg
http://www.djurenko.com/wp-content/uploads/2009/10/IMG_1589.jpg
http://dometod.ru/wp-content/uploads/2011/08/images.jpeg

? “' e o

Sokil 3.13. Kolomin laboratoriya goraitinds tursuya qoyulmasi
3.10. Xiyar va pomidorun duza qoyulmasi

Magsad: Pomidor va xiyarin duza qoyulmasini 6yronmok

Tapsiriq: Laboratoriya soraitindo duza qoyulmus xiyar yaxud
pomidorun hazirlanmasi.

Material va avadanhgqlar: xiyar yaxud pomidor, duz, siiyiid,
bibar, zirs, dofns yarpagi, analitik torazi, mixak, qab, bigaq, siiso
bankalar, gapaqlar, ayirict 16vhalar, texnoloji tolimatlar, standart-
lar.

Isin izah1 va gedisi. Xiyarin vo pomidorun duza qoyulmasim
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tolobalor laboratoriyada manimsayirlar.

Duza qoyulmus xiyar vo pomidor 6ziinii tazs torovazdon qatqt
Vo adviyyalar olava etmokls hazirlanmis mohsul kimi géstarir.

Xiyar yaxud kslom x6rok duzu mohlulu vurularaq siid tursu
gicqirmasina moruz qoyulur. Duzlamaq iiglin tozo, miioyyan
sortlarda iso dorhal yigilmis xiyardan istifado olunur. Iriliyine
gora gesidlonir (QOST 1726-88); iri — 12 sm-don ¢ox, tor xiyarlar
— 9-12 sm; tursuluq xiyar birinci qrup — 5-7 sm, ikinci gqrup — 7-9
sm, xirda — 3-5 sm.

Pomidorlar iriliyina vo yetiskonliyino gora (qurmizi, ¢ohrayi,
gonur, siid vo yasil) sortlagdirilir.

Xammalda gablara, duza vas s. talobat texnoloji tolimata uygun
hesablanir.

3.11. Almanin suya qoyulmasi

Mikrobioloji proseslordoan forqli olaraq almanin suya qoyulma-
st zamani siid tursu qicqirmasi ilo yanasi spirt qicqirmasi da bas
verir. Bu, xammalda sokarin nisbaton yiiksok miqdari ilo izah olu-
na bilor. Bundan basqa xiyarin vo pomidorun duza gqoyulmasin-
dan forqli olaraq almanin suya qoyulmasinda meyvo aralarina sa-
man vo miirokkab torkibli mahlul istifads olunur, adviyyat bitkilo-
ri alavo olunmur. Suya qoymagq iigiin almanin tursasirin dada ma-
lik gec yetison sortlarindan istifado olunur.

Tapsiriq. Mioallim torafindon verilmis resepto uygun olaraq
almanin suya qoyulmasinin aparilmasi. Siid tursusunun vo spirtin
miqdarma gora qicqirma prosesina nozarat edilmasi.

Ogar meyvolar kobudtshardirss, yigimdan sonra yetismo getsin
deyo onlar1 bir neg¢o giin saxlayirlar.

Bundan sonra alma sortlagdirilir, kasilmis, xastalik va zorarve-
ricilorlo Xastalonmislor konar edilir, iriliyina, yetisma daracasins
gora gesidlonir vo mohkom yuyulur. Calloys yaxud siiso gablara
diiziilorkon aralarma buga verilmis ¢ovdar, yaxud bugda samani
diiziiliir. Meyvanin har corgosinin arasina saman diiziilmoso do
olar. Boazon bir godor odviyys bitkilori, qara qaragat yarpagi, al-
bali, torxun alaves olunur (sokil 3.14).
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Mohlula (zalivka) 5%-o godor sokar (sokori balla avoz etmok
olar), 1-2% duz va 1% somoni alavas edirlor. Somoani avvalcs az
miqdarda gaynar su ilo domlanir, sonra zalivkaya slava olunur.
Somonini kobud ¢ovdar unu ils, yaxud onun Kopayi ilo do avaz
etmok olar. Bazon mohlula 0,1-0,2% toz soklindo xardal slava
edirlor.

Dorsdoa siiso gabda suya qoyma zamani samansiz keginmok
olar. Qaba diiziilmiis meyvalorin iizorina mahlul slava olunur.
Temperaturdan asili olaraq qicqirma 1-2 hofto davam edir, sonra
gabin agzi baglanir, soyuducuda yaxud zirzomids saxlanmaga
goyulur. Suya qoyduqda xiyarin duza qoyulmasinda oldugu kimi
tozyig omolo golir. Istonilon halda meyvolor mohlulla értiilmiis
olmalidir. Oks halda onlar tutqunlasir vo Kiflonir. Suya qoyulmus
almalar togriban bir ay saxlandigdan sonra istehlak tiglin yararli
olur.

Suya qoyulmus almanin standart keyfiyyot gostoricilori asagi-
dakilardir: siid tursusuna g¢evirmoklo tursuluq 0,6-1,5%, spirtin
miqgdar1 0,8-1,8 h%, sirks tursusuna ¢evrilmoklo ugucu tursularin
miqgdar1 0,1%, x6rok duzu 1%. Meyvalar biitov, bosalmamus, six,
sirali konsistensiyali, xosagalon dadli, sorab tursulu, toravatlondi-
rici, otri konar galarlarsiz spesifik olmalidir. Qicqirmada tobii itki
haddi 6,3%-dir.
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Sokil 3.14. Almanin suya qoyulmasi

3.12. Marinadlarin hazirlanma texnologiyasi

Hazirlanma {isuluna géro marinadlar tobii torovez vo meyvo
konservlorina oxsayir. Onlara alavo olunan sirks tursusu konserv-
logdirici tosire malik olur. Lakin onun yiiksok qatiligi (1%-don
¢ox) mohsula yandirict dad verir. Ona gora do miiasir texnologi-
yada marinadlarin az miqdarda sirks tursusu ils (0,2-0,9% toro-
vazlarda, 0,2-0,8% meyvalordo) emali nozords tutulur ki, bu miq-
dar da tam 6l¢iido mohsulun konservlogsmosini tomin etmir vo dsa-
son dadin formalasdirilmasinda istirak edir. Yaxst galmasi ii¢lin
159 hamin konservlorin pasterizo olunmasi lazim golir. Toravoz vo
meyvolarin qarisigindan alinan marinadlar assorti, xirdalanmais te-
rovazlordon alinan salat adlanir. 0,6%-don az sirke tursusuna ma-
lik olan marinadlar zsif turs, 0,6%-don ¢ox olanlar turs adlanir.

Xammalin hazirlanmasi sortlasmadan, cesidlonmodon, yuma
vo blangirlomodon (pomidor vo {liziim blansirlonmir) ibaratdir.
Blangirlomo miiddoti xammalin xiisusiyystlorindon asili olaraq bir
neco saniyadon bir ne¢o doqigoyadok davam etdirilir.

Tapsiriq. Marinad névlerindon birinin hazirlanmasi.

Xammal kimi xiyar, pomidor, alma, gavali, liziim v patison-
dan istifads olunmasi tovsiye olunur. Marinadlar1 ¢ugundur, kok,
kolom, sogan qarisigindan da hazirlamaq olar vo onlardan vineg-
ret kimi istifads etmok olar. 1 aydan sonra marinadlarin dequstasi-
yasinin aparilmasi yaxsi olar.

Marinad mohlulu (zalivka) hazirlandigda slavo olunan sirko
tursusunun miqdarinin miioyyon olunmasi vacibdir. Bu asagidaki
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formulla yerina yetirilir.

_ M
X = M 10000,

burada: X — 100 kg mohlulda (zalivkada) sirkonin miqdari, kq;
mM; - marinadda sirko tursusunun miqdari, %;
m; - istifads olunan sirks yaxud essensda sirks tursusunun
miqdari, %;
M - bankada mohlulun (zalivkanin kiitlasi) %-lo iimumi
¢okidon konservlorin netto kiitlosindon (40-50%).

Marinad mohlulu hazirlamagq tiglin 5-8% sirks tursusuna malik
lizim sirkosi vo 3-14% sirke tursusuna malik spirt sirkesindon
istifado olunmasi tovsiya edilir. Homginin 30-dan 80%-o qodor
sirko essensindon do istifado etmok olar. Lakin bu halda
marinadlar “kobud” dada malik olur. Sirko tursusunun sirkado
miqgdar1 onun sixligina goéra miisyysn olunur vo areometrls toyin
edilir.

Sirka tursusunun Sirks tursusunun

Sixhq qatihigl, % Sixhq qatiligi, %
0,9997 1 1,0069 6
1,0012 2 1,0084 7
1,0026 3 1,0098 8
1,0041 4 1,0112 9
1,0055 5 1,0126 10

Marinad mahlulu hazirlandiqda slava olunan miixtslif qatiligh
sirkonin lazim olan miqdar1 cadvalds verilir (cadval 3.4).

Torovoz marinadlart {iglin mohlul hazirlandigda oadviyyo
bitkilorinin sabzosindon istifado olunur: siiyiid, razyana, cofori,
torxun, sarimsaq vo s., bazon dofno yarpagi. Meyvo marinadlarina
xarici adviyyslar alave olunur: mixak, dar¢in, dofna yarpagi.

Cadvol 3.4
100 litr mohlul hazirlamagq tiglin lazim olan miixtaliif qatiliql
sirkonin miqdari

Sirks tursusunun

miqdari, % Sirks tursusunun miqdari, %

Hazir [Mohlul| 4 [ 5 | 6 | 7 [ 8 | 9 [ 80
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marinad Sirkonin miqdari, litr
0,2 0,50 12 10 8 7 6 5 0,58
0,3 0,75 19 15 12 11 9 8 0,88
0,4 1,00 25 20 17 14 12 11 1,17
0,5 1,25 31 25 21 18 15 14 1,46
0,6 1,50 37 30 25 21 19 17 1,75
0,7 1,75 44 35 29 25 22 19 2,05
0,8 2,00 50 40 33 29 25 22 2,34
0,9 2,25 56 45 37 32 28 25 2,63

Odviyyalar birbasa bankani hazirlanmis xammalla doldurdug-
da vurulur. Yaxud avvoalcadon lazim olan gatiligda duz va soker
mohlulunda emall1 yaxud paslanmayan poladdan hazirlanmis qab-
da 5-15 doqiqe qaynadilir. Torovaz marinadlari {igiin mohlulda
x0rok duzunun qatiligr 2-6% olub, soker slave olunmur. Meyva
marinadlarinda isa 10-15% sokar alave olunub duz slave olunmur.
Odviyyalorin miqdar1 ¢ox olmur. Masalen, 0,5 litrlik meyve mari-
nadina 0,1-0,2 q mixak, dar¢in, bazi ndvlari tigiin dofno yarpagi
olavo olunur. 0,5 litrlik torovoz marinadi bankasina 5-10 q tomiz
yuyulmus va dogranmis goy qoyulur: 2,5 q siiyiid, 1 ¢ yabani
turp, 2 q razyana, cofari, torxun, 1 q sarimsaq, 1 dons ac1 bibar qa-
big1 vo s. alavo olunur. Sirko tususu mohlula on sonda bankani
doldurmazdan vo agzimi baglamazdan ovval vurulur. Ogor agiq
pasterizo aparilirsa sirko tursusu onun sonunda slave olunur vo
dorhal marinadin agzi baglanir. Marinad toqribon 1 ay sonra
istehlaka hazir olub, bu miiddotdo “yetisir”, basqa sézlo dad vo
otir maddolorinin osas xammal, odviyys vo mohlul arasinda
yenidon paylanmasi bas verir (sakil 3.15).
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Sokil 3.15. Marinadlasdirilmis arik

3.13. Meyva va gilameyvalarin sulfitlegdirilmasi

Mohsula hatta minimum miqgdarda konar maddalor vurulmasi-
nin Molum ¢atismazligina baxmayaraq, sulfitlosdirmadon konserv
sonayesindo yarimfabrikatlarin hazirlanmasinda genis istifado
olunur. Sonraki uzun miiddatli qizdirilmada desulfitlosmo — sulfit
anhidridinin mohsuldan konar olunmasi bas verir. Ogor sulfit
anhidridinin qaliq migdar1 mohsulda 0,002%-dan yiiksak olmazsa,
bu halda mohsul zararsizdir. Toravazlari sulfitlosdirmirlar, ¢iinki
onlarin hiiceyro sirasi kifayat godor turs olmadigindan sulfit
tursusu bu halda davamli birlogsmolor yaradir vo desulfitlosdirmo
zamani tamamilo kanar edilmir.

Tapsiriq. Sulfit tursusunun is¢i mahlulunu hazirlamaq vo areo-
metrin komokliyi ilo onun qatiligini tayin etmok. Miixtolif nov
meyva-gilomeyva yaxud onlarin piiresinin yas sulfitlogdirilmasini
aparmag. Sulfitlosdirilmis mohsulda sulfit tursusunun miqdarini
toyin etmok. Sonraki dorslordo mohsullart desulfitasiya etmok vo
ondan miirabbs Vo cemin bisirilmoasinds istifado etmok.

Yas sulfitlosdirmo sulfit tursusu mohlulu ilo aparilir. Is¢i moh-
lul hazirlamaq ii¢lin sudan sixilmis sulfit anhidridi buraxilir. Sulfit
anhidridi polad balonlara tazyiq altinda doldurulur. Onu ayrica
soyudulan binalarda, mosslon zirzomilordo saxlamaq lazimdir.
Onlar giinas altinda saxlamaq olmaz, ¢iinki temperatur yiiksal-
dikdoa sulfit anhidridinin tozyiqi kaskin artir. Qaz yavas-yavas re-
duktordan rezin boruya buraxilir. ©gor gaz giiclii axinla bura-
xilarsa dona bilir vo noticads rezin boru partlayir. Boru qabin di-
bina soyuq su ilo salinir vo gaz elo buraxilir ki, o, ayri-ayri qaba-
rciglar soklinda gixsin. Is soyuducu skafda yerina yetirilir.

Sulfit tursusunun is¢i mohlulu adston 8%-don ¢ox olmayan
qatiliqda hazirlanir, ¢iinki daha qgat1 sulfit anhidridi mshlulu asan-
ligla ugucu hala kegir. Mohlulun gqatiligi codvaldon istifado
edilmokls areometrlo miiayyan olunur (cadval 3.5).

Coadval 3.5
Miixtalif qatiliqda sulfit tursusu mohlullarinin sixlig
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d:%o Qatilig, % d:14—5: Qatilig, %
1,0028 0,5 1,0248 4,5
1,0056 1,0 1,0275 5,0
1,0085 15 1,0302 55
1,0113 2,0 1,0328 6,0
1,0143 2,5 1,0358 6,5
1,0168 3,0 1,0377 7,0
1,0184 35 1,0401 7,5
1,0221 4,0 1,0426 8,0

Ogor sulfitlosdirmok ti¢iin 1,0-1,5% is¢i mohlulu istifads olu-
nursa, o zaman onu xammalin (albali, gavali, arik, alma dilimlari-
no) 20% hacmino oslava edirlor. 4-5%-1i is¢i mohluldan istifads
edildikda isa onu tagribon xammalin (gilomeyvalor) 5% hacmino
gora gotiiriirlor. Ciyalok sulfitlosdirildikde 0,6% shang siidii alave
olunur ki, o da pektinlo hall olmayan birlosmalor yaradaraq gilo-
meyvanin formasinin saxlanmasini tomin edir. Sulfit tursusu moh-
lulu vurulmus meyva va gilomeyvalorin agz1 baglanir, biitiin mah-
sul niisxasine mahlulun ¢atmasi ti¢iin gabdaki mohsul sixilir. Sul-
fitlosdirilmis mohsullarda sulfit anhidridinin miqgdar1 0,1-0,2%
hoddindo olmalidir. Sulfitlogdirilmis meyva vo gilomeyvalor ran-
gsizlosir. Onlar yeyilmok ti¢iin deyildir. Desulfitlogdirmodon son-
ra meyvoalords 0,002%-don ¢ox sulfit anhidridi olmamalidir. On-
larin rongi barpa olunur va onlar gidada istifade vo emal {igiin
yararl olur.

3.14. Konservlarin gida dayarinin muayyan

olunmasi

Qida mahsullarinin gida va enerji dayarinin hesabati
Maqsad: Qida mohsullarinin qida va enerji dayarinin keyfiyyat
gostaricilarina yaxud resepts uygun hesabati metodikasi ila tanis-
lq.
1. Qida mahsullarimin yarariigi. Qida mohsullarinin yararlig
onlarin kimyavi torkibindon asili olaraq qida, bioloji vo enerji
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doayari ilo xarakterizo olunur.

Qida doayari mohsulun biitiin keyfiyyat yararligini oks etdir-
moklo bioloji, fizioloji enerji doyari, hazmo gediciliyi vo mohsu-
lun tohliikasizliyini ohato edir.

Mohsulun bioloji dayari — bu mahsulda avaz olunmayan amin-
tursularin balanslagsmis miqdarini, yarimdoymamis yag tursulari,
lipidlar, vitaminlor vo digar bioloji aktiv maddslorin (BAM) mig-
dar1 ilo miiayyan olunur.

Enerji doyori enerjinin bioloji oksidlosma prosesindo gida
maddslarindon azad olan vo organizmin fizioloji funksiyasinin
tomin olunmasi ii¢ilin istifade olunan payidir.

2. Qida va enerji dayarinin hesabati. Enerji daroayi gostaricisi
gida mohsulunun 100 g yeyilan hissasi hesabi ilo aparilir vo kkal
ilo ifads olunur. Organizmds bioloji oksidlosmo zamani kkal ilo
enerji ayrilir:

1 q ziilal = 4 kkal;

1 q yag =9 kkal;

1 q karbohidratlarin comi = 4 kkal.

I variant. Enerji doyoarinin hesabati: «Asag1 kalorili mayonezy»
mohsulunun 100 gqraminda vardir:

Ziilal — 0,5 g x 4 kkal = 10 kkal

Yaglar — 34,9 q x 9 kkal = 314,1 kkal

Karbohidratlar 5,6 q x 4 kkal = 22,4 kkal

Yekun = 346,5 kkal

Il variant. Qida va enerji dayarinin hesabati: Mahsulun malum
reseptino uygun, masalon, «Az kalorili soya mayanezi» mohsulu
tigtin xammal vo material sarfi verilir (cadval 3.6).

Cadval 3.6
Az kalorili soya mayanezi istehsalinda xammal vo material
sorfi resepi
Xammal vo materiallarin ad 1008 q-a, | 100kg-a, 100 g-a, q
q kg

R_afl_nas[ya, dezodorasiya olunmus 355,0 355 355
bitki yaglari
Soya ziilali supro FR-940 (SV-4,5%) 30,0 3,0 3,0
Nisasta 37,0 3,7 3,7
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Sokoar-tozu 18,0 1,8 1,8
Duz 11,0 1,1 1,1
Xardal tozu 7,5 0,750 0,750
70%-li sirko tursusu 6,5 0,650 0,650
Natrium karbonat (gida sodasi) 0,5 0,05 0,05
Konservant (sorbin tursusu) 0,5 0,05 0,05
Qatilasdirici alavo (Qeleon 100) 15 0,15 0,15
«Polivitol» (Betaviton) 0,1 0,01 0,01
Su 538,0 53,8 53,8

Yekunu: 1000,0 100,0 100,0

Qeyd:

1. Duz, sirke tursusu, gida sodasi, konservant, qatilagdirici
alava va su enerji dayarino malik deyil.
2. Xardal tozu va vitamin alavasi «Polivitol» reseptds ¢ox az

miqdarda olduguna gora hesabatda nazors alinmaya bilor.

I.M.Skurixinin redaktosi altinda «Qida mohsullarmin Kimyovi
torkibi» kitabindan ziilal, yaglar vo karbohidratlarin migdarini1 100

g mayonez komponentlarinds (yag, soya ziilali, nisasta, sokar vo
xardalda) tapiriq (cadval 3.7).
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Coadval 3.7
100 q gqida xammalinin kimyavi torkibi

. - Karbo-

Adi Su Zilal | Yaglar hidratlar Kkal
Toyuq yumurtast 74 12,7 115 0,7 157
Yumurta tozu 7,3 46 37,3 4,5 542
Pektin 10 - - 89,6 42
Sokar-toz 0,14 0 0 99,8 379
Quru siid (yagsizlagdirilmig) 4 37,9 1 49,3 350
Rafinasiya olunmus giinobaxan yagi 0,1 - 99,9 - 899
Kors yagi 25 0,8 72,5 1,3 661
Marqarin kora 15,9 0,3 82 1 743
Kartof nisastasi 20 0,1 0 79,6 327
Qargidali nisastasi 13 1 0,6 85,2 354
Kakao-toz 4 24,2 17,5 27,9 380
Kakao-yag 0,1 - 99,9 - 899
Sixilmig maya 74 12,7 2,7 - -
Bitki soya ziilali 7 82 - 5,6 351
Diiyii 14 7 - 79 344
Qarabagaq 14 12,6 - 71,4 344
Bugda unu sla sort 14 10,3 1,1 68,9 334
Kolom 90 1,8 - 8,2 40
Badimcan 91 1,2 0,5 7,3 36,5
Kartof 76 2 0,6 23,4 106
Bas sogan 86 1,4 - 22,6 96
Yerkokii 88 1,3 0,6 10 50
Xiyar 95 0,8 - 4,2 20
Alma 87 0,4 - 12,5 45-52
Orik 86 0,9 - 13 52
Qax 20 5 - 55 240
Yagsiz sor 77,7 18 - 4 88
Toza gobalok 89,4 3,7 0,6 6 49
Qurudulmusg gdbalok 16 36 2 45 340
Ot: mal ati 64,5 18,6 16 0,7 224
Donuz oti 51,5 14,3 345 0,5 360
Qara ciyar 71,7 17,9 5 4,5 135
Urok 77,5 16 3 3,5 105
Ag ciyar 775 15,2 2 5 99
Fars (donuz/mal oti 50/50) 60 16 25 9 325
Qug 69 21 8 3 164
Qus farsi 65 12 10 13 190

Sonra 100 g mayonez reseptino gors ziilal, yaglar vo karbohid-
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ratlarin miqdar1 hesablanir.

100 q yagda olur: ziilal — 0 q, yaglar — 99,9 q, karbohidratlar —
0 q, 35 q yagda iso — X; Xy=35x99,4=34,9 q (yaglar); karbohidrat-
lar vo ziilallar yoxdur.

100 q soya ziilalinda: ziilal — 82 g, karbohidratlar — 5,6 g.

3 q ztilalda iso X,=3x82=2,46 Q;

Karbohidratlar xz:3lxg(’)6 =1,68q;

Yaglar—0q;

100 q qargidal nisastasi: ziilal — 1 q; yaglar — 0,6 g, karbohid-
ratlar — 85,2 q.

3,7 g-da x,=0,037 q; x,=0,02 q;

3,7x85,2
Y""To0 =3,154¢.

100 q sokarda: karbohidratlar — 99,8 q;

Yaglar — 0 q; ziilal - 0 q;

1,8 g-da; xx-1,8x99,8=1,8 q.

Yekun: ziilallar 2,46+0,04=2,5 q

Yaglar 34,9+0,02=34,92 q

Karbohidratlar 1,68+1,8+3,15=5,6 q.

Bu qgiymotlori enerji doayari gostoricisine vuraragq noticado
346,5 kkal aliriq.

3.15. Sirka aldehidinin migdarinin tayini

Meyva vo torovazlords sirks aldehidinin toplanmasi onu siibut
edir ki, onlarda substratin oksidlosmo prosesi son mohsula gador
getmir. Bundan bagqa sirks aldehidinin toplanmasi karbon qazinin
hoddindon artiq toplandigi miihitdo, homginin toxumlarin yetisib
6tmasi Vo qocalmasi halinda miisahids olunur. Bunlar ¢ox vaxt da
fizioloji pozulmalarda 6ziinii biruzo veran toxumlarin miixtolif
cinsli gqaralmalar1 ilo miisayiat olunur.

Yodometrik tayinetms tisulu qizdirmada qovulan mahlulun na-
trium bisulfit yaxud kalium sikra aldehidi bislogsmasina asaslanir.
Bisulfitin artiglig1 yodla oksidlosdirilir. Sonra natrium karbonatin
alava olunmasi ilo aldehid sulfit birlosmasi pargalanir, bu zaman
ayrilan sulfit yod mohlulu ils titrlonir. Sonuncu titrlonmoys sorf
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olunan yodun miqdarina gora ¢okilmis niimunads sirks aldehidi-
nin miqdar1 hesablanir.

Isin gedisi. Miixtolif soraitdo saxlanmis alma, armud vo digor
meyvs sortlarinda sirko aldehidinin miqdarini toyin etmok tigiin
xtisusi qurgu yigilir (sokil 3.16).

200-250 ml tutumlu yumru dibli govucu kolba-1 oks su soyu-
ducusu-4 ilo 100 ml-lik gobuledici kolba-2 ila birlosdirilir. Sonun-
cuya uducu kalonka barkidilmisdir. Qovucu kolbaya demak olar
ki, onun dibina ¢atana qoadoar siiso boru salinir ki, bununla sistema
hava daxil olur. Uducu kalonkaya su nasosu birlosdirilir ki, onun
mohsuldarligi sistemdon havani sovurduqda toqribon 30 I/saat
toskil etmoalidir.

nasosa

Sakil 3.16. Sirks tursusunun miqdarini tayin etmak tiglin qurgu
1- gqovucu kolba; 2-gabuledici kolba; 3-uducu
kolonka; 4-soyuducu

Qabuledici kolbaya 10 ml 0,5%-1i NaHCO3; mohlulu tokiiliir.
Qovucu kolbaya zarif xirdalanmig 5-10 q tadqiq olunan niimuna
(sirko aldehidinin gozlonilon miqdarindan asili olaraq) tokiiliir vo
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tizarina tagriban 100 ml destills edilmis su alava olunur. Soyudu-
CU Vo nasos iso salinaraq, qovucu kolbanin qizdirilmasina basla-
nir. Qaynamanin baslanma anindan slave 5 dogigo miiddstinds
sistemdoan ke¢gmokla, qovucu kolbadaki hava sorulur. Giiclii ugucu
sirks aldehidi soyuducudan kegmokls, digor ugucu maddalor kimi
orada kondensasiya olunur. Qabuledici va uducu kolbalarda hava-
nin sovrulmasi naticasinds udulmus mahlul yuxari qalxir, sirko al-
dehidi natrium bisulfitlo vo aldehid sulfit birlosmasi ilo birlosir.

Qovmanin sonunda sovurma vo qizdirma dayandirilir. Uducu
kolba bir ne¢o dofo az migdarda su ilo yuyulur, hamin su gsbule-
dici kolbaya axir.

Sonra sirks aldehidi bisulfitlo reaksiyaya girmoayoan artiq miq-
darmi bir ne¢o damla nisasta mohlulunun istirak1 ilo ehtiyatla
0,IN yod mohlulu zsif-mavi rong yaranana godor oksidlosdirilir.
Reaksiyaya goran yod mohlulunun miqdari bu halda nazars alin-
mir vo hesabatda istifads olunmur.

Sonra aldehidsulfit birlogsmasini parcalamaq {igiin gobuledici
kolbaya toqribon 2 ml natrium karbonatin doymus mahlulu tokii-
lir. Ayrilan bisulfit derhal 0,01N yod mahlulu ils titrlonir vo 15
saniys itmoyan mavi rang amala galonds bitmis hesab olunur.

Hesabat formula uygun aparilir:

x = 2222100mq%.

burada: x - tadqig olunan niimunads sirks aldehidinin miqdart,
mq%,
A — tadqiq olunan niimunanin titrino sorf olunan 0,1N yod
mohlulunun miqdari, ml;
N — tadqiq olunan niimuny, q;
0,22 - ¢evirmo amsali (1 ml 0,01N yod mohlulu 0,22 mq
sirka aldehidins uygun galir).

3.16. Mahlulun qgatiiginin areometrla tayini
Isin magsadi. Mohlulun gatiliginin onun sixligma goro areo-
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metrls toyininin 6yranilmasi.

Tapsiriq. Xiyar yaxud pomidorun duza qoyulmasi ti¢iin x6rak
duzu mahlulunun qatiliginin, marinadda sirks tursusunun, sulfid-
lasdirmok ti¢iin is¢i mohlulda kiikiird qazinin hesablanmasi (tapsi-
r1g1 yerina yetirmok {igiin yalniz bir mohlul gotiirtiliir).

Taravazlori duza goymagq tigiin x6rak duzunun 6-9%-li mahlu-
lundan istifads olunur. Meyvalari yas tisulla sulfidlosdirdikds kii-
kiird gqazinin 1-5%-1i is¢i mohlulundan istifads olunur. Marinadlar
ticiin sirka tursusu mohlulu totbiq olunur. Hazirlanmig mahlulun
qatiliginin daha sads vo tez toyin edilmasi yolu onun sixliginin
areometrin vasitosilo toyinidir. Alinan noticoys osason xiisusi
cadvalin komokliyi ilo maddslorin qatiligi miiayyan olunur.

Spirt mohlulunun tiindlilyiinii vo sokari toyin etmak ti¢iin areo-
metr-spirtomer vo areometr-saxarimetr totbiq olunur. Onlarin
skalas1 spirto yaxud saxarozaya goro bolgiilora ayrilmisdir.

Isin gedisi. Tutumu 200-250 ml olan 6l¢iilii silindra 150-200
ml x6rok duzu mahlulu (sirks tursusu yaxud kiikiird gaz1 mahlulu)
tokdiliir. Areometr yuxari uc hissasindan bas vo sohadot barmagla-
r1 ilo tutularaq ehtiyatla mohlula salinir. ©gor cihaz birdan-birs
buraxilarsa, o, qabin dibina godar geds bilir va noticods diizgiin
notico alinmir. Digor torofdon hotta sina bilir. Ona goéro do
areometr ¢ox diqqot va ehtiyatla silindrin konarlarina toxundurul-
madan mayeys salinmalidir. Toyinetmo otaq temperaturu soraitin-
do, daha dogrusu 20°C temperaturda yerino yetirilmolidir. Areo-
metr-1 mayeys batdiqdan sonra onun asagi menisk-3 Xottino gora
hesabat aparilir (sokil 3.17). Sonra xorok duzu, sirks tursusu ya-
xud kiikiird gazinin migdar1 miiayyan olunur (codval 3.8).

Is qurtardiqgdan sonra areometr tomiz su ilo yuyulur vo dosmal-
la yaxud filtr kagiz1 ilo qurulanaraq futlyara qoyulur. Mohlul
silindrdan-2 tixacla baglanan gaba kegirilir vo silindr tomiz su ilo
yuyulur.
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Sokil 3.17. Areometrlo sixligin tayini
1-areometr; 2-silindr; 3-menisk Xotti

Hesaban. Doftordo mohlulun gatiliginin neco toyin olunmasi
yazilir va naticalor gostarilir.

Material va avadanhqlar. X6rok duzu mohlulu, miixtolif qati-
ligda sirks tursusu vo kiikiird qazi mohlulu, tutumu 200-250 ml
olan silindr, 0,9990...0,0400 skalali areometrlor, dosmal yaxud
filtr kagiz1, qif.
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Codval 3.8
Mohlulun sixligindan asili olaraq onun gatilig

Xorok duzu Sirka tursusu Kiikiird qaz1
Mshluwlun Qatilig, Mahluvlun Qatilig, Mahluvlun Qatihr,

sixligl, o sixligy, o sixligi, o

3 0 3 0 3 0
kg/m ka/m ka/m
1,006 1 0,5 1,0028 0,5
1,013 2 0,9997 1 1,0056 1
1,020 3 15 1,0085 15
1,027 4 1,0012 2 1,0113 2
1.034 5 2,5 1,0143 2,5
1,041 6 1,0026 3 1,0168 3
1,049 7 3,5 1,0194 3,5
1,056 8 1,0041 4 1,0221 4
1,063 9 4,5 1,0248 4,5
1,071 10 1,0056 5 1,0302 5

Tahliikasizlik talablari. Sirko tursusunun vo kiikiird qazi
mohlulunun gatiligini tayin etdikdo galavi vo zoharli mahlullarla
islomo qaydalarina omol edilmalidir. Kiikiird qaz1 zoharli
maddadir. Onunla nofos aldiqda selikli qisan1 giiclii siiratdo
qiciglandirir, tonaffiis orqanlarimin zsharlonmosini téradir. Ona
gora do kiikiird qaz1 va sirko tursusu mohlulunun sixligini tayin
etdikdo silindrds olan hava ils nofas almaq olmaz. Kiikiird qaz1 vo
Sirko tursusunun tiind is¢i mohlullar1 sovurucu skafda saxlanil-
malidir. ©gar geyd olunan preparatlarin is¢i mohlullar tokiilorss,
o zaman onlarin dagilmis mayesi tizorino az miqdarda amonyakli
su (zoif amonyak iyi yaranana goadar) alave olunur va sonra homin
maye dosmalla toplanir.
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3.17. Kilun galaviliyinin tayini

Meyva va torovazlorin kiilii digor mohsullarindan onunla forg-
lonir ki, onlarin tarkibinds golovi xarakterli hazm olunan element-
lor vardir. Odur ki, ¢orak, yarma, ot vo baliq moahsullart kimi turs
xarakterli qidalar1 kompensasiya etmok ii¢lin rasiona meyvo Vo
torovazlorin daxil edilmasi lazimdir. Kiiliin golaviliyi titrometrik
yolla tayin olunur.

Isin gedisi. Farfor tigelo daimi ¢okiya godor qurudulmus,
0,001 g daqiglikls ¢akilmis 0,5-1,0 q migdarinda niimuns tokiiliir
(xam materialdan 3-5 q miqdarinda da goétiirmok olar, lakin bu
halda onu kiilo ¢evirmazdon avval stabil kiitloys ¢atanadok qurut-
maq talab olunur). Kiils ¢evirma zoif alovda ehtiyatla, yanmaya —
aligmaya yol vermadan yerina yetirilmoalidir. Yandirilmis galiq bir
nec¢a dofa isti destillo su ila islonir, mohlul kiilsiiz filtrden stizilir.
Stiziintii atilmayib, konusvari kolbaya toplanir. Filtr ¢okiintii ilo
tigelo kegirilir, qurudulur vo yenidon kiilo ¢evrilir, sonra iso mufel
pegindo yandirilir. Kiil agi1q-boz rongs vo kozormis hissociklora
malik olmalidir. Nohayat kiilo ovvolcodon alinan filtrat olave
olunaraq su hamaminda qizdirilir, quruducu skafda qurudulur vo
400-450°C temperaturda kiiliin arimasina yol vermadon yandirilir.
Bundan sonra tigel ekstraktorda soyudulur va ¢okilir.

Kiiliin golaviliyinin toyin etmok iiciin destillo edilmis suyun
komayilo, itkiya yol vermadon konusvari kolbaya kegirirlor.
Uzorino 20-30 ml 0,1 N xlorid tursusu mohlulu slave olunarag,
zoif gaynayana godar bir dogige miiddatinds qizdirirlar. Soyudul-
dugdan sonra fosfat tursusunu ¢okdiirmok ti¢iin mayeya bir nega
damla doymus kalsium xlorid mohlulu, 2-3 damla 1%-li fenolfta-
leinin spirtdo mahlulu (indigator kimi) slavo olunaraq 0,1 N nat-
rium hidroksidlo davamli, bir dogige miiddstinds itmayan ¢gohray1
rong amoala galonadak titrlonir.

Kiiliin galaviliyi 100 g mohsul hesabi ilo 1 N galavinin mil-
lilitrlo miqdari il ifado olunur.
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3.18. Natrium xloridin miqdarinin tayini

Meyva Vva toravazlorin bir ¢ox emal mohsullarinin vacib key-
fiyyat gostaricisi onlarin torkibinds olan x6rok duzunun migdari-
dir. Onun miqdar1 duza-tursuya qoyulmus, marinadlasdirilmis vo
digar konservlords standartla normalasdirilir.

Metodun prinsipi tadqiq olunan ig¢i mahlulun kalium bixroma-
tin istirak ilo giimiis nitrat mohlulu ils titrlonmasins asaslanir. Bu
zaman avvalca xlor ionu ¢okiir, tamamila Sarf olundugdan sonra
giimiis bixromatdan amals golon qirmizi rong meydana ¢ixir. Ona
gora do reaksiyanin basa ¢atmasina dair fikir yirtdilir.

Isin gedisi. Duza-tursuya qoyulmus niimunoada natrium xlori-
din miqdarinin tayini belo aparilir.

Homogenlasdirilmis niimunadon 20 q gotiiriiliir, xirda stokana
0,01 g daqiglikls itkisiz 200 ml-lik kolbaya kegirir, stokan destillo
su ilo yuyulur. Yarisinadok doldurulan kolba su hamaminda 15
dogigo miiddstindo 80°C-yo yaxin temperaturda yaxud agiq
alovda (kolba oda davamli siisodon olmalidir) qaynayana qodor
qizdirtlir. ©gor x6rok duzunun miqdar1 duz mohlulunda, zalivka-
da tayin olunursa pipetka ilo 20 ml mahlul gétiiriilorok 200 ml-lik
kolbaya kegirilir, bu halda qizdirma talob olunmur. Daqiq todqi-
gatlarda is¢i mahlulun hacmi areometrlo miiayyan olunan sixliq
adadina vurulmagqla kiitloya ¢evrilir.

Kolba adi su ilo soyuduldugdan sonra is¢i mohlulu 1%-li nat-
rium hidroksid mahlulu ilo neytrallagdirilmaqla lakmus kagiz1 ilo
mioyyoan olunur. Kolba destillo edilmis su ilo 6l¢ii xattino ¢atdiri-
lir, ogor lazim golarss is¢i mohlul siiziiliir. Titrlomok ti¢iin konus-
vari kolbaya 20 ml ig¢i mohlul goétiiriiliir, indigator kimi 1 ml
10%-li kalium bixromat slave olunur va 0,1 N giimiis nitrat
mohlulu ila titrlonir. Ovvalco giimiis xloridin ag sorabanzar ¢o6-
kiintiisii omala golir, sonra yaranan giimiis nitratin karpici-narinci
rongi meydana ¢ixir Ki, bu da titrlomonin basa ¢atdigini gostarir.

Natrium xloridin miqgdar1 (x) %-lo formulla hesablanir:

aTc0,005845:100

ne

~ 167 ~



burada: a - titro Sorf olunan 0,1 N giimiis nitrat mahlulunun
miqdari, ml;
T — 0,1 N glimiis nitrat mahlulunun titrins diizalis;
C — su is¢i mohlulunun imumi hacmi, ml (200 ml);
N — moahsulun niimuns ¢aKisi, Q;
e — titr liglin gotiiriilon is¢i mohlulun miqdari, ml;
0,005845 — 0,1 N ml glimiis nirtatin natrium xlorido
¢evirma amsali.
Reaktivlarin hazirlanmasi. 0,1 N giimiis nitrat mohlulu, 16,98
g Ag NOjz suda hall edilir vo hacmi 1 I-o catdirilir, mohlul tiind
stisodon hazirlanan gabda saxlanir. Titr 0,1 N natrium xlorid
mohlulu ilo yoxlanir (kimyavi tomiz quru reaktiv — 5,8 q — 1 litro)
10%-li kalium bixromat mahlulu. 10 g K,Cr,O5 reaktivi suda
hall edilir vo hacmi 100 ml-o ¢atdirilir.

3.19. Meyvae-taravazlarin va onlarin emal

mahsullarinin orqanoleptik giymatlandirilmasi

Meyvo-taravazlorin vo onlarin emal mohsullarinin hazirda qo-
bul olunmus organoleptik qiymotlondirms metodu (dequstasiya)
tam alverisli sayila bilmaz. O, har keyfiyyat gdstaricisina bu va ya
digor miqdarda, daha dogrusu 5 bal giymat verilmoasini nazordo
tutur. Lakin imumi miqdar1 qiymotlondirmods ayri-ayr1 gostori-
cilori eyni ola bilmaz vo olmamalidir. Qeyd etmok yerina diisor
ki, organoleptik tohlildo masalon, sorablarin keyfiyyotindo ayri-
ayr1 keyfiyyot gostoricilori onlarin shomiyystine uygun differen-
sasiya olunmus qiymatlondirilir vo bu zaman timumi bal adaton
10 bal toskil edir.

Meyva-taravazlar vao onlarin emal mahsullar: tiglin sirin desert
mohsullar kimi organoleptik giymatlondirma vacibdir. Dequstasi-
yada geyri-kafi giymat alan niimunalar analitik tohlillara verilmir.

Organoleptik giymatlondirmoads analizatorlar insanin hissiyyat
tizvloridir: gérmo, dad, lamisa, hiss etma. Insanin bu hissiyat1 sub-
yektivdir, lakin miiayyon giymatlondirma qaydalarinda onun
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naticalori obyektiv va etibarli ola bilir.

Bu gaydalardan osaslar1 asagidakilardir. Qiymatlondirmoni tok
saydan ibarat daimi torkibdo komissiya aparmalidir. Komissiya
tizvlori giymotlondirilon mohsul grupunun keyfiyyat gostaricilari
ilo yaxsi tanig olmali, yaxsi inkisaf etmis hiss organlarina malik
olmagla, gqiymatlondirmani aparma gaydalarini bilmalidir.

Organoleptik giymatlondirms ¢ox vaxt dequstasiya, basqa soz-
lo dadla giymotlondirms adlandirilir. Dequstasiya isiqli vo havala-
nan otaqlarda aparilir. Stol saligali diiziilmali, tizorinds yerino
yetirilon igo aid olmayan artiq he¢ no olmamalidir. Masalon, giicli
cicak otri, siqaret (dequstasiyada siqaret cokmok olmaz) va s.

Dequstasiyadan ovval moéhkom yeyilmomoalidir, lakin ac da
olmaq diizgiin sayilmir. Komissiyanin hor bir {izvii dequstasiya
tiglin lazim olan har seylo — bosqab, ¢oangal, gadsh, galiglar {iglin
fincan, agz1 yaxalamaq liclin stokanla tomin olunmalidir. Stolda
¢orak, qatqilar, galyanaltilar olmamalidir. Lakin toza xiyar, pomi-
dor giymatlondirilonds duz; sorabda suxari yaxud kaskin olmayan
pendir qoyulur. Bir dequstasiyada giymatlondirilon niimunslor
hoddindon ¢ox olmamalidir. Mohsulun temperaturu 15-20°C ara-
sinda olmalidir.

Analitik tohlilo xarici goériintisiin calbediciliyi, meyva va toro-
vazlarin ranginin intensivliyi vo barabar saviyyads olmasi, onlarin
olgiisii, formasinin diizliiyii, zalivkanin, sarbat vo duz mohlulunun
rongi vo soffafliginin qiymotlondirilmasi ilo baslanir. Diizgiin ol-
mayan forma, geyri-borabor rong bogunuq calarlarla, partiyada
miixtalif ¢esidli niimunoslorin olmasi qiymatin asagi diismasine
sobab olur. Sarbatlor, zalivkalar calbedici olmali, saciyyavi rangli,
soffaf, bulanigsiz vo asilgan hissaciklorsiz olmalidir. Duzlu-tur-
sudulmus mohsullarin duzlu mahlulunda seliksiz spesifik bulaniq
olmasina yol verilir. Bu halda bulaniqliq mohv olmus siid-tursu
bakteriyalari ilo slagodardir.

Sonra daha vacib gostaricilorin giymatlondirilmasine baslanir.
Bunlar: dad, otir, konsistensiya, mohsulun fordi xiisusiyyatloridir.
Six, xir¢ildayan, sirali, lakin kobud olmayan konsistensiya yiiksok
giymatlondirilir. Dad harmonik, homin mohsul {igiin xarakterik ol-
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malidir. Nozars almaq lazimdir ki, dilin mixtalif hissslori dadin
asas tiplarini forgli gobul edir: aci, sirin, duzlu. Odur ki, yoxlani-
lan mohsul dilin mixtalif hissalorino borabar paylanmalidir. Otri
burun hissasi ilo havan1 ¢okmoklo giymotlondirirlor, bu zaman
mohsul yiingiil qizdirilmalidir, mayeli gab alin igindo qizdirila
bilar.

Sonra komissiyanin hor ilizvii dequstasiya varagini doldurur.
Hor bir gostarici 5 bal sistemi ilo giymatlondirilorok, alinan qiy-
mot amsala vurulur. Tozo meyva va toravazlorin organoleptik qiy-
motlondirilmasi ti¢iin keyfiyyot gostoricilorinin asagidaki omsal
giymatlari skalast miioyyan olunmusdur.

Iriliyi 0,15
Formanin diizliyi, tipikliyi 0,1
Xarici colbedicilik 0,2
Rong intensivliyi 0,15
Rongin barabarliyi 0,1
Dad 0,6
otir 0,4
Ortiicii toxumanin konsistensiyasi 0,1
Lotin konsistensiyasi 0,2

Meyvo Vo toravazlorin emal mohsullarinin organoleptik qiy-
motlondirilmasi ti¢iin keyfiyyat gostoricilorinin asagidaki omsal
ododloari skalasi istifads olunur.

Xarici calbedicilik 0,15
Meyvo, toravazlorin rongi 0,1
Zalivka, sorbat, duz mohlulunun rongi 0,1
Zalivka, sorbat, duzlu mohlulun soffaflig 0,1
Meyva, toravazlorin konsistensiyasi 0,35
Dad 0,7
Otir 0,4
Tipiklik 0,1

Tapsiriq. Qrup dorsdos dequstasiya komissiyasi kimi ¢ixis edo-
rok, tozo yaxud konservlosdirilmis mohsullari naticolor miizakira
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olunmagla giymatlondirarok dequstasiya varagi doldurulur. Tals-
bolordon biri komissiya rohbori funksiyasini yerino Yyetirarok

imumi protokol tortib edir.

Qiymatlondirmanin asasinda asagidaki prinsip durur: keyfiyyo-
tin har gostaricisi 5 balla gqiymatlondirilir. Bu giymat gostaricilo-
rin amsal adadina vurulur, onun keyfiyystin yekun giymatinds
rolu nozars alinir. Bu zaman yekun qiymot 10 bali kegmamalidir.

10-9 bal arasinda ola keyfiyyatli mohsul, 8-9 bal yaxsi vo 7-8
bal kafi giymatlondirilir. Qeyri-kafi mahsul konar, xas olmayan

dad, otir fitopatogen vo fizioloji ndgsanlarla xarakterizo olunur.

Hor taloba dequstasiya varagi doldurur.

Dequstasiya voragi nlimunasi

2lE2|s |k S . S 5
= ‘5 = | s g 28| 5 a
S| 2| 2|8z g3 &| E
5SS | 2|2 |2f | |22 2|5
Gosterici E E % E ;a S| & % 5 -% =
12 et = < By =)
£l 8| 2|27 28 2| .E
5 s | 2|5 54| 2 D
= | X [ ! ®
Ohomiyyatlilik omsal | 0,15 0,2 | 0,2 {0,501 |06 | 0,4 | 0,1 | 0,2
Qiymot | 4 5 4 4 5 4 5 4 5
Niimuna Nel i
Comi | 56| 05| 08]06|05|24]20]|04]10]|88
qlymaot
Qiymot
Niimuna Ne2 | Comi
qiymot

Hor hansi «qeyri-kafi» qiymot verilon keyfiyyat gostoricisinin
giymoti veron komissiya lizvii torofindon izah olunmasi arzu

olunandir.

Sonda komissiya sadri iclasin taqdim olunan formada yekun

protokolunu tartib edir.
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Protokol niimunasi

Dequstasiya komissiyasinin 201 -ci il tarixli
iclasinin protokolu

Istirak edir: (komissiya {izvlerinin siyahis1). Qapali
dequstasiya giymatlori naticasinds (mohsul névii) migdarinda
(gostarilir) nimunalor agsagidaki sokilda giymatlondirilmislar.

Orta giymat (har bir
Ne Niimunonin adi dequ§t§torun qtymotinin Qeyd
cominin onlarin sayina
boliinmokls tapilir)
1
2
3

Qiymtolondirmodon asagidaki niimunslor ¢ixdas hesab
olunaraq (saboabi gostarilmakla) konar edilmisdir.

Imzalar

Mohsulun keyfiyyatinin organoleptik giymatlondirilmasi xam-
mal vo hazir mohsulun yeyilmoasino dair tez vo tam etibarh
molumat verir. Tocriibado analitik metodlar da totbig olunur.
Onlar kimyavi, fiziki va fiziki-kimyavi olmagla forglondirilir.
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DORDUNCU FaSIL
Bitkicilik mahsullarinin saxlanmasi zamani bas
veran proseslar ve aparilan hesabatlar

4.1. Danli bitki mahsullarinin saxlanmasi

4.1.1. Xeirman tasarriifat, meydanganin élgiilarinin hesabat:
Bu magsadlo avvalca bu va ya digar bitki donlorinin giindalik
daxil olmasinin maksimum miimkiinliiyti miiayyan edilir:

=Y -K-C,

burada: IT — donin xirmana giindslik daxil olmasi, tonla;
Y — mohsuldarliq, t/ha;
K — y1gim texnikasiin miqdari, odad;
C — y1@im texnikasinin orta giindalik moahsuldarligi, ha.

Doanin xirmana daxil olma qrafikini qurmali. Bu halda absis
oxunda taqvim giinlori (ilk déyiilma giiniindon baslayaraq), or-
dinat oxunda iso eyni vaxtda yigilan har donli bitkinin giindalik
xirmana daxil olan doninin migdar1 aks olunur.

Misal: tosorriifatda timumi sahosi 4400 ha olan novbali okin
tarlas1 asagidaki novbologsmo ilo movcuddur: qara herik (1100
ha), payizliq bugda (1100 ha), dar1 (300 ha), danlik gargidali (800
ha), volomir (1100 ha). ©kinlarin orta ¢oxillik mohsuldarhig:: yaz-
liq bugda — 3,0; dar1 - 2,0; donlik gargidali 3,5 vo valomir — 1,8
ton/ha.

Orta ¢oxillik don y1gimi1 uygun olaraq bels olur: 3300, 600,
2500, 1980 ton.

Agreqatin sutkaliq mohsuldarligini miiayyan edorok, donin xir-
mana daxil olmasinin toplayici — paylayict harokat grafikinin
tortibino baslanir. Bu zaman noazords saxlanilir ki, istonilon don
kiitlosinin yigimdan sonra islonmasine toxum materialindan basla-
nir. Tasarriifatin toxuma talobati — payizliq bugda — 120 ton, valos-
mir — 80 t, dar1 5 t.

Donin xirmanda maksimum yigilmasi gostaricisino osaslana-
rag, geyd eds bilarik ki, baxilan misalda bu 15 iyula 2487 ton tos-
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kil edir. Orada payizliq bugdanin pay1 368 ton, valomirinki ise
2129 t olur ki, bunun osasinda don yigimimin iimumi uzunlugu
hesablanir. O tomiz halda payizliq bugda tiglin 100, valomir ii¢iin
556 m togkil edir. Buntlarin optimal uzunlugu {i¢iin edilon mokan
izolyasiyasi, hamg¢inin harokat kecidlorinin comi uzunlugu 720
mm-dak artir. Osas xirmanin sahasi 7200 metro (xirman sahasinin
10 metr enliyinda) barabar olur.
Donin daxil olmasi ilo paralel sokildo onun islonmasi (emal1),
dovlota satis1 vo saxlanmaya qoyulmasi (sorfiyyati) prosesi gedir.
Sarfiyyat1 toyin etdikdos vacib parametr kimi tosorriifatda mov-
cud olan biitiin don tomizlayan va qurudan mexanizimlorin istis-
mar mohsuldarhigr gétiiriiliir. O, ilk névbads y1gim nomliyindon
Vo xirmana daxil olan don kiitlasindaki qarisiglarin migdarindan
asthidir. Odur ki, don kiitlasinin vaziyyatinin gostaricilarinin toyin
olunmasi vo cadvalds (codval 4.1) oks etdirilmasi lazimdir.
Codval 4.1
Kombayndan xirmana daxil olan (5 —ilo) miixtalif kand
tosarriifat1 bitkilorinin don kiitlasinin voziyyatinin orta ¢oxillik

gostaricilori
YiBimin teavim Dan kiitlasinin vaziyysti Xirmana daxil
Bitki st p " . |olan don kiitlosi,
giinlori nomliyi, % |zibil qarisigi, % ton

Don kiitlosinin vaziyyatinin orta ¢oxillik gostaricilori nozars
alinmaqla, masinlarin istismar (faktiki) mohsuldarligi vo miixtalif
masinlarda bir sutkaya islonon donin (toxumun) migdari miiayyan
olunur.

4.1.2. Saxlayicilara talabatin hesabati va saxlanan dan
mahsulunun keyfiyyatina nazarat
Toxuma (ssas fond, sigorta vo kegici fondlar), bitkiys va sorta
uygun tolobat asagidaki formulla hesablanir:
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burada: C - 6z toxum materialiin kiitlasi, ton;

S-H

C=K——100
W

K - kegici va sigorta fondlarimi saciyyalondiran amsal

olub, 1,25-1,50-2 barabardir.

S - novbati ildo hamin bitki altinda olacagi planlasdirilan
sahos, ha;
H — sopin normasi, t/ha;

W — sahada ciicarmasi, %;

Gostaricilar cadval 4.2-ds oks olunur.

Cadval 4.2
Tosorriifatin toxuma talobati
Bitki, | °Kin SopIn | s | Siorta | Kegich | i nikdo
sahoasi, normast, fondu, fond,
sort fond, toxum, ton
ha kg/ha ton ton ton

Tosorriifatin yemlik dona talobati mévcud heyvan baslarmin

say1 nozars alinmagla hesablanir (cadval 4.3).

Cadval 4.3

Saxlanmaga qoyulan yemlik, donin miqdar1

Iri buynuzlu Bas vem Giindalik rasionda
heyvanlari névii sayl, bitkisi miqdari, kq Comi: ton
(cinsi, yas1) odad qis yay

Bu yemlarin comi miqdart miixtalif kond tosorriifati bitkilori

tizra 1,5-2,0 dofo yiiksalir (1,5- 2 illik ehtiyat).

Saxlanmaga qoyulan toxumun miqdarma asasan toxumluq va
homginin orzaq yemlik don {igiin tolob olunan anbar sahasins
tolobat hesablanr.

Toxum materialin1 saxlamaq {i¢iin anbar tutumlarmi hesab-
ladigda nozars almaq lazimdir ki, toxum kisalords (superelit, elit,
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1-ci repreduksiya) vo topalarla maslohot bilinan hiindiirlik vo
Kisalorin miiayyan y1gim yiiksakliyinds saxlanir (cadval 4.4).
Codvaol 4.4
Toxumu saxladiqda topalarin hiindiirliiyii vo stabelds kisa
cargoalarinin say1

Ilin vaxtlar1
soyuq isti
Toxumun Stabeldo Stabeldo
Bitki namliyi, Topanin kisa Topanin kisa
% hiindiirliydi, | corgsle- | hiindiirliyii, | cargale-
m rinin m rinin
say1 say1
Bugda, 14 3,5 8 3,0 8
covdar, arpa
Qargidalt 14 2,5 8 2,0 6
Dar1 14 2,5 6 2,0 4
Xardal, 14 15 5 1,0 4
sorqo
Giinsbaxan 12 2,0 6 15 5

Foal havalandirma qurgular ils tochiz olunmus toxum saxla-
yicilarinda donli bitkilorin toxumlarinin topasinin yiiksokliyi 5
metradok yiiksolo bilor. Digor bitkilar iigiin topalarin hiindirlityii
togriban 30% azala bilar.

Indi ixtisaslasdirilmis vo universal saxlayicilart tipik layihaloro
uygun 500, 1000, 1500, 2000, 2300, 2500, 5000 t va s. tutumlarda
tikirlor. Biitiin saxlayicilar seksiya tiplidir. Bir seksiyanin tutumu
bugdaya ¢evirmoklo 500 tondur. Onun uzunlugu vo eni 18
metrdir.

Bir yarimseksiyada dord stabel iizro Kisolor yerlosdirilo bilor
ki, onlar bes-bes vo iki ticliikdo, 2,1 m torofloro vo 1,1 vo 0,7m
kegidlorlo y1gilir.

Doldurulan standart kisalorin gorti 6l¢iilori (70x35x30 sm) sax-
lanan toxumun hocmi kiitlosi vo stabelda Kisalorin cargolarinin
say1 nozars alinmagqla, bir stabelds vo bununla bagli bir seksiyada
olan kiitloni hesablamaq ¢atin deyildir. Bels ki, bugda {igiin sek-
siyanin tutumu bels olur:
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70x35x30x752x15x8x4x6=160t
70x35x30x752x9x8x2x6=48t
Comi: 208t

Biitiin bitkilor ii¢lin seksiyanin tutumu belo hesablanir vo tara-
da toxum {igiin talob olunan saxlayicilarin miqdarina dair naticoya
galinir.

Toxumu topalarda saxlamaq ti¢lin, hamginin yemlik doni sax-
ladigda anbarlarin tutumu hesablandigda avvalca bir yarim seksi-
yada (6 metr toraflorla) vo seksiyada na gadar dan yerlagdiyini bil-
mok lazimdir. Bu magsadls yarim seksiyalarin hacmi (6x6xh) bit-
Kinin kiitlo hacmina vurulur.

Movcud olan saxlayicilara asason onlarda mohsulun yerlosdi-
rilma sxemi tortib olunur va lazim golarss olave saxlayicilar tikil-
masina dair tokiliflor verilir.

Dan mohsullarinin saxlayicilarda saxlanmasi zamani onlar iizo-
rinds aparilan miisahidos islori yazilir. Ayri-ayri gostaricilor iizra
don va toxum {izorinds aparilan miisahidslorin vaxtasir1 qeydlori
oks etdirilir.

Bunlar osasinda saxlanan don va toxumun keyfiyyati tizorindos
vaxtasirt nozaratin grafiki tortib olunur (cadval 4.5).

Bu islorin yaxsilagdirilmasi tsiin tokliflor vermoli. Danin
komiyyat-keyfiyyatini nazords tutan hesabatlar aparmali. Onun
catismazligi zamani daxil olma -—sSorfiyyat kitabi vo donin
keyfiyyat gostaricilarindan istifads edilmokls, namliyin doyismasi
hesabina doan itkilari, tobii itkilor hesablanir.

Donin yigimdan sonra islonmasi vo saxlanmasi mantagasinin
sxemi 1:1000 yaxud 1:2000 masstabinda ayrica voragqds tosarrii-
fatda real movcud olan xirmana gors karandasla ¢okilir. Osas xir-
man ehtiyat don va toxum saxlayan, ¢oki qurgusu, don tomizlayici
— quruducu agreqatlar, idars, labaratoriya va b. nozars alinir.
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Cadval 4.5
Saxlanmada doanin (toxumun) vaziyyati tizorindo miisahidalor

Temperatur, °C

Dan tabagalorls hava

Namlik, %
Yoluxma daracasi,

Anbarm |Anbardan
daxilinda | konarda

Yoxlama tarixi
Partiyanin kiitlosi,
ton
Topanin hiindiir-
layi, m
Moévcud rejimindan
konara ¢ixmalar

yuxarl| orta | asagi

Sonra hesablanan paramertlor vo avadanliglarin migdar1 nazara
alinmagla, hamin varagqds xirman toSarriifatinin, dayisikliklor vo
alavalar nazors alinmaqla yerlagsmo plani oks etdirilir.

Texniki-igtisadi gostaricilorin hesabat1 aqreqatlar, komplekslar
Vo montagalarin asas texniki-igtisadi gostaricilori onlarin saatliq
mohsuldarligi, ol amayi vo 1 ton dono goro hesabatda birbasa
xarclar olub, asagidaki formulla hesablanir:

Omoak haqqi Z;, adam, saat/ton

7,20
I

burada: O - xidmati heyat, adam;
IT — omoak mohsuldarhigi, ton/saat;
Birbasa xoarclor Z,, man/ton,

:A3+An+P3+Pm+,E+T+Zt
n H 1

c

z

burada: As— binanin amortizasiyasi, man;
Am — masin vo avadanliqlarin amortoziyasiyasi, man;
P3— binanin cari tomiri, man;
Pm — magin vo avadanliglarin texniki xidmat vo cari
tomiri, man;
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E — elektrik enejisino xarclar, man;

T — yanacaq xarclori, man;

Z — xidmati heyato omok haqqi, man;
I1; — ilo mohsuldarliq, t/il.

Balans doayarindon (amok haqqindan) asagidaki ¢ixar normalari
mioyyan olunmusdur: binalarin amortizasiyasi-2; avadanliglarin
amortizasiyasi-10; binalarin cari tomiri-4; cari tomir, masin vo
avadanlhiglarin texniki xidmati-13; xidmati heystin amak haqqina
olavs - 4,4; kvt elektrik enerjisinin dayari — man.

4.1.3. Danin tadariik kondisiyas:

Danin todariik kondisiyasi (bazis vo mahdudiyyat) onun dovle-
to satilmasinda keyfiyyat normalarini oks etdirir. Bazis kondisi-
yasi 9sas keyfiyyot normasi olub, onun talablorina uygun golon
mohsul tam gida, yem va texniki keyfiyyoto malik olur. Ona gora
do belo xammaldan dovlst standartinin taloblorine uygun yiiksok
keyfiyyatli mohsul alinir. Bazis kondisiyasi torpaq-iqlim zonalari-
na goro miioyyan olunur. Zonalardan asili olaraq, natura ¢akisi vo
nomlik doyisso do digor gostoricilor demok olar ki, doyisilmoz
qalir. Danin keyfiyyati bazis kondisiyasina uygun galmozsas, bu
onun dovlate satigina mane ola bilmaz. Lakin bu sortlo ki, keyfiy-
yat gostaricilori mahdudiyyat kondisiyasi gargivasindon kanara
¢iIxmasin.

Mohdudiyyat kondisiyas1 dovloto satilan mohsulun keyfiyyati-
nin yol verilon asagi normasidir. 9gor moahsul hor hansi gostarici-
sina gora bu kondisiyadan asagi (pis) olursa, hamin mohsulu satin
almaga heg bir todariik togkilatinin ixtiyar1 yoxdur. Asagida bugda
doni {iglin bazis vo mohdudiyyst kondisiyasina veririk (cadval
4.6).

Bazis kondisiyasindan pis cohotdon forglonon donlar, todariik
toskilatlar1 tarafindon giymotdan (don garisigina, natura vo yolux-
maya goro) Vo ¢akidon (nomliys va zibil garigigina gora) giizostlo
(reaksiya) Qgobul edilir. Bundan basqa, donin nomliyi vo zibil
qarigiglarinin  miqdar1 bazis kondisiyast normasindan yiiksok
olarsa, qurutma vo tamizlomas tigiin alavs 6donc alinir.
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Codval 4.6
Bugda doaninin bazis vo mahdudiyyat kondisiyasi

glgset);:ligztri Bazis kondisiyasi Mshdudiyyat kondisiyasi
Nomlik 15, 16, 17% 15-19%
Zibil garisig1 1% 5%
Dan qarisigt 2-3% 15%
Natura 735-780 g 650 q
. Kaskin kanar iylardan (kerosin,
Iy Normal benzin) basqa galan sorbsiya
iylori ola bilor
Yoluxmasi Olmamalidir Yalmz gonalorlo ola bilor

Ogor don bazis kondisiyasindan daha yiiksok gostaricilorlo
farglonirso, fiziki ¢akiya (nemliya va zibil qarisiglarina goro), ya-
xud giymata (naturaya gora) alava ila gabul olunur.

Codvalds dovlats satilan donin keyfiyyatinin bazis kondisiyasi
normasindan Konara ¢ixmalari ilo alagadar miiayyan olunmus gii-
zostlor va olavalor verilir.

Bugda 650 gqramdan asagi (600 qramadok) natura ¢okisinda
gobul olunarsa, giymatdon 15%; 600 qramdan asagi iso 30%
moblaginds pul giizasti nozards tutulur.

4.1.4. Qurutma zamani danin Kiitla itkisinin hesablanmasi
Qurutma prosesinda donin kiitla itkisi (%-1o) homisa nomliyin
azalma faizina nisbaton bir gadar ¢ox olur.
Qurutma naticasinda donin ¢akisinin doyismasini hesablamag
ticiin asagidaki formuldan istifads olunur:

_100-(a—b)
100-b ’

burada: X — ¢okida itki faizi;
a — qurutmaya goadar danin namliyi, %;
b — qurutmadan sonra danin namliyi, %.
Misal. Dan quruducularinda 1855 t qurutmaya godar namliyi
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21,5% olan dan qurudulmus va sonra noamliyi 15% toskil etmisdir.
Demoli, namliyi 6,5% azalmisdir.
Danin ¢okisinds haqiqi itki faizi borabor olur:

100-(21,5-16,0 100-6,5
=100 ) — —7.65%,
100-15 85

yaxud, ilkin silinma asagidaki migdarda olur:

1855-7,65
100

=141,9 ton.

Asagidaki misali Sarbast holl etmak lazim golir.

Misal. 1000 t migdarinda 26% nomliys malik olan danin quru-
dulmasi talob olunur. Homin donin 2 dofays qurudulmasi nazardo
tutulur: 1-ci — 26-dan 20%-dok (plan vahidino kegirmo omsali
0,88), 2-ci — 20-don 14%-dok (plan vahidine kegirmo amsali 1).

4.1.5. Namliyin va zibil qarisiqlarinin miqdarina géra danin
¢akisinin dayismasi

Nomliyin vo zibil garisiglarinin migdarinin doyismosindon asili
olaraq don vo onun emal mohsullarinda ¢okinin doyigsmasini
miioyyan etmok {iglin asagidakilart alda rohbar tutmalidir.

Donin vo onun emal mahsullarmin ¢akisinds itkilorin dlgiisii
asagidaki formulla hesablanan daxilolma vo ¢ixmada nomlik gos-
toricilorinin miiqayisasindon alinan forqdon yiiksok olmamalidir:

_100-(a—b)
100-b ’

burada: X — ¢okida hoqiqi itki faizi;
a — daxil olmaya gora namlik géstaricisi, %;
b — ¢ixmada nomlik gostaricisi, %.
Zibil garisiglarinin azalmasina goro donin ¢okisinds itki for-
mulla hesablanan daxilolma va ¢ixmada alinan gdstaricilorin mii-
gayisasinds alinan farqdon ¢ox olmamalidir:
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_(b—-q)-(100-d)
- 100-q '’
burada: X — ¢okidos haqiqi itki faizi;

b — daxil olmada zibil garisig1, %;

q — sarfiyyatda (¢ixmada) zibil garisigi, %;

d — namliyin azalmasindan ¢okidaki itkinin miqdar1 (ov

valki formulda hesablanir).

Lakin bu formulla itkilorin silinmasi yalniz 0,2%-don ¢ox ol-
mamagla aparila bilir. Islanmaya vo mexanizmlorlo garisdiriima-
ya moruz goyulmamis don partiyasindan zibil garisiglarinin azal-
mas1 hesabina silinmays yol verilmir.

Bozi hallarda dona konar garisiglarin qarismasi hesabina nom-
liyin yaxud zibilliyin yiiksolmasi miiayyan edildikds belo hesab
etmoyo oasas var ki, donin keyfiyyatinin pislogsmasi partiyanin ¢o-
Kisinin artimina gotirib ¢ixaracaq. Bu zaman ¢okidoki forq asagi-
daki formulla hesablanir:

_100+(b—a)
100-b

7

burada: X — ¢akinin artim faizi;
a — daxil olmada namlik, yaxud zibil qarisig1 gostoricisi,
%-lo;
b — sarfiyyatda (¢ixanda) namlik yaxud zibil qarisig1 gos
toricisi, %.

Donin ¢okisindo itki yaxud namliyin va zibil garisiginin doyis-
mosi ilo onun yiiksalmoasi ¢oki ifadasindo (kg-la) biitiin donin
¢okisinin daxil olana nisbati ilo hesablanr.

Donin buraxilis1 va daxil olmalar1 miixtalif vaxtlarda kamiyyat
vo keyfiyystco eyni olmayan partiyalarla aparildigindan, daxil
olan va sorf olunanin komiyyat gostaricilorinin miiqayisasi key-
fiyyatin orta ¢oki gostoricisi adlandirilan gostoriciys gors aparil-
malidir. Homin gostaricini tapmaq tiglin iso donin miqdar ayri-
ayr1 namlik va zibil qarisig1 gostaricisina vurulur.

Sentner — faizlorin comi, gobul olunan (yaxud buraxilan) {imu-
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mi donin migdarmin 100-5 vurulmasi va donin imumi miqdarina
boliinmasi, namliys va zibilliys gora keyfiyyatin orta ¢oki gostori-
cisini verir.

Qobul olunan va sarf edilon danin vo onun emal moahsullarinin
miqdari, namlik va zibil qarisiglarinin orta ¢oki gostaricisi 0,01%
doagiqglikls kg-la ifads olunur.

4.1.6. Saxlanmada danin ¢akisinda tabii itkilar

Saxlanma miiddati (hanst ki, ondan asili olaraq tabii itki nor-
masinin boyiikliyii miioyyan olunur) o vaxta deyilir ki, mahsulun
daxil oldugu vaxtdan ¢ixdig1 vaxta gadar olan miiddsti ohats edir.

Adoston don mohsullar: anbara eyni vaxtda deyil, miixtalif vaxt-
larda vo hissalorlo daxil oldugundan onlarin saxlanmasinin orta
middatinin tayin olunmasi lazim galir.

Dan va don mohsulu partiyasinin orta saxlanma miiddati (giin-
lo) giindalik galiglarin cominin daxil olan partiyasinin migdarina
bolmaklo alinir. Aylarla orta saxlama middatini tayin etmak {igiin
ayda saxlanma giinlorinin orta say1 30-a boliiniir.

3 aya orta saxlanma miiddatindo itki normasi faktiki saxlanma
giinlorinin sayina gora: 6 aya vo 1 ilo godor — faktiki saxlanma
aylarinin say1 hesabu ilo aparilir.

Doni 1 ildan yuxar1 saxladiqda hor sonraki saxlanma ili ti¢iin
tobii itki normasi faktiki saxlanma aylarinin sayina hesablanmagla
0,04% miqdarinda gobul edilir.

Dani va onun emal mahsullarini saxladigda tabii itki norma-
larinin hesablanmasina dair misallar. 1. 3 aya qodor orta saxlan-
ma miiddatinds don partiyasindan itki normasi asagidak: formulla
hesablanir:

ab
X=— %
90

burada: X — namalum itki normasi;
a— 3 aya godor (3 ay da daxil olmagla) itki normalart;
b — saxlanma giinlorinin orta miqdart.
2. 3 aydan yuxari1 orta saxlanma miiddstinds itki normasi
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asagidaki formula hesablanir:

b-v
X=a+7, %

burada: X — bilinmayan (namalum) itki normast;
a — avvalki saxlanma miiddati {igiin itki normasi;
b — araliq va avvalki saxlanma miiddati tigiin itki normala
rinin daha yiiksok normalar farqi;
v — homin partiya donin orta saxlanma middati ilo avvalki
normalar tigiin miiayyan olunmus saxlanma middati
arasindaki forq;
g — saxlanma aylarinin say1, hansina Ki, itki normalar ara
sindaki farg «b» aiddir.

Cadval 4.7

Dan, onun emal mahsullar1 va efir yaglh bitkilorin
saxlanmasinda yol verilon tabii itki normalar1 (%-I12)

Anbarlarda Saxlanma tgiin
Don vo onun emal | Saxlanma Elevator- | ixtisaslasdiril-
mohsullari muddati aciq | gablarda larda mis
meydancalar

1 2 3 4 5 6

Bugda, govdar, arpa 3 aya 0,07 0,04 0,05 0,12

perinc, ' ' .6 aya 0,09 0,06 0,07 0,16
lilogodor| 0,12 0,09 0,10 -

3 aya 0,08 0,05 0,06 0,15

Yulaf 6 aya 0,13 0,07 0,80 0,20
lilo godor| 0,17 0,09 0,12 -
- 3 aya 0,08 0,05 0,06 -
82;?1?5:&13 diiyi 6aya | 011 | 007 | 008 -
lilo godor| 0,15 0,10 0,12 -

Dart, iri donli taxil vo 3 aya 0,11 0,06 0,07 0,14

sorq(') 6 aya 0,95 0,08 0,09 0,19
lilo godor| 0,19 0,10 0,14 -

cadval 4.7-nin davami
1 2 3 4 5 6
- 3 aya 0,13 0,07 0,08 0,18
Qargidalt dondo 6aya | 0,17 | 0,10 0,12 0,22
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lilo godor| 0,21 0,13 0,16 -
3aya 0,25 - - 0,45
Qargidali qicada 6 aya 0,30 - - 0,55
lilo godor| 0,45 - - 0,70
3aya 0,07 0,04 0,05 -
S'\(')‘;’;”d' paxla, lobya, 6aya | 0,09 | 006 | 0,07 -
lilo godor| 0,12 0,08 0,10 -
3aya 0,20 0,12 0,14 0,24
Giinabaxan toxumu 6 aya 0,25 0,15 0,18 0,30
lilo godor | 0,30 0,20 0,23 -
3aya 0,10 0,08 - -
Digor yagh bitkilor 6 aya 0,13 0,11 - -
lilo godor| 0,17 0,14 - -
3 aya - 0,04 - -
Yarma va diiyii qabigsiz 6 aya - 0,06 - -
1 ilo gqodor - 0,09 - -
3 aya - 0,06 - -
Un 6 aya - 0,07 - -
1 ilo gqodor - 0,10 - -
3aya 0,20 0,12 - -
Kapak va qiriglar 6 aya 0,25 0,16 - -
1ilo godor| 0,35 0,20 - -

4.1.7. Miixtalif bitkilarin dan va toxumlarina géra hesablama
qaydalar
Belo don vo toxum sortlarinin siyahisi Kond Tosorriifati Nazir-
liyi tarafindan miiayyan olunur.
Uygun siniflorin talablarina cavab veron bork bugda donlori
yumsaq bugdanin giymotini agagidaki migdarda tistoloyan todariik
giymatino satilir:

Bork bugdanin sinfi Olavo miqgdar (%-10)
I 65
I 40
i 20
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Keyfiyyatina goéra 111 sinfin toloblorina cavab vermoayan bark
bugda donlari yumsaq bugdadan 10% yiiksok giymatoa satilir.

Ogor bark bugdada 15%-dan ¢ox digor bugda tiplori donlori
olarsa, onda belo bugda tiplor qarisig1 adlanir vo yumsaq bugda
giymatins satilir.

Hesabat foaliyystdo olan bazis kondisiyasina goro aparilir.
Lakin I, 11 va 11 sinif donlarin natura ¢okisino gora pul slavasi vo
giizostlori tatbig olunmur.

Nomliyinos, zibil va don qarisiglarina, zararvericilorlo yoluxma-
sina gora bork bugda mohdudiyyst kondisiyasi haddindo olma-
ldr.

Dan qarisiglarindan arpa, ¢ovdar vo ciicormis donlorin olmasi-
na yol verilir (comi): I vo Il siniflords — 2,2%, 0 ctimladon, ciicar-
mis — 0,5%, Il sinifds iso — 4%, 0 ctimladan, clicarmis — 3%.

Yiiksok sinifin toloblorini 6domayan bark bugda uygun asagi
sinfo kegcirilir, 1l sinfo uygun galmayanlor iss sinifsiz hesab
olunur (cadval 4.8).

Codval 4.8
Bork biigdanin keyfiyyat Siniflar iigiin norma

gostaricisi | ] 1l
Natura ¢okisi azi, g/dm’ 770 746 745
Bgsqa tip bugda donlorinin 10 15 15
miqdari, %
Dondbs kleykovinanin miqdari, % 28 25 22
Kleykovinanin keyfiyyati 2-Ci grup

I11 sinfin talablarina cavab vermoyoan digar bugda tiplori garisi-
gindan ibarat bugda tiplor qarisigi hesab olunur (bark bugdaya aid
edilmir).

Qiivvali bugda sortlar1 donlori yumsaq bugdanin giymatlorini
asagidaki migdarda tistaloyan todariik giymatlori ilo satilir:

1-ci grup nam kleykovinanin Yiiksolmo miqdart
miqdari (%-19) (%-10)
28-31 30
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32 vo yiiksok 50

Daha giymatli va qiivvali bugda sortlar1 kleykovinanin asagi
miqdar1 ilo yumsaq bugda ii¢iin miioyyan olunmus giymatdon
10% artiq qiymato satilir. Lakin bu halda bugda on az1 25% nom
kleykovinaya vo 2-ci qrupdan asagi olmayan keyfiyysto malik
olmalidir.

Qiuvvali vo daha giymatli sortlarin siyahisi adoton aidiyyati
yiiksok toskilatlar torofindon miioyyanlosdirilir vo bu talablor
xlisusi standartlarla normalasdirilir.

Onlara asagidaki talablor qoyulur:

e Siisovariliyi - 60%;

e Natura ¢okisi (g/dm®) - yumsaq bugda ii¢iin miioyyen
olunmus bazis kondisiyasindan asagi olmamagqla;

e Kleykovinanin miqdari - az1 28%;

e Kleykovinanin keyfiyyati - az1 | qrupa aid;

e  Ciicoron donlorin miqdarina gors - 1%-o qodor;

e  (Cotin ayrilan qarisiglara gora - 2%-don ¢ox olmamagqla;

e Digor tip bugda qarisiglarina gora - 10%-don ¢ox olma-
magqla;

e Nomliyas, zibil vo don garisiglarina, hamginin don zararve-
ricilorina yoluxmaya gora — mohdudiyyat kondisiyasindan asagi
olmamalidir.

4.2. Kartof, taravaz ve meyvanin saxlanma
rejimi
4.2.1. Meyva va taravazlarin soyuducuda saxlanmas:
Meyva Vo toravozlorin davamli saxlanmasinda soyuducularin
diizgiin vo 6z vaxtinda hazirlanmasi an vacib sartlordondir. Moh-
sulun saxlanmaya goyulmasindan 10-15 giin avval profilaktiki
tomir islori basa catdirilmali, soyuducu avadanliglar vo soyutma
sisteminin nasazlig1 yoxlanmali, kamerada havanin ventilyasiya
va namlandirilmasi, avtomat qurgular vo nozarat-6l¢ii cihazlart vo
digar coxlu sayda hazirliq tolob edon qurgular vo masalslor yox-
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lanilmali vo sahmana salinmalidir.

Meyva Vo torovazlorin soyuducu kameralarda anbarlasdirma
tisullarimi segdikda soyuducunun sahasindon (tutumundan) istifa-
donin sarfaliliyi, hamg¢inin kameranin yiik tutumunda istilik mii-
badilasi va texnoloji rejim parametrlorinin dagiq tonzimlonmasi-
nin somorali imkanlart nozars alinmalidir.

Kameranin tutumundan samarali istifads etmok ii¢iin qutular
bir-birini baglama soklinds, yasti yaxud dayaq qutu altliglarina
y1gilir (harasing 20-25 qutu Ne3 yaxud 45-50 adad Ne2) vo sonra
onlardan davamli stabel qurulur. Sonradan stabellogdirilon kon-
teynerlordoan istifado olunmasi daha moagsadouygundur. Kontey-
nerlords saxladiqda kameranin togribsn 1 m® yararli sahasino 400
kq, qutularda saxladiqda iso 250-300 kq yiik diistir. Stabellomanin
hiindirliyti 5,5 m tovsiya edilir, lakin kameranin hiindiirliyiin-
dan, mexaniklogdirma vasitalorinin parametrlarindon vo tohliika-
sizlik texnikas1 qaydalarindan asili olaraq bu hiindiirliik artirila bi-
lor. Diizgiin stabellomo tisulu kameranin har yerinds havanin vo
borabar saviyyads maneasiz dovr etdirilmasini toamin etmoli, key-
fiyyato nozarst etmoak ti¢iin xidmoti heysts biitiin moahsul partiya-
sina daxil olmaq imkan1 vermalidir. Hor iki stabeldon bir 60-70
sm eninds kecid, qutu baglamalar1 (konteynerlor) arasinda 5-10
sm yer goyulur. Divarla stabel arasindaki masafo 30 sm olmalidir.

Meyvo Vo torovozlorin soyuducuda iglonms texnologiyasina
avvalcadon mohsulun soyudulmasi, daha dogrusu mohsul yiiklon-
dikdon sonra onun qisa miiddatli (bir nego giindon 1-2 ayadok),
yaxud uzun miiddatli (2-10 ay) saxlanma moqgsadi {igiin nozards
tutulub-tutulmamasindan asili olaraq, dorhal va siirotli soyudul-
mas1 aparilir. Meyvo Vo torovozlordo tonoffiis intensivliyini vo
onunla olagadar olan biokimyovi proseslori siiratlo zaiflatmok,
homginin suyun buxarlanmasinin vo fitopatogen mikroorganizm-
lorin inkisafinin qarsisini almaq {igiin avvalcadan soyutma vacib-
dir. Yigimdan darhal sonra soyutma meyva va taravazlorin gida
va bioloji dayarinin, dad keyfiyyatinin, omtaslik gérkominin sax-
lanmasina tominat olub, son naticads onlarn nagl edilmasinin va
sonraki saxlanmasinin rentabelliyini yiiksaldir.
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Soyutmanin longidilmasi soyuducularda saxlanmanin somarali-
liyini asagi salir. Belo ki, yalmz 1 giinlik gecikmo saxlanmanin
davam etmosini 10 giin, 3 giinlikk 20-22°C temperaturda gecikmo
iso biitov 1 ay qisaldir.

Yi1gim yetiskonliyi istehlak yetiskonliyi il ist-iisto diison mey-
Vo Vo taravazlar (gilomeyvalar, gilas, albali, xiyar, yasil toravazlor
Vo S.), yaxud nisbaton qisa miiddatdon sonra daxil olanlar (arik,
saftali, gavali, qovun va s.) siiratlo (1-5 saat arzinds) nagl edilmo
yaxud saxlanma temperaturunadok soyudulmalidir. Uzun miiddot-
li saxlanma zamani istehlak yetiskonliyino ¢atan meyvalor (alma
Vo armudun qisliq sortlar1 va s.) tadrican soyudula biler (20-24 sa-
at arzindo).

Ovvalcadon soyutma adaton stasionar (daimi) soyuducularda,
domir va sosse yolu yaxinliginda olan xiisusi soyutma stansiyala-
rinda (o climladan, harakatli) hoyata kegirilir.

Bozi hallarda avvalcadan soyutmagq iigiin nagl edici vasitalor-
don — soyuduculu masin yaxud avtorefrijeratorlu domir yol va-
gonlarindan istifads olunur. Bu halda soyutmaya slavs vaxt itkisi
artmis olur.

Konveyr tipli aparatlarda axinda soyutma daha somaralidir. Bu
halda meyvalar soyuducu kameralar yaxud nagliyyat vasitalaring
yiiklananadoak havada, hidrosoyuducularda va vakuum soyuducu-
larda (sonuncu fasilali iglayan aparatdir) soyudulur. Bu tisullar
saxlanmaya davamsiz meyvo Vo toravoz (gilomeyvolor, ¢oyirdokli
meyvalar, yasil taravazlar va s.) nov va sortlari {igiin alverislidir.

Mohsulun birbasa saxlanildig1 kamerada avvalcadan soyudul-
mas1 tocriibodo daha genis yayilmisdir. Bu halda eyni kameradan
hom soyutma, hom ds saxlanma tigiin istifado olundugundan, so-
yutmadan sonraki slave yiiklomays ehtiyac qalmir. 9gor soyutma
kamerada aparilirsa, onda ona hor giin 30-40 t meyvo va torovoz
yiiklanir ki, bu da imumi tutumun 15-20%-ni togkil edir. Bu halda
kamera avvalcadan 0°C-ya, soyuga hossas meyva va torovazler iso
5-6°C-yo godor soyudulur. Kameraya meyvo yaxud taravozlorin
ilk partiyasi yerlosdirildikdon sonra hava-soyuducu 24 saata 2-
30C-y9 godor soyutma hesabi ilo tam giicii ilo iso salinir. Ogor
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soyuducu kamerada temperatur 5-10°C-don yiiksokdirso, onda
yeni mohsul partiyasinin yiiklonmasi kamerada rejim stabillogons
godor longidilir.

Az tutumlu (50-700 ton) kameradan istifado olunarsa, soyut-
maya kamera tam dolduruldugdan sonra baglanir. Asagi tempera-
tura hassas olan meyvalor saxlandigda avvalca 2-3 giin miiddatin-
do 5-6°C-yo goder soyudulur, sonra temperatur todricon homin
sort {i¢lin optimal sayilan saviyyayadok azaldilir.

Soyuducu saxlanmasinda on vacib texnoloji rejim parametrlori
temperatur, havanin nisbi riitubati vo havanin dovr etdirilmasidir.
Temperatur meyva Vo torovazlorin saxlanmasinda fizioloji vo
biokimyoavi proseslori nizamlayan asas vasits, hamginin riitubat
miibadilasini intensivlesdiron vacib amillordon biridir. Yiiksok
temperaturda biitiin hoyat foaliyyati proseslori siiratlonir vo nati-
codo itkilor artir. Lakin asag1 temperaturun da artiq olmasi toxu-
malarin mohvina vo donmaya sabab ola bilor. Hor név vo sort
liclin optimal saxlanma temperaturunun secilmosi onlarin 6ziino
xas bohran vo krioskopik temperaturu ilo mohdudlasir. Kriosko-
pik temperatur bitkinin toxumalarinda buz amals golmasinin bas-
langic1 hesab olunub, onlarin mohvino sabab olur. Krioskopik
temperatur yol verilon asagi temperaturun son hoddidir. Béhran
temperaturu odur ki, ondan asagi temperaturda meyvalords fi-
zioloji (asag1 temperatur) pozulmalar baglayir: tutqunlasir vo
toxuma mahv olur, xarici goriinlisii vo moatbaxlik keyfiyyati pislo-
sir, meyvolor asanligla mikrobioloji xastaliklora yoluxur. Bohran
temperaturunun Saviyyasi meyva Vo torovozlorin yetiskonlik
daracasindan va fizioloji vaziyyatindon asilidir. Meyvo-toravozle-
rin bir coxu ii¢iin optimal saxlanma temperaturu 0°C-ys (+1°C)
yaxindir. Lakin subtropik, tropik meyvalor, qarpiz, kartof, yetis-
momis pomidor daha yiiksok temperaturda saxlanir (codval 4.9).

Codval 4.9
Tozo meyva Vo taravazlorin tovsiys edilon saxlanma rejimi
Saxlanma Havanin Saxlanmanin
Mohsullar temperaturu, nisbi davam etmosi
°c riitubati, % (y1gimdan
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baslayaraq), ay
1 2 3 4
Tozo torovazlor
Kartof: tez 2+4 90-95 2 hofto
Gec 2+5 90-95 4-8 hofto
Agbag kalom: tez 0-0,5 90-95 1 hofts
orta 0+1 90-95 2-3 hofta
gec 0+-1 90-95 6-8 hofto
Qirmizibas kalom -1+0 90-95 5-7 hofts
Gil kalom 0+0,5 85-95 2 hofto
Kok 0+1 90-95 4-6 hofto
Cugundur 0+1 90-95 3-5 hofts
Bag sogan -1+-3 70-80 4-8 hofto
Sarimsaq -1+-3 70-80 4-7 hofto
Pomidor: siid yetiskonlikda 11+13 85-90 3-4 hofto
boz va ¢ohray 1+2 85-90 1 hofto
qirmizi 0,5+1 85-90 2-4 hofto
Badimcan 7+10 85-90 15 giin
Sirin bibor 0+11 85-90 10 giin
Xiyar: ggglgréjrztg%:ecmlan 710 85-05 15 giin
becarilon 10+14 85-95 15 giin
Qarpiz 2+3 85-90 2 giin
Qovun 0+2 85-95 2-3 giin
Yunan gabagi 0+4 85-90 2 giin
Balgabag 10+13 70-75 2-6 giin
_Yasll torovazlor gkahl, 0 90-95 5-10 giin
ispanaq, yasil sogan vo b.)
Tozo meyvolor
Alma: yayhq 1+3 90-95 1 giin
payizliq 0+4 90-95 2-4 giin
qishq 1+-1 90-95 5-8 giin
Armug: yayliq -0,5 90-95 1 giin
payizliq -0,5 90-95 3 giin
qishq 1+2 90-95 4-6 giin
Cadval 4.9-un davami
1 2 3 4
Heyva 0 90 3 giin
orik +0,5 90 1 giin
Saftali -1+1 85-90 1 giin
Gavali +0,5+0 85-90 2 giin
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Gilas, albali +0,5 90-95 10 giin
Uziim -1+2 90-95 3-6 giin
Qus liziimii 0+1 90 2-3 hofto
Qara vo qirmizi gqaragat 0+1 90 1-2 hofto
Bag ciyaloyi 0+1 85-90 5 giin
Moruq 0+1 85-90 2 giin
Limon: sar1 2+6 85-90 1-4 giin
Yasil 6+8 85-90 1-4 giin
Portagal: narme1 Vo sari 2+4 85-90 2-4 giin
Yarim sar1 5+6 85-90 5 giin
Naringi 2+6 85-90 2-4 giin
Nar -1+-2 90 2-3 giin
Qreypfrut 7-10 85-90 3-12 giin
Mango 10 90 2-5 hofta
Xurma -0,5 85-90 3 giin
Ananas: yasil 14+16 90-95 10-20 giin
yetigmis 12+14 90-95 5-10 giin
Badam -15-20 70 24 giin
Yunan gozu, findiq 20 70 12 giin
Lopa 20 70 6 giin

4.2.2. Uzun miiddatli saxlanmada tabii itkilar

Sirali bitki xammali termini ¢ox vaxt kartof, torovaz vo meyvo-
lor iciin isladilir. Ciinki onlar asason ¢oxlu suya malik olur. Belo
ki, kartofun torkibinds 75%, alma — 83-85%, kolom — 87%, xiyar-
da — 95% su olur. Kartof, toravoz va meyvalords olan suyun gox
hissasi sarbast harokatli formada olub, yalniz 1/5 hissasi hidrofil
kolloidlarlo birlosmis sokildadir. Toxumlarin su ilo tomin olunma
daracasi no gadar ¢ox olarsa, onlarda biokimyavi proseslor bir o
gador giiclii ifads olunur.

Su ilo tamin olunma naticasindo maddolor miibadilasi biitov-
liikds intensivlasir, bundan basqga bu mohsullar otraf miihit soraiti-
no (temperatur, namlik va havanin gaz terkibi) daha yiiksok has-
sasliga malik olur.

Biitiin bu mohsullarin itkilorinin normalagdirilmasi tonaffiisa
Vo buxarlanmaya sorf olunan quru maddolorin itkisi ilo miioyyan
olunur. Onlarin comi 4-don 12% arasinda doyisir. Bu iso mahsu-
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lun néviindan, saxlanma tisulu va soraitindon asilidir. Kartof, toro-
vaz Vo meyvalordoan tobii itki normalar1 cadvalds 6z oksini tap-
migdir (cadval 4.10).

Cadval 4.10

Tozo kartof va torovazlorin uzun muddatli saxlanmada tabii itki
normalari (%-15)

Agbas kolom, qirmizi bas kolom
Kartof Cugundur, turp £8 d > Orzag-
Orta yetison Gec yetison llqvbas
Aylar bUrt va bUrt v sortlar sortlar sogan
anbar; transey- anbar; tran- | anbar- burt va anbar- burt vo anbar-
larda larda tran- tran-
lords seylorda | Jarda* seylordo larda* seylorda larda
Sentyabr 14 1,4 2,0 15 - - - - 2,0
Oktyabr 1,2 1,0 1,2 1,0 3,5 35 3,0 3,0 1,3
Noyabr 0,8 0,7 0,9 0,7 2,5 19 2,1 1,9 1,1
Dekabr 0,6 0,4 0,7 0,6 1,1 1,0 0,8 0,8 0,6
Yanvar 0,5 0,4 0,6 0,3 2,6 2,2 1,0 0,8 0,6
Fevral 0,5 0,4 0,6 0,3 2,8 2,6 1,2 0,8 0,6
Mart 0,5 0,7 0,6 0,6 - - 1,3 1,2 0,6
Aprel 0,9 0,9 1,0 0,9 - - 15 15 0,8
May 1,1 15 1,2 2,0 - - - - 1,7
fyun 18 - 19 - - - - - -
fyul 2,0 - - - - - - - -
Avqust 2,5 - - - - - - - 2,5

*Anbarlar sini soyudulma tatbiq olunmalidir.

Kartof, toravaz va meyvalarin saxlanmasi tacriibasinds bazon
cokidoki itki bozon normalasdirilandan az, yeni, 2-4%, tropik
iglimli bir sira 6lkalords isa ondan yiiksok, daha dogrusu — 30%
ola bilar.

Saxlanmada itkilor tonaffiis, suyun tadricon buxarlanmasi vo
keyfiyyotdo asagidaki Sobablordon bas veron itkilordir. Bunlar
cilicarmo, yetisib 6tmo, soluxma, donma, mikrobioloji xarab olma,
hotta 6z-6ziino yanma, fizioloji xarab olmalar (yanma, ac1 batiq,
sululug, 6zayin qaralmasi), yigim Vo nagl olunmada mexaniki
zadalonmalar, hamginin zararvericilarls zadsloanmalardir.

Tonoffiis Vo tadricon bas veran buxarlanma hesabina bar veran
itkilordon gqagmaq miimkiin olmasa da, lakin hamin tabii itkilarin
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normalar1 miioyyon edilmisdir.

Cokido vo keyfiyyatds doyisikliklora sabab olan digar itkilor
ganunauygun olmayib, meyva Vo torovazlorin diizgiin saxlanma
sistemini tomin etmokls onlarin garsisini almagq miimkiindiir.

4.2.3. Meyva va taravazlarin saxlanma rejimina nazarat

Meyva Vo taravazlor saxlandiqda xarici miihitin asas amillarina
(temperatur, nisbi riitubor, qaz miihiti) daimi nozarot olunmasi
lazimdir. Bunlar asasinda havalandirma, soyutma, lazim galdikda
qicdirilma tigiin uygun tadbirlor gobul olunmalidir.

Temperaturun 6l¢iilmasi tiglin asasan tocili natico veran spirt
termometrlorindon istifads olunur. Temperatura diizolis +0,2°C-
don konara ¢ixan termometrlordan istifads tovsiya olunmur.

Temperatura nozarot etmok {iglin 6zii yazan bimetallik
termograflardan istifado olunur. Onlar giin yaxud hafto orzinds
kagiz lento fasilosiz sokildo temperaturu yazirlar. Belo cihazlar
alverigli olsa da onlarin doqiqliyi yoxlanilmis tacili termometrlora
uygun azi ayda bir dofo yoxlanmalidir. Bundan basqa,
termogqraflar1 mohsul toracosinin lazim olan yerins yerlosdirmok
cotindir.

Tapsiriq 1. Meyvs Vo torovozlorin saxlanma rejimina nozarst
cihazlarmin  yoxlanmasi; onlart  saxlayicilarda, burt vo
transeylords yerlogdirilma sxeminin tortibi.

Movceud olan texnoloji tolimatlara uygun olaraq saxlayicilarda
az1 2 nozarst termometri asilmalidir. Onlardan biri ¢ixis qapisina
yaxud darvazasina yaxin, dosamadon 0,2 m hiindiirliikds asiimali-
dir. Qisda soyuducunun bu hissosinds on asagi temperatur gozlo-
nilo bilor. Saxlayicida orta temperaturu miiayyan etmok iigiin
ikinci termometr kegiddo (yolda), ayaq iisto olan insan gozii
soviyyasinds (1,6-1,7) asilmalidir. Boyiikk hocmli saxlayicilarda
alava bir ne¢o termometr qurulur ki, onlar uzunluga vo hiindiirli-
ya gora miixtolif noqtalords yerlosdirilir. Lakin bu termometrlor
havanin saxlayicidaki havanin temperaturunu gostarir, toracadoki
mohsulun temperaturunu oks elotdirmir, hanst ki onun morkazi
zonalarinda temperatur 2-3° yiiksok olur. Odur ki, mohsul torace-

~194 ~



sinin yuxar1 va asagl zonasinda on az1 2 termometr qurulmasi tov-
siys edilir.

Boyiik hacm vo soyuducu agreqatlara malik foal havalandirilan
saxlayicilarda havanin temperaturuna nozarot etmok lazimdir:

1) hava paylayici kanalda;

2) mohsul toracasinin asagi zonasinda, taraconin asasindan 0,2
m yiiksoklikdo;

3) mohsul toracasinin orta zonasinda;

4) taraconin yuxari zonasinda, tist gatdan 0,3-0,5 m darinlikdo;

5) mohsul taracasinin tizarindo.

Belo saxlayicilarda siiratli soyuducu termometrlorls temperatu-
ra nazarat noainki miimkiindiir, ham do somoralidir. Ona goéra do
onlarda miigavimoat termometri vo termoparlar totbiq olunur.
Miigavimat termometrlorinin foaliyyat prinsipi miihitin tempera-
turu doyisdikdo onlardan kegon corayanin elektrik horokat qiivve-
lorinin doyismasindan ibarotdir. Termoparlarda elektrik coroyani
amoaloa galir ki, onun da giymati temperaturlar forgindon asili olur.

Miigavimat termometri vo termoparlar saxlayicilarda uzaqdan
temperatura nazarat imkani verir. Xiisusilo do o vacibdir ki, mii-
gavimat termometrlari vo termoparlar havalandirma, soyutma va
qizdirict qurgularin isinin avtomat idarsedilma sisteminin tonzim-
layici elementlori ola bilor. Termoparlarla gobul edilon temperatur
doyiskonliyi elektrosignallara ¢evrilir, bunlar iso ventilyator vo
digor qurgulart iso salir vo yaxud da isini dayandirir, havaverici-
nin klapanlarini agir vo baglayir va s.

Burt vo trangeylordo mohsul saxlandiqda temperaturu 6lgmok
tiglin agac borularda termometrlor gqoyulur. Senayedos xiisusi burt
termometrlori buraxilir.

Havanin nisbi riitubati bir ¢cox meyvo Vo torovoz novleri ligiin
saxlayicilarda 85-95% haddinds doyisir. Soyuducu elementlorda
suyun donmasi zamani saxlayicilarda namlik azala bilir. Bu halda
havanin nomlondirilmasi aparilmali vo mohsuldan nomliyin bu-
Xarlanmasinin qarsisint almaq {igiin onun polimer poardoslorlo bii-
kiilmasi aparila bilar.

Tapsirlq 2. Saxlanma zamani1 mahsulun tarloma saraitinin toh-
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lili

Havanin nisbi riitubstine nozarot etmok tiglin Avqust vo
Assman psixrometrlari totbiq olunur. Onlar «quru» vo «yas» ter-
mometrlordon ibaratdir. «Yas» termometrin quru ilo miiqayisado
gostaricisi no gadoar az olarsa, demali havanin nisbi riitubati bir o
godor azdir. Assman psixrometrino nNomliyin buxarlanmasinin
stabillosdirilmasi tiglin havanin daimi axmin tomin edan kicik
yay ventilyator borkidilmisdir.

Avqust psixrometri ventilyatorsuz oldugundan onu sarbast ha-
va axini daxil olan yerds yerlosdirmok lazimdir. Hava durgunlu-
gunda onun gostaricisi doqiq alinmir, ¢iinki bu zaman «yas» ter-
mometrin diyircayindan namliyin buxarlanmasi pozulur. «Quru»
Vo «yas» termometrlorin temperatur forglorino asason cadvaldan
istifado edorak havanin nisbi riitubati toyin edilir. Havanin namli-
yina nazarat etmoak tiglin hamginin tiik higqrografindan istifads olu-
nur. Burada toyin etmonin naticalori kagiz lentdo geyd olunur.
Higrograflar1 miintazom sokilda daqiq psixrometra gora yoxlamaq
lazimdir.

Meyva Vo toravazlorin saxlanma texnologiyasinda mohsulun
torlomosinin garsisinin alinmasi vacib shomiyyat kasb edir, ¢iinki
bu, mohsulun tez xarab olmasinin asas sabablarindandir.

Miihitin qaz torkibina nazarat meyva va taravazlarin polimer
pardalordo gablanmasi vo nizamlanan gaz terkibli miihitli saxla-
yicilarda saxlanmasi zamani aparilan vacib omoliyyatlardandir.
Bu mogsadlo hermetik gqablamadan 2 {isulla gaz niimunasi gotiirii-
liir (sprislo yaxud qaz pipetkasi ilo).

Tapsiriq 3. Polietilen pardsli gablamadan qaz niimunasi gotiir-
mok ti¢iin buna stuser barkidilmasi. Saxlanan meyva yaxud toro-
voz qablamasindan qaz niimunosinin gotiiriilmasi vo onun qaz
torkibinin tahlili.

Qaz niimunasi gotiirmak ti¢lin tutumu azi 100 ml olan tibb ya-
xud baytar sprislorindan istifado etmok olar. Sprisin iynasi ilo
pards desilir vo o gqablamanin daxilins salinir. Bu halda porsen iy-
noys yaxin vaziyystdo olmalidir. Sonra porsen ehtiyatli horokatlo
sprisin silindrina qaz doldurulur. Iynonin desiyi dorhal lentlo
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yapisqanlanir yaxud iyna rezin tixaca saliir. Sprisle gaz numuns-
sinin gotiiriilmasinin ¢atismazligr gablamanin hermetikliyini poz-
masidir. Ona gora do onun istifadosi imkan daxilinde mahdudlas-
dirtlmalidir.

Qaz nlimunasi gotiiriilmasinin nisbaton miitaraqqi yolu gabla-
maya Yerlosdirilon xiisusi stuserlordon istifado olunmasidir. Qab-
lamaya barkidilmis stusersa zeqers qaz pipetkasi birlogdirilir. O iso
nasos yaxud su aspiratorlari ilo alagolidir.

Oksigen va karbon qazinin miqdarina gors qaz analizi miixtalif
tipli hocmi qaz analizatorlarinda yerinoa yetirilir.

4.2.4. Saxlanacaq mahsulin migdarznn, soyuduculara va
gablara talabatin hesabat:

Saxlanmagq ti¢iin nazards tutulan kartof, torovez vo meyvanin
miqdarini tayin etmak liclin hor hansi tosSarriifat yaxud miiassise-
nin orzag, yem vo okin materiali (anachiq) kimi no qodor sirali
mohsula talabati olmasini bilmok lazimdir.

Orzaq mogsadli mohsula tolobati asagidaki formulla hesabla-

yiriq:

_G-N-K;-K,-C
12

M

burada: C - tosarriifatda yasayan ohalinin sayi,
N - shalinin har adambagina diisan illik fizioloji norma —
Ol¢ii vahidi;
K- tobii itkilor nazars alinma omsali;
K2- ¢ixdas va qaliglarin nozare alinma omsals;
C - uzun miiddatli saxlanmaya goyulan mahsulun istehlak
oldugu aylarin miqdari.

Saxlanmagq tciin lazim olan tutumun miioyyan olunmasi iizro
biitiin hesabatlarin osasinda 1 m® mohsulun orta kiitlosi durur.
Mohsul a¢iq (naval) tokiilorok saxlandigda hamin gostarici mah-
sulun sixligina barabar olur. Toravazlari konteynerlor yaxud qutu-
larda saxladiqda yiik hocmi adlandirilan hisso nozords saxlanir.
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Hans1 ki, mohsulun sixligindan xeyli az olur. Belo ki, 1 m® yiik
hocmina hom do gabin tutumu vo havalandirma ti¢iin qurgular
arasinda saxlanan bosluq daxildir (codval 4.11).

Codval 4.11
Miixtolif saxlanma iisullarinda 1 m® toravoz mohsulunun orta
kiitlasi, kq
< Yiik hocmi
Sixlig Qutu
Mohsulun adi (tokiilmo kiit-
- Konteynerlorda altliglarinda,
lasi)
qutularda

Kartof 650 500 450
Kolom (agbas) 400 330 300
Kok 600 460 400
Cugundur 560 360 320
Solgom 550 460 400
Sogan 560 380 345
Sarimsaq 420 - 300

Soyuducu kameralar, dolablar, burtlarin tutumunu miisyyan et-
mok tiglin avvalca onlarda yerloson mohsulun hacmini bilmok la-
zimdir. Sonra alinan ragom 1m? toravoz mshsulunun orta kiitlosi-
na vurulur.

Mohsulu konteyner vo qutularda saxladigda kameranin yiik
hocmi (is¢i) sahasini yiikiin hiindiirliiyiine (dosomadon stabelin
yuxarisina gadarki masafo) vurmaqla miiayyan edirlor. Kamera-
nin yiik sahosi yararli saholordon avadanliqlar, yollar, kegidlar,
konteynerlor, stabellor arasi, batereyalar vo s. altindaki sahalarin
comi ¢ixilmaqla miisyyan olunur.

Mohsul tokiilmaklo (naval) saxlandigda onun hacmi mahsulun
tutdugu sahani yiiklonma yiiksokliyina vurulmagla tayin edilir.

Trangeyin hocmi onun uzunlugu, eni va doarinliyinin hasili ilo
miioyyonlosdirilir.

Soyuducunun faydali sahasindoan istifads amsali (p%) formulla
hesablanir.
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Hl
=—1.100,
Y

2

burada:I1; — mohsul altinda olan faydali sahs, m?;
I1, — saxlayicinin timumi sahasi, m2.

4.2.5. Sulu mahsullarin kameralarda yerlasdirilma gaydas:

Qutular, lotoklar, qutu paketlori, qutu altliglarinda lotoklarda
mohsul kamerada stabellarlo avvalcadon tortib olunmus planla
yerlosdirilir. Mexaniklosdirilmis yiiklonmada stabel qutu altligla-
rinda paketlordon toskil olunur.

Stabellorin yuxarisi ila gardaq, yaxud ¢ardaga asilmig (barkidil-
mis) soyuducu cihazlarla hava otiiriiciilori arasinda an azi 60 sm;
hava soyuducudan ventilyator yerlasan torafo (kanalsiz NQM ka-
merasinda hava paylayicida), stabelo gqodor-80 sm masafo qoyu-
lur.

100 m*-a godor sahasi olan kameralarda stabellor kegidsiz yer-
lasdirilir. 100m?-dan ¢ox sahosi olan kameralarda hor iki stabel-
don bir asas kegido perpendikulyar olaraq eni 60-70 sm olan konar
kegidlor saxlamaq lazimdir ki, har stabelo baxmaq va onu kamera-
dan ¢ixarmagq ti¢iin yol tamin oluna bilsin vo 2,5m eninds bas yol
goyulur Ki, horakat eds bilsin.

Soyuducu kameranin 12 metra godor eninds yan qapilarinin
birinin yaninda bas yol qoyulur, 12 m vo daha ¢ox enlilikds iso
kameranin ortasinda bas yol qoyulur.

Olgiisiino gora sortlagdirilmis meyvolar stabellords iri, orta va
xirda olmagla ayri-ayri yigilir. Ciinki onlarin yetismo miiddati
forgli oldugundan iri meyvalor tez yetisir vo bu onlarin saxlanma
miuddatini qisaldir, xirdalar soluxur.

Daha yaxs1 saxlanan (qala bilon) meyvalor kameranin igarilo-
rindoki stabellords, az galanlar — ¢ixisa yaxin yerlogdirilir ki, on-
lar1 ilk ndvbada realizo etmok miimkiin olsun.

Soyuducu kameralarda mohsulun omtaalik islonmosi (emal,
sortlagdirma, doldurma) va digar islora icaza verilmir.

Mohsulun kameralara yiiklonmasi vo oradan bosaldilmasi yiik
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doahlizi (koridoru) yaxud mohsulun amtaslik islonmasi iigiin bina-
dan hoyata kegirilir.

Mohsulun y1gimi, tadariikii, saxlanma ii¢iin hazirlanmasi, qab-
lanmasi, kameralarda yerlogdirma Kimi maslalor adobiyyatda ge-
nis sorhini tapmigdir.

Torovazlor kameralarda stabellora yerlosdirilir vo hava kegmasi
ticlin yollar qoyulur.

- Stabeldon divaradok — 30sm;

- Stabelin yuxarisindan soyutma cihazina vo hava kanalina-
dok — 3- sm;

- Eyni stabeldo konteynerlor va topalarla qutu altliqlari ara-
smda -5-1-sm masafa qoyulur.

- Mohsulun saxlanma temperaturuna godor soyumas: 18-20
saat davam edir.

- Yiiklonmodon sonra kameranin hermetiklogdirilmasi tigiin
qapilar, nofaslik, kommunikasiyalarin giriglori baglanir vo méh-
komlandirilir.

- Saxlanma basa ¢atdiqdan sonra havada O,-nin miqdar1 yal-
mz 18%, karbon qaz1 iso 3%-o catdigda kameraya daxil olmaq
olar.

- Oksigenin ultra agag1 miqdarinda saxlanma zaman1 —ULO —
0O, — 1,0 -1,5%; CO,-0-2%.

- Movcud texnologiya ilo saxlanmada O,-3,4% vo CO,-3-5%.

- CO; ilo sok igslanma - saxlanmadan avval miioyyan miiddat
yiiksok (30%-doak) CO, soraitinds tasira maruz qoyulur.

- Konteynerlords saxlandiqda kameramin 1m’~1m® yararl
sahosino 400 kq, qutularda saxladiqda iso 250-300 kq yiik disiir.

- Stabellonmonin hiindiirliyii 5,5 m tovsiya edilir. Bozon
artirila bilor.

- Hor iki stabeldon bir 60-70 sm eninds kegid qoyulur.

Qutu baglamalar1 (konteynerlor) arasinda 5-10 sm yer qoyulur.

Divarla stabel arasindaki masafo 30 sm olur.

- Saxlayicilarin tutumu 500-1000 tondan 10000 tona godor-
dir.

- Seksiyanin eni 6, 9, 12 yaxud 18 m, uzunlugu iso 18-36 m
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arasinda doyisir.

4.2.6. Faal havalandirma saraitinda stasionar saxlay:cilarda

saxlanmanin hesabati

Tapsiriq asagidaki ardicilligla yerina yetirilir:

- foal havalandirma qurgusu sisteminin tasviri va onun har bir
hissasina talablor qoyulmast,

- foal havalandirma soraitindo mohsulun saxlanmasmin osas
tistlinliiklorinin tasviri, havalandirmanin qayda va rejimlori;

- mohsulun yerlasdirilmo tisulunun (dolab, basdan-basa tokiil-
mokla) se¢ilmasi, yliklonma hacminin Slgiilorinin miiayyan olun-
masi (bir hacmdos mohsul kiitlasi);

- mohsulun bir tonuna verilon xiisusi havani m%saat gostor-
mak;

- saxlayicinin qrafiki ifadasinds biitlin olgtilori gostarilmokla
kasikdo vermali.

Tabii havalandirma saraitinda stasionar saxlayicilarda saxla-
nan mahsulun yerlasdirilmasi va talab olunan tutumlarin hesab-
lanmasi. Bu bolmado is asagidaki ardicilligla yerino yetirilir.

- mohsulun novii, qalmaq xiisusiyyati, sortu, tosorriifat istiga-
moti, keyfiyyati vo saxlanmasinin davam etmasini nazars almagla
mohsulun yerlogdirilma tisulunun se¢ilmasi;

- qurgular, stellaj, konteyner vo digor nov qablara toloblor qoy-
maq,

- yiiklonma hacminin boytklilyiinii miiosyyon etmak, onu xii-
susi havalandirma sathinin otrafli hesabati ilo tosdigqlomok (codval
4.12);

- Tobii havalandirma soraitindo saxlamaq {i¢iin lazim olan
mohsulun yiiklonma hocminin xiisusi havalandirma sothi;

- bir yiik hacminin tutumunu va biitiin mohsulun yerlosdirilmas-
si (saxlanilan mohsul) {i¢iin lazim olan miqdarin1 hesablamagq;

- saxlayicinin 6lgiilorini miioyyon etmok: saxlayicinin sahasin-
don istifado amsalin1 miioyyon etmok;

- saxlayicinin planda ve kesikds biitlin olciilori gostorilmoklo
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grafiki tosvirini vermak.

Codval 4.12
Saxlayicinin 6lgiilarinin va onun sahasindan istifadanin
hesabati
= o e s @
% g Saxlaylcnrl‘;]n Olgtilari, Saho, m? E‘ o
vy | = 5 2
Mohsul Kl;ﬂQSI, g% = T;n
on | =35 luzun-| . |hiindiir-| . . g3
= - eni . . | Umumi |yararh| & E&
= .S | lugu liyi £ o
e %

Xiisusi ventilyasiya sothi amsalini (k) hesablamaq tigiin agagi-
daki formuldan istifads olunur:

burada: O — dolabda (transeyda, burtda) mehsulun hacmi, m?;
IT— mohsulun ventiliyasiya tasir edon biitiin taraflorinin
sahasi, m?.

4.2.7. Kartof, taravaz va meyvalarin spesifik keyfiyyat
gostaricilarinin tayini

Zadolonmis mohsulun xarici goriiniigiindos 6ziinii biruzo vermo-
yan gizli xiisusiyyatlori, daxili qurulusu, yetiskonlik daracasini
(garpizda) miiayyan etmok ti¢iin moahsulun keyfiyyatino dagidici
nozaroto yol verilir. Bu zaman gotiiriilmiis niimunalor Kkasilir.
Kasilmays moruz goyulan mohsulun miqdart meyvo va toravazin
noviindon asili olub, standartla tonzimlonir. O ciimlodan toyin
etmok ticiin:

- Kartof yumrularinda fitoftora lokoli domirov zodosinin olma-
st birlogdirilmis niimunadon 50 yumrunun kosilmasi ilo toyin
edilir. Yalniz birco dons yumruda zadolonmo tapilirsa olava olaraq
az1 10% niimuns kosilir;
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- Cugundurda agiq holgo birlosdirilmis niimuno kiitlosinin
10%-1 kasmokla yoxlanir;

- Sogan vo sarimsagin zararverici vo xastaliklorlo gizli zodolon-
mosi birlogsmis niimunslor az1 50 soganagin kosilmasi ilo miioyyon
olunur;

- Xiyarin daxili voziyyatini Oyronmok {i¢iin az1 20 meyvo
uzununa kasilir;

- Badimcanin daxili voziyyati birlogdirilmis niimuno kiitlosinin
3%-1 kasmokls yoxlanir;

- Qarpiz vo yemisin yetismo doracosini birlosdirilmis niimune-
don 20+2% meyvalorin vaqon, avtomobillorde naql olunduqda da
homin miqdar1 barjlarda noql olunduqda 10+1% kosilir.

Alma latinin, armud va narin ¢atismazligini toyin etmok iiglin
birlosdirilmis niimunadon 3 kq kasilo bilar.

Se¢cmo nozarat noticosinds alinan birlosdirilmis niimunslor ¢o-
Kilir, baxilir vo gostaricilar tizra fraksiyalara sortlagdirilir. Bu islor
mohsul ndviine uygun miioyyon olunmus standartlarla yerino
yetirilir.

Tozo meyva va toravozlorin keyfiyyati imumi va spesifik gos-
toricilora gdro giymotlondirilir. Umumi géstoricilora xarici gorii-
nilis vo iriliyi; spesifik — yalniz homin mohsul néviino xas olan
gostaricilor, masolon, iiziim salximinin voziyyati, kolom baglarinin
sixl1g1 vo tomizliyi va s.

Sortlasdirmada hor bir gostoriciys gora noqgsansiz vo hamginin
nogsanlt niisxalorin olmasi miisyyon edilir. Mohsulun hor hansi
keyfiyyot gostaricisinin standartin yaxud digor normativ sonadlo-
rin talablorine uygun olmamasi ndqgsan sayilir. 9gor homin ndq-
sanlar mahsulun qala bilmasine va istifadasing tasir gostormazss -
ohomiyyatsiz; mohsulun omtoolik gdérkomini vo qala bilmasini
pislagdirarsa - shomiyyatli; amtoonin magsadina uygun istifadasi-
na asasl deracads tosir gdstararsa - bohranli hesab olunur.
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AKT

Niimuno gétiiriilmasi “« 7 20 il
Hazirlayanin ad1
MBohsulun néviiniin adi
Partiyanin miqdari
MBohsula xarici baxisin naticalari uygundur QOST
Islonma tarixi
Niimuns QOST-a uygun goriilmiisdiir

Gotiirtilon niimunonin keyfiyyati (siaq tigiin )
(nazarat ti¢lin nlimunalor )
Niimuna gotiiriilmasinde mogsad: mahsulun tohliikesizlik gostaricilorine gora
QOST-a va digar normativlars uygunlugu yoxlanmasi

Nimunonin gotiiriilms yeri va tarixi
Imzalar

Istehsalindan

Laboratoriyadan yaxud sertifikasiya orqanindan

4.2.8. Baslangic kiitlaya gora analizlarin naticalarinin
verilmasi

Meyva vo torovazlor saxlandigda bu vo ya digor kimyovi
maddolorin itkisini miioyyon etdikdo onu nozors almaq lazimdir
ki, onlarin kiitlasi sabit qalmayib osason namliyin buxarlanmasi
hesabina azalir. Ona goro do saxlanmanin ovvali vo sonunda so-
karlar, tursular, nisasta vo digor maddslorin faizlo miqdarlari ara-
sindaki forq toyin edildikds onlarin haqiqi itkisindon az olacaqdir.

Saxlanmanin sonunda mohsulun imumi kiitlosindan itkilor (x)
nozora alinmaqla maddslorin haqiqi miqdart hesablandiqda (ilk
kiitloyo gora %-10) asagidaki formuldan istifado olunur:

B(100—n
5 = Baoo-m
100

burada: B — saxlanmanin sonuna maddalorin miqdar (saxlanma-
nin sonuna %-I9);
N — kiitlo itkisi, %.
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Misal. Kartof yumrularinda nisastanin miqdar1 saxlanmanin
ovvalindo - 18,9%, sonunda iso - 16,7% olmusdur. Kiitlo itkilori
nozoro alinmadan nisasta itkisi toskil edir: 18,9-16,7=2,2%.
Saxlanma dovriindo kartofun kiitlo itkisi 6,8%-o barabar olur,
onda nigastanin hoqiqi miqdar1 saxlanmanin sonuna kiitlo itkisi
nozors alinmagla togkil edir:

16,7(100—-6,8) — 15,6%
100

Buradan nisastanin hoqiqi itkisi barabaor olur: 18,9-15,6=3,5%.

Belo hesabat o hallarda 6ziinii dogruldur ki, bu zaman kiitlodo-
ki itkilorlo ayri-ayr1 kimyavi maddslorin moahsulun biitiin hacmin-
doki itkilori ilo barabar olur. Bu zaman saxlanma obyektindo mii-
rokkob cevrilmolor vo tumurcuglanma maddslorin yenidon pay-
lanmasi bag vermir. Lakin bas kolom saxlandiqda kiitlo itkisi nam-
liyin osason konar yarpaqlardan buxarlanmasi hesabina (iimumi
itkinin 80-90%-o qodori) bas verir ki, bu zaman daxili yarpaglar
demoak olar ki, qurumur. Bundan slave onuda nazare almaq lazim-
dir ki, kolom saxlandigda basda maddslorin yenidon paylanmast
bag verir: quru maddoalor vo sokorlor todricon yerini doyisir. Belo
voziyyatdo kiitlo itkisini kolom baglarinin daxilindon gotiiriilon
nliimunonin tohlili naticaloring aid etmok olmaz.

4.2.9. Kartof, meyva va taravazlarin saxlanmasinda tabii itki va
galiglarin tayini

Mbaqsad — saxlanmada meyva vo toravozlorin itki ndvlori vo
onlarin silinmasi ilo tanishgq.

Tapsiriq: 1. Meyva vo torovazlorin kiitlosindon mévcud nor-
malara gora itkilorin hesablanmasi.

2. Saxlanmanin sonunda niimunanin amtos analizini aparmaq
vo miitloq qaliq vo texnoloji ¢ixdast miioyyan etmok.

3. Malumatlar asasinda codval tortib etmali.

Material vo avadanhgqlar: tobii itki normalari ilo cadval, tap-
siriq variantlari il kart.

Isin gedisi. Mohsulun qalma xiisusiyyati kiitlo itkisi, texnoloji
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cixdas vo miitloq qaliqla, homginin saxlanan kartof, torovez veo
meyvonin amtoslik vo toxumluq keyfiyyatinin doyismo dorocosi
ilo xarakterizo olunur.

Mohsulun kiitlosi quru maddolorin tonoffiiso vo suyun buxar-
lanmasina sorf olunmasi naticasinds azalmasi bas verir. Bu itkilor
gacilmaz oldugundan onlar1 tobii itkilor adlandirirlar.

Kiitladan itki mohsul niimunasina nazarat metodu ilo (fiksasiya
edilmis) miioyyon olunur. O, niimunonin saxlanmadan avval vo
sonra ¢okilmasine asaslanir. Niimuna kimi ayri-ayr1 niisxalar (ke-
lom baslar1, qarpizlar, yemislor); torpaqda kisoys yaxud qutuya
yigilmis 5-10 kq mohsul (kartof, kdkiimeyvali, sogan, alma) rol
oynaya bilor.

Fiksasiya edilmis niimunalor yalniz standart meyveo yaxud toro-
vozlordon gotiiriiliir.

Mohsulun kiitlesinin nazarst niimunslorinds yerlosdironds asas
qaydalara omal olunur: imkan daxilinds toraconin biitliin zonasi
borabar saviyyado ohato edilmolidir. Belo ki, 3 m hiindiirlikli
kartof dolabinda torlarin hiindiirliiyii désemoadon 0,5; 1,5 vo 2,5 m
yiiksaklikdo ii¢ mortobado yerlosdirilir. Hor martobods dolabin
dioganali iizro 3 niimuna yerlosdirilir. Yekunda bir dolabda 9 tor
yerlogdirilir.

Kiitla itkisi formulla hesablanir, %-12:

X =100"(A — B): A,

burada: A - saxlanmaya qoyuldugda niimuns kiitlssi, kq;
B - saxlanmanin sonunda mohsul kiitlosi, q.

Gostoricinin alinan orta adodinin hesablanmasi qeyd etmaya
imkan verir ki, kiitlodon itki optimal saxlanma soraitindo saglam
standart mohsul vahidindon tonaffiis vo buxarlananin naticosidir.
Ogor nozarat torlarinda ayri-ayri niisxolor saxlanma prosesindo
miixtolif soboblordon zodolonmis olarsa (ozilmis, xostolonmis,
donmus vo s.), 0 zaman onu hesabata salmairlar.

Ogoar saxlanma dovriinde mohsulun kiitle itkisini miioyyon et-
mok lazim golarso, o halda fiksasiya olunan niimunslorin say1 ara-
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l1q ¢okilmalarin say1 qodar artirilmalidir.

Hor ¢okilmoadon sonra nozarat torlarinin bir hissosi do saxlan-
madan ¢ixarilir.

Texnoloji ¢ixdas — saxlanmada xastalik vo zararvericilorlo bir
gader zadslonmis, donmus va s. moahsullardir. Lakin uygun hazir-
lanmalardan sonra homin mohsul hissasi istifado oluna bilar.

Miitlaq qaliq o mahsul hesab olunur ki, tamamils xastaliklora
yoluxmagla (kartof yumrularinin ciicartilori, kokiimeyvalilar, so-
gan, saxlanmadan sonra kolom basinin yarpaqlarmin bir hissosi
tomizlonir) istifado {i¢iin yararsiz olur.

Texnoloji ¢ixdas vo miitloq galiq niimunanin standartda nozor-
ds tutulan amtaslik tohlil metodlart ilo yerina yetirilir. Analizlorin
naticasinda tosorriifat daxili akt tortib olunur. Bu akta uygun ola-
raq gostarilon ndv itkilar silinir. Normadan yiiksok itkilori téradon
sobablor gostarilir.

Miixtolif saxlanma iisullarinda kartof, torovoz vo meyvalords
kiitlo itkisi yalniz standart mohsul ii¢lin nozords tutulan tosdiq
olunmus normalara uygun silinir.

Toxumluq materialin saxlanmasinda kiitlo itkisi hor ay iiciin
ayrica silinir, yaxud orzaq maqsadli meyva va torovazlorin mov-
stimiin sonunadok realizo olunmas1 halinda silinmonin biitiin sax-
lanma dovrii ligiin aparilmasina icaza verilir.

Normadan yiiksok hadlords silinmayas icazs verilmir.

Kiitlo itkisi homin ay saxlanan mohsulun orta miqdarina goro
miioyyan olunur. Mohsulun orta miqdar1 comi asagidaki sokildo
toyin etmoklo miioyyon olunur: homin ayin 1-no olan mohsulun
miqdarmin yarist, 11-no olan mohsulun hamisi, 21-ns olan moh-
sulun hamist va novbati ayin 1-na olan moahsulun yaris1 comlone-
rok ti¢o boliiniir vo homin ay iiclin mohsulun orta miqdar tapilir.
Masalan siini soyudulmayan saxlayicilarda aprelin 1-do 400 t yer-
koki, 11-do-350, 21-ds-280, mayin 1-de-200 ton olmusdur. Ap-
reldo yerkdokiiniin orta migdari bels olacaqdir:

(400:2+350+280+200:2):3=310 ton.
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Norma {iizra aprel ay1 ligiin 1,2% yaxud 3,72 ton kiitls itkisi si-
lina bilor.

Saxlanma prosesinds qida maddslorinin tonoffiiso vo meyve-
torovozin xastaliklorlo yoluxmasinda sorf oldugundan mohsulun
omtaalik keyfiyyati agag diisiir, lakin bu dévrde bozi mohsul név-
lorinin keyfiyyotinin yaxsilasmasi miisahido olunur. Belos ki, alma
vo armudun qisliq sortlart saxlanmada yetisir, bu isa konsistensi-
yasinin, dadin, rongin yaxsilasmasi vo amtoslik keyfiyyatinin
yiiksolmasi ilo miisayiot olunur.

4.2.10. Texnoloji gistarcilara gora taravaz saxlayicilarinin
giymatlandirilmasi (kanarda kecirilan dars)

Mbaqsad — miixtolif tip saxlayicilarla tanighgq.

Tapsirlq. Saxlayicilarin tosviri, asagidaki sxem iizro onlarin
qiymatlondirilmasi.

1) Saxlayicilarin imumi saciyyasi;

2) Saxlayicilarin yerlogsmasinin saciyyasi;

3) Insaat — konstruksiya gostoricilori;

4) Havalandirma sistemi,

5) Mbohsulun yiiklonma, bosaltma vo amtaalik islonmasi islo-
rinin mexaniklosdirilmasi;

6) Saxlanma rejiming nozarat.

Isin izah1 vo gedisi. 1. Saxlayicilarin {imumi tosviri 6ziindo
saxlanan mohsulun ndviing saxlayicinin tutumuna, binanin sahe-
sindon istifado omsalina vo yerlogdiyi yero qiymatlondirilmosini
ohats edir. Burada layiho togkilatinin adi, tipik layihonin némrasi,
saxlayicinin tikinti ili gosterilir. Saxlanmanin vacib iqtisadi goste-
ricilorindon biri do saxlayicinin tutumundan istifado omsalidir. O,
binanin hacminin yiik tutumuna (m3/t) nisbotini gostorir. Omsal
no qodor asagi olarsa, saxlayicinin hocmindon bir o qador somarali
istifado olunur. Belo ki, saxlanmada hacmdon istifado amsali kon-
teynerdo saxlanan kartofla 8-10, dolabda 5-7, arakesmasiz agiq
topalarla dolabda 3-4 olur.

2. Saxlayicinin yerlosma yerinin saciyyasinds onun isiga torof
meyilli, istehsal va realizo yerino yaxinligi, yeralt1 yollarin mov-
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cudlugu va voziyyati gostarilir.

3. Daha vacib konstruktor — tikinti gostaricilorine saxlayicinin
planlagdirilmasi aiddir. Cox vaxt dolab saxlayici divart boyunca
yerlosdirilir, morkozdo yol yaxud kegid qoyulur. Bu mohsulun
yiiklanib, bosaldilmasi va naql etdirilmasi tiglin naqliyyatdan isti-
fado etmoyo imkan verir.

Dorinlik dorocesino goro saxlayicilar yerisiitii, yeralt1 vo ya-
rimyeralti olmagla qruplasdirilir. Saxlayicilarin xiisusi bir qrupu-
nu birmartabali zirzomili saxlayicilar togkil edir.

Saxlayicinin konstruktor — tikinti xiisusiyyotlorino baxilmasi
0ziindo divar, arakosmo, ¢ardaq, dosomonin qurulmasinin tasvirini
oks etdirir. Bu halda onlarin tikildiyi material, isti izoleedici gati,
onun markasi, arakosma tipi gostorilir.

4. Havalandirma sistemini saciyyslondirdikde onun foaliyyot
prinsipi gostarilir. Tobii havalandirmani saciyyslondirarkon daxil
olan va ¢ixan hava borularinin dl¢iilori vo ara mosafolori miioyyon
edilmolidir. Bu gostaricilor bir tipli saxlayicilarda tobii havalan-
dirma sisteminin somaraliliyini miiqayise etmoys imkan verir.

Macburi havalandirmanin osas sociyyosi hava miibadilosinin
qisaligi, basqa sozlo saxlayicidaki havanin xaricdoki ilo tam de-
yigsmasi 1 saat miiddstindadir. Miasir saxlayicilarda ventilyatorla-
11 elo mohsuldarliqda qoyurlar ki, onlar 20-30 gat hava miibadilasi
tomin etsin.

Bu halda saxlayiciya hava ventilyatorunun koémoyilo verilir,
tabii havalandirma prinsipi ilo kenar olunur.

Faal havalandirmada hava mohsul kiitlasindon asagidan yuxari-
ya osdirilir. Saxlanan kartof yaxud terovozlorin biitiin kiitlosindo
eyni optimal sorait yaradilir ki, bu {isulda hava toracads olan hor
mohsul niisxasini ayrica vura bilir. Foal havalandirmanin asas
gostaricisi hava Otiirmasinin xiisusi ¢okisi, basqa sozlo 1 saatda
saxlanan moahsulun hor fonundan kegon mohsulun miqdaridir. Ha-
valandirmanin barabar soviyyads verilmasino hava paylayicinin
yerlosmasi va konstruksiyasi, topa qatinin yiiksokliyi, toracalorin
mosamaliyi, mahsulda garisiqlarin miqdari tasir gdstorir.

Foal havalandirma sistemini tosvir etdikds havalandirma kanal-
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larinin yerlogsmasi, hava paylayici qurgular, dolablar tosvir olunub
cokilir.

5. Saxlayicilarda mohsulun yiliklonms vo bosaltma sistemindo
iki mexaniklosdirma sistemi daha genis yayilmisdir: moahsul agiq
tokiildiikds nagledici — yiiklayicilor, mohsulun gabda saxlandigda
toraco yiiklayicilor totbiq olunur. Miiasir saxlayicilarda meyvo-
torovoz mohsullarinin omtaslik islonma, doldurma vo gablanmasi
lizro masin vo axin xatlori qurulmusdur.

Saxlayicida mexaniklosdirma islori sisteminin saciyyosi meyvo
vo torovozlorin yliklonmo vo bosaltma omoliyyatlariin toskilinin
tosvirini nazordo tutur: onlarin g¢atdirilma iisulu bosaltma, tam
doldurmanin davam etmo middoti. Burada homg¢inin masin vo
axin xottinin marka vo mohsuldarligi, xidmot heyotin say1r gos-
torilir.

6. Saxlanma rejiminin tonzimlonmasi vo nazarat vasitalarinin
tosvirinds saxlayicida termometrlor, termotonzimlayicilor, psixro-
metrlor vo digor cihazlarin tosviri verilir. Temperaturun, nomliyin,
atmosfer torkibinin tonzimlonma sxemi tosvir olunur.

4.2.11. Burt (transey) altindak: torpaq sahasinin hesabati,
mahsulun burtda yerlagdirilma plan:

Bu masalalorin hallinds asagidakilara digqat yetirilmalidir:

- burt sahasinin segilmasine asas talablor;

- movsiimi saxlayicilarin tipinin iqlim soraiti, torpagin mexa-
niki torkibi, mohsulun névii nazars alinmagla se¢ilmasi vo osas-
landirilmasi, burt va tarnseylorin miimkiin darinliyinin miiayyan
olunmasi;

- burtlarin (trangeylorin) 6l¢iilori. Onlarin uzunlugu toxumluq
mohsul {iglin 15 metrdan, arzaq vo yem ii¢iin 20-25 metrdon ¢ox
olmamalidir.

Enins kasiyin 6lgiilorina gora (eni vo hiindiirliiyii) xiisusi ven-
tilyasiya sothinin hesablanmasi:

- mohsulun novii, seleksiya sortu, tosarriifat istiqgamati, moh-
sulun keyfiyyati vo saxlanmanin davam etmasi nozara alinmagla
hesablanir vo asaslandirilir;

~210 ~



- hesabat aparilir: burtlarin (transeylorin) ventilyasiya sistemi-
no vo mailiyys diizalis nazars alinmagla; burtlarin (transeylarin)
lazim olan miqdari; burt meydangasi altinda torpaq sahasi.

Sirali mohsullarin saxlanma rejimi tasarriifatda becoarilon sirali
mohsullarin saxlanma rejimini tasvir etmok, kartof, torovoz va
meyvalorin optimal saxlanma soraitini, miihitin xiisusiyyatlarini,
saxlanan mohsulda bas veran proseslori, saxlanma tisullarini, ni-
zamlanan vo modifikasiya olunmus miihitlorin yaradilma metod-
larin1 gostoarmali.

Saxlanma dovriindo mohsul tizorindo miisahidoalor osas saxlan-
ma soraiti vo miisahido miiddstlorinin metodikasini vermali —
temperatur havanin nisbi riitubati. Hans1 6l¢ii vasitalori ilo miisa-
hido aparilmas: barodo geydlor edilmolidir. Tobii havalandirilan
daimi saxlayicilarda termometrlarin yerlosmo sxemi, mohsul kiit-
lasindo temperaturun 6lgiilmo ndqtolori, termometrin yoxlanma
gaydasi gostarilmalidir. Kartof va taravazlarin vaziyyatina nazare-
tin naticalari codvalda gostorilir (codval 4.13).

Codval 4.13
Kartof va torovazin vaziyyoatinin miisahidasi
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Torloms vo xarab olmalara qars1 aparilan miibarizoni yazmali.
Kartofu saxladiqgda yumrularin analizlerinin aparilma dovrii gos-
torilmalidir.

Saxlanmada planlasdirilan itkilor sirali mohsullarin saxlanma-
sinda itkilorin 6l¢ii vo ndvloari gostarilmalidir. Moalumatlar cadval
soklinda verilir. Itkilorin azalmast iizra tokliflor verilir.

Miitloq qaliq vo texniki ¢ixdas saxlanan mohsuldan gotiiriilon
niimunalor asasinda miiayyan olunur.
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Burt va transeyin tutumu, onlar altindaki sahonin hesablanmasi
asagidaki gaydada aparilir:

Burt, yaxud transeyin tutumu (m®) formulla tayin olunur.
SB(D-1)

Yeriistii burt (xondoksiz) ti¢iin 0= >

Xondakli burt ficiin o=%‘”+DsQ

burada: D - burtun uzunlugu, m;
S — burtun eni, m;
B — burtun hiindiirliiyii, m;
Q — xandayin darinliyi, m.

Osasindan uzunlugu 6l¢iilmiis burtun yertistii hissasinin hacmi
hesablanarken, onun uzunlugu 1 m az gotiriliir. Burtun dogiq
hocmi hesablanarkon havalandirict borularin tutdugu hacm (3-
5%) timumi hacimdan ¢ixilir (sokil 4.1).

T LG

Sokil 4.1. Burt vo transeylorin yerlogsma sxemi
1-su axidici arx; 2-yeriistii hisso; 3-xondok; 4-o6rtiicii
Vo miidafis zonasi; 5-yol

Transeyin hacmini hesablamagq ticlin onun uzunlugu enins Vo
toravozin hiindiirlityiina (darinliys) vurulur.
Burt yaxud trangeyin hacmini mohsulun hacmins vuraraq onla-
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rin tonla tutumu tapilir.

Moasalon: doarinliyi 0,2 m, uzunlugu 15 m, eni 2 m va yiiklonma
hiindiirliiyli (torpagin sathindan) 1 m olan xandokli burtda olan
kartofun kiitlosi tapilmalidir. Burt 3 sovurucu boruya va burtun
uzununa yerlosmis havalandirici kanala malikdir.

Yeriistii hissonin tutumu = 12'22'1 =14m?

Xondayin tutumu = 15-2-0,2=6m°

Burtun timumi tutumu (hocmi) 14+6=20m°

Bu hacimdon havalandirict borularin tutdugu hacm ¢ixilir. 3
sovurucu boru (har biri 0,04 m®) 0,12 m®, havalandirict boru 15
m, uzunluga (1m-0,01m3=hacm9 borabardir) malik olub, 1,5 m3
hacm tutur.

Beloliklo, burada kartofun temiz hocmi — 20-1,6=18,4 m* olur.
Burtun 1 m*-da 700 kq kartof yertlosmosini nozors alsaq, gostori-
lon 18,4 m3-do 13 t kartof yerlosir.

Burtun (trangeyin) hacmini bilorak, gostarilon migdar moahsulu
yerlosdirmok ti¢iin lazim olan torpaq sahasini asanligla hesablaya
bilorik.

Tutaq ki, 600 t Amager kalom sortunu burtda saxlamgq ti¢iin la-
zim olan saha hesablanmalidir. Uzunlugu 15 m, eni 2,5 m, yiik-
sokliyi 1,5 m, xandayin darinliyi 0,3 m olan 1 burtun tutumu 18,5
tondur (codval 4.14).

Burtlar sahads adoton ciit-ciit yerlogdirilir vo har ciitiin arasinda
eni 8 m yollar, burtlar arasinda iss eni 6 m olan kegidlar qoyulur.

Ovvolco yuxaridaki Olgiiloro malik 1 burtun tutdugu sahs,
sonra 1 ton va nahayat 600 t mahsul yerlason burtlarin tutdugu sa-
ho hesablanir. Yol va kegidlarin eni nozars alinmaqgla 1 burt tigiin
lazim olan sahs beladir: uzunlugu nazors alinmagqla 15+4+3=22m,;
eni 2,5+4+3=9,5 m. Belaliklo, 1 burtu yerlosdirmok tigiin
22-9,5=209 m* saha tolob olunur.

Oger 209 m? saho tutan 1 burtda 18,5 t kalom yerlosdiyini no-
zors alsag, onda 1 t kalom tigiin 209:18,5=11m?, 600 t ticlin is9
600-11=6600m? va ya 0,66 ha sahs talob olundugunu tapariq.

Codval 4.14
Kartof va kokiimeyvalilor saxlanan burt va transeylorin dlgiilori
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Olgiilor, m

Zonanin adi Orta terppe— burtlar . trangeylor
ratur "C . Xondayin . D
eni ol eni Doarinliyi

dorinliyi
Conub +9-4 1,2-1,4 0-0,2 0,6-1,0 0,5-0,6
Qorb -5-8 1,5-2,0 0-0,2 0,8-1,2 0,6-0,8
Orta -9-12 2,0-2,2 0,2-0,4 0,8-1,2 0,9-1,2
Ural, 1317 | 2325 | 0306 | 1,015 | 1015
Volgaboyu

Qorbi Sibir -18-20 2,5-2,3 0,3-0,6 1,0-2,0 1,0-1,5

Trangey ti¢iin lazim olan saha do belo hesablanir. Lakin bu za-
man yolun eni 6 m, ke¢idin eni 4 m gotiiriiliir.

Burt vo transeys uzun miiddotli saxlanmaq {igiin yalniz tam
saglam vo sahado yigilarkon sortlagdirilmig kartof vo toravazlor
goyulur. Kok, digar kokiimeyvalilar, homginin do kalom xandayin
divarlari 60C-y9 gadar soyuduqda transeys yerlogdirilir.

Burt vo trangeydo kartof vo digor torovozlori yerlosdirdikdon
sonra onlarin temperaturunun olgiilmasi shomiyyst kasb edir. Bu
moaqsadlo burt termometri, yaxud igarisinda termometr yerlosdir-
mok imkan1 olan taxta borudan istifads olunur. Her burta 30-40°
bucaq altinda 2 termometr yerlosdirilir: 1-ci mohsulda daha yiik-
sok temperaturu 6lgmok iiciin ortada; 2-ci daha asag1 temperaturu
miioyyan etmok ti¢lin burtun oturacaginda 30 sm masafods qoyu-
lur. Transeyds yalniz onun orta hissasinds yerlosdirilmaklo 1 ter-
mometr qoyulur.

4.2.12. Daimi meyva-taravaz saxlayicilarin tutumunun tayin
olunmast

Maqsad — daimi saxlayicilarin faktiki tutumunun tayin edilmo-
sini yronmak.

Tapsiriq. Konkret mohsul névii tiglin saxlayicilarin tutumunun
toyini. [lkin molumatlar miiallim torafinden verilir.

Material va avadanhgqlar: tapsiriq variantlar1 olan kartlar.

Isin izah1 va gedisi. Osasl (daimi) saxlayicilarda saxlanma da-
ha miiasir saxlanma metodudur.
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Daimi saxlayicilarin tutumuna, planlasdirilma xiisusiyyatina,
saxlanma rejiminin tonzimlonma sistemina, mexaniklosdirmo vo
mohsulun yerlosdirilmasina gora farglonon g¢oxsayli tiplori mov-
cuddur.

Sirali mohsullar ii¢lin saxlayicilar birmartabali yeralti yaxud
yeriistii binalardir. Komplekslor 6zlarini gabul, yigimdan sonra
yetisma Vo realizodon qabaq islonmo vo mohsulun saxlanmasi
ticiin olan binalar kimi gostarir (sakil 4.2).

Daimi saxlayicilarin biitiin layihalori insaat binalari yaxud
binalarda boélmolor kimi olub, planda olgiilori 6x36, 12x36,
18x36, 24x36 yaxud 6x12 vo 6x18 m toskil edir.
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Sokil 4.2. Saxlayicilarin planlagdirilma sxemi
a) ilo yarimdorinlagdirilmis morkazi yol ils;
b) yeriistii — mahsulu bagdan-basa taracalars yiikloamakls;
V) yertistii — mohsulu konteyner yaxud qutu altliglarinda
yerlasdirmoaklo; ) soyuducu — mahsulun amtaalik
islonmasi {igtin bina ils

Bolma vo binalarin hiindiirliiyi 3,6; 4,8 vo 6,0 m, saxlayicila-
rin tutumu — 100, 200, 300, 500, 1000, 1500 t olub, ham bdlmanin
olgtilarindan, hom do mohsul yigiminin ytiksokliyindon asilidir.

Bolmalor komplekslorin tutumundan asili olaraq koridorun bir
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yaxud har iki torafinds yerlosir.

Daimi saxlayicilarda kartof vo torovazlor dolabda tokiilmakls,
toroco yaxud gablarda (konteyner vo qutularda, qutu altliglarina
Vo toracalors yigilmagla) saxlanir. Yiiklonmoads agiq topalar bol-
monin biitiin sahasina barabar saviyyads formalasdirilir ki, sixligi-
na gors forgli sahods amolo galmasin. ©ks halda havanin barabar
slirotdo kegmasi pozulur. Yigimlar (topalar) formalasdirildiqda
onun 0,4-0,6 m darinliyinds termotanzimlayicilor va termometrlor
goyulur. Temperatura nazarst etmok ti¢iin mohsulun yuxari hissa-
sina 16vhadan sit qoyulur. Bels iisulla saxlanmada temperatur-rii-
tubot rejimi foal havalandirilmagla tonzimlanir.

Topalarla aciq tokiilmaklo kartof, kokiimeyvalilor, sogan, ko-
lom saxlayirlar. 600 kq tutuma malik konteyner vo qutu altligla-
rinda kartof, kokiimeyvalilor, sogan, kolom; 25-30 kq tutumlu
qutularda — sogan, yerkokii saxlanir. Texnoloji layihalondirmoa
normalarinda kartof vo ¢ugundurun 2,5-5,0 m hiindiirliikds, kok
Va sogan 2-3 m, kalom: bark baslar — 2,5-3,0 m, yumsaq — 2,0-2,5
m, bas sogan — 0,7-1,5 m hiindiirliikds agiq sokilda tokiilorok sax-
lana bilar.

Ogor saxlayici tobii havalandirilandirsa, onda dolab1 3x3, 3x6
m Vo yiiklonms yiiksokliyini 0,8x2,2 m, foal havalandirilan
olarasa isa 6x6 m va 3,5-4,0 m hiindiirliikdo gotiiriirlar.

Dolablar divarlarin vo naqliyyat kegidlorinin uzunu boyu quru-
lur. Mohsulla teracalor uzununa morkoazi kegiddon divara gador
yerlogdirilir. Bu zaman arada 0,6-1,0 m kegid qoyulur, kartof vo
saxlanan torovazlarlo taracalorin hiindiirliiyii 4-6 konteyner olur.

Qutu althglarinda qutu paketlori 3-4 mortobads yigilir. Bu za-
man toraconin yuxari hissasi ilo saxlayicinin asagi konstruksiya-
lar1 arasinda 0,5-0,8 m, toroconin yuxari hissasi ilo havalandirma
axinlart — 2 sm, qutu althqlari, konteynerlor — 5-10 sm, toracalor
arasindaki kiinc kegidlor — 0,6-0,7 m masafa qoyulur.

Yiiklonma islorini yerino yetirmok ii¢iin arabaciq yaxud naglet-
diricilor ii¢lin — 1,5-2,0 m, yiiklayicilar ti¢iin — 3,5-4,0 m, avtomo-
bilin girmasi ti¢lin — 4,5-6,0 m kegidlor qoyulur.

Kartof, toravoz vo meyvalor uzun miiddatli saxlanmaya sortuna
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Vo keyfiyyatino gora yigilir. Saxlanmaya qoyulan mshsulun hac-
mindon vo realizo miiddstindon asili olaraq kartof, torovez vo
meyvanin ¢oxsayli yerlogdirmo plani tartib olunur.

Saxlanmanin texnoloji vo iqtisadi gostaricilorino goro daha
alverigli iisulu segilir. Texnoloji gostaricilora saxlanma rejiminin
maksimum saxlanma miiddsti vo az itkilorlo doqgigliklo optimal
hodd daxilinds tenzimlonmasi aiddir.

Iqtisadi gostoricilors tikintiyo goyulan xarclor va istismardaki
Xarclor aiddir.

Saxlayicinin yaxud soyuducu kamerasinin tutumunu toyin
etmok iigiin ovvalco onlarin yilk tutumunu (m®), basqa sozlo,
mohsulun tutdugu hacmi tayin etmok lazimdir:

Vt:SrHcM,

burada: S, - yiik sahasi, m?;
H. — yiliklonma yaxud anbarlasdirma yiiksakliyi, m;
M — tékiilon mehsulun kiitlosi, kg/m®.

Yiik sahasi — saxlayicinin yaxud soyuducu kameranin birbaga
meyva-taravoz mohsulu yerlason sahasidir. A¢iq sokildo saxlan-
mada yiik sahasi saxlanma {igiin binanin sahasina barabardir. Onu
Olgmoklo yaxud tipik layiha tizro binanin uzunlugunu enino
vurmagla toyin edirlor. Toravaz vo kartofu dolablarda saxladiqda
yiik sahosi bir dolabin tutdugu saho onun saxlayicidaki sayimna
vurulur. Bunun iigiin dolabin uzunlugu vs eni dlg¢iiliir.

Qablarda saxlandiqda yiik sahosi biitiin mohsul taracslarindon
ibaratdir. Hesabat zamani nazars almaq lazimdir Ki, hor bir toro-
canin odlgiilori asagidakindan ¢ox olmamalidir: uzunlugu — 10-12
m va eni 5-7 m.

Taracalor elo yerlosdirilmalidir ki, onlarla saxlayicinin divari,
yaxud soyuducu kamera arasinda, hamginin siitunlar arasinda 0,3
m enindo sorbost mokan qalsin. Torocalor arasinda 0,6-0,7 m
eninds kegid saxlanir. Saxlayici yaxud iri soyuducu kameralari
boyunca eni 4 m olmagla morkazi kegid qoyulur.
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Anbarlagdirma yaxud yiiklonma hiindiirliiyii, meyve-taravoz
mohsullarinin xiisusiyyatlorindan vo saxlanma tisulundan asilidir
(codval 4.15).

Anbarlagdirmanin yiiksokliyini miiayyan etdikds nazors almaq
lazimdir ki, saxlayicinin agagi hissasindon mohsul taracasinin yu-
xarisia gadar az1 0,2 m, kartof, yaxud torovaz topasinin yuxarisi-
nadok azi 0,8 m moasafa olmalidir.

Codval 4.15
Mohsulun anbarlagdirma yaxud yiiklonma yiiksokliyi

Yiiklonms yaxud anbarlag-
Mohsulun novi Saxlanma tisulu dirmanin maksimum
yiiksokliyi, m
Aciq tokiilmaklo 4.0
Kartof Konteynerlordo 55
N Aciq tokiilmaklo 2,8
Kok Konteynerlordo 5,0
Topalarla 2,8
Bas sogan Qutu altliglarinda qutularda 5,0
Aciq tokiilmaklo 2,8
Kalom Konteynerlords 55
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